13. Hafta Bahge iiriinlerinin hasat, muhafaza ve pazara hazirlanmalari

BAHCE URUNLERININ MUHAFAZASI VE PAZARA HAZIRLANMASI

Muhafaza: Uriindeki metabolik olaylarin hizin1 azaltarak {iriiniin pazarlama asamasina kadar
kalite ve kantitesinin korunacagi kosullarda bekletilmesi

Sogukta muhafazanin sagladig yararlar

Uriindeki nicelik ve nitelik kayiplar1 azalir

Uriiniin pazarlama siireci uzatilir

Pazarlama siiresi uzayan {iriiniin iiretim ve endiistrisi gelisir

Hasat sonrast ile ilgili endiistri gelisir ve istthdam olanagi saglanir
Etkin isgiicii kullanim1 saglanir

Thracat gelisir

Piyasada fiyat dengesi olusur

Hasat

Bitki veya toprak tlizerinde belirli bir olgunluk asamasina erisen veya gelismesini
tamamlayan {iriinlerin ana besin kaynagindan ayrilmasi yada topraktan sokiilmesi iglemine
hasat denir.

Agac olumu:iiriiniin hasat edilmeye hazir ve uygun olma durumudur. Bu asamada iirinde
fiziksel gelisme durmus ancak biyokimyasal olaylar hizlanmistir

Yeme olumu: iiriiniin tiiketime veya teknolojik degerlendirmeye uygun olma
durumudur

Bahge iiriinlerinde hasat kriterleri

Kabuk zemin (alt) rengi: Meyve altinda rengin yesilden sariya donmesi. Baz1 yumusak
cekirdekli meyveler, seftali, kayis1 ve bazi erik ¢esitleri

Kabuk iist rengi: Kirmizi renk. Bazi liziim erik kiraz cesitleri, visne ¢ilek.

Meyve eti sertligi: Yumusak cekirdeklilerde, seftali, kayisi ve bazi eriklerde

Nisasta miktari

Meyve suyu miktari: turuncgiller

Suda erir toplam kuru madde miktar1 (SETKM):Seker miktart, liziim, turunggiller sert
cekirdekli meyveler

Titre edilebilir asit miktari: asit miktarindaki azalis. Tek basina kullanilmaz

Olgunluk oran1 (SETKM/Asit): Bu oran tadi belitler. Uziim basta pek cok meyve
tiirtinde uygulanir




Irilik ve sekil
Meyvenin bitkiden ayrilma durumu: Kantolop kavunu, seftali, domates, kayis1
Tam cigeklenmeden itibaren gegen giin sayisi: Elma armut

Solunum ve igsel etilen tiretim hizi



