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Rum (Rom)

Rum kaynag yalnizca fermente olmus seker kamisi tirtinleri olan damitik alkollii bir igkidir. Bu tirtinler
ornegin seker kamigi sirasi, pekmezi, melasi veya diger seker kamigi yan iirlinii olabilir. Seker iiretim
maliyetleri uygunsa, dogrudan seker kamigi sirasi da kullanilabilir. Yiiksek kaliteli rumlar, oldukga kisa
zamanda kaynatilmig siranin kopiik ve iistte olusan kabuk kismini igeren mayselerden yapilmaktadir.
Melas 6zellikle sert aromali rum’lar ig¢in uygudur.

Rum ince biikeli, yumusak, alkol tadinda ve yapay olarak kolaylikla taklit edilemeyecek bir buke igeren,
sarims1 kahverengindedir. Bilinen sarimsi renk figida eskime sonucu olusmakla birlikte, ayrica koyu
renkli rum isteniyorsa, karamel katilir. Ingilizce “Rum (rom)” , ispanyolca “Ron”, Fransizca “Rhum”
olarak bilinen bu ismin, tam olarak nereden kaynaklandig1 bilinmemekle birlikte, Latince’de seker
anlamina gelen “Saccharum” dan tiiredigi kabul edilmektedir. Ayrica giriiltiicii anlamindaki
“Rombostion” veya “Rumbillon” kelimelerinde geldigini iddia edenler de vardir. Daha inandirict bir
goriis ise, Devonshire lehgesindeki “Rum” kelimesinden geldigidir. Bu kelimeyi Ingiliz kolonileri West
Indies’lerden (Antil denizindeki adalar) almistir. Diger bir dogru goriiste ispanyolca “Ron=(Rum)”dan
tiiretildigidir. Ciinkii Ingilizlerin gelisinden &nce Ispanyollarin West Indies’te icki fabrikalar1 oldugu
bilinmektedir.

Rum iiretimi West Indies’te odaklasir. En taninmug fabrikalar Jamaika, Martinik***, Proto Riko**** ve
Kiiba’dadir. Jamaika, rumlariin ¢ok iistiin, ince kaliteleri nedeniyle genellikle rumun anavatani kabul
edilmektedir.



Raki

Raki sOzcligliniin, arak veya razaki sdzciiklerinden tiiredigi sanilmaktadir. “Arak1” Arapca’da terleten
anlamindadir. Ve bu sozciik “Iraki” seklinde degisime ugramistir. Bugiin Irak’ta “Kerkiik” bolgesinde
kuru iiziimden elde edilen ve anasonla aromatize edilmis ickiye “Arak™ denilmektedir. Diger yandan,
Irak’tan gelme anlamindaki “Iraki” s6zciigliniin, raki sozciigliine doniismiis olmasi olasiligi da vardir.
Eskiden Razaki iiziimiinden yapilan anasonlu ikiye ‘“Raki” denilmesi, bu iki sézciigiin benzerlik
gostermesi, rakinin bu iiziim ¢esidi ile de ilgili olabilecegini diisiindiirmektedir. Bugiin Tiirkiye’den
baska eskiden Tiirk egemenliginde yasamis Balkan iilkeleri ile, Suriye, Liibnan, Kibris, italya, Fransa
ve Ispanya gibi iilkelerde anasonlu ickiler yapilmakta ve bu igkiler “Ouzo”, “Aniset”. “Cazalla” gibi
isimlerle taninmaktadir. Rusya’da damutik i¢ki “eau-de-vie” yerine “votka” sozctigii kullanildigindan,
tiretilen anasonlu igkiye de “anasonlu votka” denilmektedir.

Rakinin gegmisi Osmanli Imparatorlugunun ilk devirlerine kadar uzanmakla birlikte, izinli olarak
iiretimi dinsel nedenlerle daha geg tarihlerde baslamistir. Tanzimattan sonra resmen vergi uygulanmis
ve bu vergi Duyun-u Umumiye’ye biiyiik gelir saglamigtir.

1 Haziran 1926 tarih ve 790 sayili yasa ile her tiirlii igki devlet tekeli altina alinmis ve alkol fabrikalar1
kurma, kurulanlar1 yonlendirme yetkisi devlete verilmistir. Bu devlet tekelinin devletge yiiriitiilmesi, 1
Haziran 1932 tarihinde 1980 sayili yasa ile ayr1 miiessseseler halindeki inhisarlar idaresini genel
midiirliik altinda birlestirmistir. Tekel Genel Miidiirliigii adi 1984 yilinda TEKEL Tiitiin, Tiitiin
Manmiilleri, Tuz ve Alkol Isletmeleri Genel Miidiirliigii olarak degistirilmistir.

21 Ekim 1995 tarih ve 22440 sayili Resmi Gazetede yayinlanan Tiirk Gida standardina gore raki;
yalnizca suma veya tarimsal kokenli etil alkol ile karigtirilmis sumanin, 5 000 litre veya daha kiigiik
hacimli geleneksel bakir imbiklerde, anason tohumun (Pinpinella anisum) ile ikinci kez distile edilmesi
sonucu tretilen, alkollil ickidir. Raki Ttirkiye’de tiretilmis olmali, tirlindeki toplam alkoliin en az %65’
suma ve ayrica tohumdan gelen eteri yagin anetol miktarida {iriin litresinde en az 800 mg olmalidur.
Tohumdan gelen eteri yagin anetol miktari, iiriin litresinde en az 800 miligram olmalidir.

Raki {iretiminde kuru {izim, yas tiizim ve melas kullamlir. Sira haline getirilen
tiztimler pastorize edildikten sonra; sarap mayasi ile fermante edilerek saraba doniistiiriiliir. Alkolli
s1vi, imbikte damitilarak suma haline getirilir. Suma; tiziimden elde edilen, dolayisiyla tiziimiin tat ve
kokusunu koruyan en fazla hacmen % 94,5 alkol igeren {iziim kokenli distilattir.

Stoklanan suma, 5000 litre veya daha kiigiik hacimli bakir imbiklerde anason tohumu ile yeniden
damitilir. Bakir imbiklerde fraksiyonel distilasyon sonunda elde edilen rakinin orta kisminin alkolii
yiiksek dereceli olup gobek adini alir. Bu kisim su eklenerek igilecek alkol derecesine getirilir ve tarifine
gore tatlandirilir. Bu asamalarda havalandirma yapilarak rakinin olgunlagmasina katkida bulunulur.
Raki siselenmeden Once en az 1 ay siireyle dinlendirilir.
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Raki iiretiminde kullanilan hammaddeler “kuru iiziim”, “anason”, “seker”, seker pancar1 melasindan

elde edilen “etil alkol”diir.
Kuru iiziim

Kuru iiziimden 6nce suma elde olunur. Suma Tiirk gida kodeksinin distile alkollii igkiler standardina
gore lizim tat ve kokusunu korumak amaciyla, hacmen en fazla %94.5 alkole kadar distile edilmis, tiziim
kokenli distilattir. Yeni rakiya gerektiginde %35 oranma kadar tarimsal kdkenli ve seker igeren
iiriinlerden elde edilen etil alkol katilir. Kuliip ve Altinbas rakilarinda sadece iiziim sumasi, Tekirdag
rakisinda ise sadece yas lizim sumasi kullanilir.

Kuru iiziim ispirtoya islenirken par¢alama, mayseleme, mayanin ¢ogaltilmasi, fermantasyon ve damitma
asamalarindan geger.

Parcalama (6giitme): Isletmeye cuvallarla gelen kuru iiziimler giinliik iiretim kapasitesine gore, depodan
isleme boliimiine alinarak, bosaltilir.


https://tr.wikipedia.org/wiki/%C5%9E%C4%B1ra
https://tr.wikipedia.org/wiki/Past%C3%B6rize
https://tr.wikipedia.org/wiki/Maya
https://tr.wikipedia.org/wiki/Fermantasyon
https://tr.wikipedia.org/wiki/Suma
https://tr.wikipedia.org/wiki/Hacim
https://tr.wikipedia.org/wiki/Anason

Mayseleme: Degirmende kiyilarak pargalanan tiziimler “melanjor” adi verilen mayseleme kazanlarina
gonderilir.

Mayanin ¢ogaltilmasi: Kuru iiziim ispirtoculugunda kullanilan ispirto ve sarap mayalar1 kullanilir.
Anason

Rakinin bir diger hammaddesidir. Ulkemizde de yetistirilen anason Pinpinella anisum L. (yesil
anason)’dur. Anisum, anasonun Arapg¢a adidir. Ayrica Cin, Japon ve Florida anasonu da vardir.
Ulkemizden baska Ispanya, Italya, Suriye gibi bircok Akdeniz iilkesinde anason yetismektedir. Cin
anasonu (lllicum verum), diger adi ile “yildiz anason” veya “badiane” de denilen bu gesit anason esanst
bakimindan 6énem tagir.

Rakimin aromatize edilmesinde esas rol oynayan anason eteri yagi, baslica iki izomer bilesikten yani,
normal sicakliktan kati olan “anetol (pmetoksi profenil benzeri CsHsC3sHsOCHs)” ve sivi olan
“metilsavikol (palyanizol, estragol, C;,CHCH,CsH4OCH3) den olusur.

Seker

Rakinin bir diger hammaddesi olan kristal seker, raki dinlendirmeye birakilirken ¢eside gore litreye 4-6
g kadar katilir. Tiirk Gida Kodeksi’nin distile alkollii i¢kiler standardina (21 Ekim 1995 tarih ve 22440
sayilt Resmi Gazete) gore kullanilan seker, rafine beyaz seker olmali ve iiriiniin litresinde en fazla 10
gram bulunmalidir.

Etil alkol
Diger bir hammadde kuru iiziim ve melastan elde edilen %93-94 alkol derecesindeki “suma”dir.
Rakai iiretiminde damitma

Damitma; iglemi buharla 1sitilan ve her biri 5’er tonluk olan bakir imbiklerde gerceklestirilir. Kazanlara
once suma doldurulur. Sonra kullanilacak durumda ise dnceki damitmadan kalan bas ve son iiriinler
konur ve alkol miktar: iyi kalitedeki su ile % 45’e sondiiriiliir. Anason kullanilmadan en fazla 6 saat
once bir vagonda 1s1ya gore 14-25 °C’deki su ile 1slatilir. Son yillarda raki tiretiminde kullanilan anason
onceden 1slatilmadan da dogrudan kazana verilmektedir. Her iki sekilde de kullanilacak anason miktari,
tiretilecek rakinin cinsine bagli olarak, su ile sondiiriilmiis sumanin toplam hacmi iizerinden % 6-10"u
kadardir. Altinbas ve Kuliip rakilar {iretiminde karisimin litresine 100 g, Yeni raki’da ise 80 g anason
verilir. Tekirdag rakisi, Marmara ve Ege Bolgesi iiziimlerinden elde edilen sumanin, Ege ve Akdeniz
Bolgesi anasonlart ile, geleneksel yontemlerle distile edilerek, mese figilarda dinlendirilmesi ile
tiretilmektedir. Uriin % 45 alkol, 1.65 g/L anason igerir. 100 ve 50 cl’lik siselerde piyasaya sunulur.
Aylik tiretim ortalama 1 000 litre kadardir.

Anasonda bulunan yag miktar1 Cesit ve iklim kosullarina gére farklilik gésterdiginden, raki tiretiminde
kullanilacak anason miktar1 belirlenirken, icerdigi yag miktar1 g6z oniine alinmalidir. Anason miktari
bu sekilde belirlenirken, rakam tipine gore litrede 1500-2000 mg anason yag1 hesaplanmalidir.

Sira Sizde 5: Raki tiretiminde kullanilan hammaddeler hakkinda kisaca bilgi verini

Cin ve Votka

Cin, votka ve aquavit gibi alkollii i¢kilerin viski, rum ve konyaktan en belirgin farklar1 renkleridir. Cin
ve votka normal renksizken viski, rum ve konyak saman sarisindan koyu kahverengiye kadar degisen
renklere sahiptir. Bu fark, bu iki grup alkollii i¢kinin iiretim yonteminden kaynaklanan icerik ve lezzet



gibi ayirt edilebilir dzellikleri ile baglantilidir. Yine bu iki grup arasindaki iki temel ayirt edici 6zellik
sOyle belirlenebilir:

Viski ve ayni gruptaki igkiler damitma sonrasi genellikle tahta figilarda yaslandirilir. Ancak, cin ve votka
yaslandirma gerektirmeyen yeni alkolden elde edilir.

Dikkat: Viski ve benzeri igkiler damitma sonrasi tahta figilarda yaslandirilirlarken; cin ve votkaya
yaslandirma islemi uygulanmaz.

Cin ve votka gibi alkollii ickilerde hammaddeden kaynaklanan veya proses sirasinda imbikten gecerken
olusan tatlara gereksinim duyulmaz. Bununla birlikte bu tip tatlar viski ve grubundaki alkollii ickilerin
lezzetinin 6nemli bir pargasini olusturur. Bu kurallara uymayan &rnekler vardir. Ornegin, Geneva
kendine 6zgii aromasinin proses sirasinda lezzetlendirilmis alkolden alir ve yiiksek kalitedeki Alman
tahil alkollii igkiler gibi, damitmadan sonra bir siire eskitilir. Diger alkollii i¢ki grubundan beyaz rum
renksiz olmasindan dolayi, cin ve votka ile benzesir. Lezzeti aktif komiirden siiziilerek ayarlanabilir ve
klasik rumdan daha kisa bir siirede tahta figida eskitilir veya eskitilmez.

Cin ve votka iiretiminde kullanilan alkoliin seciminde kalite ve ekonomik durum g6z 6niine alinir. Cin
alkolii, geleneksel olarak tahil kaynaklidir. Bununla birlikte melas alkolii de kalite bakimindan yeteri
kadar iyi ise kullanilabilir. Votka degisik kaynakli alkollerden yapilabilir, fakat kullanilan baslica
hammaddeler tahil ve patatestir.

“Cin” terimi, genis anlamda, en 6nemlisi ardi¢ olan, ¢esitli bitkilerin lezzetini tasiyan fermantasyon
kaynakli, hemen hemen saf alkolden iiretilen herhangi bir alkollii igki i¢in kullanilabilir. Ardi¢ Fransizca
“genievre” kelimesinden tiiremistir. Ticari anlamda en énemli cinler “London dry” olarak tanimlanan
ve Londra kaynakli uluslararas: girketler tarafindan pazarlananlardir. “London dry” olarak satilan cinin,
mutlaka Londra veya yakinlarinda iiretildigi diisiiniilemez. Bir ¢ok tiretici es kalitedeki bitki ve alkolden,
tamamen orijinal yontemle deniz agir1 iilkelerden de cin tiretebilir. Geleneksel olarak, bir¢ok {iretici
“London dry” cin i¢in tahil kaynakl alkolii segmektedir. Ureticiler tarafindan yaygin olarak kullailan
ardigtan baska diger bitkiler, kisnis tohumu, angelica kokii ve portakal kabugu. Daha az miktarlarda da
Cin targini veya tar¢in kabugu vd. olarak sayilabilir.

Cin ilk olarak Hollanda’da yapilmistir. “Essence de genievre”i tibbi amaglarla 17. yy.” da damutilan
Francisco de la Boe’dur. Cin Ingiltere’ye savaslardan donen askerler tarafindan getirilmis ve 1688’de
William of Orange’1n tahta ¢ikmasiyla popiiler olmustur.

Rus dilinde “kiiciik su” anlamina gelen “votka” 14.yy.” da Rusya’da iiretilmistir. Bugiin iiretildigi
sekliyle, baskin karakteri yalnizca etil alkol olan bir ickidir. Bu yiiksek standartlardaki safliga ve lezzete
ulasmak i¢in, yalnizca ¢ok yiiksek kalitede alkol kullanilir ve ek islemlerle artik maddeler uzaklastirilir
veya miktarca azaltilir.

Polonya ve Rusya’da birkag tip tatlandirilmis votka vardir; 6rnegin, bufalo ¢imeni ile tatlandirilmis
“Zubrovka” aci1 biber votkasi “Pertsovka”, limon ve kirazla tatlandirilmig “Limonnaya” ve
“Vishnyovya” gibi. Bunlar, tatlandiricilarin saf alkole katilmasiyla elde edilirler Burada alkolii
seyreltmek i¢in kullanilan suyu 6zellikleri dnemli olup, sodyum tuzlar1 katimu ile iyilestirilir. Batida
votka, cin gibi, kokteyllerde veya dogrudan “long drink” olarak tiiketilirken, Rusya’da “schnapps” gibi
tiketilir.

Bir Rus igkisi olan votka, g¢esitli hububat veya patatesin sekerlendirilmesi ve fermantasyonu sonucu
olusan maysenin iki kez rektifiye edilmesi, aktif komiir veya odun komiiriinden siiziillmesi ve
icilebilecek alkol derecesine kadar sulandirilmasi ile elde olunan ¢ok saf bir ispirtodur. Bu 6zelligi
dolayisiyla da, votka i¢inde su ve alkolden bagka hemen hi¢gbir madde yoktur ve renksizdir. Alkol ierigi
% 40-60 olup, seyreltilmis alkole benzer.

Rusca’da votka sozciigii “kiiciik sevgili su” anlamimna gelir. Bu kelimenin anlaminin nereden
kaynaklandigina gelince: Rusya’nin 6nemli tarihi kisileri arasinda yer alan Car Petro bir askeri zaferden
sonra diizenledigi solene, komsu {ilkelerden devlet adamlari, presler, prensesler cagirir ve onlara ¢ok



sert bir i¢ki sunar. O kadar ki, kadehe dudagini degdirenin dudaklar1 kavrulur ve bir yudum igmek
miimkiin olmaz. Car Petro : “Benim glimiis kupami getirin” diye emreder. Kupay1 agizina kadar igcki
doldurduktan sonra bitirip, elinden atarken “vodka” kelimesinin tiiredigi rivayeti yayilmistir.

Diinyaca meshur Smirnoff firmasmin siselerini siisleyen Rus kartali, bu adi tasiyan ailenin, Rus
carlarinin votka sunucusu oldugunun gostermesi bakimindan ilgingtir. Ailenin votka ile ilgili gergek
yasam Oykiisii ise Pierre Smirnoff’un 1818 yilinda Moskova’da bir icki imalathanesi agmasi ile
baglamistir. 1886 yilinda Car II. Alexandre, Pierre Smirnoff’u 6zel votka gesnicisi olarak atamig ve firma
1917 ihtilaline dek varligin1 ve gelismesinin siirdiirmiistiir. Bu tarihten sonra, Kizil Ordu imalathaneye
el koyarak o sirada buraya, yoneten ailenin kiigiik torunlarindan Vladimir’i 6liime mahkum etmistir.
Vladimir Smirnoff kagmay1 basararak gizli regeteyi Paris’e gotiirmiis: fakat actifi imalathane
basarisizlig1 ugramistir. Oliime mahkum edilen Vladimir kagmay1 basaramamus olsaydi diinyanin en ok
satan votkasi bugiin var olamayacakti. Bu arada o zaman Amerikan vatandasi olmus bir bagka Rus
gocmeni Rudolf Kennett, Vladimir’i Smirnoff votkasinin Amerika haklarimi kendisine satmaya razi
etmistir. 1934 yilinda Connecticut’taki ufak bir imalathane ile ise baslayan Kennet’in de isleri yolunda
gitmemis ve haklarini, o siralar kiiglik bir igki imalatgisi olan Heublein’e satmistir. Eski
aligkanliklarindan vazge¢cmeye niyetli olmayan Amerikalilar hala viski igmeye devam etmisler ve bu
Rus i¢kisi Amerikanlilarin ilgisini yeterince ¢cekmemistir.

Votka’nin A.B.D.’de isim yapmaya baslamasi II. Diinya Savasi’dan hemen sonraya rastlar. Bu siralarda
yenilik pesinde kosan bir barmen, Los Angeles’taki “Cock’n bull” tavernasinda Moskova katir1
(Moskow mule) adin1 verildigi bir kokteyl yaratmis, Kaliforniyalilar bu ickiye bayilmis, kokteylin ve
dolayisiyla votkanin iiniin hizla yayilmistir. Bugiin Sminoff’un merkezi Amerika’da Connecticut
eyaletindeki Hardford’dur. Amerikalilar votkay1 kokteyllerde kullanmakla birlikte, Polonyalilar sek
iger, Ruslar ise kadehi bir dikiste bosaltirlar.

Cinde oldugu gibi farkl tip votkalar da vardir. Rusya diginda, bat1 Avrupa’da iiretilen votka kokusuz ve
lezzetsizdir. Uretiminde yiiksek saflikta alkol segilir ve boylece tiiketici, yalnizca etil alkol lezzetini
hisseder. Bununla birlikte meyve ve bitkilerle tatlandirilmis votkalar da {iretilir. Tatlandirilmig
votkalarin tiretim yeri, cogunlukla Polonya’dir. Ayrica Finlandiya’da da votka tiretimi yapilmaktadir.

Rusya’da votka hem hububat hem de, patates alkoliinden iiretilirken, bat1 Avrupa’da hububat ve melas
alkolii kullanilir. Votka iiretiminde 6nce, kullanilan hammaddenin sekerlendirilmesi gerekir. Bunun igin
en uygun yontem, arpa maltt ile diyastatik sekerlendirmedir. Hazirlanan yesil malt, sekerlendirme
kabina daha 6nce konmus, buharlanmis hububat veya patates katilir. Hammadde, sekerlendirme kabina
gelmeden Once bir silindir i¢ginde 120 °C’nin iizerine ¢ikilmamak ve en ¢ok ' saat olmak {izere 1 atm
basing altinda buharlanir. Boylece seker karamelize olmaz. Sekerlendirmenin iyi olmasi igin genellikle
fazla miktarda diyastatik malt kullanilir. Kullanim orani, hububat ¢esidine gore %10-15 arasindadir.
Fermantasyon 27-29 °C’de 60-72 saat siirer. Bunun sonunda hemen damutmaya verilir. lyice
arindirilarak nétr ispirto elde edilir. Sonra aktif komiir veya odun komiiriinden gegirilerek siiziiliir. Aktif
komiir adsorbsiyonla tat vericilerin konsantrasyonunun diisiiriir ve lezzet kalitesini artirir. Oregin
diasetil konsantrasyonu aktif komiir uygulamasi ile 10 kat azaltilabilir. En ¢ok 4.5 sertlik derecesinde
olan filtreden gegirilmis kokusuz, renksiz ve tatsiz su ile alkol derecesi % 40-57’ye diisiiriiliir. Sudaki
sodyum iyonlarmin varligi, Rus votkalarinin yumusakligini1 saglamaktadir. Higbir koku ve tat maddesi
katilmaz. Votka siselendiginde kalitesini, depolama siiresince korur.

Ancak, bazi lilkelerde iretilen tatlandirilmus votkalar, siselenmeden dnce nétr alkoliin tatlandirilmus
maddelerle karistirilmasi ile tiretilir. Ornegin Ukrayna votkasi bal ile tatlandirilir.

Rusya’da iiretilen votkalardan %40-57 alkol igeren “Vodka Stolitschnaja” ve “Vodka Moskowskaja”
oldukga yaygin ve taninmis tiplerdir.
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