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ICERIK

v'Kafe Tanimi

v'Tarihgesi

v'Cagdas Kafeler

v'Kafe Mekaninin Tirleri

Kafe-Restoranlar

Kafe-Pastaneler

Otel Kafeleri

v'Kafe Mekanlarinda Gecen
Eylemler Ve Kafe Mekanlari

v'Kafelerin Grafiksel Planlari




v’ Kafe, kahve evi, ¢ay evi gibi adlarla tanimlanan mekanlar belli bir 6l¢iide ‘bar’ karakterinde
‘restoran’in bazi 6zelliklerini tasiyan, fakat kafeteryadan farkh nitelikte mekanlardir. Ancak
adindan da anlasilabilecegi gibi icecek olarak kahve ve ¢ay odakli, fakat diger alkolsiiz
icecekler, bira, likor, gibi hafif alkollii icecekler ile kii¢lik soguk ve sicak yiyeceklerin
bulundugu kafelerde yiyecek se¢cenekleri pasta, muffin, sandvig, tost vb.”den ¢orba, patates
kizartmasi gibi yiyeceklere kadar c¢esitlilik icermektedir




v’ Bazi lilkelerde kafeler bu anlamda sunduklari sicak yemek ve alkollii icecek secenekleri ile
restorana yakin nitelikte mekanlara donusmiustiir.




v'Boylece, en seckin ornegi Viyana’daki “Silbernes Kaffeehaus” olan son derece liiks kafeler
ortaya ¢cikmistir. Bu kafenin sahibi Ignatz Neuner 1824 yilinda, 1848’e kadar varligini suirdiiren
ve Ozellikle de edebiyat ¢cevresinden miidavimleri bulunan “Giimiis Salon”u agmistir. Burada
kahve takimlar (ibrikler, fincanlar, kasiklar), tepsiler ve kurabiye tabaklari, elbise askilari ve
kapi kollari hakiki gimiistendi. Bilardo masalari i¢in en degerli ahsaplar kullanilmisti. Bu
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v'Cagdas kafelerin en yeni 6rnekleri barlarin, tavernalarin ve soda diikkanlarinin sunduklari
icecek alternatiflerini de sunmaktadirlar. 1950’lerden bu yana ABD’de ki kafeler folk muzik
performanslarinin da sunuldugu yerler olmustur. Geleneksel kafeler daha ¢ok genglerin bir
araya geldigi ya da ¢alisan kesimin is yeri yakininda yemek yeme ve bulusma amach kullandigi
mekanlardir.




v'Kafeler Fransa’da oldugu gibi kimi lilkelerde ‘kiigiik restoranlar’ olarak da islev
gormektedirler. Kafelerin stilleri degisebilmektedir. Kimileri bircok kahve, ¢ay ve sicak ¢ikolata
turi ile sandvig ve pastalara odaklanirken kimileri de birgok secenek sunan meniiler
olusturmaktadirlar. Ancak kafelerin temel 6zellikleri alkollii igecek bulundurmamasidir.




v Bu kapsamda uluslar arasi ‘brasserie’ yemek de servis eden kafeler olup restoranlardan daha
rahat oturma diizenine sahip, genelde tek kap yemek servisi yapan mekanlardir.







v ‘Bistro’ ise 6zellikle Fransa Paris’de goriilen kafe-restoranlara verilen addir ve yemek servisi
s0z konusudur.







v'Kafeler genelde acik mekanlara da sahiptir. Bu bir teras, kaldirim, yaya bolgesi ya da meydan
olabilmektedir. Sicak glinlerde genelde bu boliimler kullaniimaktadir. Alkollii iceceklerin
sunuldugu ingiltere kokenli ‘pub’ lara gére kafeler daha genis mekana sahip, yaygin kitleli
yapilanmalardir.




v'‘Snackbar’ ise ara zamanlarda cay, kahve, pasta, tost, ve alaminiit yemeklerin servis edildigi
yerlerdir. Genelde hazir yiyecekler servis olup, ¢cok bliyiik depolama alanina gerek yoktur.







Kafe Mekaninin Tiirleri
v'Kahvehanenin ¢ogu zaman “tipik” olarak goésterilen 6zellikleri, farkh bakis acilariyla, farkl
kosullarda (¢ogu zaman belirli bir niyetle) ayni anda varolan kafe tiplerinin sadece bir kismini
kapsar.




v'Avrupa’daki kahve lokallerinin tarihine nesnel bir gézle bakildiginda, egilim tanimlamasi igin

sadece iki kriter gecerlidir;
1.Kafe bir kamu kurumu, oncelikle bir otelcilik-lokantacilik kurumudur.
2. Servis edilen icecekler arasinda kahve de vardir.
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v’ “Kahve” kavramiyla yapilabilecek kombinasyonlarin sonu yoktur. Heise (2001) kafe tiplerini
asagidaki gibi siralamistir;

1. Kafe — Restoranlar,
2. Kafe — Pastaneler,
3. Otel Kafeleri, vb




Kafe — Restoranlar

v'Alkollii ya da alkolsiiz icecek servisinin yani sira yemek servisinin de yapildigi kafeler seklinde
tanimlanabilirler.







Kafe — Pastaneler
v'Kafe pastaneler; alkolsiiz icecek servisinin yani sira tath ve pasta servisinin de yapildigi
kafeler olarak tanimlanabilirler. Avrupa’da 1813’de kita ablukasinin kaldirilmasindan sonra,
sekerlemeciler ve pastacilar kahvehane ruhsati almaya basladilar. Boylece kafe-pastane tiirii
dogdu ve Avrupa’daki kafe tiirlerinin ayrilmaz bir pargasi oldu, (Heise, 2001).




Otel Kafeleri

v'Otel kafesi tipi, 18. yiizyildaki ingiliz otellerinin “coffee-room”undan, 1900 civarinda Belle
Epoque doneminde diinyanin her biiyiik sehrinde goriilebilecek kolonial ya da kontinental
stildeki gorkemli otel-kafe restoranlarina kadar uzanmaktadir.




v'Kafeler kullanim bigcimlerine ve icinde yer aldiklari cevreye goére siniflandiriimaktadirlar:




v'Su kenarinda yer alan kafeler
















v’ Atrium kafeleri




v'Kiigiik kafeler
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v'Magaza/diikkan 6nlerinde yer alan kafeler

:;‘{ GREEN DOOR CAFE
_your doorway to real food




v'Bagimsiz kafeler




v'Yiikseltilmis kafeler




v'Gece kafeleri




v Musteriyi karsilama,
v’ Yer gosterme,

v’ Siparis alma,

v Dinlenme,

v’ Aperatif alma,

v’ Telefon etme,

v Miizik dinleme,

v TV izleme,

v’ Sohbet etme,

v Hesap 6deme,

v Musteriyi ugurlama
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v'Kafe mekanlarinda gerceklestirilecek eylemlere gore bir kafe icinde olmasi gereken
mekanlar; kafenin tiiriine ve buyiikliugiine, yiiklendigi isleve gore gesitlilik gostermekle beraber
genel olarak soyle siniflandirilabilirler;
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v’ Giris Holii,

v’ Salon,

v' Mutfak,

v’ Sef Odasi,

v Mudur Odasi,
v Depo,

v’ Satis Bolumii




v'Salon biriminde genel olarak masa, sandalye, servis masasi, portmanto, miizik yayini i¢in
techizat gibi donati elemanlari bulunmaktadir.



http://www.home-designing.com/wp-content/uploads/2010/11/Japanest-Restaurant-modern-classic-design-sushi-bar.jpeg
http://www.home-designing.com/wp-content/uploads/2010/11/Japanest-Restaurant-modern-classic-design-sushi-bar.jpeg

v'Mutfak biriminde genel olarak ocak, hamburger ocagl, pizza firini, benmari, servis ve pisirme
takimlari, caydanlik, hamburger agma makinesi, eviye ve tezgahi, siit ve sahlep kazani gibi
donati elemanlari bulunmaktadir. (Fengler, 1969).




v'Ayrica kafe gibi cevrelerde en ¢ok dikkat edilmesi gereken nokta gecis sirkiilasyonudur. Kisa
bir siirede olsa bu tip mekanlar belli insan akisina sahip olmalidirlar.




v'Kafelerin ana mekanlari kendi icinde béliimlendirilebilmekte; oturma nisleri gibi 6zel
tasarimlar gerceklestirilebilmektedir. Sahne, bar, 6zel oturma kosesi gibi alternatif
kullanimlarla da zenginlestirilebilmektedir.
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v'Diger mekanlarda oldugu gibi kahvehane ve kafe mekanlarinin da olusmasinda etkin olan
cesitli faktorler vardir. Bunlar;
1. Kiilturel Faktorler,
2. Sosyal Faktorler,
3. Psikolojik Faktérlerdir, (Lawrence, 1987; Ozdemir, 1994).

v'Bir tasarimin olusmasinda fiziksel etkenlerden ¢ok, fiziksel etkileri de etkileyen sosyal,
kiltiirel, psikolojik etkiler 6n plandadir, (Ertiirk, 1984).




v'Tiirkiye’de biiyiik sehirlerde cok sayida kafe vardir. Koy kahvehaneleriyle karsilastirdigimizda
buralardaki kafeler yiiksek gelirli, genellikle yiiksek egitim seviyeli miisteriler tarafindan isgal
edilmislerdir. Tiirkiye’deki kafeler insanlarin sinirli zaman periyodunda genellikle grup olarak ve
kafelere giden kimselerle gittikleri yerlerdir ve bir tek kafeyle sinirh degildir. Onlar farkh
zamanlarda farkh kafeleri tercih ederler. Kafeler genellikle orta ve yiliksek gelir seviyesindeki
insanlarin gittikleri yerlerde kurulur, (Altay, 1999). Dufour’un (1685) soziinii ettigi “kentin en
onemli yerleri”ndeki kafeler oldukga liiks olmahdir. (Hattox, 1988).




v'insanlar belirli bir sosyal statiiye sahip olmak ve toplumda belirli bir yere ait olduklarini
hissetmek i¢in grup davranislarinda bulunurlar. Kafeler grup davranislarini barindirabilen en
uygun mekan tiirlerinden biridir. insanlar kefeleri sadece yemek yeme eylemini
gerceklestirmek icin degil, yemek yeme eyleminden daha hayati olan insanlarla iletisim
kurarak, insanlarin bir takim psikolojik ihtiyaglarini da gidermekte, insanlari psikolojik agidan
rahatlatmaktadir.




Kafelerde sikhikla;

v Duvara baglh mekansal diizene,

v’ Hareketli masa ve sandalyelere,

v Donati ve aksesuar olarak miizik sistemine,

v’ Aydinlatma elemani olarak avizelere,

v’ Isitma ve havalandirmada klimaya,

v' Ana mekana ek olarak mutfaga,

v’ Renk olarak kahverengine,

v’ Malzemede duvarlarda lambri, désemelerde ahsap veya mermer, donatilarda ise
ahsap ve diger kaplama malzemelerine rastlanmaktadir.
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