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1. SOFRALIK UZUMLER
1.1. Olgunluk

Uziimler hasat edildikten sonra olgunlasmaz.

&

Bu vyiizden, olgunluk standartlarina erismeyen

iiziimler hasat edilmemelidir! S &0 7
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Uziimlerde Olgunluk Kriterleri

Uziimlerde olgunluga dogru;

=Siramin SCKM’si artar (Refraktometre ile °Brix olarak oélgiiliir),
asidi (0.1N NaOH ile pH : 8.3’e kadar titrasyon yapilarak olciiliir)
azalr,

sKendine ozgii kabuk rengi olusur (Renkli c¢esitlerde renk
koyulasir, beyazlarda yesil-sar1 ya da sar1 renk olusur),

*Tane eti yamusar,
»Kendine 6zgii tadi olusur.
=Salkim sap1 odunlasir ve rengi koyulasir,

»Cekirdekler kahverengilesir ve tane etinden ayrilabilir.
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Sofralik iiziimlerde en o6nemli olgunluk (hasat)

olciiti siradaki SCKM/Asit oramidir. Bu deger
Olgunluk Indisi olarak adlandirilir.

Ancak diisiik asitli cesitlerde (Queen of Vineyards)
cok diisiik SCKM oraninda (% 13) dahi iiriin yeme
olgunlugundadir. Tersine Sultani gibi yiiksek asitli
cesitlerde ise SCKM % 16-17 oldugunda bile tad eksi
gelebilir. Buna gore, ilkinde SCKM, ikincisinde ise asit
kapsamm iizerinden olgunluga karar verilmesi daha
uygundur.

BRIX x 10
TA

formiiliine gore hesaplanan INDIS degerleri 20-40
arasinda olmahdir.



Diinya’da sofralik tizimlerin ulke icinde tiiketiminde ve dis
sattiminda olgunlugu belirleyici standart olarak “Olgunluk
Indisi® yaygin olarak kullanilir.

Sofralik uziimlerin dis satiminda tane iriligine gore
ayrilan iic smifin (Ekstra, 1. Smf, 2. Simif) yanisira
minimum °B diizeyi (Cardinal, Redglobe, A. Lavallée i¢in
15 °B, diger cesitler icin 16 °B, Cannon Hall Muscat i¢in 17
°B, Sultani i¢in 18 °B),
temiz, parlak tane, nem yogunlasmasinin olmamasi,

yabanc tadlar ve kokular tastmamasi ve kiikiirt zarar
olmamasi gibi 6zellikler aranmaktadir.
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1.2. Hasat
Secerek Hasat

\/

¢ Sofralik {lizim baglarinda, yalnizca goriiniis olarak
cekici, aym zamanda yeme, nakil ve muhafaza
yonleriyle 1y1 kalite 6zelliklerine sahip salkimlar hasat
edilmelidir. Ozellikle omcalar iizerindeki iiriiniin ayni
zamanda olgunlasmadigi cesitlerde hasat, birkac
kerede tamamlanmahdir. Bu uygulama, salkim
ayiklama islemlerini de kolaylastirir.

¢ Hasat miimkiin oldugunca serin, yani sabahin erken
saatlerinde yapilmalidir.




1.2. Hasat
Secerek Hasat

5

élztadan

<% Hasat dzel makaslarla, salkim sap1 dala en ykmh
kesilerek yapilmalidir.

** Hasat ve ayiklama sirasinda salkimlar, salkim sapindan
tutulmalidir. Boylece pus tabakasmnin silinmesi en aza
indirtlmis olacaktir.

% Olgunluk déneminde hava yagisli giderse hasat 2-5 giin
ertelenmelidir. Boylece asiri su alimindan kaynaklanan
catlama sorunu acikliga kavusmus olur.
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Salkim Aviklama (Trimming)

** Ayiklama; hasat edilen salkimlardan olgunlasmamus,
hastalikli, catlak, burusuk, Iyl renklenmemis ve kiiciik
kalmus tanelerin aylklanarak salkimlarin
gorunumiunun duzeltilmesi islemidir.

< Thrachk iiriinlerde ayiklama islemi, ihracat
standartlarina uygun olarak daha 6zenli yapihr.
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1.3. /Ambalajlama

Hasat edilen sofrahk iiziimler, ambalaj evlerinde ayiklamir ve
ambalajlanir.

Ambalaj evlerinin biiyiikliigii, paketleme isleminin kapasitesine gore
degisir.

Ambalaj evlerinde yeterli aydinhk ve havalanmanin yamsira, ambalaj

materyalinin ve ambalajlanmis iiriiniin depolanmasi icin; ayrica iiriin
giris ve ¢ikisi ile diger islemler icin yeterli alan bulunmahdir.

Son zamanlarda, ambalaj evlerinde 6n sogutma ve soguk hava
depolariin bulunmasi da gerekli goriilmektedir.
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Bagda Ambalajlama
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Bu sistemde, sofralik {iziimler hasat
edildikten hemen sonra bagda ayiklanarak
ambalajlanir. Usta kisilerce yapilmasi gereken
bu islem, pus tabakasinin daha az zarar gormesi
ve tanelerin daha az hirpalanmasi yoniiyle
avantajlidir. Bu yontem, erkencli ve Kkolay
zararlanan cesitler icin daha uygundur.
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I¢ pazarlara yonelik ambalajlamada degisik tipte kaplar (ahsap kasalar
ve karton kutularmm yanisira perlit, polistren kaplar gibi ) ve yontemler
uygulanir.

Uriin, genellikle Ekstra Sinif, 1. Smif, 2. Simif olarak siniflandirihir.

Ambalajlamada salkim saplarinin iiste, ya da alta getirildigi yontemler
uygulandigi gibi, daha ¢ok tiim salkim saplarinin gizlendigi “Yiizleme”
denilen yontem uygulanmir. Ancak son yillarda, A.B.D., Avustralya gibi
iilkelerde, salkimlarin daha kolay ele alinmasi ve alimirken daha az
zararlanmasindan dolayr “saplar1 iistte” ambalaj sekli tercih
edilmektedir.

I¢ pazarlar icin kullamlan kaplar farkh boyutlarda olabilmekte ise de
icten ice uzunlugu 450 mm, genisligi 290 mm ve derinligi 135 mm olan
ahsap, karton, polistren ve plastik kutular 10 kg iiziim almaktadir.
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Ihracata Yonelik Ambalajlama

Bu sistemde alici ilkelerin talepleri
dogrultusunda ambalajlama yapilmaktadir.
Buna yonelik olarak, son yillarda 5 kg {irlin
alan karton kutular tercih edilmektedir.
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1.4. Hasat Sonrasi Islemler

On Sogutma

Uriiniin raf ya da muhafaza émriinii kisaltan dis hava sicakhiginin hizla
diisiiriilmesi islemidir. Bu islem, o6zellikle uzun mesafelere nakil ya da
uzun siireli muhafaza séz konusu oldugunda 6nem kazanir.

Uc farkh én sogutma yontemi kullamlmaktadar :

1. Soguk hava ile 6n sogutma : Uriiniin iizerine soguk hava iiflenerek
yapilir. Guinimiizde en yaygin kullanilan yontemdir.

2. Soguk su ile 6n sogutma : Uriiniin soguk suya daldirilmasi ya da iizerine
soguk su puskiirtiilmesi seklinde uygulanir.

3. Vakumla on sogutma : Ortam basmcimin diisiiriilerek suyun
buharlastirilmas1 yoluyla iiriinlerin sogutulmasidir. Pahali olmasi
nedeniyle pek yaygin degildir.
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Fumigasyon

Sofralik iiziimlerin sogukta muhafaza siirelerini
sinirlayan en onemli etken kiif mantarlarimin, 6zellikle de
Botrytis cinerea ‘min (Gri ya da Kursuni Kiif) neden oldugu

ciiriime ve bozulmalardir. Fiimigasyon, bu tiir ¢iiriime ve
bozulmalara neden olan organizmalarin etkinliklerinin
azaltilmasi veya yok edilmesi islemidir. Bu amacla;

1. Kiikiirtdioksit (SO,) ile Fiimigasyon
1.1. Sivi Hale Getirilmis SO, ile Fiimigasyon
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1. 2. Blsulﬁt |Ie Fumlgasyon

Soguk tasima araclarinda ve soguk depolarda kapah olarak
ambalajlanmis iiziimleri SO, ile fiimige etmek olanaksizdir. Boyle
durumlarda Sodyum bisiilfit veya Potasyum bisiilfit kullanilmaktadir.

Uziim kasalar1 veya kutularindaki hava nemi ile bisiilfit
reaksiyona girerek SO, gaz1 aciga cikarir. Ambalajlarda nem ne
kadar az olursa, SO, cikis1 0 kadar yavas olur ve iiziimler uzun bir
siire diisiik konsantrasyonda SO, ile temas etmis olur.

Son yillarda bu amacla gelistirilmis tabletler, daha ¢ok da 6zel
kagit ve plastikten i1mal edilmis posetler (pad) basar1 ile
kullanmilmaktadir. UVAS (ABD), SYS (Fransa), OSKU-VID (Sili),
UVASYS (Giiney Afrika)



2. SO, Disinda Kullanilan Fimigantlar

Isomaltol, dibromo-tetraklor-etan, lodine, Ortofenilfenol,
alkol, Asetik asit, Formaldehit, Klorin bilesikleri

SO, Zararlan

En onemli zarar agarmadir. Tane sapi cevresinde baslar,
burada olusan catlaktan tane icine absorbe edilen gaz uca
dogru ilerleyerek bu boélgeleri de agartir. Siddetli zararlanma
sonucu kahverengilesme de olusur ve tad da bozulur.

Sofralik iiziimlerde SO:2 kalint1 seviyesi 10 ppm’in iizerinde

olmamahdir.



Sogukta Muhafaza
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Sofralik {iztim ¢esitlerinin sogukta muhafaza siireleri iizerine:

tane kabugunun, tane etinin, tane sap1 ve salkim iskeletinin anatomik yapisi ile
tanenin kopma direncit,

muhafaza ortaminin sicakligi, oransal nemi, hava hareketi ve flimigasyon
etkinligi, etkilidir.

1. Sicakhk

Onerilen sicaklik araligi —1 ile 0 °C’dir. Uziimler —1.5 °C’de donar.

2. Oransal nem

Onerilen nem aralig1 %092-96°dur.

3. Hava hareketi

Soguk havanin saatte 60-90 kez degisimi saglayacak 0.2-0.4 m/sn hava hareketi
onerilmektedir.

4. Fumigasyon etkinligi

Muhafaza sirasinda ¢liriime ve bozulmalara yol acan basta Botrytis cinerea olmak iizere
Penicillium, Alternaria, Rhizopus ve Aspergillus gibi etmenlerin kontrolii i¢in daha 6nce
aciklanan onlemler alinmalidar.



Sofralik Uziimlerin Sogukta Muhafaza Siireleri

Muhafaza siireleri 30-180 giin arasinda degismektedir. Marmara
Bolgesi’nde yetistirilen baz1 iiziim cesitlerinin optimum muhafaza

siireleri; 0 °C sicakhik, 2%690-95 O.N., 0.2-0.25 m/sn hava dolasim hizinda
ve SO, ile fiimigasyon yapildiginda;

Cardinal icin 58 giin
Amasya Beyazi icin 68 giin
Razaki icin 71 giin
Kozak Beyazi icin 79 giin
Hafizali icin 79 giin
A. Lavallée icin 83 giin
Irikara icin 94 giin
Erenkoy Beyazi icin 113 giin

Miiskule icin 138 giin olarak saptanmistir.



o

.....

wrpLis EE S
L

Kontrollii Atmosferde Muhafaza

Bu konuda yapilan arastirma c¢alismalari
bulunmakla birlikte, sofralik tizumlerin KA
kosullarinda muhafazasindan, elma ve armut
gibi basar1 saglanamadigi bilinmektedir.
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SARAPLIK UZUMLER

Saraplik Uziimlerde Hasat Kriterleri

* Saraplik iiziimler bir kerede hasat edildikleri i¢in hasat
tarihinin  dogru olarak belirlenmesi, sarap Kkalitesi
acisindan buyuk onem tasir.

R/
%

Sarap Kkalitesi, iiziimiin bilesimine bagh oldugundan,
iiziimiin bilesimi de olgunluga gore degistiginden saraplhk
iiziimler, iiziimlerin yapisindaki bilesenlerin optimum
oranlarda bir karisim olusturduklann déonemde hasat
edilmeleri gerekir.
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Suda Coziuniir Kuru Madde (SCKM) Orani (%0)

***En 6nemli olgunluk gostergesidir***

« Saraphk iiziimler, iiretilecek sarabin tipine (sek, domisek,
sampanya Vb.) ve Kkalitesi belirli bir sarap icin uygun bulunan

degere karsihk gelen SCKM oraninda hasat edilir.

J/
0’0

Siramin  SCKM’si ne Kkadar yiiksekse sarabin alkolii ya da
“alkol+seker”i o0 kadar yiiksek olur.

< Baz istisnalar disinda saraplik iiziimler SCKM % 18-24 arasinda
hasat edilir. Bu da %10-13.5 arasinda alkolii ifade eder.

<+ Asir1 olgun ya da Botrytis’li iiziimlerde bu deger %30’a ulasabilir.

Bu iiziimler tath sarap yapiminda kullanilir.



SCKM

Suda ¢oziiniir kuru madde oram (%), hidrometre (areometre, dansimetre)
ya da refraktometre (°Brix ” °B” olarak) kullanilarak olgiiliir.

Hidrometre ile SCKM o6l¢iimlerinde 0.2-0.5 L sira kullanihir.

°Brix ( °B) seker, asitler, iyonlar ve diger coziiniirlerin toplam oranim ifade
etmekle Dbirlikte, olgun_iiziimlerin _siralarinda agirhk cinsinden seker
oranmina denk gelmektedir.

Bome élciisii_ise v/v cinsinden yaklasik olarak sarabin alkol oranim verir.
Ancak 10°dan diisiik Bome’ler, biraz daha diisiik; 10°dan yiiksek Bome’ler
Ise biraz daha yiiksek alkol oranina denk gelir.

Balling, °Brix’e denk gelir; ancak, Balling él¢cen refraktometreler 20° C
yerine 15° C’ye kalibre edilmistir.

Oksele ise sirada “ Yogunluk-1.000” x 1000 olarak ifade edilir.

Brix dl¢iimlerinde yaygin olarak el refraktometreleri kullanihirsa da, daha
dogru sonu¢ almak icin Abbé refraktometreleri kullanilir.
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Figure 13.4 Nomogram of scales for measuring
solure concentrations in aqueous solutions ar 20°C.
A °Brix (g solure per 100 g sb]ution) B °Baumeé,
modulus  145; C °QOechsle; D Specific gravity,
20/20°C. A, B and D from Bates et al. 1942; A and
C agree with AOAC 1960 list, bur not B. Oechsle
values (C) were obtained from Arnold (1957) by
matching with Brix values. Comparisons of Oechsle
scale by hydromerry and refractometry can be_found
in Jacob and Schrodr (1973). (Drawn by B.G. and
M.F. Coombe)

Brix= Kuru madde (%)
Oksele= 4 x Brix
Bome=Brix /1.9
(hacim alkol)

Balling=Brix
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Uziim sirasinm titrasyon asitligi ve pH’s1; bir yandan
fermantasyonun seyrini etkilerken, diger yandan

mikrobilyal metabolizmayi, renk ve tad olusumunu
etkiler.

Kalitell sarap {retimi i¢in uygun olan yorelerin
liziimlerinde siranin asit orani 0.6-1.0 g/100ml’dir.
Sicak yorelerin lizlimlerinde asit daha diisiik, soguk
yorelerde i1se olgunlugun tam olmamasindan dolay:
daha ytiksektir.
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Titrasvon Asitlioi (TA

TA, anyonlar ve metal-asit anyonlarinin toplam
olarak 1 litre siradaki tartarik asit cinsinden toplam
asitligin, alkali titrasyon yontemiyle belirlenmesidir.
Titrasyonda 0.1 N NaOH, fenolfitalein indikatorii
kullanilarak, sira pH : 8.2°e kadar titre edilir.
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pH
»  Swadaki serbest hidrojen (H*) iyonlari
konsantrasyonunun negatif logaritmasidir.

> TA lle arasinda tersine bir korelasyon soz
konusudur. Yani, sirada alkali metallerden birisinin
(Oregin K*) diizeyi yiiksekse, H* konsantrasyonu
diiseceginden, pH ytikselir.

»  Sirada pH diizeyinin 3.8’1 asmamasi arzu edilir.
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Seker/Asit Indisleri

> Saraphk iiziimlerde de olgunlugun belirlenmesinde
seker/asit oranindan yararlanilmaktadir.

> Istenilen oranlar, sarabin tipine ve ozellidine gore degisir.
Ancak, Avustralya’da sek (dry) saraplar icin :

BRIX x 10
TA

formiiliine gore hesaplanan INDIS degerleri 20-40 arasinda
degismektedir. Bu degerler Kaliforniya ve G. Afrika’da da
kullanmilmaktadar.



Fenoller ve Renk

Somers ve Evans (1974, 1977) ‘a gore ozellikle gen¢ sofra
saraplarinda siibjektif kalite degerinin Iyonize antosiyanin
konsantrasyonu ile dogrudan iliskili oldugu saptanmstir.

Aroma ve Tad

Siradaki aroma ve tad maddeleri ile sarap Kkalitesi
arasindaki iliskiler, analitik (prolin, amonyum, monoterpenler,
total glukozitler) olmaktan c¢ok organoleptik (duyusal) olarak
koku ve tad degerlendirmesine dayandirilmaktadir. Ornegin
Riesling icin Cootes (1984) ‘un gelistirdigi yonteme gore alinan
orneklerden hazirlanan siradaki aroma degerlendirmesi, sarap
kalitesi ile ¢ok uyumlu bulunmustur.
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Elle ya da makine ile yapilmaktadir.
Makine.ile.Hasat

Gelismis tilkelerde :
a) iiretim maliyetini diisiirmek,
b) is giiciinden tasarruf
nedeniyle mekanik hasat 6nem kazanmstir.

Mekanik hasat oram yaklasik olarak Fransa’da % 20, A.B.D.’de
% 50, Avustralya’da ise % 75’tir.

Son yillarda kullanilan hasat makineleri sarsma yontemi ile ¢ahsir.

2-4 operatorle calisan bir hasat makinesi saatte 5 da bag hasat
edebilir. Bu, elle hasada gore 20-50 kez daha hizhidar.

Semillon gibi kabugu yumusak birka¢ cesidin makine ile hasadi
mumkiin olamamaktadir.

Basarili bir mekanik hasat icin, terbiye sisteminin bu amaca uygun
sekilde kurulmasi gerekir.

Uriinde en az zararlanma icin makine hizinin 0.5-1.5 km/saat
olmasi onerilmektedir.

Makine ile hasadin gece yapilmasi tercih edilir
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Elle hasat daha fazla isgiicii gerektlrlr ve daha yavas ilerler.
& Elle hasat etkinligi,
% Cesit ozelligi
& 1. Salkim sapimin Kolay (Syrah) veya zor (Traminer) kirilmasi
2. Tanelerin hasat sirasinda kolay parcalanmasi
(C. Sauvignon ve Sultani)
Budama yontemi
Uriin yiikii
Salkim iriligi
Destek sistemi
Siirgiin ve yaprak yogunlugu
Toplayiciy: etkileyen kosullar
(hava sicakhigi ve nemi, arazi kosullari) ile yakindan ilgilidir.
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Iyi bir hasatc S saatlik bir giinde 750 kg (Gamay, P.
noir gibi kiiciik salkimhi cesitler) ile 5000 kg
(Okiizgozii, Narince gibi iri salkimh cesitler) iiriin
toplayabilir.

r
2

Elle hasat dar ve uzun agizh hasat makaslari, bazen de
ucu kivrik kisa agizhi bicaklarla yapihr.
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. Bag icinde farkhilik yaratan unsurlar
Genetik karisikhik (¢esit ya da klon olarak)
Omecalarin yas farkhihiklar
Topografi ve toprak yapisindan kaynaklanan farkhihklar,

Topragin su statiisii yoniinden ortaya ¢ikan farkhihiklar (Otlanma
da su tiiketimini etkilediginden dikkate alinmahdir).

Uriin yiikii farkhihklar: (az iiriin erken, fazla iiriin ge¢ olgunluk)
Yesil budama farkhliklar:
Kenar ve icte kalan sira ve omcalar arasindaki farkhliklar

Hastahk ve zararhlarin etkileri yoniinden ortaya c¢ikan
farkhhklar
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2. Ornekleme Yontemi

s Orneklemeye tahmini hasat tarihinden 2-3 hafta once
baslanmahdir.

s Orneklemede yukaridaki unsurlar dikkate alinarak, bagin
biiyiikliigiine gore; omca, salkim, ciltim ya da tane hasadi
tarzinda yontemler kullamilabilmektedir.

w Bu yontemler arasinda en ¢cok kullanilan1 tane toplamadir.

w Salkim ve ciltim toplamirken salkimlarin  giines
soren/golgede kalan, dis kisimda/i¢c kisimda, ciltimlerin
kanatlardan/u¢ kistimdan alinanlar arasindaki; tane
toplanirken  ise  salkimin  iist/orta/u¢  kismindan,
iri/orta/kiiciik tanelerden ya da olgunluk derecesinden
kaynaklanan farkhliklarin dikkate alinmasi gerekir.
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2. Ornekleme Yontemi

» 10 dekara kadar kiiciik baglarda, bag temsil edecek
nitelikte 60-70 omcadan (bagin %5’i) toplam 200 tane (her
omcadan 3 tane),

» 100 dekardan daha biiyiik baglarda ise her 10. sira
arasindan yiiriiyerek, her 10. omca ciftinin her Iki
tarafindan ornek ahmr (orneklemede omcalarin %01’i
kullanilir).

» Bagin biyiikliigii dikkate alinmaksizin, 1 fermantasyon
birimi olarak kabul edilen 20 ton iiziim icin 1 o6rnek
alinabilir.
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Croser (1984)’1n onerdigi tane ornekleme protokolii :
Orneklemede omcalarm % 1’i (Her 10. siranin 10. omcasi) kullanihr,
Her omcadan tesadiifen secilen 2 salkimdan 10 tane alinir,

10 tanenin 5’1 salkimlardan birisinin dis tarafindan, diger 5’1 ise oteki
salkimin i¢ tarafindan alinir,

5 tanenin 2’si salkimin tist, 2’°si orta ve 1’i de u¢ kisimdan alinir.

En iyi sonucu almak icin ornekler aym giinde, tercihen sabah ya da
giinin normal hasadin yapildig: diliminde alinmahdair.

Taneler uzerinde ¢ig bulunmamahdir.

Ornekler agz1 kapali polietilen torbalara konularak 2-4°C’de

muhafaza edilmeli ve 24 saat icinde islenmelidir.
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Orneklerin Test Igln Ha21rlanma81

Orneklerden siranin alinmasi, ezme, kiyma ya da
parcalama yontemlerinden herhangi Dbirisi ile
yapilabilir.

Orneklerin Testlenmesi

Sira orneklerinde SCKM, Titrasyon Asitligi ve
pH olciiliir Bazen de renk, aroma ve tad tayini
yapilr.



