KGP 104 GIDA ANALIZLERI




ANALIZ CESITLERI

Kaliteli, standart ve mevzuata uygun bir gida Grinu icin gida analizlerinin roli buyuktar.

Analiz maddenin yapi ve bilesimini belirlemek icin yapilan islemlerdir.

Yapilan analizler kalitatif ve kantitatif olmak tzere 2 turludur.

Kalitatif analizde (nitel) madde icinde hangi bilesenlerin bulundugu arastirilirken, kantitatif

analizde bu maddelerin hangi oranda ve miktarlari (mg, ppm,g...) tespit edilmektedir. Bu

analizlerin her ikisine birlikte kimyasal analiz denilmektedir.



Bazen bu analizler tek basina yapilabilirken, bazen ikisi birlikte de yapilabilmektedir.

Bu analizlerin yapilabilmesi icin cesitli alet ekipman ve cihazlardan yararlanilmaktadir.




KALITATIF ANALIZ

Maddenin hangi bilesenden olustugu

Herhangi bir bilesenin o gidada var olup olmamasinin arastiriimasidir.

ORNEK: Bugdayda demir aranmasi
Unda boyar madde aranmasi

Yogurtta nisasta aranmasi......




KANTITATIF ANALIZ

Maddeyi olusturan bilesenlerin %oranlarinin belirlenmesi

Herhangi bir analitik bilesenin miktarinin belirlenmesi.(g,mg...)

ORNEK: Bugdaydaki kiil orani KM’de %2
Sutte yag orani %3,5




Gravimetrik (kutle 6lcimu) (aranan maddenin ornekten saf bir bilesik seklinde ayrilip tartilmasi
temeline dayanan kitle/kutle farkinin olctilmesinin ardindan bu veriler kullanilarak madde

miktarinin hesaplamasina dayali analiz yontemi)

1.Volumetrik (hacim olcimu) (sivi veya gazin hacmini titrimetrik/gazometrik bir sekilde

belirlenmesine dayali analiz yontemi)

2.Enstrimental (aletli) analiz yontemleri (maddenin miktarini bulmak icin optik ve elektriksel

metotlarin kullanildigl analiz yontemi) olmak Gzere lce ayrilmaktadir.



Ozellikle gida analizleri incelenirken iki temel kategori altinda incelenmelidir.
1.0bjektif metodlarla yapilan analizler

2.Duyusal metodlarla yapilan analizler

Bu ders kapsaminda ele alinacak konular daha cok objektif metodlarla yapilan analizleri icermektedir.




GIDA ANALIZLERI

Gida analizlerinin yapildigl buttun laboratuvarlarda genel amacg, gida maddelerinin bilesim ve o6zelliklerini
belirlemektir. Isletmeler sadece mamul gidanin degil hammadde ve ara uriinlerin genel 6zelliklerini
belirlemek zorundadir. Clinku belirli niteliklere sahip bir Grin ancak uygun hammaddenin uygun bir bicimde
islenmesi ile elde edilir. Bu nedenle gida Uretim asamasindaki kaliteyi etkileyen unsurlara ait ozelliklerin

belirlenmesi icin gida analizlerinin yapilmasi gerekmektedir.



Gida analizlerinin amaclari:

1. Uretici ve tuketici haklarini korumak

2. Gidalarin kimligini belirlemek

3. Gidalar icin standartlar gelistirmek

4. Gida bilesenlerinin kantitatif limitlerini belirlemek

5. Gida bilesimi ve o6zelliklerini tespit ederek bu bilgileri etiketlere aktarmak ve etiket

uzerindeki bilgilerin dogrulugunu kontrol etmek



6. Kaliteyi kontrol ederek standartlara uygunlugunu belirlemek

7. Gidanin uUniform olarak Uretilip Gretilmedigini kontrol etmek

8. Urin gelistirmek

9. Urline katilan katki maddelerinin oranini belirlemek

10. Gida kalitesinde sapmalar varsa bunlari kontrol edip 6nlem almak

11. Uretilen mamuliin raf 8mriini belirleyerek firmanin zarara ugramasini engellemek.



Gidalarda kullanilan analiz ydontemlerinin
Hassas
hizli sonu¢ vermesi,
ucuz teknikler olmasi
maliyeti arttirmamasi arzu edilmektedir.

Yapilacak ceside uygun olarak analiz 6ncesi laboratuvarda on hazirhgin yapilmasi gerekmektedir. Ancak her analizin

oncesinde mutlaka kitleyi temsil edecek sekilde 6rnek alinmasi gerekmektedir.
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