KGP238 YAG TEKNOLOJIsL




Ham yaqg eldesi




Yagh tohum ve meyvelerden yagin alinmast 3 ydntemle
olmaktadir.

1.Presleme (basin¢la)
2.Ekstraksiyon (¢ozlicii madde ile)

3.Prepresyon-ekstraksiyon (1. Ve 2. Yontemin karisimidir)




Yag ekstraksiyonu tanim olarak kavrulmus pulcuk hale
etirilmis tohuma (flake) uygulanan kati-sivi fazda bir ayirma
islemi olarak ifade edilir.

enellikle yag orani %20'den daha diisiik olan yagh tohumlarin
ham yaga islenmesinde kullanilir.

esikli sistemde hidrolik presler olarak ya da siirekli sistemde
idal ye doner presler seklinde uygulanabilir.




Presleme islemini ve verimini etkileyen
faktorler:

lik

Basing ylkselmesi









Ozellikle  tohumlarin  yag igerigi
azaldik¢a mekanik preslemenin verimi
dismekte ve alinamayan yagin
tohumlardaki  toplam yaga oran
yikselmektedir.

nedenle yag igerigi  disuk
ohumlarda ¢ozgen (solvent)
ekstraksiyonu mekanik preslemeden
daha iyi sonu¢ vermektedir.




g orant  7%20den vyiksek yagl
umlarda on  presleme-  ¢ozgen
ekstraksiyonu ya da direk ¢6zgen
ekstraksiyonu kullanilir.

»On presleme-cozgen ekstraksiyonunda
yag orani ilk kademede 7%14-20ye
dismekte, kalan yag ikinci kademede
¢ozgen ekstraksiyonu ile alinmaktadir.

»Direk ¢ozgen ekstraksiyonunda ise iki

ademeli ¢ozgen ekstraksiyonu
ygulanmaktadir.




EK BASAMAKLI EKSTRAKSIYON ISLEMI

MISELLA V,
<

PULCUKLAR L,

COZELTI V,

>

KEK L,

Lo, + Vp

L, + V,




» (C5zgen ekstraksiyonun temel prensipleri
Cozgen ekstraksiyonu ¢ozgen, ¢6ziinen (yag)
ve inert kati (yag disi unsurlar) arasinda
gergeklesen bir islemdir.

»Tslem siiresince ¢oziinen bileseni olusturan
yag, baslangigta inert kati tarafindan
tutulurken, islem ilerledikce ¢ozgen ile
birleserek misellay! (yag+¢6zgen) olusturur.
Cozgendeki yag konsantrasyonu ile yag disi
unsurlar  tarafindan  tutulan  misellanin
konsantrasyonu dengeye ulasincaya kadar
islem devam eder.

»By islem tek kademeli ya da ¢ok kademeli
olarak gergeklestirilir.




Cozgenin yag! ¢ozip doygunluk
konsantrasyonuna ulasabilme hizi  kitle
transfer katsayisi, tohum pulcuklarinin yiizey
alani, ekstraksiyon siresi ve toplam misella
miktari, dolayisiyla ¢6zgen miktarina baglidir.



Ideal bir ¢ozgende bulunmasi gereken
nitelikler

» Cozgen yag ve kispe ile tepkimeye
girmemelidir

» Cozgenin kendisi ve buhari zehirli
olmamalidir.

®» (Zozgen patlayici ve yanici olmamalidir.

¢ozgen hammaddeye kolay niifuz etmeli,
olay buharlagmali, yagda ve kiispede
kotl koku ve tat birakmamals




Cozgenin o6zqul 1sisi ve buharlasma
sicakligi ile viskozitesi disik olmal

-Fc‘jz enin donma noktasi 0°Cnin
altinda olmali

»Jcuz olmalidir
»Yagda kalinti birakmamals

ipik bir ticari ¢6zgen kaynama
hoktalari 63-69°C arasinda degisen
hekzan tipi ¢ozgenler yag sanayinde
yaygin olarak kullanilmaktadir.



Miselladan_c¢ozgenin uzaklastirilmas
islemi:

» Misellanin filitrasyonu,

istilasyonu

» Buhar distilasyonu

Kalan ¢ozgenin uzaklastiriimas gibi
ir ok kademeyi icermektedir.




Ekstraktorden g¢ikan  kispe  7%30-35
oraninda ¢6zgen igerir.

Cozgenin uzaklastirilmasi igin foaster olarak
lendirilen sistem kullanilir.
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