KGP240 OZEL GIDALAR



® Sekerli urunler, ulkemizde ve birgok dunya ulkesinde yaygin olarak
uretilmekte ve tuketiimektedir.

* Ulkemizde Uretilen sekerli Griinler biyik bir gesitlilik gostermektedir ve
bazilari ait geleneksel urtnlerimiz arasindadir. Cikolata, tahin helvasi
ve diger helvalar, lokum, joleli sekerler, akide sekeri, cezerye, pekmez
ve pestil gibi gesitli sekerli Grunler Ulkemizde uretilmektedir.




SEKERLEME TIPLERI

Turklerin seker kulturinin eskiligi ve yayginligi, iki dini bayramin birisinin seker bayrami
(oteki adi Ramazan Bayrami) olarak anilmasina neden olmustur.



SERT SEKERLER




Sert Sekerleme Uretim Akis Semasi
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SERT SEKERLER

® Sert sekerlemeler temelde sogutulmus sivi formunda ve asiri doymus seker
cozeltileridir. Sert sekerlemeler kati olarak gorunseler de sivilarin super
sogutulmasiyla olusan kristal olmayan amorf halidir. Diger bir ifadeyle sert
sekerlemeler yuksek viskoziteli sivilar olarak da tanimlanmaktadir.

® Lolipoplar, baston sekerler, pastiller, yumusak dolgulu sekerler, lamine
sekerler gibi urunler sert sekerlemelere ornek olarak verilebilmektedir. Sert
sekerlemelerin hammaddesi genel olarak misir surubu, sakkaroz ve diger
sekerlerden olusmaktadir. Ayrica renklendiriciler, aromalar ve cesitli organik
asitler de icerebilmektedirler.

Yapim yontemi basit olmasina karsin teknik kurallara uygun yapiimadiginda
kristalizasyon ve yapiskanlik gibi sorunlar ortaya cikabilmektedir.



® Yuksek sicaklikta pisiriimis seker ve su karigsimlaridir
®* Nem icerikleri %0.5-5 kadardir
® Atmosfer basincinda 145-165°C’de, vakumda 120°C’de

Saydam ya da opak gorunumde olabilirler



Sert sekerlemelerin tanelendirilmesinde (opak goriunim kazandiriimasinda);
® — Formul

® — Pisirme Sicakligi

® — Son urindn nem duzeyi onemlidir

Taneli yapi kazandirmak igin;

® — Havalandirma (Cekip-Katllama)

® — Vakumda pisirme

¢ — Zorlama (Karigtirma) yontemlerinden yararlanilir



Sert sekerler taneli yada tanesiz olurlar taneli tipleri opak
tanesiz tipleri ise saydamdir.

® Sert sekerleme bilesenleri;

— Sakkaroz

— Invert seker

— Glikoz Surubu

 36-38 DE

* 42 DE (normal dontusumli)

» 42 DE (asit-enzim donusumlu) — Maltoz ARTAR
— Organik asitler

« Sitrik, Tartarik, Malik ve Fumarik asit

— Renk ve Lezzet maddeleri

* %1’den daha az ve ~88°C’de ilave edilir




® Sert sekerleme yapiminda karsilasilan sorunlar;

— Tozlanma: Sakkarozun kristalizasyonundan ve sekerleme
yuzeyinin ufalanmasindan kaynaklanir

— Islak Tanelenme: Nem cekmeden kaynaklanir. inv_ert seker ve
/ ya da glikoz surubunun etkisiyle olusmaktadir (Invert seker
<%1.5-2 olmal)



* Sert sekerleme yapiminda islem basamaklari;

1- Pisirme

® Acik pisiriciler

° Atmosferik pisiriciler

° Hava akiml pisiriciler

® Vakum pisiriciler

¥ Saf seker pisiriciler (%100 saf seker)

= %65 seker iceren kitlelerde kullanilanlar

® Kazinan Yuzeyli Pisiriciler
2- Sogutma ve Isleme

®* _Tablalarda (Celikten yapilmis, su dolasim sistemli) ya da isi
degistiricilerle

3—- Sekillendirme
4- Son Sogutma
~37-38°C
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