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Ders izlence Formu

	Dersin Kodu ve İsmi
	KGP 232 TAHIL TEKNOLOJİSİ

	Dersin Sorumlusu
	Öğr. Gör. Nilgün Başak TECER

	Dersin Düzeyi
	Ön Lisans

	Dersin Kredisi
	3

	Dersin Türü
	Zorunlu

	Dersin İçeriği
	Tahıl çeşitleri, buğdayın sınıflandırılması, buğdayın kalite kriterleri (fiziksel, kimyasal), buğday tanesinin kimyasal bileşimi, buğday alımı, buğdayın temizlenmesi, buğdayın depolanması, buğdayın tavlanması ve paçal yapılması, buğdayın öğütülmesi, özel unlar (tam un, esmer un vb.), değirmen yan ürünleri, un ekstraksiyonu, Ekmek yapımında kullanılan hammaddeler ve özellikleri, ekmek üretimi, ekmek hata ve hastalıkları, bisküvi üretiminde kullanılan hammaddeler ve özellikleri, bisküvi üretimi, kraker ve kek üretimi, bulgur, makarna üretimi, gofret ve kahvaltılık gevrek üretimi, nişasta üretimi

	Dersin Amacı
	Tahıl kimyası ve teknolojisi, tahıl ürünlerinin üretimi ve ilgili laboratuvar analizleri, kalite kontrol aşamalarını öğretmek, üretimde oluşabilecek sorunlar ve çözüm önerilerini getirebilecek yetkinliğe sahip öğrenci yetiştirmek

	Dersin Süresi
	22/Hafta

	Eğitim Dili
	Türkçe

	Ön Koşul
	-
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