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Sutan cig halde tuketilmesi sakincalidir

— Direkt tuketim icin, kontrollG isil islem
uygulanmasi ve halk sagligi acisindan
guvenilir bir hale getirilmesi gerekir.

Boylece patojen mikroorganizmalar
tamamen saprofitler buyuk oranda yok
edilir

Ayni zamanda

Sutun dogal nitelikleri degismez ve besin

degeri azalmaz 3 9
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Ticari olarak iki tip icme st mevcuttur:

A) Pastorize (gunluk) sut
B) UHT sterilize (uzun omarla) sat
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~ ATPASTORIZASYON « B. STERILIZASYON Neaef

1) uzun sureliisitma (LTLT) 1) Klasik (sisede veya kutuda)
* 62-65°c/30-32 dakika 110- 120°C/20-40 dakika

2) kisa sureli iIsitma (HTST) 2) Ultra yuksek sicakhk (UHT)
e 72-75°C/15-30 saniye 135-150°C/2-20 saniye

» -indirek yolla

» -direkt yolla
3) yuksek sicaklikta isitma . Siitiin icine buhar
(HP) enjeksiyonu ~
» 856-127°C/2-4 saniye - Buharin igine sut

infuzyonu
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PASTORIZASYON
patojen mikroorganizmalari tamamen yok etmek,

bozulma suresini kisaltan diger .
-/ mikroorganizmalari ve enzimleri inaktif etmek,

tuketici icin guvenli belirli dayanim suresine sahip

bir urun elde etmek amaciyla uygulanan isil
islemdir.

ticari pastorize sut uretiminde kisa sureli

(HTST=high-temperature short-time) isitma
yontemi

Uygulanir —

sutun besleyici niteliginde onemli bir kayip oﬁw
tadi ve gorunusunde cok-az degisim gorulur
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pastbriié\sﬁfﬁa dayanim siresi buzdolabi
sucakln‘g”mdé birkag gundur.

~—
cunki,

pastorizasyon islemiyle patojen olmayan mo sayisinda
belirli duzeyde azalma saglanabilmekte ve

enzimlerin de yalnizca bir kismi inaktif hale
getirilebilmektedir




~STERILiZASYON

Bu i§leurrﬁés/m)rlai'\d§ﬁil vejetatif hiicrelerin %100’{i yok
edilir, enzimler daha yuksek oranda inaktif hale
-/ getirilir ve boylece

Sutun dayanim suresi daha uzun olur

Sutun rengi ve tadi klasik sterilizasyondakine gore
daha az degisime ugrar .
Sut,

aseptik kosullarda, 15tk ve oksijen gecirmeyen
ambalajlara dolduruldugunda >

sogukta 6 ay ®)
oda sicakliginda 3 ay si]reé/Jle d’epolanabilirv \/
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SUTE-UYGULANAN ON ISLEMLER
) /

icme siitiine islenmeden once kalite kontrol testlerinin yapilmasi
~gerekir.

KOKU/GORUNUS

SOMATIK TEMIZLIK
HUCRE SAYISI DERECESI

TOPLAM SEDIMENT
BAKTERI

SAYISI

INHIBITOR YOGUNLUK
MADDE
KONTROLU

PROTEIN
ORANI

YAG ORANI TITRASYON

ASITLIGI
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Kalite kontmkt’éétleﬁnden gegirilen ¢ig sut pastorizasyon
veya UHT sterilizasyondan once asagidaki islemlerden
gegirilir :

~—

-Klarifikasyon (sutteki yabanci maddelerin temizlenmesi)

-De-aerasyon (st icindeki havanin ve yabanci kokularin
giderilmesi)

-Separasyon (sut yaginin ayrilmasi)

-Sut yaginin standardizasyonu Q) \/

-Homojenizasyon -/
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Sutun sattnpi’éirasmda’gézle gorulen yada gorulmeyen

Organiii ya da inorganik kaynakl bir takim kirlilik
__unsurlan Suate bulasabilir

Kuguk isletmelerde Gugumler icerisinde gelen sutler
terazisiye bosaltilirken

(terazinin Gzerine yerlestirmis) bir tulbent
veya tel suizgec¢ yardimiyla suzualur, boylece kaba
kirler ayrilir. Kullanilan tulbent veya suizgecin bulasma

olmamasi icin temizlenip dezenfekte edilmesi gerekir.

Bazi durumlarda boru hattina monte edilmis olan
paslanmaz gelik suzgegler de kullanilir. 9
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Cig sﬁtte_gﬁzle/ gorulmeyen deri dokuntusu bakteri

hiicresi gibi kirler, merkezkac¢ kuvveti etkisiyle ayirma
yapan ve klarifikator adi verilen ekipmanlar ile ayrilabilir.

Klarifikatorun enine kesiti
= = JCD Siit cikigi —

Ayirma boslugu

Ayirma ¢anaklari
Tambur

Separator

deligi

Sut girigi
Dagitici N’

¢amuru tahliye \



_DEAERASYON
Sitte 96 thmiusve dagilmisshalde bulunan havanin uzaklastirilmasi

ve sutteki yaTaancn ve kot kokularin giderilmesi amaciyla uygulanir.

Sutte bulunan hava seperatorian ayirma etkinligini azaltir, dlcumler
dogru yapilimaz ve pastorizator plakalarinda bosluklara neden olur.

Sogutma suyu
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1 Kondenser
2 sSuat girisi »
3 Sut cikisi et
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“SUT YAGININ AYRILMASI VE STANDARDIZASYON

Site y5§| yogunlugunun dusitk olmasi nedeniyle dogal yolla
__ayrilabilir. Ancak bu islem isletmelerde teknolojik olarak
krema seperatorleriyle gerceklestirilir. Ayrilan yagsiz st ve

Krema daha sonra istenilen yag oranina gore tekrar
karistirthr. Bu islem :

(a) manuel (elle)

(b) buyuk isletmelerde 6zel kontrol diizenekleri =

yardimiyla otomatik kontrollir olarak yap\lzllr.\/
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“HOMOJENIZASYON

Mekanik birislemdir—Satiin emulsiyon halinin
bozulmadan uzun sure kalmasi amaciyla uygulanir.

_ Bu uygulama ile sutte emulsiyon halinde bulunan yag
tanecikleri daha kucuk parcalara bolunur.

Boylece, globullerin sutun ust yuzeyine cikmalari ve
burada kumeleserek kaymak tabakasi olusturmalari

onlenmis olmaktadir.

Bu islem homojenizator adi verilen ekipmanlarda
homojenizator kafasi icerisinde gerceklestirilir.
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« Homojenizator bashgi icerisinde;
sﬁﬁn cok ince bir iplikgik halinde gecebilecegi bir yarik mevcuttur.

Homojenizasyon sirasinda sut bu yariga diusuk hizda giris yapar, fakat
yariga girdigi anda hizi artar, bu durum yuksek bir kesme kuvveti
olusmasina, yag globullerinde kavitasyona ve mikro turbulens bir akis

meydana gelmesine yol agar.

Yag globilleri artan basincin etkisiyle deformasyona ugrar, uzar ve
sonunda dalgalar halinde parcalanarak

1 um’den kucuk parcalara ayrilirlar.



