Kullanilan Bazi Kaynaklar



Karbon kaynaklari

Nisasta (misir, bugday, patates, piring, arpa,
yulaf nisastalari ve unlari)

Glikoz,
Sakkaroz,

Melas (Azot ,inorganik bilesikler ve vitaminler
acisindan da iyi ve ucuz bir besiyeridir



Yaglar:

e - Kopuk onleyici

e - Zeytin, misir, pamuk cekirdegi, soya
cekirdegi, gibi bitkisel yaglar icerisindeki yag
asitleri, oleik ve linoleik asitler icin karbon
substrat



Azot kaynaklari

* |norganik azot kaynaklari

 Molekduler azot, nitrat, nitrit ve amonyak azot

 Amonyak, ayni zamanda fermantasyon

ortaminin pH’sini istenen seviyede tutmak icin
de kullanilr.

* En ucuz azot kaynagi amonyum sulfat



Organik azot kaynaklari-1

e Mikroorganizmalarin buylk cogunlugu azot
kaynagi olarak organik azotu kullanilir.

e Amino asitler, purinler, pirimidinler, tre, bitkisel ve
hayvansal proteinler

e Endustriyel fermantasyonlarda kullanilan,
ekonomik onemi olan belli basli protein
kaynaklari

e Cesitli tohumlarin kiispe, irmik ve unlari, pamuk
cekirdegi, yer fistigi,bezelye, nohut ve benzeri

baklagiller, soya fasulyesi, keten tohumu ve
hashas tohumu



Organik azot kaynaklari-2

e Misir surubu ve kurutulmus tozu
e Misir gluteni

e Maya ekstrati

e Balik unlari

e Kemik ve kan unlari

e Protein ekstrat ve hidrolizatlari (kazein,
laktualbumin, laktoklobulin,

baklagiller, et ve kan proteinleri, jelatin)



Substratin pH’I-1

e Ortamin pH’1; elde edilen Grindn tipine,
cesidine, mikroorganizma turune, tipi ve
susuna gore degisir.

e Genel olarak kif mantarlari, mayalar ve laktik

asit bakterileri zayif asit ortamda, diger bircok
bakteri turt notr ortamda gelisir.



Substratin pH’i-2

e pH < 2 oldugu ortamlarda mikroorganizmalar
O6lmese de buylk cogunlugunun buylimesi
engellenir.

e KUltlGrun buyumesi siresince ortamin pH
degeri fark edilir sekilde degismesine ragmen,
hicre icerisindeki pH degeri nétre yakin ya da
hemen altindadir.



Substratin pH’i-3

 Mikroorganizmalarda metabolik maddelerin
olusumu ortam pH’i ile yakindan iliskilidir.
* Aspergillus niger pH 2-3.5 arasinda sitrik asit

olustururken, zayif asit ortamda glukonik asit,
notr ortamda ise oksalik asit Uretir.




Substratin pH'1-4

* Fermantasyon boyunca ortam pH’ini asit, baz
ve degisik tuzlar ilave edilerek ayarlamalar

vapilir.

e Laktik asit Uretiminde ortamda laktik asit
Uretimi sonucu yukselen asitlik, kalsiyum
karbonat ve magnezyum karbonat gibi
maddelerin ilavesi ile dusuralur



Ortamin Sicaklgi-1

® Genellikle biyoteknolojide kullanilan
mikroorganizmalarin cogu orta sicaklikta calisabilen
mezofil karakterlidir.

e Ekmek mayasi Saccharamyces cerevisiae 27-30° C



Ortamin Sicakligi-2

* Laktik asit bakterilerinin Streptococcus lactis,
Lactobacillus pentosus ve Lactobacilllus casei 30°C,
Lactobacillus delbrueckii ve Lactobacillus bulgaricus
45-50 °C

e Sitrik asit Uretiminde Aspergillus niger 27-30 °C



