UzUmsU Meyvelerde
Gorulen Depo Hastaliklari




e Uzimsi meyveler direk pazara sunulmalarinin vyanisira; gida
sanayinde taze veya dondurularak, sit trlnleri endustrisi, dondurma
uretimi, sekerleme ve pasta Uretiminde taze, pure edilmis, recel,
pekmez, surup veya meyve suyu olarak duzenli bir sekilde
tuketilmektedir.



UzimsU Meyveler

e Cilek

e Ahududu
e Bogurtlen
* Kivi

e Uziim vb.



Hastalik etmenler;

e Rhizopus spp.

e Botrytis cinerea (Kursuni Kuf)

e Penicillium spp.

* Mucor spp.

e Aspergillus niger

e Sclerotinia sclerotiorum

e Phytophthora cactorum (Yumusak Kabuk Curtklugi )



e Cilek, meyve turleri icerisinde meyvesi en hassas olanlardandir. Kisa
zamanda bozulabilen ve hizl tiketilmesi gereken bir meyvedir.

e Cilegin hasadi, ambalaji ve tasinmasinda c¢ok titiz davranmak
gerekmektedir. Toplamada gecikme, meyvenin yumusamasi normal
rengini kaybederek daha koyu renk almasina neden olur.

e Hasat meyvenin dortte Ucl kizardigi zaman yapilir. Derin dondurma ve
gida sanayi icin cilekler tipik rengini aldiktan sonra hasat edilmelidir.

e Cilek hasadi icin glinuin serin saatleri tercih edilmelidir. Genellikle sabah
8—10 arasi en uygun saatlerdir. Hasat edilen meyveler en kisa zamanda
serin, golge bir yere tasinmali, mimkinse hemen soguk depoya
konulmalidir.

 Cilek zedelenmeye duyarli oldugu icin hasat ve siniflandirma ayni anda
yapilmalidir.

e Cilek 0°C ve % 90 - 95 nem olan depolama sartlarinda 5-7 gln
depolanabilmektedir



e Ahududularda hasat meyve saptan kolayca ayrilmaya basladiktan
sonra yapilir. Haftada 2-3 kez bazen havalar sicak giderse daha sik

yapilir.
e Hasadin en uygun zamani sabah erken saatlerinden baslanir, 6glene

bitirilir. Taze pazarlanacak meyveler 250 ve 500 gramlik kutulara
toplanir ve kaplar kasalara dizilerek hemen pazara sunulur.

e Ahududu meyveleri soguk hava depolarinda %85-90 nem ve — 0,5 - 0°
C sicaklikta 5-7 glin muhafaza edilir.



e Boglirtlen meyve rengi siyaha donilince toplamaya baslanir.
Fakat dikkat edilmesi gereken nokta meyvelerin salkimdan
kolayca ayrilabilecek durumda olmalidir. Cunkld bazi
cesitlerde meyveler siyahlastigi halde olgunlasmamis olabilir.

e Bogirtlen meyveleri soguk hava depolarinda %85-90 nem ve
— 0,5 -0°C sicaklikta 5-7 gin muhafaza edilir.



e Uzuim sofralik, saraphk, kurutmalik olarak degerlendirilir.

e Hasat zamani ve sekli cesidin sofralik, saraplik yada kurutmalik
olusuna gore degisir.

e Ambalajlama 6zellikle sofralik Giziimlerde dnem tasir. Ulkemizde yillik

ortalama 5 000 ton civarinda Uzim soguk hava depolarinda
depolanmaktadir. Uretilen yas Gzimin 1/3’0 kurutmalik olarak
degerlendirilmektedir.

e Hasattan sonra zararli olan mikroorganizmalarin zararini ortadan
kaldirmak ve kontrolinu daha iyi saglamak amaciyla hasattan 6nce
kimyasal uygulamasi yapilmaktadir.

e Hasat edilen tGzim salkimlarinda bulunan c¢irik ve bozuk taneler sivri
uclu makaslar yardimiyla ayiklanmalidir. Ambalajlama ve 6n sogutma
islemine kadar Gzumler serin ve golge bir yere konulmalidir.

e Uzim salkimlari omcadan kesilmeden hasat siiresinin uzatilmasi ve
sonbahar vyagislari sonucu olusabilecek Botrytis cinera zararini
onlemek amaciyla, parsément kagittan yapilmis torbalar icine tek tek
konulur yada omcalar tamamen naylon bir ortu ile kaplanir.



 Ambalajlama islemi tamamlanan uGzimler ya dogrudan pazara yada
daha sonra pazara sunulmak Uzere soguk depolara sogutuculu ve
sogutucusuz araclarla gonderilir.

e Kurutmalik cesitlerde ise hasat sonrasi bandirma yontemi kullanilarak
kurutulurlar. Bandirmada amacg¢ Uzim tanesi Uzerindeki mumsu pus
tabakasinin uzaklastirmak ve bir miktar catlama saglayarak tanenin su
kaybini hizlandirmak suretiyle kurumanin cabuklastiriimasi ve iyi bir
renk elde etmektir.

e Bandirma sivisi olarak potasa denilen potasyum karbonat ile buna
zeytin yagi ilave edilmis sekli bazen de kullG su- zeytinyagi karisimi
kullanilmaktadir.  Bandirma islemine tabi tutulan GzlUmler
toprak,kagit, beton veya tel sergi yerlerinde kurutulmaktadir.

 Hasattan sonra UzUmlerde bozulma ve clUrimeye karsi, ozellikle
depolanma sirasinda; basingla sikistirilmis kiktrt dioksit gazi, sodyum
bisulfit,potasyum bisulfit gibi kimyasallar kullaniimaktadir.



* Kivi meyvelerinde, uzun sureli depolama ve sonrasinda yuksek kalitede trin
elde etmek icin hasat zamani oldukca 6nemlidir.

 Hasat sonrasi siniflandirma, ambalajlama, muhafaza, nakliye ve dagitim
esnasinda meyvelerin etilen gazina maruz kalmamalari cok 6nemlidir.

» Gerek hasat esnasinda gerekse hasat sonrasi islem slirecinde meyvelerin
yaralanip berelenmemesine cok dikkat edilmelidir.

* Meyve hasattan sonra 6 saat icinde soguk hava deposuna konulmalidi.

e Zarar gormus meyvelerin ayiklanmalari mutlaka gereklidir. Ciinkii meyvede
bulunan bir yara dahi solunumu ve etilen tretimini hizlandirmakta ve
muhafaza suresini kisaltmaktadir.

* Genellikle kivi meyvesinin muhafazasinda normal atmosferli (NA) soguk hava
depolari ya da kontrolli atmosfer (KA) soguk hava depolari kullanilir. Adi
depolama ise kivi Grinidnidn muhafazasinda kullaniimaz.



UZUMLERDE HASATTAN SONRA CURUME VE BOZULMALAR

Hasattan sonra tzimlerin yasamlarini sinirlayan énemli iki faktoér bulunmaktadir. Bunlardan
ilki Uzimlerde su kaybinin meydana gelmesi ve ikincisi Uzim tanelerinin patojenlere karsi
duyarlihik géstermesidir.

Su kaybi: Hemen hemen tim meyvelerde oldugu gibi Giziimlerde de hasattan sonra solunumlari
sonucu ortaya cikardiklari enerjiyi metabolik olaylarda kullanarak yasamlarini .
Bu arada salkim iskeleti ve ve tane sapindaki lentiseller yoluyla ytksek oranda su kaybederler.

Tanede su kaybi, sap kurumasi ve kahverengilesmesine, tane pdrsiimesine ve tanelenmeye
neden olur.



Uziimlerde hasat sonu diisiik sicakliklarda bile Aspergillus niger, Rhizopus
stolonifer, Penicillium spp., Cladosporium herbarum, Alternaria alternata
ve Botrytis cinerea vb etmeneler zarara neden olabilmektedir.

ASPERGILLUS CURUKLUGU (Aspergillus niger )
Uziimiin islenerek degerlendirildigi yerlerde dnemlidir.
Enfekteli dokular renksiz ve sulu bir gorinim alirlar.



Etmen is veya kuruma benzeyen siyah sporlarindan kolayca taninir.
Gelismesi icin hafif sicakliga ihtiya¢ duyar.

Cok cabuk yayilirlar. Toprak Gzerindeki bitki kalintilari Gzerinde yasamaktadir.
Gelisimi icin en uygun sicaklik dereceleri 25-35°C arasindadir.

Sporlarin yayilmasi hava yoluyla olmaktadir. Enfeksiyon sadece olgun
tanelerde meydana gelmektedir.Genc taneler yaralanmis olsalar bile daha
direnclidir.

Hasat oncesi fungusit uygulamalari ve Gzim salkimlarinin
seyreltilmesi;tanelerin sikligini ve catlamalari 6nlemektedir. Soguk muhafaza
etkili bir yontemdir. 5°C ’nin altindaki sicakliklarda hastalik gelisimi
olmamaktadir. Kiiklirt dioksit gibi cesitli fumigantlarla da koruma mimkun
olmaktadir.



RHIZOPUS CURUKLUGU (RHIZOPUS ORYZAE, RHIZOPUS STOLONIFER)
BEYAZ KUF CURUKLUGU

Disaridan bakildiginda ciplak gozle fark edilmektedir. Dlzgtin yuvarlak spor
baslari baslangicta beyazdir,daha sonra siyaha donerler.

Bitki saplari Gizerinde gorilen olusumlar daha sonra salkimlara yayilmaktadir.
Fungus toprak ve bitki kalintilari Gzerinde yasamaktadir ve sporlari hava
yoluyla yayilmaktadir.

ilk enfeksiyon genellikle zararlanma yolu ile meydana gelmesine ragmen; R.
oryzae, olgun tanelerin saglam yuzeylerine penetrasyon yolu ile de
girebilmektedir.

Bu kifler;birbirine yakin olan saglam tanelerin aralarinda yayilmakta ve
ozellikle nemli kosullarda bozulmalar ¢ok hizh bir sekilde gerceklesmektedir.



Hasattan 6nce fungusit uygulamasi yapilabilmektedir. Sap kirilmalari ve
tanelerin ¢catlamasi Gzim salkimlarinin dikkatli bir sekilde seyreltilmesiyle
minimize edilebilmektedir.

Zararlanmalari 6nlemek icin hasat edilmis meyvelerin 6zenli bir sekilde
tasinmasi gerekmektedir. Kukurtdioksit uygulamalari tanelerin
yuzeyindeki sporlarin yok edilmesinde yardimci olmaktadir.

Bu fungusun gelisiminin bastirilmasinda genellikle sogutma etkili
olmasina ragmen yiksek sicaklik derecelerinde hastalik yeniden
gelismeye baslamaktadir.(Snowdon 1990)



e MAVI KUF CURUKLUGU (PENICILLIUM SPP.)

Mavi kif carikltga batiin Gzim Ureten Ulkelerde gorilmektedir ve bircok tiiriinin oldugu
bildirilmistir.

Zarar gormus dokular yumusak ve sulu bir gérinim almakla beraber, curiklagin
karakteristik kokusuna sahiptir.

Etmen bozulmaya baslamamis bitki materyalleri Gzerinde yasarlar ve bunlarin sporlari;
rdzgar, su, zararlilar ile yayilmaktadir.

Zararlanmis Uzim taneleri saglam olanlara nazaran hastaliga karsi daha duyarhdir.
Hasat esnasinda yada sonrasinda Penicillium sporlarinin Gztm salkimlari arasinda daha
hizli gelisirken, bunlarin gelisimi soguk muhafaza ile yavaslatilabilmektedir.

Ancak depo ortam kosullari da mavi ¢urtklige neden olur. Patojen yaradan tane icine
girer. P. expansum meyvede toksin tUretimine neden olmaktadir.



Uretim ve tasimanin bitiin safhalarinda zararin minumuma
indirilmesi onemli, bir konudur.

Fungusitle muamele, SO2 ile fumigasyon, fungusit emdirilmis
kagitlarla yuzeyin ve depolanmadan dnce meyvenin isinla muamele
gormesi; hasat sonrasinda da alinabilecek 6nlemlerdir.

Soguk muhafaza hastaligin gelisim oraninin yavaslamasina yardimci
olmakta; fakat curukligin tamamen kontrol altina alinmasinda
yeterli olmamaktadir.



CLADOSPORIUM CURUKLUGU (Cladosporium herbarum)

Hastalik; depolanan meyvelerde yaygin olarak gorilmektedir.0°C de bile gelisim
gosterebilmektedir.

Dairesel siyah noktalar seklinde tanelerin kabuk altlarinda, nemli hava kosullarinda
meydana gelmektedir.

iIk enfeksiyon hasattan &nce meydana gelir ve fungus saglam dokuda direkt
penetrasyon yolu ile hastaliga neden olabilmektedir.

Kikurtdioksit uygulamalari ve sogutma ile zarar minimize edilebilmektedir.



ALTERNARIA CURUKLUGU (ALTERNARIA ALTERNATA)

e Hastaligin sebebi, Alternaria alternata’dir. Genellikle sap sonu yada
tanenin degisik kisimlarindan enfeksiyon gerceklesmektedir. Fungus;
yagmur olsa bile; saglam olgun tzimlerde direkt penetrasyon
kabiliyetindedir.

e Sulfar dioksit ile yapilacak fumigasyon uygulamalari; hasat sonrasi
zararlanmalarin azalmasinda tavsiye edilmektedir



KURSINi KUF CURUKLUGU (BOTRYTIS CINEREA)

Kursuni kuf ctarakluga genis bir yayilim alani bulmustur. Meyve eti ilk fungusun
saldirisina ugradiginda kabuk ylizeyinde gevsemeler baslamakta ve daha sonra
kolayca taneden ayrilmaktadir. Rengin kahverengiye doniserek bozulmalarin
baslamasiyla kursuni-kahverengi sporlar bol miktarda tretilmektedir.



Etmen Fungus toprakta ve enfeksiyonla bulasik asmalarda dinlenme halindedir. Taneler
olgunlasmaya baslayipda buyime gerceklestiginde aktif hale gecerler.

Catlamaya baslamis tanelerde yada solmus cicek parcalarinin salkimda kalmasi
durumunda yeni enfeksiyonlar meydana gelmektedir.

Olgun zararlanmamis Gzium taneleri de fungusun saldirisina ugrayabilmektedir.

Kursuni ¢lruklik distk sicakhik derecelerinde bile gelisim gosterebilmektedir.



Hastalikla miicadelede bitki artiklarini yok edilmesi 6nemlidir.

Uriinlerde nemin disuriilmesi, enfeksiyon oraninin azaltilmasinda etkili bir
yontemdir. Fungusit uygulamalarinin etkinligi zamanin dogruluguna bagh
olup etmenin ortaya cikisinin geciktirilmesi icin kullaniimaktadir.

Hasat sonrasi 6nlemleri olarak ;dikkatli tasima, hizli sogutma ve SO2
kullanimi sayilabilir. Nemli mevsimlerde zararlanma orani yliksek
oldugundan kontrol gic¢ olmaktada ve cogunluklada yapilan uygulamalar
yetersiz kalmaktadir.



Kivide Gorulen Depo Hastaliklari



BOTRYTIS CURUKLUGU

Kivinin en 6nemli depo hastaligidir. Etmeni bir fungus olan Botrytis cinera’dur.
Hastaligin ilk belirtisi meyve kabugu lzerinde ince tabaka halinde beyaz misellerin
gelismesidir.
Genelde enfeksiyonun ilk basladigi noktada lezyon (doku bozulmasi) gelisir. Meyve
etinde de zararhdir.
Meyve eti cok yumusak ve ekstrem durumlarda neredeyse erimis bir hal alabilir.



Havalandirmanin yetersiz olmasi hastaligi tetikler. Eimen cok genis bir konukgu
dizinine sahiptir.

Yaslanmis ve yaralanmis bitki dokularinda saprofit olarak beslenir.

Meyve soguk depoda iken enfeksiyon yapip gelisebilme yetenegine sahiptir.
Zarar gormus meyvelerde yaranin herhangi bir noktasindan hastalik bulasabilir.
Zarar gormemis meyvelerde de hastalik olusabilir.

Enfekte olmus etli kisim islak ve cam gibidir, enfekte olan dis bélge ise meyvenin
saghkl kismindan daha koyudur. Gelisme asamasinda olan tliysiiz yumusak
misel, basta beyaz sonra gri olarak clrimis meyvede ortaya ¢ikar. Bu miseller
saghkl meyvelere de yayilarak sekonder enfeksiyona sebep olabilirler.



En yaygin giris sekli meyvede hasat ve ambalajlama asamasinda olusan
yaralardir. Hatta meyve kabugundaki ¢cok ufak yaralanmalar bile sporun
yara iginde konaklamasi igin yeterlidir.

Ciceqin; stil, stamen, petal gibi organlari fungusunun yerlesebileceqi
organlardir.

Meyve govdelerinin kirli olmasi bulasma kaynagi olabilir.

2-3 gun ard arda yagish veya asiri nemli hava kosullarinda fungus meyve
direkt olarak kabugundan meyveye giris yapabilir. Bu bulagsma yollarindan
Kivi icin hangisinin ¢cok fazla dneme sahip oldugu belirsizdir.



Meyveler yuksek nemli kosullarda depolandiginda enfekteli meyve
yuzeyinde onemli miktarda misel gelisir.

Miseller ciriuyen meyveye temas eden saglikli meyveleri de enfekte
ederek onlarin da curimesine neden olurlar

Miselli meyve ylzeyi genelde spor Uretimi sonucu beyazdan —griye
kadar renk alir. Botrytis ¢urukleri meyvenin depolama kosullari ile
yakindan ilgilidir.

Hasattan once kivi meyveleri bu fungusa karsi dayaniklhidirlar.



Kivide Alternaria curukligu

e Etmen genelde meyve clirimesine neden olmaz. Fakat meyvenin
gorunusunu bozarak pazar degerinin dismesine sebep olur.

* Enfeksiyon bitki ciceklenme asamasindayken baslar. Genellikle
fungus butun cicek parcalarina yerlesir, fakat cicek parcalari kuru
oldugundan fungus aktif degildir

 Depolama esnasinda meyvelerin su kaybederek blizusmesini
onlemek icin gerekli yiksek nem sayesinde inaktif haldeki fungus
aktif hale gecerler.



Olgunlasan ve depolanan kivilerde karsilasilan en 6nemli fungal problem
alternaria yuzey cuarakliagudur.

Hastalik kontrolu icin depolama esnasinda olgunlasma yavaslatilmalidir.

Hasat esnasinda ve hasat sonrasi ambalajlama sirasinda meyvelerin
zedelenmesi onlenmeli.

Meyvelerin hasadi muteakip birkac saat icinde sogutulmasi gerekir. Sogutma
isleminin geciktirilmesi meyvelerin olgunlasmasini 6nemli 6lctide hizlandirir.
Meyveler hasadin ardindan 0 °C sicaklikta depolanmalidir. Daha yiksek
sicakliklar meyvede olgunlasmayi hizlandirir. 0 °C den dusuk sicakliklar ise
meyvede don zararina neden olur.

Depolama esnasinda meyvelerin hizlica yumusamasini engellemek icin
meyvelerin depolama esnasinda etilen gazina maruz kalmasi 6nlenmelidir.

lyi bir hasat ve ambalajlamanin ardindan % 2,5 02 ve % 5 CO2 iceren kontrolli
atmosferli depolarda muhafaza meyvelerde olgunlasmayi dnemli 6lciide azaltir.
Meyveler depoya konulmadan dnce fircayla temizlenirse fungus buyuk 6lctide
elemine edilir.

Hasat sonrasi fungusitler kullanilabilir.



Kivide gdrulen fizyolojik zararlanmalar

* Donma zararl

e Hard-core (sert gobek)

e Icsel bozulmasi (internal breakdown)

 Perikarp granullesmesi (pericarp granulation)

e Perikarp saydamlasmasi ( percarp translucency)
e DIGER MEYVE BOZUKLUKLARI



Cilekte Gorulen Depo Hastaliklari



Cileklerde Kursuni Kuf
Botrytis cinerea

e Hastalik, genellikle cicek, yaprak, yaprak sapi ve meyvede belirti
olusturur.

* Meyve gelisiminin herhangi bir sathasinda ortaya cikabilir.

 Meyvede olusan belirtiler, genellikle meyvenin toprak ya da organik
materyale degdigi noktadan baslar. Bu temas noktasinda 6nce acik
kahverengi bir leke belirmektedir. Lekenin olustugu bdlge
yumusamakta ve parmakla dokunuldugunda meyve etinden kolayca
ayrilmaktadir. Daha sonra bu leke genisleyerek tim meyveyi
kaplamaktadir.

e Hasat veya ciceklenme déneminde uzun siiren kapali ve nemli sartlar
ile yiksek hava sicakhgi birlestiginde, tac¢ yapraklar, cicek saplari,
meyve canak yapraklari ve meyve cok kolay bir sekilde enfekte olur.
Boyle zamanlarda onlem alinmazsa lriinde ¢ok buyuk kayiplar ortaya
cikar.



* Meyvelerdeki enfeksiyon nemin yliksek, hava hareketinin az oldugu
golgeli alanlarda cok 6nemli boyutlara ulasir.

e Ciceklenme doneminde genc meyvelere bulasan hastalik, meyveler
olgunlasincaya kadar kendini pek belli etmez. Meyve olgunlastiginda
fungus faliyeti baslar ve meyvede curukluk ortaya cikar.

e Enfeksiyon meyvenin topraga, bozulmus bir baska meyveye veya 6li
bir yapraga temas ettigi kisimda baslayabilir.



e Canak yapraklarinda, cicek saplarinda soguk zarari veya herhangi bir
zararlanmanin oldugu yerlerde veya gelisen meyvelerdeki 6lmus tag
yapraklarinin bulundugu yerlerden hastalik baslar.

e Bazen meyve gelisimini engellemek icin cicek sapinin zararlanmasi
yeterli olur.



e ilk olarak parlak kahverengi, oldukca yumusak leke olarak ortaya
cikar.

e Cirime meyvenin her tarafina yayilir. Meyve kuruyor gibi gozikur,
sert ve kati bir durum almaya baslar. Meyve sanki mumyalanmis gibi
bir hal alir. Meyvenin her tarafi Gniform bir sekilde kahverengi olur ve
belirgin bir sekilde gri kuf tabakasiyla kaplanir veya tozlu bir gorinim
alir.

e Hastalik vyesil meyvelerde de ortaya cikabilir ancak olgun
meyvelerdeki kadar yaygin belirti ortaya cikmayabilir.

e Hasat sliresince enfekte olmus meyvelerin hasat edilmesi, henlz
daha enfekte olmamis meyvelere de hastaligin hizli bir sekilde
yayillmasini saglar.



e Hasat dncesi ve hasat sirasinda yagmur ve yagmurlama sulama,
hastalik gelisimini tesvik eder.

* Fiziksel herhangi bir zarar, 6zellikle yagmurlu havalar, hastaligin
siddetini arttirir. Hasatin gecikmesi zarar oranini artirir.

e Hasta bitki artiklari Gretim alanindan uzaklastiriimali
e Cukur ve su tutan yerlere bahge kurulmamali
e Asirl gelismeyi tesvik eden gubrelemelerden kacinilmali

e Yabanci otlar temizlenmeli, bitki icinde iyi bir hava sirkilasyonu
saglanmali,

* Meyveler olgunlastiginda hasat geciktirilmemeli ve hasatta meyveler
yaralanmamali.

e Hastaliga yakalanmis meyveler ile cicek sapi ve yapraklar hasattan
sonra dipten kesilerek tarladan uzaklastiriilmahdir.



Rhizopus Curuklugu
Rhizopus oryzae, Rhizopus stolonifer

e Curukcul bir fungustur.

e Ozellikle ticari amaclarla paketlenen ve tasinan cileklerde cok ciddi
meyve curukliklerine neden olmaktadir.

* Mevcut oldugu ortamlarda bir cok trune, 6zelikle depolama
kosullarinda zarar verebilir.

e Hastalik etmeninin belirtileri cok karekteristiktir ve diger meyve
curuklik etmenleri tarafindan olusan hastalik belirtileri ile karistirmak
zordur.



e Baslangic belirtileri meyve lzerinde renk bozuklugu, sulu lekeler
seklinde ortaya cikar. Bu hastalik bolgeleri hizli bir sekilde yayilir.

e Enfeksiyon noktalarindaki funguslar tarafindan salgilanan enzimler
nedeniyle meyve yumusar, kahverengilesir ve sizintili bir hal alr.

* Yuksek oranda nem iceren ortamlarda meyveler hizlica beyaz kuf
olusumu ile cevrelenir. Daha sonra beyaz kif siyah bir gorinim
kazanir. Bunlarda ¢ok sayida spor bulunmaktadir.

 Meyveler catladiginda milyonlarca spor gibi cevreye yayilir.



e Cirimus meyveler ve 6zellikle paketlenmis meyveler tzerinde siyah
spor Ureten yapilari iceren pamuksu bir tabaka olusur.

e Fungal etmen sadece yaralanmis ve hastalanmis bitkileri enfekte
etmektedir.

e Tasima esnasinda dikkat edilmesi ve sogutma ile etkisi iyice
azaltilabilir. Yara yerlerine giren fungus enzim salgilayarak, fungal
gelisim icin dokularin 6limine neden olur.



Mavi ve Yesil Kuf
Penicillium spp.

 Cilekte gorilen Penicillium turleri;
- Penicillium aurantiogriseum
- P. expansum
- P. glabrum - P. purpurogenum

* Penicillium spp. etmenleri cilek bitkisinde yaygin olarak rastlanmakta
ve mavi ya da yesil kuf hastaliklarina neden olmaktadirlar.



e Hastalanmis ve yaralanmis meyelerde zarari daha fazla olmaktadir.
fungal etmen yliksek nemli kosullarda saglikl bitkilere giris yapamaz.

* Hastalanan yerlerde fungal etmen cok fazla spor Uretmekte ve bu
sporlar hava akimlari ile etrafa yayilabilir. Ozellikle nemli kosullarda
sporlari hizla cimlenmekte ve enfeksiyon yapmaktadir.



e Mavi kuf hastaligi genel olarak depolarda ve tasima esnasinda c¢ikan
hastalik etmenleridir. Cok nadir olarakda tarla kosullarinda
rastlanmaktadir,

* Yumusak ve sulumsudur. Dokular kuruyunca, ¢irtiime olur ve olusan
curuklik farkh bayuklikte olabilir, hastalik ilerlediginde mavi-yesil
fungal sporlar bu lekelerin Gzerinde gelisir.

e Clruyen dokularda kifli bir kokuya sahiptir.



e Depo ve tasima esnasinda tasinan bitkiler yaralamadan ve
ezilmelerden sakinilmali.

e Tarla ya da bahcede yetistirilen bitkiler iyi kosullar altinda
yetistirilmeli, beslenmeli ve diger hastalik ve zararlilarla iyi bir sekilde
mucadele edilmeli.

e Depo kosullari iyi sekilde havalanmali ve asiri nem olusumundan
kacinilmall.



Mucor spp.

e Mucor turleri - Mucor mucedo, M. piriformis

e Mucor tirleri ipliksi funguslar olup toprakta, bitkilerde, clirliyen
meyve ve sebzelerde bolca bulunmakta ve hizla gelismektedir. Bunun
vaninda hayvan ve insanlarda da enfeksiyonlara neden oldugu

bildirilmektedir.

e Mucor spp. kolonileri 25-30°C sicakliklarda hizla gelisir ve
bulunduklari besi ortamlarini hizla kaplarlar.



e Hastalik etmeninin belirtileri Rhizopus stolinifer’ e benzemektedir.

e Hastalik etmeni cilek gibi bitkilerde ¢cok yaygin, depo ve tasima
sirasinda ortaya cikabilen tahripkar bir hastalik etmenidir.

e Enfektelenen meyvelerin renkleri ilk 6nce degismeden kalir. Daha
sonra ise meyve rengi acik kahverengiye donmektedir.

* Meyveler yumusak ve sulumsu olur ve zamanla meyvenin genelinde
akinti olacak sekilde bir akinti meydana gelir.



e Cirimus meyveler ve 6zellikle paketlenmis meyveler tzerinde siyah
spor Ureten yapilari iceren pamuksu bir tabaka olusur.

e Fungal etmen sadece yaralanmis ve zararlanmis bitkileri enfekte
etmektedir.

e Bitkiler dikkatli sulanmali, asiri su ve nem olusumundan kacginilmal..

* Yaralanma ve zedelenmelerin engellemesi icin gerekli tedbirler
alinmall.

e Depolama kosullarinin iyilestirilmesi.



Aspergillus niger
Siyah KUf Hastaligi

 Etmen meyve ve sebze bitkilerinin buyuk bir kismini etkilemektedir.

e Bitki materyalleri yaklasik 2-3 giin havasiz ve yliksek nem ihtiva eden
depolarda muhafaza edilirse siddetli zarara neden olabilir.

* Hastalik etmeni depolarda direkt olarak temas yolu ile olabilecegi gibi
mekanik ve hava akimlari ile de saglikli bitkileri bulastirabilir.



 Cilek bitkilerindeki belirtiler diger bitkilerde ki belirtilerine benzerdir.

 Yaralanmis ya da zayif meyvelerde uygun olmayan kosullarda hastalik
gorulebilir.

e Etkilenen meyveler lizerinde fungal etmenin siyah spor ve spor
tasicilarini gormek miumkunddr.

* Enfeksiyon meyvelerde iceri dogru ilerler ve fungal etmenin Urettigi
bazi enzimler nedeniyle meyveler yumusayabilir ve akintilara sebep
olabilir.

e Hastalik etmeni saprofit ve zayif bir patojendir.



* Hastalik etmeni depolarda ciddi problemlere neden oldugundan depo
sicakliklari ve nemi iyi ayarlanmali ve havalandirmaya 6nem
verilmeli.

e Urliniin yaralanmamasina ve ezilmemesine dikkat edilmeli.



Sclerotinia sclerotiorum

e Sclerotinia sclerotiorum fungal bir etmen olup, beyaz yada yumusak
curuklik olarak bilinir.

* Hemen hemen her yerde tarlada ve tasima esnasinda buyuk kayiplara
neden olabilir.

» Hastalik etmeni biraz serin ve nemli kosullari sever ve kayiplara daha
fazla sebep olabilir.

e Hastalik etmeni olusturdugu dayanikli organlari (sclerot) sayesinde
uzun yillar toprakta canlihgini muhafaza edebilir.



e Sclerotinia curukligiinden etkilenen cilekler sert olurlar, biraz
suludurlar ve genellikle meyveler nemli sartlar altinda saklanirlarsa
oldukca bol olan beyaz, pamuksu bir fungus buyimesinin ktgtk
lekelerini gosterirler. Eger kuru bir yerde tutulurlarsa meyveler
blzulsur, fungusun bliylumesi durur ve sclerot ismiyle bilinen sert,
siyah yapilar yiginlar halinde olusur.

e Belirtinin goruldigu organlarin tst kismindaki dokular sararir, aniden
solar ve daha sonradan 6lir. Bir ya da bir kag simptom bitkinin
tamamini oldurebilir.



e Bitkileri asiri sulamadan kacinilmali ve havalanmasina 6nem verilmeli.
e 3-4 yil Grln ratasyonu yapilmall.

e Gereksiz azotlu giibrelemeden kaginiimali.

* Toprak solarizasyonu uygulanabilir.

e Urlinler depolanacak ise iyi depolama kosullari kullanilarak zarar en
alt seviyeye cekilebilir.

e Bahce temizligine 6nem verilmeli.



Yumusak Kabuk Curakltgu
Phytophthora cactorum

* Yumusak kabuk curukliginde, etkilenen doku oldukca hafif bir
sekilde yumusamakta, hem ic hem de dis tarafta renk soluklugu
olusmakta ve tat bariz bir bicimde aci bir hal almaktadir. Ozellikle dis
kisimda olusan renk soluklugu énemli 6lcude farklilik géstermektedir.

e Ham meyvenin etkilenmis bolgelerinin orta kismi saridan acik
kahverengine kadar bir renktedir, disa dogru koyu kahverengi mor ve
meyvenin dogal kirmizi rengi gortulmektedir.

e Olgunlasmis ve tam rengini almis meyveler bazen hic renk degisimi
gostermez sadece etkilenen lekeler Gizerindeki kirmizilik hafif bir
bicimde kararmakta veya soluk mor bir renk olusturmaktadir.



* Yumusak kabuk curukligiine sebep olan fungus cilek meyvelerinin
saglam olan kabugundan iceriye girebilmektedir. Bu hastalik her
zaman nemli havayla birlikte olusmakta ve bu sebepten yetistiriciler
bunu su 1slanmasi olarak bilmektedirler.

e Hastalik, kismen yiksek isilarda artmaktadir. Yagmur sonrasinda serin
hava olustugunda bu clirigtin olusumu azalmakta ancak yagmurun
arkasindan sicak hava periyodu geldiginde ise, yumusak kabuk
curukligu, pazarlanabilir Grind % 20 veya daha fazla oranda
azaltabilmektedir.



* Cileklere 4.4 °C veya daha asagisinda on sogutma yapilmal..
e Nakliye sirasinda 4.4 °C altinda muhafaza edilmeli.

* Meyvelerin toprakla temasini kesen islenmis kagit ya da polietilen
maddelerin bitkilerin altinda kullanilmali veya tarlanin saman ve
yaprak tabakasi ile orttulmeli.
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