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Giriş

Bir üründe tüketicinin değer verdiği özelliklerin bir arada
bulunması kaliteyi oluşturur.

Bu özellikler iki grupta toplanır.

Dış kalite özellikleri; şekil, irilik, kabuk rengi, görünüş
bozuklukları ve kusurlarıdır.

İç kalite özellikleri ise; tat, lezzet, gevreklik, sertlik, sulu olma
durumu, aroma maddeleri, iç bozukluklar olarak sayılabilir.

2
Hazırlayan: Doç. Dr. Abdullah BEYAZ

http://images.google.com.tr/imgres?imgurl=http://www.anamur.gen.tr/fotosergi/Im002939-2.jpg&imgrefurl=http://www.anamur.gen.tr/fotosergi/giris2.htm&h=480&w=640&sz=35&hl=tr&start=171&tbnid=lnHwKb0mtcZtuM:&tbnh=103&tbnw=137&prev=/images%3Fq%3Dmeyveler%26start%3D160%26gbv%3D2%26ndsp%3D20%26svnum%3D10%26hl%3Dtr%26sa%3DN
http://images.google.com.tr/imgres?imgurl=http://www.biology-blog.com/images/blogs/tomatos-3452390.jpg&imgrefurl=http://www.biology-blog.com/blogs/archives/Plant-science-blog/April-29-2006.html&h=327&w=392&sz=10&hl=tr&start=28&tbnid=UMOiyoymYZEcPM:&tbnh=103&tbnw=123&prev=/images%3Fq%3Dtomatoes%26start%3D20%26gbv%3D2%26ndsp%3D20%26svnum%3D10%26hl%3Dtr%26sa%3DN


Meyve ve sebzeler kendi genetik ve çevre koşulları gereği,
birbirlerine göre önemli kalite farkları gösterirler.

Bunların ilgili standartlarda bildirilen kalite sınıflarına uygun şekilde
bir örnek olarak hazırlanıp pazara gönderilmesi gerekir.

Ürünün kalite sınıflarına ayrılması işçiler tarafından yapılmaktadır.

Ancak, ayıklama ve sınıflamada yardımcı bazı sistemler de giderek
daha yaygın şekilde kullanılmaktadır.
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Bugün, gelişmiş ülkelerde gıda maddeleri üretimi ve işlenmesi ile
ilgili çalışmalar yapan mühendis ve bilim adamları bazı problemlere karşı
karşıyadır.

Bu problemlerin başında ürün kalite standardını koruyabilmek,
maliyetteki artışın önüne geçebilmek gelmektedir. Bu nedenle bazı
yeniliklere gereksinim duyulmaktadır.
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Kalite kontrol, sınıflandırma, ürün olgunluğu belirlenmesinde bir
görüntü işleme yöntemi olan makine-görüntü sisteminin kullanımı günden
güne artmaktadır.

Makine görüntü sistemi; seçerek hasat etme, makine yönlendirilmesi,
bitki tanıtımı, hayvansal ürün gözlemi, biyolojik materyallerin tanıtımı ve
değerlendirilmesinde önem taşır.
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Tanım ve Metodoloji

Doğal görüntü sürekli değişen gölge ve renk serilerinden oluşur.

Fotoğrafik görüntülerde ise gölgeler koyudan açığa, renkler ise
kırmızıdan, sarıya ve yeşile doğru değişim gösterir.

Bunun anlamı farklı gölgeler ve renkler karışarak, bozulmaksızın
orijinal sahneyi meydana getirir.
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Bilgisayarla görme, görüntü veya görüntü setleri üzerinden bilgilerin
teorik ve algoritmik olarak bilgisayar tarafından çıkarılıp incelenmesini
sağlayan bir bilim olup, görüntü üzerindeki nesne ve nesnelerle ilgili,
nesnenin konumu ve yönlendirilmesi ile ilgili ve boyutuyla ilgili kavramları
içerir (Baxes, 1994).
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Sayısal görüntüde (digital image) ise normal fotoğrafik görüntü 
öncelikle bireysel parlaklık değerlerine sahip noktalara bölünmelidir.

Görüntünün sayısallaştırılması, kameradaki görüntünün optik-
elektrik mekanizma ile elektriksel sinyallere dönüştürülmesi işlemidir . 
(Yaman ve Ark., 2001)
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Görüntü İşleme ve Temel İşleme Teknikleri

Görüntü işleme, genel
terim olarak resimsel bilgilerin
manipulasyonu ve analizi
demektir. (Castelman, 1996) Bu
analizde takip edilen bazı temel
aşamalar şu şekilde özetlenebilir:
İlk aşama, görüntü edinme
işlemidir. Şekil ’de görüntü
yakalama aşamaları kabaca
şematize edilmiştir.
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Burada bir ışık kaynağı ile aydınlatılmış nesne mevcuttur. Nesneden
yansıyan ışınlar optik formda kameraya aktarılır. Nesneyi tanımlayan bu
ışınlar, kamerada elektrik sinyallerine dönüştürülür. Böylece görüntü analog
forma çevrilmiş olur. Analog sinyaller bir sayısal dönüştürücüde sayısal
sinyallere dönüştürülür. Son aşamada sayısal forma dönüştürülen görüntü
artık bilgisayar ortamına aktarılarak işlenecek hale getirilmiş olur. Bu işlem
için görüntü sensörü ve bu sensörün üretmiş olduğu sinyalleri dijital forma
dönüştürebilecek sistemlere ihtiyaç vardır. Sensörlerden elde edilmiş
sinyaller hala analog formda ise analog-sayısal dönüştürücüler ile sayısal
hale getirilebilir.
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