Bahce Urtinlerinin
Muhafazasi ve Pazara
Hazirlanmasi Uygulama




Hasat-Derim ?

v’ Bitki ve toprak Uzerinde belirli bir gelisme
asamasina gelen veya  gelismesini
tamamlayan ve degerlendirme sekline
uygun duruma gelen sebzeler ile belirli bir
olgunluk derecesine ulasan meyveler
bitkiden koparilir veya topraktan sokulurler.

v Bu isleme hasat ya da derim denir.
v Adag olumu?
v Yeme olumu?




Hasat-Derim-Olgunluk Kriterleri
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Tam cigceklenmeden sonra gegen gun sayisi
Tam ciceklenmeden sonraki sicaklik toplami
Meyvenin bitkiden ayrilma durumu

Ozgll agirlik

Bas sekli ve sikiligi

Meyve etinin ¢cekirdekten ayrilma durumu
Sert kabugun citlamasi

Plasenta rengi

Irilik-Sekil

Meyve eti sertligi

Kabuk Ust ve zemin rengi

Nisasta parcalanmasi

Suda ¢ozunebilir kuru miktari SCKM
Titre edilebilir asitlik TEA

Olgunluk orani (SCKM/TEA)

Usare miktari

Yag icerigi

Burukluk (tanen)

Aroma

Etilen

Solunum



Tam ciceklenmeden sonra gecen gun sayisi

v' Derim ne zaman baslamali?
v Genellikle sabit
v’ Her c¢esitte uzun vyillar degisik bdlgeler igin
Incelenmeli
v' Elma, armut
v" Nigde Mondial Gala-117-120
Granny Smith-158-160




Tam ciceklenmeden sonra gecen gun sayisi

v Bitkinin  belirli  bir gelisme  evresini
tamamlamasi i¢in istemis oldugu sicaklik
toplami

v' Hesaplama yontemleri: Etkili sicaklik toplami
ve saat olarak sicaklik toplami

v Elma, armut, Uzim




Meyvenin bitkiden ayrilma durumu

v Absizyon tabakasi
v Kantalop tipi kavunlar
v Kulakcik sUlik kurumasi




Ozgiil agirhk

v' Birim hacim agirlig

v Olgunlasmada

v’ Derim zamaninda <m)
v’ Karpuz, kiraz




Bas sekli ve sikiligi

v' Kompakthk

v’ Irilik

v Gevrek yapraklar

v Lahana, karnabahar, mari




Irilik-sekil

v Irilik: Bitin meyve ve sebzeler

v Sekil: Muzlarda  parmak iclerinin
koselilikten yuvarlaklasmaya, seftalilerde
yanak siskinlesmesi




Meyve etinin cekirdekten ayrilma durumu

v Blylme déneminde c¢ekirdek ete bagli
v Blylme sonunda ayriima
v Yarma seftali, kayisi




Sert kabugun citlamasi

v' Sert kabuklu meyveler




Plasenta rengi ve yesil kabugun ayrilma
durumu

v’ Ceviz

—




Olgunluk orani (SCKM/TEA)

v' Seker-asit dengesi

v Tat

v’ Tuketici tercihi

v TSE

v Turuncgiller, GzUm, nar




Usare miktari

v El presi ile ¢ikarilan meyve suyunun %
miktari

v Olgunlukta artis
v" Turuncgiller




Yag icerigi

v’ Zeytin, avokado
v Derim olumuna dogru artis




Burukluk-tanen

v Trabzon hurmasi (buruk olmayan cesitler)
v Derim olumuna dogru azalma




Aroma

v Koku

v' Derim olgunluguna dogru tir ve ceside
ozgu aroma maddelerinde artis

v Kavun




Kabuk ust ve zemin rengi




Nisasta parcalanmasi

Cornell starch-iodine starch staining pattern
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Titre edilebilir asitlik




Solunum-Etilen

v Klimakterik ve klimakterik olmayan ttrler
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Meyve Eti Sertligi

v’ Tekstlr degisikligi, yumusama
v' Hlcre genislemesi ve pektik maddelerin
parcalanmasi

v' Ceper direncinin azalmasi

v' Sicaklik, nem, anag, meyvenin kalsiyum
durumu, topraktaki azot etkili

v' Yumusak cekirdekli meyve tlrleri
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Meyve Eti Sertligi

v Pektik maddeler: pektin, protopektin, pektinik
asit, pektik asit

v' Ca, Mg, HPO,
v Suda ¢o6zunur ve ¢ozinmeyen formlar

v Sellloz ve hemizelilozlarla birlikte hicre
ceperi ve orta lamelde

v’ Protopektinaz, pektin esteraz
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Meyve eti sertligi nasil belirlenir ?

v Penetrometre ve tekstir analizatoru




Meyve eti sertligi nasil belirlenir?

v' Penetrometre

v Proplar 7.8mm ve 11.1mm ¢ap
v 7.8mm armut, Kivi

v 11.1mm elma

v' 1N=0,22481b=0,1002kg




Meyve eti sertligi nasil belirlenir ?

v Meyvenin ekvatoral boélgesinden 3-4cm
genisliginde kabuk parcasi aletin 0Ozel
bicagi ile cikartilir. Meyve sert bir
yuzeye koyulur. Alet meyve eksenine dik
olarak sabit bir gucle kesit yuzeyine
bastirilir.  Prop granimetre ¢izgisine
geldiginde iglem durdurulur ve okuma

yapllir.







Suda Cozunebilir Kuru Madde

v Toplam kuru maddenin suda ¢ézunen kismi

v Fruktoz, glikoz gibi sekerler, sitrik asit, malik
asit, tartarik asit gibi organik asitler, C vitamini
gibi suda ¢ozunebilir vitaminler

v’ UzUm, sert cekirdekli meyveler, turuncgiller
v Olgunluk ilerledikce artis

v’ Miktar1 iklim, verim, beslenme vb. birgok
faktorden etkilenir



SCKM nasil belirlenir?

v Refraktometre

v Reflaktometrenin ~ kuru madde  skalasi
20°C’deki saf sakkaroz c¢ozeltisine gore
ayarlanmistir.




SCKM nasil belirlenir?

v Refraktometrenin calisma ilkesi:

v Isik saydam bir ortamdan digerine gecerken
Kirithir. Bunun kirllma derecesi girdigi ortamda
erimis bulunan maddelerin bilesimi ile ilgilidir.
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SCKM nasil belirlenir?

v Refraktometre saf su ile sifirlanir. Temizlenen
refraktometre prizmasi uzerine suzulmus
meyve suyundan birka¢g damla damlatilir. Alet
ISIga dogru yoneltilir ve goze gore ayarlanarak
okuler gostergesinden SCKM degeri okunur.
Dijital tiplerde prizma uzerine meyve suyu
damlatildiktan sonra okuma dugmesi ile
okuma yapilir. Okumalar %Brix olarak ifade
edilir.
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10-19 “C'ler arasindaki kuru madde (%) okumalarindan ¢ikanlacak degerler
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21-30°C'ler arasindaki kuru madde (%) okumalarindan eklenecek degerler
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SCKM nasil belirlenir?

v Eger okumalar 20°C’de yapilmadiysa sicaklik
duzeltmesi su sekilde yapilir: okunan sicaklik
ve % cozunmus kuru madde miktari belirlenir.
Tabloda iki degerin cakistigi nokta bulunur.
Cakisan noktada bulunan deger calisilan
sicaklik derecesine gore SCKM degerinden
cikarilir ya da eklenir

v Ornegin 18°C’de %15 SCKM bulunduysa
v’ 15-0,20=14,8



