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Laboratuvar ol¢ekli yar1 kesikli stiperkritik ekstraksiyon sistemi
(ISCO, FX220)

Siiperkritik CO,

Yardimci ¢ozici : etanol
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Susam yaginin superkritik akiskan ekstraksiyonu i¢in
belirlenen deney kosullar1

[sletme Parametreleri

s Basing (bar) 250, 300, 350
= Sicaklik (°C) 50, 60, 70
m Tanecik biiylikliigii (um) 300 < Dp < 600 (Dp3)

600 < Dp < 1180 (Dp2)
1180 < Dp (Dp1l)

m Coziicli akis hizi (ml/min) 1, 2, 3

®m Yardimci ¢oziict (etanol) derisimi %0, 2.5, 5.0
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Tanecik biyiikliigiiniin etkisi Akis hizinin etkisi

Tanecik buytkligli — ag Akishizi N verim wp

verim N Akis hiz1 W ekstraksiyon hizi W



Yardimci coziicii etkisi

Cozicu derisimi A verim =)

Coziicii derisimi Y of ekstraksiyon gy

hizi



