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13. HAFTA 

Hindi, Ördek ve Kaz Eti ve Özellikleri 



Kaz eti pazarlanabilir bir ürün olarak 

tanıtılabilir, besin değeri ile ilgili bilgi önemlidir. 

Bu özellikle önemlidir, çünkü tüketiciler gıda 

tüketimiyle ilgili sağlık yönlerinin daha fazla 

farkına varmaktadır ve kırmızı et ürünlerinin 

gerekli besin özelliklerine sahip olmasını talep 

etmektedir (Ngapo ve Drans-field, 2006)  









  

Tavuklarda normal olarak 1-2 ve hindilerde ise 4-70C 
karkas sıcaklığı istenmekte ve ayırıcı makinenin ise 0-20C 
olması önerilmektedir.  

 

Bu şekilde proteinlerin denatüre olması minimize 
edilmekte ve etin fonksiyonel yapısının oluşmasına 
yardımcı olunmaktadır.  



Karkas Özelikleri  Erkek Dişi 

Karkas Ağırlığının % si 

Göğüs + Sırt eti 54.2 53.6 

Deri 6.0 7.3 

Et 29.2 30.6 

Kemik 19.1 15.7 

Yağ % 

Göğüs + Sırt eti 0.76 0.75 

But eti 3.52 6.42 

Karkas 4.37 5.93 

Karaciğer 2.14 3.86 

Kalp 3.13 6.33 

Tablo 8.2. Orta ağır beyaz hindilerde 18. hafta karkas özellikleri 

   



 

Üretilen 1 kg ayrışmış hindi etinin maliyeti içerisinde tüm 
girdiler yanında kullanılan ekipmanın oynar kısımlarında 
meydan gelen aşınmadan dolayı ihtiyaç duyulan yedek 
parça sıklığı da eklenmelidir.  

 

Ayırıcıya verilen ham maddenin en azından % 95’nin 
kullanılabilir nitelikli ürün olarak elde edilmesi 
gerekmektedir. Bu değer aynı zamanda kullanılan 
ekipmanın randımanı hakkında bilgi verecektir.  


