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Kalite-Gida Guvenligi

« Tum gida isletmelerinin temel amaci, her turlu bulasma
ve bozulma etkeninden uzaklastirilarak tuketime uygun
hale getirilmis kaliteli ve guvenli gida maddesi uretmektir.

 Kalite; bir urun veya hizmetin ifade edilen veya beklenen
ihtiyaclari karsilama yetenegini olusturan karakteristik
ozelliklerinin toplami olarak tanimlanmaktadir.

« Kalite guvencesi ise; urun veya hizmetin istenen kalite
gereksinmelerini tatmin etmek uzere yeterli guveni veren
planlanmis ve sistematik hareketlerin timu olarak
tanimlanmaktadir.




ida maddesinin kullanim amacina bagli olarak hazirlanmasi

ve tuketimi sirasinda tuketici igin tehlike olusturmamasinin
garantilenmesidir.

Guvenli gida ise; her turli bozulma ve bulasma (biyolojik,
kimyasal ve fiziksel tehlikeyi) etkeninden uzaklastirilarak

tuketime uygun hale getirilmis gida olarak tanimlanmaktadir.

Bu amacla, gida guvenligi tarladan sofraya butun gida
zincirini kapsamalidir.




GIDA GUVENLIGI
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GIDA GUVENLIGINDE DEGISEN YAKLASIM

Globallesme

Yeni teknolojilerin kullanimi
Tuketicinin artan bilinci
Bilginin hizla dagilmasi




GIDA ZINCIRI YAKLASIMI

* Risk Analizi

 Risklerin kaynaginda onceden enqgellenmesi

Gataldan-Giftlide
* Geriye donuk izleme

« Kayit altina alma \




HACCP-I1SO 22000 ICIN ON KOSUL

PROGRAMLARI

1. lyi Tarimsal Uygulamalari (GAP)

2. lyi Uretim Uygulamalari (GMP)

3. lyi Hijyen Uygulamalari (GHP)

4. Standart Sanitasyon Uygulamalari(SSOP)
5. Mikrobiyal risk belirleme

6. Toplam Kalite Yonetimi (TQM)
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GAP (lyi Tarim Uygulamalari)

« Cevre ,insan, hayvan sagligina zarar vermeyen
bir tarimsal uretim yapilmasi

Dogal kaynaklarin korunmasi
Tarimda izlenebillirlik ve surdurulebilirlik
Gida guvenliginin saglanmasi

Vasitalar:

* Toprak isleme,

* Toprak analizi,
Gubre kullanimi,
Sulama,
Yetistirme ortami




lyi Tarim Uygulamalari (GAP)

» Tarimsal uretim sisteminin sosyal acidan
yasanabilir, ekonomik acidan karli ve
verimli, insan sagligini koruyan, hayvan
saglik ve refahi ile cevreye onem veren bir
hale getirmek icin uygulanmasi gereken
iIslemler olarak tanimlanmaktadir.




Amac (GAP)

» Cevre Insan Hayvan Sagligina Zarar
Vermeyen Bir Tarimsal Uretimin
Yapilmasi,

* Dogal Kaynaklarin Korunmasi,
 Tarimda izlenebilirlik ve Surdurulebilirlik,
» Gida Guvenliginin saglanmasi.




EUREPGAP nedir?

» Bahce urunlerinin dunyadaki Uretimini en
Iyi sekilde yapabilmek icin, Avrupa
Perakendecileri Tarim Urtinleri Calisma
Grubu (EUREP) tarafindan gelistirilen ve
uluslararasi alanda kabul edilen lyi Tarim

Uyqulamalari (GAP) na uyulmasi
esasina dayanan bir standartdir.




EUREPGAP nedir?

Avrupa’daki perakendecilerin tuketicilerine
arz ettikleri tarimsal urunlerde kabul ettigi
ASGARI| STANDARTLAR’dIr.

Tarim sektdriinde bir KALITE SISTEMI'dir.
BAHCE BITKILERI'ni kapsamaktadir .
ARAZIDEKI|I URETIME odaklidir.




Amac (EurepGAP)

Uriiniin, insan sagligina zararli kimyasal,
mikrobiyolojik ve fiziksel kalintilar icermediqi,

Cevreyi kirletmeden ve dogal dengeye zarar
vermeden uretildigi,

Uretim sirasinda insanlar ve diger canlilarin
olumsuz etkilenmediqi,

Uretimin Ulkeler tarimsal mevzuatina uygun olarak
yapildigl yonunde olacaktir.




EurepGAP Prensipleri

Riski onlemek,

Mevcut teknolojiyi kullanmak,

Ekolojik tarimin temel prensipleri olan,
Zararllaria Entegre Micadele ve

Entegre drdn Yetistiriciligin/ kullanmak,




Sertifikall ureticinin uymak zorunda oldugu

minimum standartlar

Kayit Tutma

Turler ve Anaclar

Yetistiricilik Yapilan Alan’in Tarihcesi ve Idaresi
Toprak ve Yetistirme Yonetimi.

Gubre kullanimi

Sulama

Bitki Koruma

Hasat

Hasat Sonrasi Uygulamalar
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0. Atik ve Kirlilik Yénetimi, Yeniden Isleme ve
Kullanma
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Yetistiricilik Yapilan Alan

o Yetistiricilik Alaninin Gecmisi

o Her arazi 0zel kodlar ile belirtilmeli

o Yeni ekilecek alanlarda risk degerlendirmesi
o Urlin rotasyonu




Toprak ve Yetistirme Yonetimi

o Toprak haritasi cikarilmasi
o Toprak Islemenin mekanik olarak yapilmasi
o Erozyon tedbirleri alinmasi

o Toprak Fumigasyonundan kaciniimasi,
gerektiginde buhar veya gunes enerjisi ile
sterilizasyon yapilmasi

o Yetistirme ortamlari kimyasallarla sterilize
edilecekse, bu islemin yapildigi yer, tarih, ilag
vs kayit edilmeli




Gubre Kullanimi

*Topragin verimini arttirmak

=Gubre turd ve miktari konusunda oOneriler
»Uygulamanin kaydedilmesi

*Uygulama sikligli ve zamani
*Uygulamada kullanilan makineler
*Gubrenin depolanmasi

*Organik hayvan gubresi




o Sulama ihtiyaclarinin tespit edilmesi
o Sulama metotlari

o Sulama kalitesi

o Suyun kaynagl onemli
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» Hijyen (Saglik ve Temizlik)
Iscilere altyapi; we, su
Hijyen konusunda egitim

= Ambalaj

Ambalaj malzemelerini depolanmasi.

Acik alanda paketleme yapilmasi halinde,
ambalaj malzemelerinin geceleri tekrar
depoya tasinmasi

Tekrar kullanilabilir plastik kasalarin temizligi




Hasat Sonrasi Uygulamalar

» Hasat sonrasi kimyasallar
- Kullanilacak kimyasalin amaca uygun olmasi
- Ruhsatli kimyasallarin kullaniimasi

- Yasaklanmis ilaglarin kullanilmamasi
- Urdnler icin guncellestiriimis kimyasal listesi bulund.

- lla¢ uygulama konusunda bilgi ve yetenekleri
- Kimyasal uygulamalarinin kayit edilmesi

= Hasat sonrasi yilkama
- Yikamada kullanilacak su icilebilir olmali,
- Filtre olmaksizin tekrar su kullanimi yasak

- Su kayna yilda enaz bir kez mikrobiyal, kimyasal ve
mineral Kirleticiler bakimindan analiz ettirilmeli




Yeniden Kullanma

= Atik ve Kirlilik olusturan maddelerin tanimi
Ornedin; kadit, karton, plastk , drcin kalintisi vs)

= Atik ve Kirlilik is plant:
- Atiklarin geriye dontsum plani yapilmali




Isci Saglhigi, Guvenligi ve Haklari

= Risk degerlendirmesi ve is plani yapilmali
» Resmi egitim verilmeli

= |Ik yardim kutulari ve tehlike isaretleri
bulunmali

= Pestisit kullanan iscilerin yillik saglik kontrolu
* Hijyen (saglik)
» Haklar (Bolluk, varlik ve rahatlik icinde




lyi Uretim Uygulamalari-GMP

« Gida, ilag, kozmetik, medikal cihaz gibi
iInsan sagligini dogrudan etkileyen
urunlerin guvenilir kosullarda ve
sistemlerde uretiimesi icin hazirlanmis,
urunun hazirlanmasindan dagitimina her
asamasinda kontaminasyon olasiligini
onlemek ve guvenilirligi artirmak amaciyla
hazirlanmis koruyucu onlemler dizisidir.




lyi Uretim uygulamalari (GMP)

GMP;
Gida Guvenligini saglayan tum hijyenik
uygulamalar, bunlarin prosedurleri ve kayitlari

Amac;

uretilen ve paketlenen urunlerimizin insan
sagligina zarar vermeyecek sekilde musteriye
ulastiriimasi ve kontrol Islemlerinin
tamamlanmasi, gida guvenliginin saglanmasi
icin gerekli metot ve uygulamalari igerir.




GMP REGULASYONU

GMP Regulasyonu dort alt parcadan
olusmaktadir:

. Genel kosullar

Bina ve altyapi
Ekipman

Uretim ve Grtin kontrolu

e -




1. GENEL KOSULLAR

Personel ile ilgili olanlar:
*Hastalik kontrolu
*Personel hijyeni
*Egitim




* Hastalik tasimamalidir.
 Temiz olmalidir.

» Giysileri,elleri temiz olmali, eldiven
kullanmalidir.

* Mucevher takmamali,saci ortulu olmalidir.
» Tesiste sigara icilmemeli,herhangi bir sey
yenilip icilmemelidir.
* Personel gorevli oldugu birimde isini
~ yeterince yurutecek duzeyde egitiimis
s olmalidir.




2. BINA ve ALTYAPI

« Bina dis alani

* Fabrika yapi ve dizayni

* Bina ve ekipmanin temizlik ve bakimi i¢in sanitasyon
uygulama kriterleri

« Zararll mucadele

« Sanitasyon imkanlari
— Su kaynag!
— Boru sistemi




ISLETME YERI VE BINASI

Isletme yeri:
* Herhangi bir kontaminasyona neden olmayacak
ozellikte olmalidir.

« Zeminde birikintiler, yabani otlar,
cop,artiklar,gelisi guzel konmus ekipman,
kemirgen, bocek yuvalari v.b. bulunmamalidir.

* Drenaj yeterli olmalidir




ISLETME YERI VE BINASI
i

sletme Binasi

-Alan:

Bina ve yapilar kullanim amacina uygun buyuklukte
olmali, dizayni bakim ve temizlikte kolaylik
saglamalidir.

Hijyenik islemler ve gidanin guvenilir olarak uretimi igin
gerekli materyallerin depolanmasi ve ekipmanlarin
yerlestiriimesi igin yeterli alana sahip olmalidir.
Tesisteki zemin,duvarlar ve tavan yeterince temiz
olmall, kolay temizlenebilecek ve onarilabilecek
sekilde insa edilmelidir.

-Usten gecen borular:

. 3orulardan gidalara ve hammaddelere bulagsma
) lmamalidir.



-Bolmeler: Makineler arasinda ve makinelerle duvarlar

arasinda iscilerin iglerini rahatlikla yapabilmelerine

olanak sag
Boylece ca
onlenmis o

ayacak kadar yeterli bosluk bulunmalidir.
Isan Kisilerden gidaya bulasmalarda

acaktir.

-Aydinlatma: Aydinlatmada kullanilan lambalarin uzeri

ortulu olmali ve 1siklandirma yeterli olmalidir.
-Havalandirma: Tesisteki koku,zararli duman v.b. nin

en aza indirecek kadar yeterli olmalidir.
-Tel Kaplama: Dis hava ile temas halinde olan

pencere, kapl, baca v.b. yerler telle kaplanmig

olmalidir.




TEMIZLIK OLANAKLARI VE KONTROLLER

« Su Temini: Su, amaclanan islemler icin yeterli miktar ve
nitelikte olmalidir. Gerek uretim alanindaki isleme ve
ekipman temizliginde, gerekse saniter alan dedigimiz
Iscilerin temizliklerini yaptigi banyo,dus, v.b. alanlarda
kullanilan su, yeterli miktar, 1s1 ve basingta olmalidir.

« Kanalizasyon: Yeterli olmalidir.

« Su tesisati: Su giris ve c¢ikis borulari yeterli buyuklukte
olmalidir. Su tesisati uygun bir sekilde yapilmalidir ki,
gida, ham maddeler,yardimci maddeler,kaplar ve
ekipmanlar i¢in kontaminasyon kaynagi teskili
onlenmelidir. Zemin drenaji, zemin Uzerindeki suyu
atmaya yeterli olmalidir.

« Tuvaletler: Gida isleyen tesislerde her zaman hijyenik
s, kosullara uygun tuvaletler olmali,tercinen kapilari kendi
p9  kendine kapanabilir olmali ve kapilari dogrudan gidanin

islendidi alana acilmamalidir.



« Lavabolar: El yikamak icin uygun sicaklikta su, sivi
sabun ve kagit havlu veya el kurutma cihazi
bulundurulmalidir. Iscilerin ellerini sivi sabun veya
dezenfektanli sivi sabunla yikamalari igin uyarici
levhalar asilmalidir.

« Atiklarin Uzaklastiriilmasi: Copler, kokusmaya firsat
verilmeden uygun bir yerde toplanmali ve tesisten
uzaklastiriilmalidir. Gidalara, gidaya temas eden
yuzeylere, zemine ve suya ¢oplerden bulasma
olmamalidir. Copler, bocek, sinek v.b. icin yuva teskil
etmemelidir.




TEMIZLIK UYGULAMALARI

« Genel Bakim:Binalar,demirbas, tesisat ve diger fiziksel
olanaklar hijyenik kosullarda tutulmali, temizleme
iIslemleri ile kontaminasyon en aza indirilmelidir.

« Hayvan ve zararli bocekler: Kedi, kopek, fare ve
boceklerin, tesis icinde veya disinda bulunmamasi
saglanmalidir. Insektisid veya rodendisitler kullanilabilir
ancak paketleme materyalleri veya gidalarda musaade
edilen miktardan fazla kalinti birakmamasi icin gerekli
onlemler alinmalidir.

« Aletlerin temizligi: Tesisteki tum kaplar ve urunlerin
temas ettigi ekipmanlar, kontaminasyonu onlemek
amaciyla yeterli siklikta temizlenmelidir. Gidayla temas
etmeyen diger ekipmanlarda toz,kir,gida parcalari v.b.
birikimini onlemek igin temiz tutulmalidir.




« Ekipman tasarimi ve yapisi

— Uretim sirasina ve Griinin gtivenligini
bozmayacak ozellikte olmalidir.




EKIPMAN : Genel

Kullanim amacina uygun,

* Yeterince temizlik yapilabilecek sekilde dizayn ediimis,

Uygun bakimi yapilabilir olmalidir.

Ekipman ve kaplar o sekilde dizayn edilmeli ve
kullaniimalidir ki, ekipman veya kaplardan gidaya
makine yagl, metal parcalari, kontamine olmus su veya
diger herhangi bir kontaminantin bulagsmasi olasiligi
bulunmamalidir.

Ekipmanin ve tum dar bosluklarin temizleme kolayligi
olmalidir.



4. URETIM VE URUN KONTROLU

Uretim ve Kontrol

‘Hammadde ve diger girdiler
Uretim Uygulamalari




PROSES VE KONTROLLER

« (Gida isleme tesislerinde ;

Teslimalma,kontrol,nakliye,paketleme,ayirma,hazirlama,igl
eme ve depolama islemlerinin hepsinde yeterli hijyenik
prensiplere uyulmasi gerekmektedir.

Tesisin genel temizligi, bu gorev i¢in sorumlu tutulan
Kisilerce (Sorumlu Yonetici ve temizligin takibi konusunda
gorevlendirilmis personel) denetlenecektir. Uretim sirasinda
olabilecek her turli kontaminasyon (pislik,zararl kimyasal
maddeler, istenmeyen mikroorganizmalar v.b. ) onlenmesi

Icin asagidaki onlemlerin yerine getiriimesi gerekmektedir.




PROSES VE KONTROLLER

Ham ve yardimci maddeler:
Temiz, saglam ve insan tuketimi icin hazirlamaya uygun olmalidir.

Kontaminasyona karsi koruyucu ve bozulma en az olacak sekilde
depolanmalidir.

Hammadde en iyi sekilde temizlenmelidir ki toprak ve diger
kontaminantlar uzaklastirilabilsin.

Yikama,durulama veya gidalarin nakli amaciyla kullanilan suyun
kalitesi de cok onemlidir. Kullaniimis su tekrar kullaniimamalidir.
« Kaplar:

Ham ve yardimci maddelerin kondugu kaplarin kontaminasyon
veya bozulmaya yardimci olacak kosullarda olup olmadigi kontrol
edilmelidir.

e Buz:

>“fff’”4>"|dalarla temas eden buz kullaniliyorsa, icme suyundan yeterli
.- 4zijyenik kosullarda yapilmasi, depolanmasi ve nakledilmesi
~=~_gerekir.




PROSES VE KONTROLLER

Hayvan ve insan gidasi ayni ekipmanda islenmemeli veya bir
arada bulundurulmamalidir.

Alet- ekipmanin temizligi sik sik yapilmali ve gerektiginde
temizlemek icin ekipman parcalari birbirinden ayrilabilir
olmaldir.

Paketleme ve depolama dahil gida islemenin tum
asamalarinda; gidalarin ( ham-yari mamul-mamul )
bozulmasini, bulagsmasini,toksik olusumunu, istenmeyen
bakteriyel gelisme veya diger mikrobiyolojik gelismeyi en aza
dustrecek énlemler alinmalidir. Ornegin;
zaman,isi,rutubet,basing,akiskanlik orani gibi fiziksel
faktorlerin dikkatli bir sekilde takip edilmesi gerekmektedir.

Dondurma,kurutma,isitma,sogutma gibi islemlerde zamanin
geciktiriimesi, 1si degisiklikleri ve diger faktorler, islenmis
gidalarda kontaminasyon veya yapi bozulmalarina neden olur



PROSES VE KONTROLLER

» Analizler: Uretim esnasinda kirlilik,mikrobiyolojik ve
metalik bulasmalarin tespiti icin numune alinarak
analizler yapilmali/yaptirilmalidir.Bu sekilde
kontaminasyon kaynagi saptanarak onlenmelidir.

- Kodlama: Isleme, paketleme v.b. islemlerden sonra
dagitimi yapilan veya satilan trunlerin, gerekli hallerde
kontamine olmus partilerinin veya kullanma amacina
uygun olmayan partilerin ayrilmasi icin uygun bir kotlama
yapilmalidir. Kayitlar drunun muhafaza sutresinden bir
sure daha fazla saklanmalidir. Son mamultn
depolanmasi ve nakliyesi, patojen ve toksijenik

| mikroorganizmalarin gelismesi dahil, kontaminasyonu
<. Onleyecek kosullarda yapiimalidir.




