BESINLERDE BULUNAN
MIKROORGANIZMALAR VE
BULASMA KAYNAKLARI II
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SUNU AKISI

> Besinlerdeki baskin m.o./larin ozellikleri

» Besinlerde bulunan m.o. larin bulasma
kaynaklari



BESINLERDE ONEMLI BAKTERI

GRUPLARI

Laktik asit bakterileri:
= Karbonhidratlardan laktik asit olustururlar)

= Turler;

= [actococcus,
= [euconostoc,
= Pediococcus,

= [actobacillus cinslerine ait olup, Streptococcus
thermophilus bu gruba dahil edilmistir.



BESINLERDE ONEMLI BAKTERI
GRUPLARI

Asetik asit bakterileri:

m Asetik asit Uretirler

» Or: Acetobacter aceti

Propiyonik Asit Bakterileri:

" Propiyonik asit olustururlar,
= Sut fermentasyonunda kullanilirlar,
v Or: Propionibacterium frudenreichii



BESINLERDE ONEMLI BAKTERI
GRUPLARI

Biitirik asit bakterileri:

= Butirik asit Uretirler
= Or: Clostridium butyricum

Proteolitik Bakteriler:

" Hicre disina (extracellular) proteinaz
salgilarlar,

" Micrococcus, Staphylococcus, Bacillus,
Clostridium, Pseudomonas, Alteromonas,



BESINLERDE ONEMLI BAKTERI
GRUPLARI

= Flavobacterium, Alcaligenes cinsleri ile,

" Bazl Entyerobacteraceae ve Brevibacterium
turleri bu gruba dahi edilmistir.

Lipolitik Bakteriler:

" Hdicre disina lipaz salgilayarak trigliseritleri
hidrolize ederler.

" Micrococcus, Staphylococcus,
Pseudomonas, Alteromonas ve
Falvobacterium cinsine ait turler



BESINLERDE ONEMLI BAKTERI
GRUPLARI

Sakarolitik Bakteriler:
" Bu bakteriler; kompleks karbonhidratlari
hidrolize edebilir.

= Bacillus, Clostridium, Aeromonas,
Pseudomonas ve Enterobacter cinsine ait
tlrler bu gruba dahil edilmistir.




BESINLERDE ONEMLI BAKTERI
GRUPLARI

Termofilik Bakteriler:
= Bu bakteriler; T>50 °C gelisebilir.

= Bacillus, Clostridium, Pediococcus,
Streptococcus ve Lactobacillus cinsine ait
tlrler bu gruba dahil edilmistir.



BESINLERDE ONEMLI BAKTERI
GRUPLARI

Psikrotrofik Bakteriler:
" Bu bakteriler; T<5 °C gelisebilir.

" Pseudomonas, Alteromonas, Alcaligenes,
Flavobacterium, Serratia, Bacillus,
Clostridium, Lactobacillus, Leuconostoc,
Carnobacterium, Brochothrix, Listeria,
Yersinia ve Aeromonas cinsine ait turler bu
gruba dahil edilmistir.




BESINLERDE ONEMLI BAKTERI
GRUPLARI

Termodurik Bakteriler:

" Bu bakteriler; Pastorizasyon sicakligindaki
uygulamalarda canli kalabilen bakterilerdir.

= Micrococcus, Enterococcus, Lactobacillus,
Bacillus (sporlar), Clostridium(sporlar) ve
Pediococcus cinsine ait turler bu gruba
dahil edilmistir.



BESINLERDE ONEMLI BAKTERI
GRUPLARI

Halotolerant Bakteriler:

" Yiksek tuz konsantrasyonunda (=% 10)
canli kalabilen bakterilerdir.

" Bacillus, Micrococcus, Staphylococcus,
Pediococcus, Vibrio ve Corynebactrerium
cinsine ait bazi tlrler bu gruba dahil
edilmistir.



BESINLERDE ONEMLI BAKTERI
GRUPLARI

Asiduirik Bakteriler:

= Disuk pH'da (pH<4) canli kalabilen
bakterilerdir.
= |actobacillus, Pediococcus, Lactococcus,

Enterococcus ve Streptococcus cinsine ait
bazi turler bu gruba dahil edilmistir.




BESINLERDE ONEMLI BAKTERI
GRUPLARI

Ozmofilik (Yiiksek konsantrasyonda iyonize
olmamis organik maddelerin (seker vb.)
varliginda uireyebilme ozelligi) Bakteriler:

" Diger bakterilere gore daha yuksek ozmotik
kosullarda gelisebilen bakterilerdir.

= Staphylococcus, Leuconostoc ve
Lactobacillus cinsine ait bazi turler bu
gruba dahil edilmistir.

" Bu bakteriler, maya ve kuflere gore daha az
ozmofiliktir.



BESINLERDE ONEMLI BAKTERI
GRUPLARI

Gaz Olusturan Bakteriler:

Besin maddelerinin metabolize edilmesi
sirasinda gaz (CO2, H2, H2S) olusturan
bakterilerdir.

Leuconostoc,Lactobacillus,Propionibacterium,
Escherichia, Enterobacter , Clostridium ve
Desulfotomaculum cinsine ait tuarler bu gruba
dahil edilmistir.



BESINLERDE ONEMLI BAKTERI
GRUPLARI

Kivamli - Yapiskan (Stumiksi) Madde
Olusturan Bakteriler:

" Polisakkarit sentezledikleri icin kivamli-
vapiskan madde olusturan bakterilerdir.

" Xanthomonas, Leuconostoc, Alcaligenes,
Enterobacter, Lactococcus ve Lactobacillus
cinsine ait tur ve suslar bu gruba dahil
edilmistir.



BESINLERDE ONEMLI BAKTERI

GRUPLARI

Spor Olusturan Bakteriler:

Spor olusturma yetenegine sahip bakteriler,

Bacillus, Clostridium ve Desulfotomaculum
cinsine ait turler bu gruba dahil edilmistir.

Aerobik sporlu,
Anaerobik sporlu,
Eksime yapan sporlu,
Termofilik sporlu,

S Ureten sporlu

—_

bakteriler olmak
— Uzere daha ayrintili

gruplandirma

yapilabilir



BESINLERDE ONEMLI BAKTERI
GRUPLARI

Aerob Bakteriler:

" Gelisme ve cogalma icin O2’e gereksinim
duyan bakterilerdir.

= Pseudomonas, Bacillus ve Flavobacterium
cinsine ait turler bu gruba dahil edilmistir.

Anaerob Bakteriler:

" (Oq2varliginda gelisemeyen bakterilerdir.

" (Clostridium cinsine ait turler bu gruba dahil
edilmistir.



BESINLERDE ONEMLI BAKTERI
GRUPLARI

Fakultatif Aneorob Bakteriler:

" Hem O2 varliginda hem de yoklugunda
gelisebilen bakterilerdir.

= |actobacillus, Pediococcus, Leuconostoc,
enterik patojenler, bazi Bacillus, Listeria,
Salmonella ve Serratia cinsine ait turler ve
koliformlar gruba dahil edilmistir.




BESINLERDE ONEMLI BAKTERI
GRUPLARI

Koliform Bakteriler:

= Sanitasyonda indeks olarak kullanilir.

= Fscherichia, Enterobacter, Citrobacter ve
Klebsiella cinsine ait turler bu gruba dahil
edilmistir.

= Peki sanitasyon nedir?




BESINLERDE ONEMLI BAKTERI
GRUPLARI

Sanitasyon:

" Yunanca’da sagllk anlamina  gelen
“sanitas”’tan gelen sanitasyon, hijyen icin
gerekli olan kosullarin saglanmasi ve
korunmasi anlamini tasimaktadir.

= Sanitasyon daha c¢ok besin sanayisi
alaninda yaygindir.



BESINLERDE ONEMLI BAKTERI
GRUPLARI

= Besin sanayi alaninda sanitasyon; Gretimin
hijyenik olmasi, Uretim asamasinda saglk
kosullarinin ~ yaratilmasit ve tim bu
gerekliliklerin devam ettirilmesi anlamini
tasimaktadir.

" Sanitasyon islemleri Uretim surecinde
tamamen hijyen kurallarina uygun olarak
mikroorganizmalarin mevcut ortamdan
uzaklastirilmasi demektir.



BESINLERDE ONEMLI BAKTERI
GRUPLARI

Fekal Koliform Bakteriler:

" Esas olarak Escherichia coli bu gruba dahil
edilmistir.

= Bu gruptaki bakteriler de sanitasyon
indeksi olarak kullantilir.




BESINLERDE ONEMLI BAKTERI
GRUPLARI

Enterik Patojen Bakteriler:

= Salmonella,  Shigella, Campylobacter,
Vibrio, hepatit A ve mide-bagirsak
(gastrointestinal) enfeksiyonuna yol acan
diger patojenler de bu gruba dahil
edilmistir.



BESINLERDE BULUNAN M.O.'LARIN

BULASMA KAYNAKLARI

Su ve Toprak

Bitkiler ve Bitkisel Uriinler

Gida Kaplari

Hayvan ve Insanlarin Bagirsak Sistemler
Gida iscileri

Hayvan Yemleri

Hayvan Deri ve Postlari

Hava ve Toz
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Gida Zehirlenmelerine Neden Olan
Bakterilerin Kaynaklari



