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Dersin Kredisi 3 

Dersin Türü ZORUNLU 

Dersin İçeriği 

Besinlerde bulunan mikroorganizmalar ve bulaşma kaynakları, besinlerde 

mikroorganizma gelişimini etkileyen iç ve dış faktörler, yararlı 

mikroorganizmaların besinlerde kullanılması, besinlerde mikrobiyolojik 

bozulmalar, besin kaynaklı mikrobiyal hastalıklar, besinlerde bulunan 

mikroorganizmaların kontrolü ve mikroorganizmaların tayini ve besin 

güvenliği 

Dersin Amacı 

 

Besin mikrobiyolojisinin temel kavramlarının ve uygulamalarının öğrenilmesi 

ve besin güvenliğinin sağlanmasına yönelik temel bilgilerin kazandırılması 
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