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Dersin Diizeyi LISANS

Dersin Kredisi 3

Dersin Tiirii ZORUNLU

Besinlerde bulunan mikroorganizmalar ve bulasma kaynaklari, besinlerde
mikroorganizma gelisimini etkileyen ic ve dis faktérler, yararh
mikroorganizmalarin besinlerde kullanilmasi, besinlerde mikrobiyolojik
bozulmalar, besin kaynakli mikrobiyal hastaliklar, besinlerde bulunan
mikroorganizmalarin kontroli ve mikroorganizmalarin tayini ve besin
glvenligi

Dersin Icerigi

Besin mikrobiyolojisinin temel kavramlarinin ve uygulamalarinin 6grenilmesi

Dersin Amaci L e = T P
ers ac ve besin glivenliginin saglanmasina yonelik temel bilgilerin kazandiriimasi
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