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Domates bakteriyel kanseri

Clavibacter michiganensis subsp. michiganensis
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tabii bir organizma olup toleransi «0» dir.

* Hastalik, acik ve ortlialti domates uretim alanlarinda 6nemli kayiplara neden olmaktadir. Erken
enfeksiyonlarda Grin almak olanaksizdir. Uygun iklim kosullarinda epidemilere neden olmaktadir.

* Etmenin en dnemli konukcusu domates bitkisidir. Ancak zaman zaman biberlerde de ciddi
kayiplara neden olabilmektedir. Solanaceae familyasinda bulunan yabanci otlar da konukgulari

arasindadir.
* Etmen tohum kaynaklidir ve tohum kabugu lizerinde veya icinde (embriyo) bulunabilir.

* Hastalikli fideler tarlaya sasirtildiginda cevre sartlarina bagli olarak %60-95 oraninda urtinde
azalma bildirilmistir.

e Hastalik belirtileri etmenin bitkiye giris yoluna gore farklhlik
gostermektedir.



Govde, yaprak ve cicek saplari, boyuna
kesilerek incelendiginde, iletim demetlerinin
baslangicta krem-sari, giderek kahverengi bir
renk aldigi goralir.

Oz kismi ise siingerimsi bir hal alir ve cukurlar
olusur.

Hastaligin ileri devrelerinde bazen govde ve
sirgunlerde yara ve catlaklar olusur, sigiller
meydana gelir. Bu ozelligi nedeniyle “bakteriyel
kanser” adini alir.

Meyve lekeleri genellikle yesil meyveler
uzerinde 2-3 mm c¢apinda, yuvarlakga, koyu
kahverengi merkezli ve beyaz bir hale ile ¢evrili
olarak meydana gelir. Bu lekeler hastalik icin
tipik belirtiler olup “kus gozu lekesi” olarak
tanimlanmaktadir.
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* Etmen Gram pozitif, aerobik, cubuk
seklinde ve kamcisiz bir bakteridir.

» Topraktaki bitki artiklarinda, yabanci
otlarda, tohumda bulunabilir. Kisi bulasik
bitki artiklarinda gecirir. Toprakta 3-5 vil
arasinda, kompostta 2, topraktaki bitki
artiklarinda ise 10 ay kadar canliligini
sirdurebilmektedir.




MUcadele

Asit ekstraksiyon yontemi: Tohumlar 45°C’deki asetik asit ile asitligi artiriimis
%0.25’lik bakir asetat icinde 60 dakika bekletildikten sonra kurutulup ekilmelidir.

Sicak su yontemi: Tohumlar 6nce 50-54°C’deki sicak suya 28 dakika slireyle bandirilip, kurutulduktan sonra
kullaniimahdir.

Fermentasyon yontemi: Domates meyveleri ezildikten sonra ¢ekirdekleri ile birlikte dogrudan glines 1sinlarindan
korunmus bir yere ince bir tabaka halinde serilerek, 20°C’de 4 gtin bekletilmelidir. Fermantasyon sirasinda gelisen
bazi Bacillus spp. antagonistik etki gostererek tohum yuzeyindeki bakterileri elimine eder.

Toprak solarizasyonu: Ekim nobetinin uygulanamadigi seralarda haziran-temmuz aylarinda solarizasyon uygulamasi
yapihr
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