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HASAT & DERIM

» Olgunlasmis olan meyvenin ana bitkiden ayriimasi,
» Nasil yapllmaliggee
= JrinUn hassashgd

»Hasadin hizi

»Hasat ydnteminin maliyeti

®» Hasat yonteminin pazar gereksinimlerini
saglamasi




L
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» Hasat olgunlugu: Urunun taze olarak tuketfilmek veya
islenmis olarak degerlendirimek Uzere hasada haazr
veya uygun olma durumu:

IMUM OLGUNLUK

= Jrin tam sekil ve iriligini kazanmistir, fiziksel
gelismesi durmak Uzeredir.

» By donem bitki Uzerinde Urun dalda iken
tamamlanir.

» By donemde meyve turleri agac¢ olumu
safhasindadir. (Maturation)



» Fizyolojik anlomda derim olumu: Meyvenin agag
Uzerinde fiziksel gelismesini tfamamladigl, hasattan
sonra yeme olumuna ulasabilme yetisine ulastigl
donem.



YEME OLUMU

» (UrOn0n yenmeye uygun oldugu dénem:
» Fiziksel gelisme tamamiyle durmustur.
» Biyokimyasal degisimler maksimum duzeye ¢ikmistir.

=» Meyveler bu safhada gorunum, tekstur, tat ve lezzet
bakimindan tiketici tarafindan en ¢ok begenilen
durumdadir.

®» Derim ve yeme olumu arasinda gecen sure;
= TUr
» Cesit
= Derim zamanindaki olgunluk durumu

= Ortam kosullarina gore degisir.




BAHCE BITKILERI URUNLERININ
DERIM OLGUNLUKLARINA GORE
SINIFLANDIRILMASI




ISME DONEMI ICINDE

» Olgunlasmamis meyveler: Hiyar, yazlik kabak, taze fasulye, bamya

» Kuskonmaz, mantar ve erken donemde sdkUlen kdkleri yenen sebzeler




OLGUN DERILENLER

» Gelismelerini tamamlamis ve depolanacak kdk, sogan ve
yumrular ile olgun meyveler

= Tam olgun derilenler

» (Turuncagiller, incir, UzOm, frenk UzOMU, bektasi UzOUMU, cilek,
ahududu, bogurtlen, nar, kiraz, visne. Nonklimakterik ve nisasta
orani az olan meyve turleri)

» Sert olgun derilenler




AGAC OLUMUNDA
DERILENLER

Genelde nisasta kapsami yuksek klimakterik meyve turleri:  Muz,
armut, kaki, ayva, kivi

Bunlarda tat ve lezzet hasat olgunluk kriteri olarak kullaniimaz.

Bu gruptaki bazi meyveler agag¢ Uzerinde yeme olumuna
gelemezler.

Ancak/elma, ayva, kavun karpuz ve kavun hem bitki Uzerinde hem
itkiden agac olumunda ayrldiklan takdirde rahatca yeme
olumhuna gelebilir.



DERIM ZAMANINI BELIRLEME
KRITERLERI

» Kronolojik ydntemler (Tam ciceklenmeden itibaren
gecen gun sayisi, etkili sicaklik toplami)

» Fiziksel ydntemler (boyut, sekil, yuzeysel ozellikler,
absizyon tabakasi olusumu, teksturel degisimler)

» Kimyasal Yontemler (Suda ¢6zunuUr kuru madde
kapsami, seker/asit orani, titre edilebilir asitlik kapsami,
nisasta kapsami, enzimatik degisimler, yag kapsami
etc.)

» Fizyolojik Yontemler (Solunum orani ve etilen Uretimi)




BAZI BAHCE BITKILERI TURLERININ
DERIM KRITERLERI




Kullanilan Tor

Tam Ciceklenmeden itibaren Elma, armut
gecen gun sayis
Etkili sicaklik toplami Elma, armut, tath misir
Absizyon tabakasi olusumu Elma, bazi kavun cesitleri
Kabuk morfolojisi ve yapisi UzOm ve domateslerde kUtikOla
olusumu
Baz kavun cesitlerinde
damarlanma
Bazi meyve turlerinde waks
olusumu
Boyut-irilik BUtUn meyve ve sebzeler
OzgUl adirlik Kiraz, karpuz, patates
Sekil Muzlarda parmaklardaki
koselilik

Mangolarda yanaklarin
olusumu (siskinlik)
Karnabahar ve brokkolide
kompaktlik

\\




Kullanilan Tor

Saglamlik-katilk Marul, kabak, briksel [ahanasi

TekstUrel Ozellikler:
-Meyve eti sertligi Elma, armu, sert cekirdekli tUrler
-Hassaslik-duyarlilk Bezelyeler

Meyve kabuk ve et rengi BUtUNn meyve ve sebze turleri




| BIYOKIMYASAL OZELLIKLER

|

Gosterge Tur

Suda eriyebilir toplam kuru Avokado, Kivi

madde

Nisasta kapsami Elma ve armutlar

Seker kapsami Elma, armut, sert cekirdekli torler,
Uzum

Asit kapsami, Nar, furuncgiller, kavun, kivi

Seker/asit orani

Meyve suyu miktari Turncgiller

Yag kapsami Avokado

Burukluk (Tanen kapsami)  Kaki, Hurma

Icsel etilen konsantrasyonu  Elma, armut




KALITE NEDIR???

» BUuyukluk & Sekil
» Renk
» Berelenmelerden yoksunluk

» Mekanik & fizyolojik zararlanmalardan
yoksunluk

Tekstur & aroma
= Gida guvenligi (GlobalGAP & HACCP)



Kalitenin anlami kisilere gore
degisir;

Yetistirici Renk, aroma, sekil

]- I Sertlik, dayaniklilik

—————> berelenme
ToptanCi E—) Birorneklik
Uketici T——) Renk, aroma, temizlik

I »




Meyve kalitesi bah¢cede olusur ancak

» Kalite kaybi;
| Cesit

‘ Derim olumu




ERKEN DERIMIN SAKINCALARI

» Meyveler kucuk ve verim azdir
» Sert kabuklu turlerde i¢ dolmaz ve burusur

» Kutikula gelisimi de yeterli olimadigindan
su kaybi hizli olur

Az aroma
» Derimde mekanik zararlanma orani artar

» Bazi fizyolojik bozukluklara daha duyarli
oluriar.



GEC DERIMIN SAKINCALARI

= Derim sonrasi islemelere dayaniklihk azalir
» Patojenlere direng geriler

= Organik asit kaybi artar

»Tad've lezzet bozulur

» Baz fizyolojik bozulmalara duyarhlik artar
» Hasat onu dokumleri artar

Bazi sebze turlerinde (Bezelye, tath misir)
kartlasma ve kalite dususu ortaya ¢ikar

Daha kisa depolama suresi



Optimum derim zamani
nedir???

» En az u¢ derim kriteri cakismali
» Cesit ozellikleri

rtlik
Nisasta kapsami

» Etilen Uretimi
» Seker/asit dengesi



Meyve kalitesi bah¢cede olusur ancak

»Derim gunun erken saatinde, uUrun
henuz turgor durumunda iken
yapiimaldir.

» Derilecek meyve f{urlerine  Dbir
yumurtaya  gosterilen  hassasiyet
gosterilmelidir.

®»Derim sirasinda urunlerde en az
duzeyde mekanik zararlanma
olusturuimalhdir.




