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YARARLARI:

- Üretici ve tüketiciyi hilelerden korur

- Üretici ve tüketici için pazarlama akışını 
kolaylaştırır

- Pazarlamada haberleşme ve anlaşmayı kolaylaştırır

- Ürün reklamında kolaylık sağlar

- Ürün ile ilgili endüstri ve ticaretin gelişmesini 
sağlar

- Değişik tüketici grupları ve pazar koşullarına 
uygun ürün sunma kolaylığı sağlar. 



Bir standartta Bulunması Gereken 
Bölümler

• Konu ile ilgili özel kavramların açıklanması

• Kalite sınıfları ve sınırlarının belirlenmesi

• Geçerli boylar ve bunların sınırlarının belirtilmesi

• Kalite ve boy toleranslarının belirtilmesi

• Ambalaj kabı, ambalaj şekli ve görünüşün 
belirtilmesi

• Resmi ve özel marka ve işaretlerin belirtilmesi. 



• Türk Yaş meyve ve sebze standartları: www.tse.org.tr

• Birleşmiş milletler: Avrupa birliği: www.unece.org

• OECD yaş meyve ve sebzeler: www.oecd.org











Pazara Sunulacak Ürünler için Hazırlanan 
Standartlarda Aranan Zorunlu Koşullar

• Ürün bütün olmalıdır

• Ürün sağlıklı olmalıdır

• Ürün temiz olmalıdır

• Ürün yabancı koku ya da taddan ari olmalıdır

• Ürün anormal nem ve koku taşımamalıdır.

• Ürün çeşide özgü nitelikleri taşımalıdır



Kalite ve Sınıflama
1. Dış kalite özellikleri;  Gözle görülebilen özellikler

- İrilik (çap, yükseklik, çevre, hacim, ağırlık),

- Şekil

- Renk

- Parlaklık

- Görünüm kusurları



2. İç kalite özellikleri; (Duyusal değerlendirme)

- Tat ve lezzet

- Tekstürel yapı

- Koku



Kalite Sınıfları

• Ekstra En yüksek kalite

• I. Sınıf İyi kalite

• II. Sınıf Yeterli kalite



Boy & Boylama

• Ürünlerin fiziksel ölçülere göre ayrılması işlemi.

• Ağırlık

• Boyut

• Renk



TOLERANS

• Bir ambalaj kabının içinde belirtilen kalite ve boy sınıflarına 
girmeyen fakat önlemeyen yanlışlıklardan ileri geldiği kabul 
edilerek hoş görülen örnek sayısı ya da miktarına “tolerans” denir. 

• Ekstra %5  I. Sınıf

• I. Sınıf %10  II. Sınıf

• II. Sınıf %10 kusurlu meyve bulunabilir. 



PAKETLEME EVİ 
• Bulunması Gereken Alanlar;

- Bahçeden (Depodan) gelen ürünlerin alınıp geçici olarak bekletildiği 
yer

- Ürünün işlendiği, sınıflama, ambalajlama birimi

- Baş ambalaj kaplarının bulunduğu, saklandığı yer

- Pazara hazır ürünün işlendiği yer


