
Ankara Üniversitesi 

Kütüphane ve Dokümantasyon Daire Başkanlığı  

Açık Ders Malzemeleri 

Ders izlence Formu / Syllabus 

 

Dersin Kodu ve İsmi 

Course Title and Code 

 ZBB459 ŞARAPLIK ÜZÜM ÇEŞİTLERİ VE ÖNOLOJİ 

 

Dersin Sorumlusu 

Course Coordinator 

Doç. Dr. Hande TAHMAZ KARAMAN 

Dersin Düzeyi  

Course Level 

LİSANS 

Dersin Kredisi 

Course Credits 

2 

Dersin Türü  

Course Type 

SEÇMELİ 

Dersin İçeriği 

Course Content 

Türkiye ve dünyada şaraplık üzüm ve şarap üretimi, şaraplık üzüm 

yetiştirme teknikleri, kırmızı ve beyaz şarap üretim teknikleri ve bu 

tekniklere iklim değişikliğinin etkisi ile özel şarap stilleri ve şarap tadımı 

konularında bilgi verilmektedir. 

Dersin Amacı  

Course Goals 

Şaraplık üzüm çeşitleri, şaraplık üzüm yetiştiricilik teknikleri ve şarap 

üretiminin temelleri hakkında bilgi ve beceri kazandırılması 

Dersin Süresi  

Office Day-Hours 

14 

Eğitim Dili  

Language of Instruction 

Türkçe 

Ön Koşul  

Prerequisites 

- 

Önerilen Kaynaklar 

Recommended Sources 

Boulton, R.B., Singleton, V.L., Bisson, L.F. and Kunkee, R.E. (1998) 

Principles and Practices of Winemaking. Kluwer Academic/Plenum 

Publishers. 

Çelik,H., Ağaoğlu,Y.S., Fidan Y., Marasalı,B., Söylemezoğlu, 

G.1998.Genel Bağcılık, 253 s, Sunfidan A.Ş. Mesleki Kitaplar Serisi, 

Ankara. 

Jackson, R.S. (2008) Wine Science, Principles, Practice, Perception. 

Third edition Academic Press. 

Ribereau-Gayon, P., Dubourdieu, D., Donèche, B. and Lonvard, A. 

(2006) Handbook of Enology, Volumes 1 and 2. John Wiley. 

Winkler, A. J. (1974). General viticulture. Univ of California Press. 

Zoecklein, B. W., Fugelsang, K. C., Gump, B. H. and Nury, F. S. (1999) 

Wine Analysis and Production. Aspen Publishers, Inc. Gaithersburg, 

Maryland. 

Dersin Kredisi (AKTS) 

ECTS 
2 

Laboratuvar 

Laboratory 
- 

Diğer-1  

Others 
- 

 

 


