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Kırmızı şaraplık üzüm çeşitleri

Kırmızı çeşitler

1 Aglianiko Kırmızı 18 Petit Verdot Kırmızı

2 Alicante Bouschet Kırmızı 19 Pinot Gris Kırmızı

3 Cabernet Franc Kırmızı 20 Pinot Meunier Kırmızı

4 Cabernet Sauvignon Kırmızı 21 Pinot Noir Kırmızı

5 Carignan Kırmızı 22 Pinotage Kırmızı

6 Carménère Kırmızı 23 Ruby Cabernet Kırmızı

7 Cinsaut Kırmızı 24 Sangiovese Kırmızı

8 Gamay Kırmızı 25 Saperavi Kırmızı

9 Gewurztraminer Kırmızı 26 Syrah Kırmızı

10 Grenache Kırmızı 27 Tannat Kırmızı

11 Liatiko Kırmızı 28 Tempranillo Kırmızı

12 Malbec Kırmızı 29 Vranac Kırmızı

13 Merlot Kırmızı 30 Zinfandel (Primitivo) Kırmızı

14 Mourvedre Kırmızı 31

15 Nebbiolo Kırmızı 32

16 Nero D’Avola Kırmızı

17 Nerello Mascalese Kırmızı



“alli-yavn-niko”

Aglianiko

o Güney İtalya
o Sert tanenler ve iyi yaşlanma potansiyeli
o Misk meyvesi aromaları



Alicante Bouschet

o Fransa
o Kırmızı meyve eti (teinturier grape)
o Yüksek verim, zayıf şaraplar, renk
o Adı Fransızca “boya” kelimesinden gelmektedir.
o Petit Bouschet ve Grenache melezi (1866, Henri Bouschet)
o Başlangıçta üzümlerinin renk derinliğini geliştirmek için bir kupaj üzümü

olarak tasarlanan Alicante Bouschet, sadece yoğun rengi için değil, aynı
zamanda cömert verimi için de hızla popüler hale gelmiştir

ah-lee-kan-te boo-şe



Cabernet Franc
o Cabernet Franc, çoğu şarap üreticisi ülkede yetiştirilen bir

Fransız şaraplık üzüm çeşididir.
o Bu çeşit en çok Loire Vadisi'nde önemli bir kırmızı üzüm ve

Bordeaux'nun üçüncü üzümü olarak bilinir.
o Dünyanın en iyi Bordeaux karışımı şaraplarının çoğunda

bulunur.
o Cabernet Franc üzümleri daha ince kabuğa ve daha düşük

asitliğe sahip olsa da, aynı zamanda dayanıklılığıyla da bilinir.
o Büyüme mevsiminde nispeten erken olgunlaşır ve sezonun

ilerleyen dönemlerinde kötü hava koşullarından daha az
etkilenir. Genellikle bir “sigorta” üzümü olarak yetiştirilir ve
doğru yönetildiği takdirde iyi verim sağlayabilir.

o Cab Franc Merlot, Cabernet Sauvignon ve Carménère'in
ebeveyn üzümlerindendir ve onlara nane veya yeşil dolmalık 
biber tadı verir.

o Baskın aromaları yeşil dolmalık biber, nane, çilek, çakıl, acı 
biber.

o Yetiştirildiği bölgeye bağlı olarak daha hafif veya daha cesur 
şaraplar verir.

kab-er-ne- fraon



Cabernet Sauvignon
o Fransa
o Dünyada en ok yetiştirilen şaraplık üzüm
o Genellikle Bordeaux şarap karışımları ve Napa Vadisi ile eşanlamlı

olan Cabernet Sauvignon, siyah meyve aromaları, yüksek tanen ve
taze asitliğin değerli kombinasyonu nedeniyle dünya çapında tercih
edilen bir Fransız çeşididir.

o Tipik özellikler arasında derin bir renk, yüksek tanen içeriği ve siyah
frenk üzümü, domates yaprağı, kiraz, tebeşir, koyu baharatlar ve sedir
ağacı aromaları ile orta derecede asidite yer alır.

o Şaraplar orta gövdeli ile tam gövdeli arasında değişme eğilimindedir.

o Diğerleriyle iyi uyum sağlar. Bu çeşit, hem tek başına hem
de kupajlarında gösterdiği mükemmellik sayesinde ün
kazanmıştır. Cabernet Sauvignon olarak anılan çoğu şarap,
ağız hissini yumuşatmak ve tüketici için daha lezzetli hale
getirmek için birkaç başka çeşitle harmanlanır.

o Yıllandırılabilirliği en yüksek çeşitlerdendir.
o Yaşlandıkça, bu meyve tatları yumuşamaya başlar ve ikincil

tatların kendilerini içiciye göstermesine izin verir. Deri,
kalem talaşı ve otsu notaları kendilerini göstermeye
başlayacaktır.

kab-er-ne sa-vin-yon



o Güçlü vigora sahip bir çeşit olan Cabernet Sauvignon, yoğun bir
yaprak örtüsü ve nispeten yüksek üzüm verimi üreterek şarap
üreticilerine verim ve kalite arasında oldukça açık bir seçenek sunar.

o Geç çiçeklenen ve geç olgunlaşan bir çeşit olan Cabernet Sauvignon
üzümleri yavaş olgunlaşır.

o Bu da şarap kalitesinin lehine veya aleyhine işleyebilir; soğuk bir
mevsim veya iklimde üzümlerin tam olarak olgunlaşamama riski
varken, diğer koşulların çoğunda istikrarlı ilerleme hızı üreticilere
daha geniş bir hasat tarihi seçeneği sunar.



Carignan

«kar-in-yean»

o Fransa, İspanya
o En yaygın olarak bölgenin diğer önemli çeşitleri olan

Grenache, Syrah ve Mourvedre ile harmanlamada kullanılır.
o Meyvemsi kırmızı meyve ve pişmiş baharat tatları, ince

umami notaları ile birlikte onu mükemmel bir yemek şarabı

yapar.
o Carignan, yüksek tanen, asit ve renk ifade edebildiği sıcak ve

kuru iklimleri tercih eder. Bu da onu bol aromalı ve lezzetli,
ancak gövdesi ve renk derinliği eksik kırmızı şarap
karışımlarına mükemmel bir katkı yapar.


