Nerollo Mascalese

o Sicilya- italya

o Son on vyilda popullaritesi hizla artan Nerello
Mascalese saraplari, meyveli, otsu tatlar, mikemmel
mineralite ve topraksi bir nlUans ile gergin, taze
kirmizi saraplar vererek cevrelerini yansitma
egilimindedir.

o Nerello Mascalese saraplari genellikle Barolo ve
Burgundy'nin asil saraplarini animsatan bir parfime
sahiptir.

o Bu cesit adini Etna Dagl ile kiyr arasindaki Mascali
ovasindan alir ve burada ortaya ciktigl
distnUlmektedir - eski asmalarin kicik bir kismi
1880'lerdeki  filoksera salginindan dncesine
dayanmaktadir.

o Yakin zamanda vyapilan DNA testleri, bu Gzim
cesidinin Italya'nin Unli Sangiovese Uzim cesidi ile
Mantonico Bianco'nun melezi oldugunu
dogrulamistir.

o Etna'nin son derece degisken volkanik topraklari,
deniz seviyesinden 1.000 metreye (3.280 ft) kadar
olan vyuksekliklerle birlestiginde - Avrupa'daki en
ylksek baglardan bazilari - muazzam karakter ve
karmasikliga sahip saraplarin Uretilmesine yardimci Italy 100%
olur B usa 0.09%
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Petit Verdot
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Fransa

Kucuk, kalin kabuklu taneler

Verdot “yesil olan” anlamina gelir ve cesidin az
olgunlasma egilimini yansitir. Bu nedenle, serin
mevsimlerde  Petit  Verdot asmalarn  vyesil, ©
olgunlasmamis meyvelerle benekli salkimlar UGretir.
Petit Verdot saraplari, tanenin kalin kabugundaki ¥ ‘
yUksek antosiyanin seviyeleri nedeniyle vyogun, [ *
menekse-siyah  bir  gbérinime  sahip  olma L; 44
egilimindedir. Ayrica, kicuk meyvelerin yiksek | *
oranda kabuk ve cekirdek olusturmasi sayesinde '5,;"' ‘X
ylksek tanen seviyelerine sahiptirler. :

Italy 25%
W usa 18%
Argentina 14%
Spain 14%
B Other 14%
M France 6% ‘ ) pet'” Ver'dOh
Israel 5%

B Fortugal 5%



Pinot Gris

o Fransa

o Pinot Gris, aslen Burgundy baglarindan gelen beyaz
saraplik bir Gzimddr.

o Pinot GzUm cesitlerinin genis Pinot ailesinin bir Uyesi
olan Pinot Gris (Grigio), Pinot Noir'in pembe tenli bir
mutasyonudur.

o Iki UzUm cesidi bagda veraison dénemine kadar ayirt
edilemez.

o Pinot Gris meyveleri turuncu-pembeden soluk, tozlu
mora kadar kendine &6zgu bir dizi renk alir.

o Gris sifati Fransizca'da “gri” anlamina gelir ve Gzdmlerin
genellikle aldigl tozlu, acik gri parlakhgl ifade eder. Bu
kavram Avrupa'da, dzellikle italyanca (Grigio), Almanca
(grauer), Slovence (sivi) ve Cekce'de (sede) yaygin
olarak kullanilmaktadir.

o Armut, elma, tas meyvesi, tropikal meyve ve hatta bir

miktar duman veya islak yin notalari yer alir. ttaly 4%
W usa 30%
New Zealand 8%
Australia 5%
B France 6%
B other 4%,
Germany 3% - -
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Pinot Meunier

o Pinot Meunier (ya da sadece Meunier), en cok Sampanya
yapiminda kullanilan koyu renkli bir Gzdm cesididir.

o Meunier kelimesi Fransizca “degirmenci” anlamina gelir ve
burada asma yapraklarinin alt tarafinin “unlu” goérinimine
atifta bulunur.

o Pinot Meunier uzun zamandir Pinot grubunun klonal bir
mutasyonu olarak tanimlanmakta, dolayisiyla Pinot Noir, Pinot
Gris ve diger Pinot turevleriyle ayni DNA parmak izini
paylasmaktadir.

o Pinot Meunier diger ikisi icin ¢cok soguk bdlgelere ekilme
egilimindedir. Daha gec¢ uyanarak, daha erken olgunlastigi ve
daha soguk mezoiklimleri daha fazla kabul ettigi icin kotl
bagbozumlarina karsi bir sigorta Gzimu olarak yaygin bir sekilde
kullaniilmaktadir,
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Pinot Noir

o Fransa

o Burgonya'nin baskin kirmizi sarap Uzimid olan Pinot Noir, artik
dinyanin dort bir yanindaki sarap bolgelerinde yetistirilmektedir.

o Pinotismi , salkimlarinin cam kozalagina (Fransizca pinot) benzemesi
nedeniyle bu ismin ortaya ciktigidir.

o Pinot Noir, GninUn ¢cogunu kirmizi saraplarindan kazansa da, bu cesit
ayni zamanda bircok kdpukli beyaz sarabin Uretiminde kullanilir.

o Tum Sampanya baglarinin yaklasik %38'ini olusturur ve Pinot
Meunier vyaklasik %32'lik bir orana sahiptir ve onu %30 ile
Chardonnay takip eder.

o Tek basina bir blanc de noirs Gretmek icin de kullanilir.

\

M France 64%
W usa 22%

Mew Zealand 4%
[ Other 3%
W 1taly 2%
B australia 2%

Germany 2%
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Daha once Pinot Noir, Pinot Blanc, Pinot Gris, Pinot Meunier, Pinot Précoce (Frihburgunder) ve digerlerinin farkli Gzim cesitlerinden olusan bir
"Pinot Ailesi"nin Uyeleri olduguna inaniliyordu. Ancak DNA profillemesi bunlarin ayni genetik parmak izini paylastigini ve dolayisiyla ortak bir
cesidin mutasyonlari veya klonlari oldugunu gdsterdi. Bagda kanitlar gértlebilir; Pinot asmalari genellikle farkli renklerde meyve salkimlari veya
hatta cizgili meyveler tasir. Ayrica, Fransiz hikimet ajansi ENTRAV-INRA tarafindan Pinot Noir adi altinda siniflandirilan 40'tan fazla klon vardir.
Pinot'nun klonal cesitliligi ve mutasyona ugrama egilimi yasina baglidir 2000 yildir var olduguna inanilmaktadir. Pinot ayrica bugln bilinen ¢ok
saylda Uzum cesidinin de atasidir. Buyuk olctide unutulmus Gouais Blanc ile birlikte Gamay Noir, Aligoté ve Pinot Noir'in beyaz sarap karsiligl
Chardonnay gibi GzUm cesitlerinin de atasi konumundadir. Pinot Noir, Pinot GzUm ¢esitlerinin atasi konumundadir. Kisaltilmis "Pinot" genellikle
genel kullanimda Pinot Noir olarak anlasilir.
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Burgonya'da (Pinot Noir'in anavatani), geleneksel bagcilar Gzim cesidinin niteliklerinden cok toprak ve iklime odaklanir (ne de olsa burasi
terroir'in evidir). Terroir'daki cok ince farklar bile orada yapilan Pinot Noir saraplarina yansir. Ornegin, kdyler sadece bir mil uzaklikta olmasina
ragmen Volnay ve Pommard saraplari arasinda belirgin ve tutarli farklar vardir.

Klon secimi dnemli.

Pinot noir Uzimu genellikle kicuk acik Ustld ficilarda fermente edilir ve kabuklarin kapaklarinin meyve suyuyla temas halinde kalmasi igin
punch down'lar kullanilir. -Bu tdr ficilardaki bUtin salkim fermentasyonlari karbondioksit atmosferinde tutulmaz (karbonik maserasyon
minimum).

Ayrica meyve punch down'larla kismen veya tamamen ezilir. Daha yUksek tanen konsantrasyonlari da ortaya cikabilir; dengeyi korumak icin
dikkat gerekir. Yesil olgunlasmamis saplardan kacinilir.

Bazi sarap ureticileri her hasat doneminde sap temasi kullanirken, digerleri yalnizca meyve tanenleri yetersiz gortindiginde kullanir.
Fermantasyonun uzunlugu ve sicakligi genellikle tartisilir. Daha disUk sicakliklar daha taze meyve aromalarina yol acar. Daha uzun, daha sicak
fermantasyonlar ve pigeage daha fazla tanen yapisina sahip daha fazla 6zitlenmis saraplarla sonuclanir.

Soguk maserasyon kullanmak da oldukca vyaygindir. Standart disince, bunun tanenleri c¢ikarmadan rengi ve aroma bilesiklerini
ekstraksiyonunda etkili oldugudur.

Bazi Ureticiler meyveleri sogutmak icin kuru buz kullanir ve renk cikarmak icin bazilarini patlatir. Daha soguk kosullari seven yabani mayalara ve
diger bozulma organizmalarina karsi dikkatli olunmaldir.
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Punch down




ince kabuklu bir Gzim cesidi olan Pinot Noir genellikle orta ila yuksek asitlige, disik fenolik bilesiklere, dusik ila orta yumusak tanen
seviyelerine sahiptir ve genellikle diger kirmizi saraplarin cogundan daha soluk renklidir.

Kirmizi saraplar soluk pembemsi kirmizidan, bir ic mimarin Burgonya olarak taniyabilecegi daha koyu tonlara kadar degisir.

Renk ve govde, fiyat ve/veya kalite arttikca mutlaka yogunlasmaz ve en koyu ornekler bile ¢ekici bir yari saydamliga ve sarabin 6zinde
minimum opakliga sahip olma egilimindedir.

Sarap acemileri genellikle bu "hafiflik" yonlerini Pinot Noir saraplarinin genellikle satildigi fiyatlarla uzlastirmakta zorlanabilirler. Uzim
severler, onun aromatik, lezzet ve dokusal niteliklerine odaklanirlar.

Pinot Noir sarabinin temel aromasi kirmizi meyveler ve kiraz aromasidir (hafif saraplarda taze kirmizi kirazlar ve daha agir 6rneklerde
haslanmis siyah kirazlar).

Ozellikle daha sicak hasatlardan gelen iyi yapili Pinot Noir'lar deri ve menekseleri cagristirir, bazen Syrah'i hatirlatr.

PINOT NOIR

PINOT
NOIR SYRAH

BODY AND COLOR COMPARED TO OTHER WINE

Cabernet

Sauvignon




