ET BiLiMi VE TEKNOLOJiSi



Smiflandirma, Urdnleri sahip olduklar: kalite niteliklerine gére ayirima tabi tutma
veya gruplandirma islemidir.

Karkas simflandirmasi, renk olgunluk ve sekil gibi nitelikleri ile verim oranlari;
ekonomik yodnden degerlendirildikten sonra standardlarda belirtilen Kkalite
dereceleri esas alinarak gerceklestirilir.

Si1g1r, Koyun ve Domuz

Satis derecesi

Muayene ve derecelendirme
Karkas anatomisi

Kalite derecesi

Verim derecesi
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Satis asamasinda, karkasdan cikarilabilecek parca oranlari
onem tasir.

600kg Ik bir sigir
~ % 60 — 62 (Seckin kalite derecesinde)

Satisa hazir parca yuzdesi (kemikli)
~ %0 60 - 80

252 kg satisa hazir parca (600 kg ik sigir)
(600x0.60x0.70)
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Satis asamasinda, karkasdan cikarilabilecek parca oranlari
onem tasir.

450kg hik bir sig1r
~ % 50 — 55 (iyi - standart kalite derecesinde)

Satisa hazir parca yuzdesi (kemikli)
~% 60— 70

155 kg satisa hazir parca (450 kg hk sig81r)
(450x0.53x0.65)
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SIGIR PARGCALARI

https://www.esk.gov.tr/tr/10998/ET

BUT : Kalca ekleminden art diz eklemine kadar olan bélgenin kemikli
etidir.

KISA BUT : Kalca ekleminden art. Femora-tibialise
kadar olan bolgenin kemikli etidir

KOL : Kurek kemigi baslangicindan on bilek
eklemine kadar olan bolimdeki kemikli ettir.




GERDAN : Atlas-kafa ekleminden boyun omurlarinin
sirt omurlarina baglanti yerine kadar olan
bolumdeki kemikli ettir.

FLETO: Bel omurlari ve Uzerindeki kaslarin tumunu
iceren preperattir.




KABURGA : Kasaplik hayvanlarda ustten 1/3’'nun
pirzola yapimindan sonra arta kalan kaburga
kemikleri ve kaburgalar arasi etlerin olusturdugu
Kisimdir.

KIYMA : Her turlu etin kiyma makinasindan
bir veya daha fazla gecirilmesi ile hazirlanan,
parca et 0zelligini kaybetmis etlerdir.

KUSBASI : Govdenin gesitli yerlerinden
alinan etlerin 3-4 cm boylarinda
dogranmasiyla elde edilen kuguk parca
etlerdir.




KONTREFILE : Blyiikbas hayvanlarda belin
ust kisminda boydan boya sacrum ortalarina
kadar uzanan ve omurlara yapisik olan
kaslardan elde edilen yaglardan arindiriimig
kemiksiz ettir.

BONFILE : Buylkbas hayvanlarda karin
icinde, bobrek yataginda, bel omurlarinin
altinda ve iki yaninda uzanan i¢ yaglardan ve
organ baglantilarindan arindiriimis, gevrek
yapidaki kemiksiz ettir.




PIRZOLA : Biiyiik bas hayvanlarda sirtin
uzerinde, omurlarin iki yaninda uzanan dilimler
halinde ayrilmis kemikli etler olup, buyukbas
hayvanlarda blok ve kemiksiz olarak da
hazirlanabilir.

SOKUM : Buyukbas hayvanlarin but kisminin Ust
tarafindan elde edilen ortalama 1,8-2,5 kg.
agirhiginda kemiksiz ettir.




NUAR :Buyukbas hayvanlarin but kisminda diz ekleminin i¢
kismindan kalca ekleminin disina dogru uzayan ortalama 1,5-2
kg. agirliginda kemiksiz et olup incikten sonra karkastaki en sert
et oldugundan rosto yemeginde kullanilir.

YUMURTA :Buyukbas hayvanlarin but on kisminda
yumurta seklinde uzanan, ortalama 2-3 kg
agirliginda ettir.




TRANC ( AYNA ) :Buyukbas hayvanlarin but
Kisminin i¢ yuzunde ustte canak kemiginden,
altta diz eklemine kadar uzanan ortalama 3-4
kg. agirhginda kemiksiz et olup but’'un en
kiymetli bifteklik preperatidir.



KUCUKBAS PARCA ETLERI (KOYUN-KUZU-KECI):

UZUN BUT : GdAvdenin 13. kaburga ile 1. bel omur
ekleminden ayrilmasi ile elde edilen bir but ve bel
bolgesini icine alan ortalama 7,5-9,5 kg.
agirligindaki kemikli etidir.

KAPAK-SISLIK : Buda uyluk kemiginin alt
kismindan gececek sekilde caprazina
yapilan kesitte uyluk kemigi ile uzerinde
kalan but etlerini ihtiva eden kisima I¢ Kapak,
altta kalan kaval kemigi ile uzerinde kalan bu
etlerini iceren kisima da Dis Kapak denir. I¢
kapak ve dis kapak sislik olarak da
adlandirilir. But yarmasinin ortalama agirligi
3,2-4 kg.'dir




KOL : Kurek kemigi baslangicindan on bilek
eklemine kadar olan bolimdeki kemikli ettir.

GERDAN : Boyun omurlarinin nde kafa kemikleri,
arka tarafta sirt omurlariyla baglanti yerlerine kadar
olan bolumdeki kemikli ettir. Ortalama agirhigi 1,3-
1,8 kg.'dIr.




PIRZOLA : Klcikbas hayvanlardan sirt omurlari
bolgesinden dilimler halinde ayrilmis ortalama 2,5-
3,5 kg. agirhgindaki kemikli etlerdir.

KIYMA : Her turlu etin kiyma makinasindan bir veya
daha fazla gecirilmesi ile hazirlanan, parca et
ozelligini kaybetmig etlerdir.

KUSBASI : Govdenin cgesitli yerlerinden alinan
etlerin 3-4 cm boylarinda dogranmasiyla elde edilen
ktcuk parca etlerdir.




Et muayenesi

Derecelendirme

- Kalite derecesi
- Verim derecesi



Muayene
- Uriiniin giivenliginin saglanmasi

- Kesim oncesi, kesim sirasinda, karkas muayenesi ve etin
1slenmesindeki tiim asamalar

- Muayene zorunludur
- Kirmizi et yonetmeligi




Sigir Karkas Kalite Derecelendirilmesi




i..&  Derecelendirmede Neler Saptanacak

1. Karkasin cinsiyetinin belirlenmesi
Resmi degerlendime
Kasaphk sut danasi
Kasaphk dana
Kasaphk duve
Kasaphk Tosun
Kasaplik inek
Kasaplik boga
Kasaphk okuz



TSE’nin simiflandirmasi;
SIGIR

Kasaplik siuit danasi : Kesim agirhgina ulasmis 6 ayhiga kadar
Kasaphk dana : 12-24 ayhk sigir
Kasaplhk diive : 12-24 ayhk, tohumlanmamis, gebe kalmams disi
Kasaplhk Tosun : 12-24 ayhk erkek kasaphk geng sigir
Kasaplik inek : 2 yasin uistiinde damizhiktan ¢ikarilms disi sigir
Kasaplik boga : 2 yasin iuistiinde Kisirlastirilmams erkek sigir
Kasaplik okiiz : 2 yasin ustiinde genellikle 16-18 ayhikken

kisirlastirilmas erkek sigir.



TSE’nin simiflandirmasi;
KOYUN
Kasaplhik Toklu : 6-12 aylik kesime sevkedilebilecek disi ve erkek
genc koyun
Kasaplik Sisek : 12 ayhiktan buyuk, 24 ayhiktan kucuk erkek ve
disi koyun
Kasaplik Ovec (Ogec) : 2 yasindan biiyiik, kisirlastirilmis kesime
sevkedilebilecek erkek koyun
Kasaphk Marya : 2 yasindan buyuk ve damizhik disi1 birakilmas,
kesime sevk edilebilecek disi koyundur.
Kasaphk Kog : 2 yasindan buyuk damizhkta kullanilmayan,
kesime sevk edilecek erkek koyundur.



TSE’nin siniflandirmasi;

KUZU
Kasaplhik Siit Kuzusu : Dogumdan itibaren tamamen ana sutu veya
uygun ilave yemle beslenmis, 6.haftadan
10.haftaya kadar, erkek ve disi kasaphk kuzu
Kasaphk Ot Kuzusu : 6. haftasin1 tamamlamis siitten kesilmis,
ot veya diger yemlerle beslenmis erkek ve disi
kasaphk kuzu



TSE’nin siniflandirmasa:
9

KIL KECISI
Kasaplhik Cebic¢ : 6 ayin1 doldurmus, 13. ayina girmemis erkek veya
disi kasaphk kil kegisi
Kasaplhik Seis : 13. ayina girmis, 24 ayin1 tamamlamams ve
kisirlastirnimamus erkek kil kecisi
Kasaphk Gezdan : 13. ayina girmis, 24 ayin1 tamamlamamis ve
tekeye verilmemis disi kil kecisi
Kasaphk Erkec : 25 ayim1 doldurmus ve daha yash, kisirlastirilmas
erkek kil kecisi
Kasaphk Anag : 25 ay ve daha yukar yasta, dogurgan ancak
damizhiktan ¢ikarilmis, gebe olmayan disi kil kecisi
Kasaphik Kisir : 25 ay ve daha yash, gebe kalmayan veya dogum
sonrasi kisirlasmis disi kil kecisi
Kasaplik Teke : 25 ay ve daha yash, cinsel olgunluk caginda veya
damizhik gucunu kaybetmis erkek kil kegisi



Cinsiyet Ayrimi
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Karkasda yasin saptanmasi (Fizyolojik)
Yas tekstiir acisindan onemli bir faktordiir

Olgunluk (fizyolojik yas) iskelet sisteminin kemiklesme
oranina baglhdir

Olgunluk : Sakral (erken) Bel Gogus (gec)



Olgunluk Yas

A 9 - 30 months

30 - 42 months (2 1/2-3 1/2 years)

42 - 72 months (3 1/2-6 years)

72 - 96 months (6 - 8 years)

over 96 months (over 8 years)




Yas Tayini

Kaburgalarin baglanti noktalarindaki
dugmemsi noduller zamanla kaybolur.

Gencg yasta beyaz renkli baglanti
noktalari (1.yasin sonuna kadar).




Yas Tayini

Baglanti uclar1 kemiklesmeye
bagh olarak kirmizi renkte
gorualur.

Kaburgalar % 40 oraninda
kemiklesmis; C sinif1 olgunlukta
tipik goruntu.

(eriskin karkas yaisi)




Kaburgalar buyuk oranda
kemiklesmis,

Sadece beyaz renkli “halka”
kalmus.

Tipik bir D simif1 olgunluk




Gogiis
(oransal)

Iskelet Sisteminde Kemiklesme

A

Belirgin ayrim

Kemiklesme
yok

Kemiklesme
yok

B

Tamamen
kaynamis

Tamamen
kemiklesmeye
yakin

Bazi omurlar
kemiklesme

% 10 - 35

C

Tamamen
kaynamis

Tamamen
kemiklesme

Kismen
kemiklesme

% 35-70

D

Tamamen
kaynamis

Belirgin
kemiklesme

% 70 — 90

Yogun
kemiklesme




Omurgadan ayrilmis kemiklerde yapisal ozellikler

A — Kirmmzi, gozenekli ve yumusak

B — Hafif kirmuzi ve hafif yumusagimsi

C — Kirmuzilik kaybolmaya baslanms, hafifce sertlesmis
D — Bayagi beyazlamis, orta derecede sertlesmis

E — Beyaz, gozeneksiz ve yogun ol¢iide sert.



Kaburgalarin gorunumau

A — Dar-ensiz ve oval sekilli

B — Hafif genislemis ve hafif yassilasmis

C — Hafif genislemis ve orta diizeyde yassilasmis
D — Orta duzeyde genis ve yassi

E — Genis ve yassi .



Mermerlesme derecesinin saptanmasi
12-13. kaburgalar hizasinda Kesit yapilarak

Mermerlesme kas ici yag dagilimini gosterir.
Mermerlesme lezzet ve sululuk acisindan onemlidir
Mermerlesme ile tekstiir arasindaki korelasyon dusitiktiir.



Degerlendirmede yagsiz et kisminda renk, kivam ve tekstiirel
durum incelenir.
Oncelikle etin “normal” olup olmadig incelenir
Beklenen disinda bir durum varsa derecesi “azaltilir”

OLGUNLUK ve MERMERLESME Kkalite derecesinin
degerlendirilmesinde esas Kkriterlerdir.

9

No.l No.2 NoJ3 NoA No5 No.b No.7



Mermerlesme Dereceleri

IImh Belirsiz



VERIM DERECESI
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Genelde su dereceler verilir
1,2,3,4,5
1 = En iyi — Yiiksek miktar etlilik yag miktarina gore degisir

5 = En Ko6tU — Diisiik miktar etlilik yag miktarina gore degisir
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Kemiksiz et orani, cogunlukla asagidaki parcalardan (siyrilip
temizlenir) ayirt edilir

- Arka but
- Kontrfile / bonfile
- Pirzolahk
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1. Kabuk yagi genelde 12-13. kaburga hizasinda ol¢iuiltir
2. Belgozii kas alam1 12-13. kaburga hizasinda ol¢ulir
3. Sicak karkas agirhg tartilir

4. % bobrek, pelvik&kalp yag: (BPK yagi)
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Kabuk yag1 kalinhigi ve 6n verim derecesi (OVD)
OVD su faktorlere gore azalip artabilir:

Karkas agirhgi

Belgozu kas alam

% BPK yag

OVD olarak degerlendirirken “asir1 yagh” veya “ekstra”
kash durumlar belirtilir.






Bel gozii kas alaninin ol¢iimii  -2-
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BPK Yagi Oram Saptanmasi
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BPK yagi saptanmasi
R
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Karkas (fileto, but, kaburga, omuz) dolgunluk durumu

":
|
Karkasin fizyolojik gelismislik durumu

Kabuk yag1 dagilimi ve

kalinhg

Mermerlesme derecesi

BPK yagi orani

Et rengi
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EKSTRA
SECKIN

IYI

STANDARD

TICARI

YETERLI

IMALAT ve KONSERVELIK
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PRIME (EKSTRA)

CHOICE (SECKIN)

SELECT (IYI)

STANDARD
(STANDART)



http://www.sdstate.edu/ars/students/activities/judging/evaluation/beef-grading.cfm

Karkas Derecelendirme Kursu
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