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Saraplik GzUm cesitleri

Do¢.Dr. Hande TAHMAZ KARAMAN
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Kirmizi saraplik GzUm cesitleri
Kirmizi cesitler
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Aglianiko

o Guney ltalya

o Serttanenler ve iyi yaslanma potansiyeli

o Misk meyvesi aromalar

98%

B 1taly

1%

B ustralia

1%

USA

0.23%
0.08%
0.06%
0.05%

B Argentina
B Greece
B chile

1 \ “alli-yavn-niko”

Mexico
B Other

0.01%



Alicante Bouschet

Alicante Bouschet

Fransa

Kirmizi meyve eti (teinturier grape)

YUksek verim, zayif saraplar, renk

Adi Fransizca “boya” kelimesinden gelmektedir.
Petit Bouschet ve Grenache melezi (1866, Henri Bouschet) ‘ o
Baslangicta GzUmlerinin renk derinligini gelistirmek icin bir kupaj Gzimu © wivEFoLLY
olarak tasarlanan Alicante Bouschet, sadece yogun rengi icin degil, ayni

zamanda comert verimiicin de hizla populer hale gelmistir

Henri Bouschet

Red-fleshed grepe

O 0O O O O O

B Portugal 52%
B spain 32%
UsA 2%
Italy 3%
B australia 1%
B France 1%
Brazil 0.47% )
B Other 0.09% ‘ ah-lee-kan-te boo-se




Cabernet Franc

©)

Cabernet Franc, cogu sarap Ureticisi Ulkede vyetistirilen bir
Fransiz §arapI|k dzdm ge§|d|d|r

Bordeaux'nun Ucgunci GzUmuU olarak bilinir.
Didnyanin en iyi Bordeaux karisimi saraplarinin cogunda B
bulunur. s
Cabernet Franc UzUmleri daha ince kabuga ve daha dustk
asitlige sahip olsa da, ayni zamanda

BUylime mevsiminde nispeten erken olgunlasir ve sezonun
ilerleyen dénemlerinde koti hava kosullarindan daha az |
etkilenir. Genellikle bir “ olarak vyetistirilir ve %
dogru yonetildigi takdirde iyi verim saglayabilir.

Cab Franc Merlot, Cabernet Sauvignon ve Carméneére'in
ebeveyn Uzimlerindendir ve onlara nane veya yesil dolmalik
biber tadi verir.

Baskin aromalari

Yetistirildigi bolgeye bagl olarak daha hafif veya daha cesur
saraplar verir.

France

USA
Argentina
Italy

Other

South Africa
Canada

Chile

51%
13%
13%
10%
6%
2%
2%
2%
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Cabernet SaUVignOn o Digerleriyle iyi uyum saglar. Bu cesit, hem tek basina hem

©)

de kupajlarinda gosterdigi muikemmellik sayesinde Un

Fransa kazanmistir. Cabernet Sauvignon olarak anilan ¢ogu sarap,
agiz hissini yumusatmak ve tiketici icin daha lezzetli hale
Genellikle Bordeaux sarap karisimlari ve Napa Vadisi ile esanlamli getirmek icin birkac baska cesitle harmanlanir.

olan Cabernet Sauvignon, siyah meyve aromalari, yiksek tanen ve
taze asitligin degerli kombinasyonu nedeniyle diinya capinda tercih o Yaslandik¢a, bu meyve tatlari yumusamaya baslar ve ikincil

edilen bir Fransiz cesididir. tatlarin kendilerini iciciye gostermesine izin verir. Deri,
Tipik ozellikler arasinda derin bir renk, yuksek tanen icerigi ve siyah kalem talasi ve otsu notalari kendilerini gostermeye
frenk UzUmU, domates yapragl, kiraz, tebesir, koyu baharatlar ve sedir baslayacaktir.

agacl aromalari ile orta derecede asidite yer alir.
Saraplar orta govdeli ile tam govdeli arasinda degisme egilimindedir.

B FRAMCE
W CHILE
WINE FOLLY B UNITED STATES
W ALSTRALIA
CABERNET coaln
SAUVIGNON o
VINE DISTRIBUTION
B ARGEMNTIMNA
713,575 oores WITALY

288,780 hectores
{Andersan, Asal} B SOUTH AFRICA

OTHERS
a= W ! kab-er-ne sa-vin-yon
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Geg ciceklenen ve gec olgunlasan bir cesit olan Cabernet Sauvignon
UzUmleri yavas olgunlasir.

Bu da sarap kalitesinin lehine veya aleyhine isleyebilir; soguk bir
mevsim veya iklimde UzlUmlerin tam olarak olgunlasamama riski
varken, diger kosullarin cogunda istikrarl ilerleme hizi Ureticilere
daha genis bir hasat tarihi secenegi sunar.




Carignan

o Fransa, ispanya

o En vyaygin olarak bolgenin diger 6nemli cesitleri olan
Grenache, Syrah ve Mourvedre ile harmanlamada kullanilr.

o Meyvemsi kirmizi meyve ve pismis baharat tatlari, ince
umami notalari ile birlikte onu mikemmel bir yemek sarabi
yapar.

o Carignan, yuksek tanen, asit ve renk ifade edebildigi sicak ve
kuru iklimleri tercih eder. Bu da onu bol aromali ve lezzetl,
ancak govdesi ve renk derinligi eksik kirmizi sarap
karisimlarina mikemmel bir katki yapar.

|

M France 27%
B spain 25%
Ttaly 24%
Chile 11%
W usa 5%
B Other 2%
Israel 2%

B South Africa 1% ‘ ' «kal’-in-yean»



Carmeénere

o Bordeaux'nun genellikle gbz ardi edilen altinci kirmizi Gzim
olan Carmenere, o zamandan beri Guney Sili'de yeni bir
yasam alani bulmustur.

o Carménere Cabernet Franc ve Cabernet Sauvignon gibi
saraplara dolmalik biber, yesil biber, okaliptis ve hatta kakao
tozu gibi ince tatlar veren pirazinler adi verilen aroma
bilesiklerini daha yuksek seviyelerde icerir.

o Carménere, Cabernet Sauvignon ve Merlot'nun hepsinin
ebeveyni Cabernet Franc’tir. oldugunu gostermistir.

Chile 05%
W 1l 3%
France 0.19%
UsA 0.16%
B other 0.16%
B Argentina 0.14%
Australia 0.06%
B north Macedonia 0.06%

)
‘ car-men-eir



Cinsau(l)t

O

Guney Rhone'un geleneksel bir kupaj UzimU olan Cinsault, kendine
6zgl bir parfime sahip parlak ve taze saraplar yaratir.

Fransiz kirmizi Gzdm cesidi Cinsault, geleneksel olarak Gliney Rhone
kupajlarinda Grenache, Syrah ve Mourvedre ile ortak olarak kullantlir.
Cinsault bir GzUmddUr. Bir ¢esit olarak, acik, kiremit
kirmizisi bir renge sahip, tanen orani disik, yumusak bir sarap Uretir.
En yaygin olarak bulunan tanimlayici parlak, kirmizi dut meyveleridir.

Roze olarak, ahududu, beyaz seftali, cay yapragi ve gul yapraklarinin
daha parlak aromalarini ve lici, guava ve papaya gibi tropikal
meyvelerin tatlarini alir.

France 4086
South Africa 30%
Chile 17%
usa 6%
Lebanon 5%
Italy 1%

Australia 1%
Other 0.25%:

Uziimler siki salkimlar halinde olusur ve
kabuklarinda disuk dizeyde tanen bulunur.

Vigneronlarin 6zenli gdlgelik yonetimi gerektirir.
Siki salkimlari  sayesinde nemli ve slak
donemlerde govde hastaliklarina ve
kiflenmeye yatkindir.

'y ’ sen so



Gamay

o Gamay en ¢ok Beaujolais'nin kirmizi saraplari ile Gnludar.
o Gamay karbonik maserasyon yontemiyle yakindan iliskilidir.
o Beaujolais'nin ayirt edici ozelligi olarak dne surilen sakiz (bubble gum), seker
ve muzun esterli aromalari genellikle bu teknige atfedilir.
€ Bojele Nuvo taze saraplarin en UnlUstdur. Saraba
islerken salkimlar sap ayirmadan gecmeyerek bitin seklinde 6zel fermantasyon
tanklarina alinir ve fermantasyon herbir tanenin icerisinde ayri ayri devam eder.
Olusan karbondioksit etkisiyle taneler patlar ve boylelikle basincin da etkisi ile
meshur bojole aromalari ortaya cikar. Bojoleler muz, yogun meyve, cicek ve |
pamuk seker aromalariyla her yil Kasim ayinin 3. persembesi piyasaya cikarlar. &
Bu donemde Fransa’da “Bojoleler geldi!” (Le beaujolais nouveau est arrive)
afisleri heryerde karsiniza c¢ikabilir. Hasattan itibaren yaklasik 2 ay sonra icime
hazir olan bu saraplar yine iki-Uc ay icerisinde de hizlica tiiketilirler. ismini ise
Fransa’nin UnlU Beaujolais bolgesinde uretilmeleri sebebi ile almislardir.

Whole bunches

of grapes France 96%
Romoe B usa 1%

Switzerland 1%

% / M i oLAlS Mew Zealand 1%

Wicke ; LE BEAV‘, W Australia 0.490%

Whole bunches/clusters This causes s,mmw Vessel filled with | : el N ouv EAV B Canada 0.33%

of grapes put into vessel fermentation in grapes carbon dioxide V é l Italy 0.21%,
ST Am B Other 0.18%

"R

Pressed & Finished

Grapes are pressed to separate juice Fermentation happens
from skins and final fermentation inside the grape berry ‘

happens off skins.
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Gewurztraminer

o Gewurztraminer ndan
bazilarini Greten Almanya kokenli pembe renkli bir Gzim cesididir.

o Gewdrztraminer saraplari, cicekten lici ve portakal kabuguna kadar
degisen aromalarla parfimlenir, hepsi nispeten dolgun gdvdeli,
distk asitli ve sekten tatliya kadar degisir. En cok kuzeydogu
Fransa'nin Alsace bdlgesiyle iliskilendirilen Gzim, yine de dinya
capinda sarap bolgelerinde bulunur.

o Bu c¢esit, kendine 6zgl in
varligindan alir (tipki parfimli Muscat ailesi gibi) ve cesidin pek cok
hayrani olsa da, aleyhtarlari genellikle keskin aromalardan dustk
asiditeye, sikca karsilasilan kalinti tatliliga ve bazen tespit edilebilen
fenolik burukluga kadar ayirt edici 6zelliklerinden herhangi birine
itiraz eder.

o Lici, gul, greyfurt, mandalina, zencefil baskindir.

o Gewdrztraminer sarap ureticileri genellikle kurutucu fenolikleri
dengelemek icin bitmis sarapta bir miktar kalinti seker birakmaya
calistiklarindan, son iki 6zellik genellikle el ele gider - bazen arka
damakta (tat sonrasi) hem sek hem de tatl stillerde tespit edilebilir.

France 43%
W 1taly 22%
usa 13%
Other 8%
[ | Germany 6%
B New Zealand 5%
Spain 2%

B Austria 1% ‘ ) ge-vurZ'tra'mi'ner



o Gewdlrztraminer erkenci olup, sezon ortasinda olgunlasir, bazen ¢cogu
beyaz cesit hasat edildikten sonra (sek saraplar icin) asmada uzun
stre kalmasini gerektirir.

o Cesit cirimeye meyillidir ve asil ¢traklik (botrytis cinerea) bazi tatl
stillerde tesvik edilirken, cesidin “daha temiz” stillerine ydnelik
meyveleri tehlikeye atabilir ve sezon sonunda uzun siren kotd hava
kosullari ctiriime Uzerinde olumsuz etkilere neden olabilir.

o Bununla birlikte, Gewdurztraminer'in kalin kabuklari, kabuklarda
bulunan fenolikleri ve saraptaki kurutucu agiz hissini yonetmek
zorunda kalmak pahasina da olsa (saraphanede) nispeten zor oldugu
anlamina gelir.

o Cesit, esit olmayan meyve boyutlarina (millerandage:boncuklanma)
duyarlidir.

o Gewdlrztraminer vinifikasyonunda ne zaman hasat edilecegini
secmek ve ardindan nihai sarapta alkol ve seker seviyelerini
yonetmek onemlidir.

o Alsace'da bircok sarap, paslanmaz celikte

yillandiriilmadan 6nce geleneksel, blyuk

kapasiteli ahsap ficilarda fermente edilir.

Guide to Gewiirztraminer

Gewilirztraminer

© WINE FOLLY




Grenache (Garnacha)

o ispanya

o Grenache meyveleri ince kabukludur ve blUylme mevsiminde gec
olgunlasir. Asit ve tanenler vyetistirme kosullarina ve mahsul
seviyelerine bagli olarak degisken olabilir, ancak spektrumun disutk-
orta ucuna dogru egilim gosterir.

o Bu cesit iklim ve teruara karsi cok hassastir. Daha fakir topraklar en iyi
sonuclari verir. Priorat ve Chateauneuf-du-Pape'de oldugu gibi sist
veya tasta vyetisen eski asma Grenache, on vyillar boyunca
yaslanabilen derin konsantre saraplar Uretebilir.

o Kirectasi da bu ¢gesiticin iyi bir elementtir. Koklerin derinlere inmesini
tesvik etmek icin topraklarin ilik ve iyi drene edilmis olmasi gerekir.

o Dusuk sicakliklarda fermantasyon, Grenache'de tazeligi korumak icin
onemlidir. Cogu sarapta, renk ve tanen icin maserasyon alkolik
fermantasyonun ilk asamalarinda gerceklesir, ancak genellikle sarap
cok tanenli hale gelmeden 06nce durdurulur. Yeni mese ficilarin
Uzimin tath meyvemsi karakterini bastirmamasi icin dikkatli
kullanilmasi gerekir. >

o Kuru ot, kan portakali, deri, cilek

2

Spain 40%
M France 31%
Italy 9%
Australia 9%
W usa 0%
M South Africa 1%
Other 0.46%

B Argentina 0.25%

Q gren-nas



Liatiko

o Liatiko, Girit'te yetistirilen eski bir siyah GzUm cesididir.
o 21. yuzyillda sadece bir avug Uretici Liatiko'dan sarap Uretmektedir,
ancak bu cesit bir zamanlar, 6zellikle de adanin Venedik egemenligi
altinda oldugu Orta Cag doneminde Girit'in sarap Ureticileri icin
bldyik 6nem tasimaktaydi.
o Liatiko kelimesi Yunanca «Temmuz» kelimesinin kisa bicimidir ve
Uzamdn bUyime mevsiminde erken olgunlastigl gercegine bir
gdndermedir.
o Son calismalarda Cal Karasi ile genetik benzerligi vurgulaniyor. Greece L 00%




Malbec

(@)

Fransa

Mirekkep mavisi siyah

Fransiz Malbec'i daha etli, rustik ve tanenli olma
egiliminde, Arjantin Malbec’i parlak ve taze.

Cesit, tam olarak olgunlasmak icin Cabernet Sauvignon
veya Merlot'tan daha fazla sicakliga ihtiyac duyar.

Gec¢ olgunlasan bir Uzim olmamasina ragmen, Malbec
erken dona karsi 6zellikle hassastir. Ayrica coulure (olumsuz
hava kosullari nedeniyle ciceklenmeden sonra GziUmlerin
gelisememesi) ve mldiydye de yatkindir.

Kirmizi erik, bégurtlen, vanilya, tobacco, kakao

Argentina

France
Chile
Usa
Other
Australia
Israel

South Africa

Malbec

Malbec Wine Guide

85%
7%
3%
2%
1%
1%

0.33%
0.31%

mahl-bek



Merlot

o Fransa

o Dulnyada Cab Sav’dan sonra en c¢ok vyetistirilen ikinci
cesit

o Bordeaux ve Fransa'nin glineybati bolgeleriyle glclu
tarihi baglari olan kolay icimli kirmizi saraplar veren |
bir gesittir. No,Fatyody orders Merlot I leaving

o Merlot'nun bir saraba kattigl kesin tatlar kolayca
tanimlanamaz. Erik ve siyah kiraz en yaygin kullanilan
meyve tanimlayicilari arasindadir, ancak Merlot
genellikle belirli bir tattan ziyade belirli bir dokuya
sahip saraplar udretmek icin kullanilir. PUrlzsiz,
yuvarlak ve “kolay icimli” Merlot saraplarinin yaygin
tanimlaridir.

o Bunun temel nedeni, Merlot GzUmlerinin
cekirdeklerine ve tanenlerin bulundugu kabuklarin
kalinligina gore nispeten blyltk olmasidir. Bu
nedenle, bu cesit genellikle daha tanenli cesitlerden
yapilan saraplari yumusatmak icin kullanilr.

o Bu cesit genellikle roze saraplarda, tek basina veya
karisimlarda bulunur ve burada da yuvarlakhgina
deger verilir. Bu tUr saraplarda makul miktarda artik
seker bulunsa da Merlot tath saraplari nadirdir. Ayni
durum bu cesidi iceren kopUkli saraplar icin de
gecerlidir. Bununla birlikte, Merlot UzUm suyu y mer-lo
oldukca yaygin olarak bulunur. ‘

FROM THE DIRECTOR OF ELECTION AND ABOUT SCHMIDT
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Merlot iri meyvelerden olusan gevsek salkimlara sahiptir.

Cabernet Sauvignon'dan biraz daha acik bir renge sahip olup koyu mavi ama daha az mavi-
siyahtir.

Merlot'nun kabuklari muadillerine gore daha incedir ve hacim olarak daha az tanen icerir.
Merlot GzUmleri ayrica daha yulksek seker icerigine ve daha dustk malik aside sahip olma
egilimindedir.

Merlot genellikle Cabernet Sauvignon'dan yaklasik iki hafta 6nce olgunlasir ve bu nedenle daha
serin bolgelerde daha kolay basa cikabilir.

Erken uyanma ve surme egilimindedir, bu da onu dona karsi savunmasiz birakabilir.

Ince kabuklu olmasi da onu botrytise daha yatkin hale getirir.

Buna ek olarak, ciceklenme sirasinda kotd hava kosullari, ciceklenmeden sonra Gzimlerin
gelisememesine neden olabilir.

Mildiyoye duyarli, ancak diger kirmizi Bordeaux cesitlerine gore kullemeye daha az eg|||mI|d|r
Cesit, serin ve killi topraklarda ytksek performanslidir. ¢/ &
Yetistiricilikte siddetli budama ve dusutk verim 6nerilir.

\\

usa
Italy
France
Other
Chile
Australia

South Africa

Mew FZealand

45%
16%
13%
10%
6%
5%
2%
2%




Mourvedre (Monastrell)

o ispanya

o Bu Gzum cesidi sicak ve kuru iklimleri sever ve kiguk,
kalin kabuklu meyvelere sahiptir - yogun renkli ve
yuksek tanen seviyeli saraplar yapmak icin ders kitabi
kombinasyonu.

o Aslinda, bu UzUmin Fransiz lakabi Etrangle-Chien'i
(kopek bogan) kazandiran da agzi  kurutan
tanenleridir. |

o Carignan ve Cinsault gibi diger klasik gliney Fransiz
cesitleri de sikca blendlenen partnerlerdir. Bunun A
nedeni muhtemelen lezzet veya aromadan ziyade '
gelenek ve kolayliktir (benzer yerlerde yetisirler ve
neredeyse ayni anda olgunlasirlar).

o Bu c¢esidin vyetistirilmesi, c¢ok sabirli  olmayan
vigneronlara tavsiye edilmez. Asmalarin herhangi bir

kalitede meyve vermeye baslamasi birkac yil alir - B spain 75%
bazen bir Mourvedre asmasi ilk hasadini vermeden M France 12%
dnce bes yil gecebilir. Bu ¢esit ayni zamanda geg USA 6%
olgunlasir, en son toplananlardan biridir. W Australia 4%

o Govdeli ve rustik saraplar B South Africa 2%
B Argentina 0.36%

Other 0.14%

B Mexico 0.07%

1 > mour-VED-ruh



Nebbiolo

o italya

o Barolo ve Barbaresco'nun glcli kirmizilarinin
arkasindaki stperstar Gzim cesididir.

o Nebbiolo saraplari genellikle “katran ve gul” olarak
tanimlanan bir aroma ile belirgin bir sekilde
parfimltdur; orta govdeli, glcli, tanenli omurga ve
yuksek, taze asidite ile birlikte.

o Langhe Nebbiolo etiketi altinda bulunan genc
Nebbiolo &rnekleri koyu kirmizi, neredeyse mor
tonlar gosterebilirken, cogu Nebbiolo, bardakta koyu,
menekse tonlu yakut ve mor renkten kiremit kirmizisi
ve kiremit-turuncu tonlara nispeten hizli gecisiyle
(sadece birkac yil icinde) taninir.

o Bunun nedeni Nebbiolo'nun kabugundaki dusik
pigment konsantrasyonudur.

o Diger tanimlayicilar arasinda c¢icek notalar (gil
vapragl), kiraz, erik, menekse, grafit, duman,
katran/bitim, mineral yag, deri bulunur. Kendine
6zgl rengi ve aromasinin yani sira, Nebbiolo'nun son
imza unsuru, yuksek ve kurutucu tanen profili ile

. . . T RIAT .o B 1taly 92%
yuksek seviyedeki ferahlatici asitligidir. Bu “yap1”, iyi B st .
vapilmis  Nebbiolo  saraplarinin  on  villarca Mexico 0.12%

. U . M usa 0.10%
yillanabilecegi anlamina gelir. S oo
B south Africa 0.02%

‘ ) nebby_oh_low Argentina 0.01%

B uruguay 0.01%



Nero D’Avola

o Sicilya- italya

o Sicilya icin buyuk bir tarihi 6neme sahip olan bu koyu
renkli GzUm, buglnkl adini adanin glneydogu
kiyisindaki Avola kasabasindan almaktadir: Avola
Karasil.

o 20. yuazyihn buylk béliminde Nero d'Avola blend
UzUuma olarak kullanilmis ve adi sarap etiketlerinde
cok nadiren vyer almistir  Ancak 21. vyuzyila
gelindiginde Gzdmun talihi dnemli 6lclide degismis
ve artik Nero d'Avola'nin bir ¢esit sarap olarak da
Uretildigi gorulmustdr.

o Nero d'Avola tipik olarak yuksek tanen, orta asit ve
guclu bir govdeye sahiptir. Bununla birlikte, daha
dustk sicakliklarin alkol seviyelerini sinirladigl daha
yuksek rakimlarda vyetistirilirse cok yumusak da
olabilir. ~ Sicilya'nin  dogu kesiminde gelisir ve

Avustralya ve Kaliforniya'da denenmektedir. Comert Italy
rengi nedeniyle Nero d'Avola bazen roze sarap olarak B Australia 2%
da Uretilmektedir. USA 0.31%
South Africa 0.15%
M rortugal 0.02%
M argentina 0.01%
India 0.01%

‘ » neh-roh dah-voh-lah



Nerollo Mascalese

o Sicilya- italya

o Son on vyilda popullaritesi hizla artan Nerello
Mascalese saraplari, meyveli, otsu tatlar, mikemmel
mineralite ve topraksi bir nlans ile gergin, taze
kirmizi saraplar vererek cevrelerini yansitma
egilimindedir.

o Nerello Mascalese saraplari genellikle Barolo ve
Burgundy'nin asil saraplarini animsatan bir parfime
sahiptir.

o Bu cesit adini Etna Dagl ile kiyr arasindaki Mascali
ovasindan alir ve burada ortaya ciktigl
distnUlmektedir - eski asmalarin kicik bir kismi
1880'lerdeki  filoksera salginindan dncesine
dayanmaktadir.

o Yakin zamanda vyapilan DNA testleri, bu dzim
cesidinin Italya'nin Unli Sangiovese Uzim cesidi ile
Mantonico Bianco'nun melezi oldugunu
dogrulamistir.

o Etna'nin son derece degisken volkanik topraklari,
deniz seviyesinden 1.000 metreye (3.280 ft) kadar
olan vyuksekliklerle birlestiginde - Avrupa'daki en
ylksek baglardan bazilari - muazzam karakter ve
karmasikliga sahip saraplarin Uretilmesine yardimci Italy 100%
olur B usa 0.09%

1 » nair-rel-lo mask-uh-lay-zay



Petit Verdot

@)

Fransa

Kucuk, kalin kabuklu taneler

Verdot “yesil olan” anlamina gelir ve cesidin az
olgunlasma egilimini yansitir. Bu nedenle, serin
mevsimlerde  Petit  Verdot asmalarn  vyesil, ©
olgunlasmamis meyvelerle benekli salkimlar UGretir.
Petit Verdot saraplari, tanenin kalin kabugundaki ¥ ‘
yUksek antosiyanin seviyeleri nedeniyle vyogun, [ *
menekse-siyah  bir  gérinime  sahip  olma L; 44
egilimindedir. Ayrica, kicuk meyvelerin yiksek | *
oranda kabuk ve cekirdek olusturmasi sayesinde '5,;"' ‘X
ylksek tanen seviyelerine sahiptirler. :

Italy 25%
W usa 18%
Argentina 14%
Spain 14%
B Other 14%
M France 6% ‘ ) pet'” Ver'dOh
Israel 5%

B Fortugal 5%



Pinot Gris

o Fransa

o Pinot Gris, aslen Burgundy baglarindan gelen beyaz
saraplik bir Gzimddr.

o Pinot GzUm cesitlerinin genis Pinot ailesinin bir Uyesi
olan Pinot Gris (Grigio), Pinot Noir'in pembe tenli bir
mutasyonudur.

o Iki UzUm cesidi bagda veraison dénemine kadar ayirt
edilemez.

o Pinot Gris meyveleri turuncu-pembeden soluk, tozlu
mora kadar kendine 6zgU bir dizi renk alir.

o Gris sifati Fransizca'da “gri” anlamina gelir ve Gzdmlerin
genellikle aldigl tozlu, acik gri parlakhgl ifade eder. Bu
kavram Avrupa'da, dzellikle italyanca (Grigio), Almanca
(grauer), Slovence (sivi) ve Cekce'de (sede) yaygin
olarak kullanilmaktadir.

o Armut, elma, tas meyvesi, tropikal meyve ve hatta bir

miktar duman veya islak yin notalari yer alir. ttaly 4%
W usa 30%
New Zealand 8%
Australia 5%
B France 6%
B other 4%,
Germany 3% - -
m chie ‘ > pii-noh-grii



Pinot Meunier

o Pinot Meunier (ya da sadece Meunier), en c¢ok Sampanya
yapiminda kullanilan koyu renkli bir Gzdm cesididir.

o Meunier kelimesi Fransizca “degirmenci” anlamina gelir ve
burada asma yapraklarinin alt tarafinin “unlu” goérinimine
atifta bulunur.

o Pinot Meunier uzun zamandir Pinot grubunun klonal bir
mutasyonu olarak tanimlanmakta, dolayisiyla Pinot Noir, Pinot
Gris ve diger Pinot turevleriyle ayni DNA parmak izini
paylasmaktadir.

o Pinot Meunier diger ikisi icin cok soguk bdlgelere ekilme
egilimindedir. Daha gec¢ uyanarak, daha erken olgunlastigi ve
daha soguk mezoiklimleri daha fazla kabul ettigi icin kotl
bagbozumlarina karsi bir sigorta Gzumu olarak yaygin bir sekilde
kullaniilmaktadir,

® ' pii-no meen-nii-ye



Pinot Noir

o Fransa

o Burgonya'nin baskin kirmizi sarap Uzimid olan Pinot Noir, artik
dinyanin dort bir yanindaki sarap bdlgelerinde yetistirilmektedir.

o Pinotismi , salkimlarinin cam kozalagina (Fransizca pinot) benzemesi
nedeniyle bu ismin ortaya ciktigidir.

o Pinot Noir, ninUn ¢ogunu kirmizi saraplarindan kazansa da, bu cesit
ayni zamanda bircok kdpukli beyaz sarabin Uretiminde kullanilir.

o Tum Sampanya baglarinin yaklasik %38'ini olusturur ve Pinot
Meunier vyaklasik %32'lik bir orana sahiptir ve onu %30 ile
Chardonnay takip eder.

o Tek basina bir blanc de noirs Gretmek icin de kullanilir.

\

M France 64%
W usa 22%

Mew Zealand 4%
[ Other 3%
W 1taly 2%
B australia 2%

Germany 2%

m cie 1 )» pi-noo nu ah



Daha once Pinot Noir, Pinot Blanc, Pinot Gris, Pinot Meunier, Pinot Précoce (Frihburgunder) ve digerlerinin farkli Gzim cesitlerinden olusan bir
"Pinot Ailesi"nin Uyeleri olduguna inaniliyordu. Ancak DNA profillemesi bunlarin ayni genetik parmak izini paylastigini ve dolayisiyla ortak bir
cesidin mutasyonlari veya klonlari oldugunu gdsterdi. Bagda kanitlar gortlebilir; Pinot asmalari genellikle farkli renklerde meyve salkimlari veya
hatta cizgili meyveler tasir. Ayrica, Fransiz hikimet ajansi ENTRAV-INRA tarafindan Pinot Noir adi altinda siniflandirilan 40'tan fazla klon vardir.
Pinot'nun klonal cesitliligi ve mutasyona ugrama egilimi yasina baglidir 2000 yildir var olduguna inanilmaktadir. Pinot ayrica bugln bilinen ¢ok
saylda Uzum cesidinin de atasidir. Buyuk olcide unutulmus Gouais Blanc ile birlikte Gamay Noir, Aligoté ve Pinot Noir'in beyaz sarap karsiligi
Chardonnay gibi Gzim cesitlerinin de atasi konumundadir. Pinot Noir, Pinot GzUm ¢esitlerinin atasi konumundadir. Kisaltilmis "Pinot" genellikle
genel kullanimda Pinot Noir olarak anlasilir.

.. o p— - B ‘
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Pinot Blanc Pinot Gris | Pinot Noir Pihot MeLm
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Burgonya'da (Pinot Noir'in anavatani), geleneksel bagcilar Gzim cesidinin niteliklerinden cok toprak ve iklime odaklanir (ne de olsa burasi
terroir'in evidir). Terroir'daki cok ince farklar bile orada yapilan Pinot Noir saraplarina yansir. Ornegin, kdyler sadece bir mil uzaklikta olmasina
ragmen Volnay ve Pommard saraplari arasinda belirgin ve tutarli farklar vardir.

Klon secimi dnemli.

Pinot noir Uzimu genellikle kicuk acik Ustld ficilarda fermente edilir ve kabuklarin kapaklarinin meyve suyuyla temas halinde kalmasi igin
punch down'lar kullanilir. -Bu tdr ficilardaki butin salkim fermentasyonlari karbondioksit atmosferinde tutulmaz (karbonik maserasyon
minimum).

Ayrica meyve punch down'larla kismen veya tamamen ezilir. Daha yUksek tanen konsantrasyonlari da ortaya cikabilir; dengeyi korumak icin
dikkat gerekir. Yesil olgunlasmamis saplardan kacinilir.

Bazi sarap ureticileri her hasat doneminde sap temasi kullanirken, digerleri yalnizca meyve tanenleri yetersiz gértindiginde kullanir.
Fermantasyonun uzunlugu ve sicakligi genellikle tartisilir. Daha disUk sicakliklar daha taze meyve aromalarina yol acar. Daha uzun, daha sicak
fermantasyonlar ve pigeage daha fazla tanen yapisina sahip daha fazla 6zitlenmis saraplarla sonuclanir.

Soguk maserasyon kullanmak da oldukca vyaygindir. Standart disince, bunun tanenleri c¢ikarmadan rengi ve aroma bilesiklerini
ekstraksiyonunda etkili oldugudur.

Bazi Ureticiler meyveleri sogutmak icin kuru buz kullanir ve renk cikarmak icin bazilarini patlatir. Daha soguk kosullari seven yabani mayalara ve
diger bozulma organizmalarina karsi dikkatli olunmaldir.
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Punch down




ince kabuklu bir Gzim cesidi olan Pinot Noir genellikle orta ila yuksek asitlige, disik fenolik bilesiklere, dusik ila orta yumusak tanen
seviyelerine sahiptir ve genellikle diger kirmizi saraplarin cogundan daha soluk renklidir.

Kirmizi saraplar soluk pembemsi kirmizidan, bir ic mimarin Burgonya olarak taniyabilecegi daha koyu tonlara kadar degisir.

Renk ve govde, fiyat ve/veya kalite arttikca mutlaka yogunlasmaz ve en koyu ornekler bile ¢ekici bir yari saydamliga ve sarabin 6zinde
minimum opakliga sahip olma egilimindedir.

Sarap acemileri genellikle bu "hafiflik" yonlerini Pinot Noir saraplarinin genellikle satildigi fiyatlarla uzlastirmakta zorlanabilirler. Uzim
severler, onun aromatik, lezzet ve dokusal niteliklerine odaklanirlar.

Pinot Noir sarabinin temel aromasi kirmizi meyveler ve kiraz aromasidir (hafif saraplarda taze kirmizi kirazlar ve daha agir 6rneklerde
haslanmis siyah kirazlar).

Ozellikle daha sicak hasatlardan gelen iyi yapili Pinot Noir'lar deri ve menekseleri cagristirir, bazen Syrah'i hatirlatir.

PINOT NOIR

PINOT
NOIR SYRAH

BODY AND COLOR COMPARED TO OTHER WINE

Cabernet

Sauvignon




Pinotage

o Guney Afrika'nin imza GzUim cesididir.

o Neredeyse sadece orada yetistirilir ve disutk kaliteli sofra saraplarindan
siyah ve kirmizi meyveler, baharat, deri ve cikolata aromali zengin,
konsantre saraplara kadar her sey yapilr.

o Pinot Noir ve Cinsaut’un melezidir.

o Pinotage dayanikli ve Uretken bir cesittir, ancak viral hastaliklarla ilgili
sorunlari vardir ve hem teruar hem de sarap yapimi konusunda titiz
olabilir.

o Pinotaj tipik olarak yUksek verim ve kisitlayici bag yonetimi gerektiren
seker seviyeleri ile erken olgunlasir.

o Pinotaj gunesli yerleri sever, ancak bliylime mevsiminin sonunda c¢ok .
fazla sicaklik Gzimlerin hos olmayan bir aseton aromasi gelistirmesine
veya yanmis kaucuk karakterine blrinmesine neden olabilir.

o Uzimler ozellikle bol miktarda tanen katkisi saglayan ince kabuklara
sahiptir.

o Fermantasyon surecinde de cok dikkatli olunmasi gerekir: eger cok sicak
olursa, aseton benzeri tatlarin gelismesini tesvik edebilir.

o Sarap Ureticileri bunu engellemek icin deri ile temas miktarini ve

maserasyon suresini kisitlayabilirler. South Africa -
o Kiraz, bogurtlen, incir, nane W usa 0.32%
Mew Zealand 0.30%
Israel 0.09%
M Erazil 0.07%
[ | Germany 0.043%%
Australia 0.03% ‘ ) pII-nO-tajj
Bl Other 0.02%



Ruby Cabernet

O

O

Ruby Cabernet 1960'larda c¢cok populer olan bir Gzim c¢esididir.
Kaliforniya'da Carignan’in yUksek verimi ve Cabernet Sauvignon'un
glcl ve inceliginin  birlestirilmesi  amaclanarak iki cesidin
melezlenmesiyle elde edilmistir.

Tipik Ruby Cabernet cesidi sarabi en iyi kiraz ve boglrtlen notalariyla
sade ve kolay icimli olarak tanimlanir.

Bagda, Ruby Cabernet nispeten sicak bir iklime cok uygundur.
Kurakliga cok dayaniklidir ve burusmadan dnce gines i1sigina onemli
Olcide maruz kalmayi gerektiren kalin kabuklara sahiptir.

LS
B south Africa

Mexico
Israel

B Australia

74%
17%
7%
1%
1%

‘ y rubii- cabernet



Sangiovese

O

Sangiovese, italya'da en yaygin Gzim cesididir. Toskana'nin
en iyi kirmizi saraplarinin cogunda anahtar Gztimddar.

Sangiovese, yetistigi yere gore farkli saraplar veren hassas bir
Gzdmdar.

Tum Sangiovese klonlari nispeten yavas olgunlasir, bu da
daha wuzun bir bUyldme mevsimi ve erken olgunlasan
cesitlerden vyapilanlardan daha zengin, daha glcli ve daha
uzun dmurla saraplar ile sonuclanir.

Uztmiin nemli kosullarda ciiriimeye yatkin hale getiren ince
kabugu nedeniyle daha fazla zorluk yasanmaktadir. Bu
nedenle daha kalin kabuklu Brunello klonunun daha nemli
iklimlerde ekilmesi arzu edilmektedir.

Bu genellemelerin oOtesinde, Sangiovese Pinot Noir'a
yaklasan bir derecede klonal varyasyona egilimlidir. Tek bir
cesit olarak ele alindiginda, farkli klonlarin belirli egilimleri
olsa da, farkli topraklara uyarlanabilir gorinmektedir.

Chianti Classico bodlgesinde bile topraklar kalkerli tuf,
kirectasi, kumtasi, kil veya bunlarin kombinasyonlarini
icerebilir. Bu durum, baskin bir toprak tlrine sahip yeni bir
bag dikerken klon seciminin oldukca spesifik olmasi
gerektigini gostermektedir.

Standart tek veya cift Guyot terbiyesi cesit icin iyi calisiyor
gibi gorinmektedir..

Italy

USA
Australia
France
Other
Argentina
South Africa

Portugal

8%
1%
1%

0.21%
0.12%
0.08%
0.05%
0.03%

‘ ) san-ju-ve-zee



Saperavi

o Gurcistan'in teinturier cesididir

Bol asitli, koyu kirmizi saraplar yapar.

o Alicante'nin aksine, Saperavi cogunlukla tek varyeteli bir
sarap olarak bilinir ve yillanma potansiyeline sahiptir.

o GegolgunlasiR

o Bagda Saperavi, hastaliklara nispeten dayanikli gevsek
salkimlar Greten dayanikli bir cesittir.

©)




Syrah

o Fransa

Fransa ve Avustralya’da Syrah, Glney Afrika’da Siraz (Shiraz)

o Genc¢ bir asma olarak Syrah/Shiraz, bag personelinin o6zenli bir
golgelik yonetimi gerektiren glcli bir cesittir.

o Asmalar on yil kadar bir yasa ulastiginda, cesit daha ¢ok kurakliga
benzer kosullara dayanma kabiliyetiyle bilinir ve bu da onu daha
sicak bagcilik bolgeleri icin ideal bir cesit haline getirir.

o Syrah/Shiraz, iri Gzimlerden olusan gevsek salkimlara sahiptir, bu da
cesitli kuf hastaliklarina karsi duyarhliginin - minimum oldugu
anlamina gelir.

o Baglarin basarili olabilmesi icin, Gzimlerin hasattan 6nce asiri
derecede burusmamasini saglamak Uzere dogru anac¢ secimi

gereklidir.
o Fransa ve Avustralya arasindaki sarap yapim yaklasimindaki en

onemli fark mese kullanimidir. Avustralya'da Ust dizey saraplarda
yeni mese kullanimi daha vyaygindir ve bircogu tamamen vyeni
ficilarda olgunlastirilir. Dahasi, gdzenekli yapisi nedeniyle daha
belirgin tatlar veren Amerikan mesesi, Shiraz'in kalbi olan bircok
bdlgede 20. yuzyll boyunca norm olmustur. Fransiz mesesine kismi

(@)

o Turkiye’de en ¢ok Denizli Giney

bir gecis olsa da, hala Amerikan mesesinde olgunlastirilan saraplar : F““el %
.. . . . . Australia 359
Uretilmekte, bazilari da Amerikan ve Fransiz megelerini bir araya usa 10%
getirmektedir. South Africa 5%
B other 490
W ialy 2% .
Mew Zealand 2% ‘ ) S”'RAH
M chie 2%



Syrah, dlinya capinda bircok bagcilik alaninda basarili oldugunu
kanitlamistir; saraplar bircok stilde dretilir ve sayisiz koyu meyve
aromasi sergiler.

Syrah cesidi gencliginde oldukca ciceksi olabilir, yillandikca beyaz ve
karabiber aromalari ve otsu notalar gelistirir.

Bazi drneklerde tabaklanmis deri ve dumanli kokular gordlirken, bu
saraplardaki meyve, frenk Gzimd ve meyan kokinlin cok koyu
tatlarina dogru egilim gdsterir.

Syrah'in Eski Dlnya stilleri, meyvemsi notalarin daha yaygin oldugu
Yeni DlUnya'ya kiyasla genellikle daha topraksi ve tuzlu bir tarzda
Uretilir. < : o oseies

SHrr

FLAVOR PAIRING WITH SYRAH

Light-Bodied Syrah Full-Bodied Syrah

Savory, Olive, Plum, Pepper, Tart Boysenberry, Blackberry, Blueberry, Clove, Allspice, Black Pepper
Herbs, Smoky Tobacco & Bacon Fat Cocoa, Mint, Licorice, Vanilla & Sweet Tobacco
COOLER CLIMATE SYRAH WARMER CLIMATE SYRAH
Northern Rhone, Washington State, Sonoma, Australia, Paso Robles, Sierra Foothills
Santa Ynez, Chile Napa, Argentina, Spain

]
WineFolly






Tannat

@)

(@)

Tannat, kokeni Fransa ve ispanya sinirindaki Bask
bdlgesinde bulunan koyu, sek, ristik kirmizi saraplar veren
bir GzGmuddar,

Tannat, siki tanen vyapisi, koyu rengi, ytksek alkol orani ve
lyi yaslanma yetenegi ile karakterize edilir. Aroma profili
hafif katranli ve haslanmis kirmizi meyveleri animsatir
("sicak ahududu receli" bunu iyi 6zetler).

Oksijenin tankta veya fermantasyon ve/veya olgunlasma
sirasinda ficida sarap boyunca yavasca verildigi bir islem
olan mikro-oksijenasyondur (Fransa'da "microbullage"
olarak bilinir).Bu islemin saraplara hem yapi hem de renk
acisindan daha fazla stabilite kazandirir.

Mese olgunlastirma, Madiran'in Tannat'larina karmasiklik
ve hafif vanilya yukli bir tathlik katmak icin giderek daha
fazla kullaniimaktadir.

Tank with toasted oak intergration systen

Uruguay
France
Argentina
Brazil
Usa
Other
Greece

Peru

46%
31%
9%
8%
3%
2%

1%
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Tempranillo

o Eniyiispanyol saraplarinin omurgasini olusturan Tempranillo, ispanya
ve Portekiz'de yetistirilen kirmizi bir GzUm cesididir.

o Tempranillo kalin kabuklu, yliksek antosiyanin icerigine sahip kirmizi
bir GzUmdur.

o Tempranillo kirmizi meyve ve deri aromali, yUksek tanenli, orta ila
dUsuk asiditeli ve orta alkollU kirmizi saraplar Uretir.

Spain Q7%
W usa 1%
Australia 1%
Portugal 1%
B Other 0.29%
M Argentina 0.27%
Mexico 0.13%
B new Zealand 0.12%

Q" tem-prah-Nli-yo




Vranac

o Vranac, daglk Karadag'a 0zglU bir cesittir. Eksi kiraz, bogurtlen ve
siyah frenk Gzimunden cikolata, nane ve vanilyaya kadar uzanan tat
ve aromalara sahip yogun, koyu renkli kirmizi saraplar Uretir.
Vranac'in adi kabaca 'glclu siyah' olarak tercime edilir ve sarabin
karakteri hakkinda iyi bir fikir verir.

o Cesit, geleneksel olarak sofralik Gzim olarak degerlendirilen klctk
salkimlar halinde buyuk, ince kabuklu meyveler Uretir. Vranac kuvvetli
ve yiksek verimlidir, ancak hem dona hem de botrytis'e karsi oldukca
hassastir.

o Meyvelerin yiksek seker icerigi, nispeten yuksek alkolli ve bitiste
genellikle Primitivo'ya benzer hos bir acilik veren saraplar yaratir.
YUksek tanen icerigi ve iyi asit seviyeleri, Vranac saraplarini vanilya ve
baharat karakterleri veren mese olgunlasmasi icin 6nemli adaylar
haline getirir ve saraplar genellikle yaslandikca iyilesebilir.

o Vranac'in eski bir ¢cesit oldugu dusinultyor ve kanitlar, Orta Cag'dan
beri Karadag'in engebeli arazisine ekildigini gosteriyor. Genellikle
yakindan iliskili oldugu Primitivo ile karistirilir: DNA arastirmacilari
birinin digerinin ebeveyni oldugunu 6ne surlyor.

B north Macedonia 47%
B Montenegro 3495
Bosnia-Herzegovina 11%
Serbia 5%
B Kosovo 2%

M Croatia 0.24% ‘ ) VRAH'natS



Zinfandel (Primitivo)

©)

30 wyilhk tartisma ve anlasmazliklarin ardindan Amerika’nin
Zinfandel'inin italya'nin  Primitivo'suyla ayni oldugunu doldugu
dogrulandi.

Ayni zamanda Hirvatistan’inTribidrag ve Crljenak Kastelanski gibi
cesitleriyle de ayni.

Uzimin italyanca adi olan Primitivo, Latince "primativus" ve eski
italyanca "primaticcio" kelimelerinden geliyor, ikisi de "erken
olgunlasan" veya "ilk olgunlasan" anlamina geliyor.

Beyaz Zinfandel ise aslinda beyaz degil, pembe.

Zinfandel, dizensiz olgunlasmasiyla Unltdar, bu nedenle salkimlar
tamamen olgunlasmalari icin asmada birakilmalidir. Bu, meyvelerde
yiksek sekere yol acar ve bu da yUksek alkollli saraplar elde
edilmesini saglar.

Zin meyveleri ince kabukludur, ancak ayni zamanda oldukca ktcuktur,
bu da daha az kabuk-meyve suyu orani ve dolayisiyla potansiyel
olarak daha yUksek tanenler anlamina gelir.

Zinfandel'deki tatlar, GzUmlerin ne kadar olgun olduguna bagh olarak
degisir. Daha soguk bolgelerden gelen saraplarda cilek veya ahududu
gibi sulu kirmizi meyve aromalari, Daha sicak iklimlerde yapilan
saraplarda, koyu siyah meyvelere donusur.

O

Cuide to Zinfandel

usa
Ttaly

Mexico
Other
Australia
Croatia
India

South Africa

1%
0.22%
0.20%
0.20%
0.08%
0.07%
0.06%
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Albarino (Alvarinho)

o Limon kabugu rendesi (limon zest), bal kavunu, nektarin, tuz

M Spain 69%
B rortugal 23%

UsA 3%
M uruguay 3%
B new Zealand 1%
B oOther 1%

South Africa 0.39%
B France 0.30%

B ahl-bah-RIIN-yo



Assyrtiko

o Yunanistan'in en UnlU beyaz cesitlerinden biri olan Assyrtiko, Santorini'nin
en UnlU Gzdma olarak bilinir ve volkanik ada ile kolayca iliskilendirilen canli
beyaz saraplar Uretir.

o Santorini topraklari bagcihgr dnemli 6lctide etkileyen bazi zorluklara sahip.
Ada, Kdppen iklim dlceginde ¢dl olarak siniflandirilabilecek kadar kurak ve
ayrica ¢ok rlzgarli. Yetistiriciler, asmalarini «sepet» seklinde terbiye ederek,
surginleri meyvenin etrafina duvar orerek ve glclu rizgarlardan korunma
saglayarak bu kosullara uyum sagladilar.

o Topraktaki su eksikligi sebebiyle asmalari genis aralikh dikiliyor.

Oksidasyona karsi cok hassastir.

o Kireg, carkifelek meyvesi, balmumu, cakmaktasi, tuz

O

B Greece Q5%
B 2ustralia 3%
Lebanaon 3%
France 0.09%
MW usa 0.07%

a-SiiR-tee-ko
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Chardonnay en yaygin dikilen cesitlerden biridir. Burgonya'nin beyaz
UzidmU ve Champagne'nin temel tasi olarak bilinmesine ragmen, cok
cesitli  sarap stillerinde Uretili.  Kremsi, tereyagli, mese ficida
olgunlastirilmis bir saraptan yagsiz ve canli bir kopUkli saraba kadar,
Chardonnay cok yonld, ulasilabilir ve bUyik saygi gordr.

Dinya capindaki basarisina ragmen, Chardonnay Gzim olarak nispeten
notrdlr ve aromatik bir cesit olarak kabul edilmez. Aslinda, siklikla "sarap
Ureticisinin UzUmU" olarak adlandirilir, cinkl tanimlayici karakterlerinin
cogu sarap imalathanesinde glclendirilir veya azaltilir.

En temel haliyle, Chardonnay, turuncgil, yesil elma, cicek ve badem veya
yulaf ezmesi notalari ile acik altin rengi saraplar Uretir. Damakta
Chardonnay, orta govdeli, orta asidite ve orta alkole sahiptir.

France 51%
W use 31%
Other 5%

Australia
W Italy
B nNew Zealand

Argentina

B south Africa
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Malolaktik fermantasyon

Malolaktik fermantasyon (MLF) Oenococcus oeni adi verilen bir bakteri tirtinin eksi malik asidi (elmalarda bulunan aside benzer) daha
yumusak, daha yuvarlak bir laktik aside (stt Grlnlerinde bulunan aside benzer) donUstirdigi bir donidsim sutrecidir.

Bu islem sarabi yumusatarak daha kremsi, daha az asidik bir tat profili ve dolgun, yumusak bir agiz hissi yaratir. MLF'nin dikkate deger bir
yan Urlnd, Chardonnay'e belirgin tereyagli karakterini katan diacetyl adi verilen bir bilesiktir. Bu tereyagli tat ve dokunun mese ficida
olgunlasmanin bir sonucu olmadigini, bunun yerine dogrudan malolaktik fermantasyonun bir sonucu oldugunu belirtmek 6nemlidir.

\/ MALOLACTIC FERMENTATION

https://winefolly.com/grapes/chardonnay/



TORTUDA" OLGUNLASTIRMA

Chardonnay'in ilgi cekici karmasikligi, buylk olcide ficinin boyutu, tird, —SUR “E'
kizartma seviyesi ve yillandirma suresinden etkilenen bir sire¢ olan
mese ficida yillandirmaya cok sey borg¢ludur.

Fici boyutu sarap gelisimini etkiler - daha kicUk ficilar daha fazla sarap-
mese temasi anlamina gelir ve bu da gelismis lezzet ¢cikarimina ve tanen
entegrasyonuna yol acar.

Farkli mese tirleri cesitli lezzetler verir: Amerikan mesesi cesur,
hindistancevizi notalari verir, Fransiz mesesi ince, baharatli ntanslar
sunar ve Macar mesesi ikisi arasinda bir denge kurar.

Ficinin yanma seviyesi lezzet profilini etkiler: hafif kizartma hassas
notalar saglar, orta kizartma pisirme baharatlari sunar ve yogun kizartma

gucla, kizarmig lezzetler sunar. Crigpg Ohar‘donnag




Riesling
Riesling, dunyanin en iyi beyaz saraplik Gzim c¢esitlerinden biri
olarak kabul edilir.

Riesling sarabini tattigimizda petrol, diesel gibi aromalar aliriz ve
Rieslingi vazgecilmez yapan da bu karakteristik 6zelligidir. Geng
Rieslinglerde diesel aromalari cok hissedilmezken bu ceside 6zg(
terpenlerden TDN (trimethyl dihydronapthalene) asidik ortamda
sarabin sisede olgunlasmasiyla hidrolize olur ve 0&zellikle
damakta buram buram diesel notlari hissederiz. Saraba islenen
Riesling UzUmlerinin susuz vyetistirilmesi ya da gec¢ hasadi da
Riesling’te petrolimsu dokulari etkiler.
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Germany 62%
USA 12%:
France 9%
Austria 7%
Australia 5%
Other 2%
New Zealand 2%

Italy 1%
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Tatli Riesling

Trockenbeenenauslese sarabi icin UzUmler daha fazla kurutulur ve botrytisten etkilenmeleri gerekir. Bu kurutma (trocken) meyvelerin (beeren)
aromalarini ve tatlarini daha da yogunlastirir ve bunlar daha sonra elle secilir (auslese). Tum bunlar belirgin kuru kayisi ve recel aromalarina
sahip tatl bir sarap Uretir. Son olarak, botrytis kosullarinin uygun olmadigl bazi yillarda, saglikh GzUmler Aralik ayina kadar asmada kalir ve
Eiswein yapmak mimkin olabilir. Soguk Alman kisinda, meyveler sonunda donar ve sabahin erken saatlerinde hasat edilir. Uziimler -7°C'nin
altinda toplanmalidir. Hala donmusken dikkatlice preslenir ve geride buz kristalleri birakir. Bu saraplar genellikle %7-10 abv arasindadir ve
yogun, iyi tanimlanmis tropikal mango ve ananas ile tatli bir damak tadina sahip saf bir Riesling karakterine sahiptir.




Fransa

sauvignon Blanc, asmalarin  yabani
asmalari andirmasi nedeniyle
muhtemelen adini  Fransizca yabani
anlamina gelen “Sauvage” kelimesinden

almistir.
Sauvignon Blanc'taki "yesil" aromatikler
«metoksipirazinler» ad verilen

bilesiklerden gelir.
Sauvignon icin gercek bir tatma notu kedi
cisidir. Essiz bir kimyasal bilesik olan 4-
MMP'den (4-methyl-4-mercaptopentan-
2-one) kaynaklanir.

Cirazinler

»

o
<
b3
3
al
o
>
3

e
[
r——
-
—
=
—
-

==

UM

g
f

D

H usa
B new Zealand

France

Other

B chile
W 1taly

South Africa

M Australia

1 » sav-iinyon blan



Savagnin

o Fransa’ da yaklasik 900 yildir yetistirilen bir Gzim cesididir.

Gec olgunlasir ve iyi asitli sek beyaz saraplar tretebilir.

o ‘Sari saraplar' olarak tercime edilen Vins jaunes, bir maya ortisu altinda
yillandirilir ve ortaya cikan zengin saraplar, yogunluklari ve vyillandirma
potansiyellerinin yani sira, findiksi, Sherry benzeri karakterleriyle bilinir.

o Bazl oksidatif notalara izin vererek meyve karakterini koruyarak
vaslandirilan 6rnekleri de vardir.

O

M France 90%
B Switzerland 8%
Australia 2%
Austria 0.36%
B Germany 0.32%
W usa 0.21%
Italy 0.07%
B other 0.04%
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Fransa

Viognier, cicek ve meyve notalarinin birlesiminden olusan essiz
aromaslyla Unltdir. Bu aromalardan sorumlu olan baslica kimyasal
bilesikler terpenler ve esterlerdir.

Yetistiriimesi zor oldugundan ve dogal olarak saglikli, glvenilir
verimler Gretmeye yatkin olmadigindan Gzdm baglarinda yonetim de
zordur;

Kalin kabuklu Viognier UGzUmleri dogal olarak duisuik asitlige sahiptir
ve dlzgun sekilde olgunlasmak icin bol miktarda glines isigina ihtiyac
duyarlar. Ayni zamanda, eger cok fazla sicaklik varsa, Gzimler, ¢cesidin
cekiciliginin bir parcasi olan taze, celiksi, kayisi aromasindan yoksun,
asiri sismis, sicak alkollU sarap Uretebilir.

France
W usa
QOther
Australia
M South Africa
B italy
Chile
B Argentina

59%

7%
4%
3%
2%
2%
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Xynisteri

Xynisteri, Kibris'in ana beyaz sarap cesididir. Ada Ulkesinin baglarinin
baydk bir bolimUnld kaplayan bu cesit, hem hafif, canlandirici beyaz

saraplarin hem de eski ve Unli Commandaria tatli saraplari Mavro ile
birlikte yapiminda kullanilir.

[ | Cyprus 100%



Kaynaklar

* https://mag.sommtv.com/category/grape-varieties/

* https://www.wine-searcher.com/grape-11-alicante-bouschet

* https://www.vivc.de/index.php?r=passport%2Fview&id=304

e https://winefolly.com/

e https://www.andrewmurrayvineyards.com/index.cfm?method=blog.blogList&blogCategorylD=E330C9D1-D362-9FE1-774F-7E95806A58F5

* https://binivista.com/blogs/daily/punch-down-and-pump-over-of-the-pinot-noir

* https://winesofgreece.org/varieties/assyrtiko/
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