


o Rose sarap, kirmizi ve beyaz sarap arasindaki renk araligini kapsar.

o Neredeyse tum kirmizi sarap GzUimleri (Cabernet Sauvignon'dan Syrah'ya) roze sarap yapiminda kullanilabilir, ancak roze icin
tercih edilen birkac yaygin stil ve Gzum vardir.

o Vinifikasyon asamalari beyaz sarapla benzerdir.

o Kisitli maserasyon
o Saignée

o Press
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- Sarap (Ureticilerinin en c¢ok kullandiklari rosé
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teknigi “kisith maserasyon”dur.
o

Bu teknikte maserasyonun kirmizi saraplarda
oldugu gibi tamamlanmasi beklenmez. Kabuklarla
temas halindeki sira istenen rosé rengine
ulastiginda kabuklardan ayrilr.

o Sarap yapimcisinin rosé stiline ve islenen Gzim
cesidine gore maserasyon suresi degisir.

o Kalecik Karasi, Grenache gibi daha acik renkli
cesitlerde  vyaklasik 24  saat  maserasyon
uygulanirken, daha koyu renkli Syrah benzeri
cesitlerin ise birkac saatlik maserasyona tabi
tutulmalari yeterlidir.

o Ne kadar uzun maserasyon o kadar zengin aroma
bir o kadar d§\i<oyu renk anlamina gelir.

The longer the juice touches the
grape skins, the darker it becomes . . .
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Kirmizi garap fermantasyonu

anlamina gelir. Saignée methodu ile rosé elde edecek
sarap yapimcisi dnce kirmizi sarap prosesini baslatir.

Rosé sarap yapim tekniklerinden olan “saignée” “kanama” ga ignée methdu

Maserasyonun erken donemlerinde renklenmeyi yeterli
buldugu an (2 saatten 2 gline kadar uzayabilir) tanktan bir
miktar sira ceker (yaklasik tank hacminin %10’u) ve baska
bir tanka alir.

Rosé sarap yeni tankinda fermantasyona devam ederken,
alindigl tankta kabuklarla kirmizi sarap fermantasyonu da
devam eder.

Saignée, kirmizi sarap yapiminin bir yan UrinU olarak
kabul edilir, ¢lUnkU birincil islevi kirmizi  saraplarin
konsantrasyonunu arttirmaktir.

Saignée roséleri daha zengin bir stile, daha koyu renge ve (q
uzun bir bitise sahiptirler. Kirmiz garap mageragyonu
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Roge garap fermantagyonu e\
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Rosé sarap yapmanin en kolay yolu direk “pres” yontemidir.

Oldukca kisa sureli bir maserasyonun ardindan cibre direk
preslenerek acik renkli bir sira elde edilir.

Maserasyon suresinin kisa olmasi sebebiyle sira kabuklarla temas
edecek yeterli zamani bulamaz ve diger yontemlere gore daha acik
renkli bir rosé elde edilir.

Bu vinifikasyon teknigi aromatik Gzim cesitleri icin daha uygundur,
diger turlU elde edilen roséde aroma da zayif kalabilir.



