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	Dersin Kodu ve İsmi
Course Title and Code
	
VET3344-Hayvansal Gıdalarda İlaç Kalıntıları


	Dersin Sorumlusu
Course Coordinator
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	Dersin Düzeyi 
Course Level
	Lisans 

	Dersin Kredisi
Course Credits
	2

	Dersin Türü 
Course Type
	SEÇMELİ

	Dersin İçeriği
Course Content
	Hayvansal Gıdalarda İlaç Kalıntıları dersi, hayvancılıkta kullanılan antibiyotiklerin ve diğer antimikrobiyal ilaçların kalıntılarının gıdalarda oluşturabileceği riskleri ve bu durumun antimikrobiyal direnç (AMR) ile ilişkisini ele almaktadır. Ders kapsamında antibiyotiklerin kullanım amaçları, direnç mekanizmaları, başlıca patojenlerin (Enterococcus, Staphylococcus, Salmonella, E. coli, Campylobacter vb.) direnç özellikleri ve bu dirençlerin halk sağlığına etkileri incelenmektedir. Ayrıca izleme ve kontrol programları, alternatif yaklaşımlar ve gıda güvenliği bağlamında AMR’nin önlenmesine yönelik stratejiler de işlenmektedir. Öğrenciler, bu ders sayesinde hayvansal kökenli gıdalarda ilaç kalıntılarının bilimsel ve toplumsal önemini kavrayarak, gıda güvenliği ve halk sağlığı açısından çözüm odaklı bir bakış açısı geliştirme fırsatı bulurlar.

	Dersin Amacı 
Course Goals
	Hayvansal Gıdalarda İlaç Kalıntıları dersinin amacı, hayvansal üretimde kullanılan antibiyotikler ve diğer ilaçların kalıntılarının gıda güvenliği, halk sağlığı ve antimikrobiyal direnç (AMR) açısından önemini öğrencilere aktarmaktır. Ders ile öğrencilerin; ilaç kalıntılarının oluşum mekanizmalarını, gıda zincirine yansımalarını, direnç gelişimindeki rolünü ve bu durumun toplum sağlığına etkilerini kavramaları hedeflenmektedir. Ayrıca ulusal ve uluslararası izleme programları, kontrol stratejileri ve alternatif yaklaşımlar hakkında bilgi kazandırılarak, öğrencilerin bilimsel temelli ve çözüm odaklı bir bakış açısı geliştirmeleri amaçlanmaktadır.

	Dersin Süresi 
Office Day-Hours
	14 hafta / Haftada 1 saat

	Eğitim Dili 
Language of Instruction
	Türkçe 

	Ön Koşul 
Prerequisites
	Yok 

	Önerilen Kaynaklar Recommended Sources
	1- Gracey, J.F. 1999. Meat Hygiene. W.B. Saunders Company Ltd.
2- Wilson, W.G. 2005. Practical Meat Inspection. Blackwell Publishing.
3- Özdemir, H. 2015. Et Hijyeni ve Muayenesi. Öğrenci Ders Notları. Ankara
4- Dinçer, B. 1995. Et Bilimi ve Teknolojisi. Öğrenci Ders Notları. Ankara

	Dersin Kredisi (AKTS)
ECTS
	3

	Laboratuvar
Laboratory
	Kullanılmıyor 

	Diğer-1 
Others
	







