7. Hafta - Hijyen indikatérii Mikroorganizmalar

Ogrenme Hedefleri

* Hijyen indikatéri mikroorganizmalarin gida guvenligindeki rolini 6grenmek.
» Koliform bakteriler, Enterobacteriaceae ve E. coli’'nin 6nemi hakkinda bilgi
edinmek.

* Analiz yontemlerini ve sonuclarin yorumlanmasini kavramak.

Temel Kavramlar

» Koliform Bakteriler: Genel hijyen gostergesi, fekal kontaminasyon hakkinda
bilgi verir.

» Enterobacteriaceae: Gida guvenligi ve kalite degerlendirmesinde kullanilan
onemli bir grup.

» Escherichia coli: Fekal kontaminasyonun en énemli indikator
mikroorganizmasi.

* Indikatoér Mikroorganizma: Dogrudan patojen olmayabilir ancak hijyen
kosullari hakkinda bilgi verir.

Kullanilan Yontemler
* Most Probable Number (MPN) yontemi.

* Selektif besiyerlerinde izolasyon (MacConkey Agar, VRBA).
* Biyokimyasal testler (IMViC, indol, oksidaz vb.).

Neden Onemli?
* Gida uretimindeki hijyen kosullarinin gostergesidir.

* Fekal kontaminasyon riskini ortaya koyar.
* HACCP ve kalite kontrol sistemlerinin temel parametrelerinden biridir.

Ornek Olay

* icme sitiinde ylksek koliform sayisi —» pastérizasyon yetersizligi.

Tartisma Sorulari
1. Hijyen indikatéri mikroorganizmalar gida glvenliginde neden 6nemlidir?

2. Koliform ve E. coli arasinda ne gibi farklar vardir?
3. Enterobacteriaceae sayiminin endustrideki rolt nedir?

Kaynaklar



* |ISO 4832: Gidalarda koliform bakteri sayimi.
* |SO 21528: Enterobacteriaceae tayini.
» Turk Gida Kodeksi, Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi.



