9. Hafta - Patojen Mikroorganizmalar Il
(Staphylococcus aureus)

Ogrenme Hedefleri

* Staphylococcus aureus’un gidalardaki 6nemini 6grenmek.
* Enterotoksinlerin gida zehirlenmelerindeki roltint kavramak.
* [zolasyon ve identifikasyon yontemlerini tanimak.

Temel Kavramlar

» Staphylococcus aureus: Gram pozitif, koagulaz pozitif bakteri.

* Enterotoksinler: Isiya dayanikh toksinler; gida zehirlenmelerinin baslica
nedeni.

» Selektif Besiyeri: Baird-Parker Agar.

* Onay Testleri: Koagulaz testi, PCR, ELISA.

izolasyon Yontemleri
+ On zenginlestirme.
» Selektif/diferansiyel besiyerlerinde ekim (Baird-Parker).

» Koagulaz testi ile dogrulama.
* Molekuler yontemler ile toksin genlerinin belirlenmesi.

Neden Onemli?
* S. aureus toksinleri istya dayaniklidir, pisirme ile yok olmaz.

* Gida zehirlenmeleri ani, kisa sturede ve toplu vakalar seklinde gorulebilir.
* Sut, peynir, et Urunleri, kremali pastalar riskli gidalar arasindadir.

Ornek Olay

* Pastorize sut urunlerinden kaynaklanan toplu gida zehirlenmesi vakasi -
enterotoksin A.

Tartisma Sorulari
1. S. aureus enterotoksinlerinin gida guvenligi agisindan 6nemi nedir?

2. Hangi gida urunleri daha yuksek risk tasir?
3. Toksin genlerinin tespit edilmesi neden 6nemlidir?

Kaynaklar



* ISO 6888: Staphylococcus aureus tayini.
* EFSA (2022). Staphylococcal food poisoning outbreaks report.
» Turk Gida Kodeksi, Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi.



