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Giris

Ulkemizde yillik yaklasik 47 milyon ton yas meyve
ve sebze Uretilmekte olup bunun 4.225.000 tonunu tu-
runcgiller olusturmaktadir. Ulkemizde yas sebzenin ve
meyvenin yaklasik %6-7’si ihrag edilirken turuncgillerin
%35-40'1 ihrag edilmektedir. Yetistiricilik, hasat zamani
ve sonrasinda yapilan birtakim hatalar ve bilgi eksiklikleri
yuzunden drunlerimiz ve dolayisiyla da tlke ekonomimiz
énemli miktarlarda kayiplara ugramaktadir. Ulkemizde
turuncgil meyvelerinin hasadinin ve muhafazalarinin hentz
tam ve ayrintili olarak bilinmemesi ylztnden, bu Urdnlerin
%20-30'u Ureticiden tuketiciye ulagincaya kadar gecen
zamanda ¢urtyUp atiimakta, bu da her yil milyarlarca li-
ralik zarara neden olmaktadir. Kayiplarin 6nlenmesinde;
turuncgillerin hasadinin uygun zamanda ve uygun tek-
niklerle yapiimasi, drtnlerin isleme merkezlerine ulasana
kadar gecen sureler i¢cinde uygun kosullarda tasinmasi,
ambalajlama ydnteminin Grdndn 6zelliklerinin géz éndnde
bulundurularak yapiimasi, sarartmada, depolamada ve
tasimada uygun kosullarin saglanmasi gerekmektedir.

Hasat

Hasat Zamaninin Belirlenmesi

Turuncgillerde Ureticiden tuketiciye ulagincaya kadar
gegen surecte meyve kalitesinin korunabilmesi, muhafaza
ve raf dmrdndn uzun olmasi igin en uygun hasat zamani-
nin belirlenmesi cok Gnemlidir.

Turuncgillerin En Uygun Hasat Zamaninin
Belirlenmesinde Kullanilan Ozellikler
1) Suda ¢ozunebilir kuru madde

(mandarin, portakal, altintop)

2) Asit miktari (mandarin)

3) Suda ¢oézUnebilir kuru madde/Asit miktari
(mandarin, portakal, altintop)

4) Meyve suyu (usare) miktar
(mandarin, portakal ve limon)

5) Kabuk rengi (limon, portakal, mandarin, altintop)

Turunggiller olgunlastiktan sonra bir slre agag tzerin-
de kalabilir. Ancak meyvelerde seker/asit dengesi bozulur,
kalite duser, puflasma ve kabuk kalinlagsmasi olur. Ayrica,
rlzgar, dolu, don zararlanmalari ve dokidmler olmaktadir.
AgJacta fazla kalmis meyvelerin depoda dayanmasi da
azalir. Meyvesi gec¢ hasat edilen agaclar gelecek yil az
ardn vermektedir.

www.turktob.org.tr

Turuncgillerde en uygun hasat zamaninin ¢ok iyi sap-
tanmasi gerekmektedir. CUnkU erken hasatta kabuk ka-
rarmalari, beneklenme gibi bozulmalar géralar, meyve
kalitesi duser. Hasadin geg yaplimasinda ise meyvelerin
depoda dayanimi azalir, curtklik etmenleriyle daha ca-
buk zararlanir, meyvelerde kabarma, puflasma olur ve
dékumler goraldr. En uygun hasat zamani tar ve gesitlere
gbre degisiklik gdostermektedir. Limonlarda en iyi sonuc-
lar koyu yesil renkli, belli irilikte ve usaredeki meyvelerin
toplanmasindan alinmistir. Limonlar sarardikca depoda
dayanmalari azalmaktadir. Muhafaza edilecek limonlar
igin en uygun hasat zamani kasim sonu-aralik basidir.
interdonato gibi erkenci gesitlerin derilebilmesi igin usare
miktarinin %25-28’e ulasmasi beklenmelidir. Diger tu-
runcgil trlerinde kuru madde/asit orani, usare ve kabuk
rengine bakilarak hasat yapiimaktadir. Kuru madde/asit
orani yoreye, ekolojiye gére degismekle birlikte 6/1'den
az olmasi istenmez. Meyve yUzeyinin 3/4'0 geside has
rengini alinca meyveler hasat edilebilir.

Hasat igleri

Hasat genelde yaralanmalarin en ¢ok oldugu ve
patojenlerin en fazla bulastigr asamalardandir. Hasat za-
mani ve sekli Gnemli oldugu gibi iscilerin tirnaklar, meyveyi
hirpalamalari, hatta psikolojik durumlari bile hasat esna-
sinda olusan zararlanmalar Uzerine etkilidir. Hasat zamani
saptandiktan sonra, turuncgillerin zedelenmeye meydan
veriimeden dikkatle toplanmasi, siniflanmasi ve ambalajinin
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yaplimasi gerekmektedir. Hasatta azami dikkat ve 6zen gok
6nemlidir. Meyvenin o andaki degeri Uzerinde énemli bir etki
yapmakla kalmaz, bu sirada meydana gelen yaralanmalar ve
berelenmeler ile bunlarin sonucundaki kiiflenmeler, meyvenin
muhafaza suresini de genis dlctde etkiler.

Kultarel 6nlemler, turuncgillerin hasadini ve maliyetini
onemli derecede etkileyebilir. Bu bakimdan belki de en
onemli faktoér agaclarin terbiyesidir. Avrupa Ulkelerinde
agaclar sik bir sekilde dikilerek ve dikkatli budanarak
kontrol altinda tutulmaktadir. Bdylece butin meyveler
normal yukseklikte ve agirlikta bir merdiven yardimiyla
toplanabilmektedir. Turuncgil hasadi yapilirken yumur-
talarin kinlmamasi igin gosterilen hassasiyet, turuncgil
hasadinda da gdsterilmelidir. Hasat sirasinda meydana
gelen zararlanmalar su sekilde olmaktadir:

1) Kabukta, toplayicinin tirnagi ile yapmis oldugu
cizikler

2) Meyveyi, toplama kabina birakirken ya da bu kap-
lardan daha bUyuk sandiklara bosaltirken meyve-
nin ydzunde meydana gelen gatlaklar ve bereler

3) Meyvenin agactan dikkatsizce kopariimasi sonucu
sapin kopmasl ya da sapin meyve ile birlestigi yerde
meyve dokusunda meydana gelen zararlanmalar

4) Hasat sirasinda topraga dtisen meyvelerde bunlarin
duserken dallara dokunmasi ya da topraga carpma-
lar sonucunda meydana gelen zararlanmalar

Turuncgillerde, kabukta meydana gelen berelere ve
giziklere engel olmak icin toplayicinin tirnaklarinin kisa
olmasi ya da eldiven giymeleri istenir. Turuncgiller ucu kut
makaslarla kesilerek toplanmali, kesim kapsulin (digme)
hemen Ustunden kapsull zedelemeden yapilimalidir. Ka-
bukta ve kapsulde meydana gelen bu cizikler genelde
bu kisimda kuflenmeye neden olur ki bunun sonucunda
meyvenin tamami ve bluydk olasilikla yanindaki birkag
meyve de beraber ¢urlr.

Hasadin baglama saati sabahin erken saatleridir ve
meyvelerin Uzerinden ¢iy kalkmasina 6zen gosterilmelidir.

Yagisl havalarda hasat yapilmamasina karsin soguk
havalarda hasada devam edilebilir. Toplamaya etek
dallarindan baglanmall, etek dallarindaki ve yuksek dal-
lardaki meyveler ayr ayr toplanmalidir. Toplayici mey-
velerin 25-30 cm kadar yukseklikten toplama kabina
dismesinde sakinca gormeyebilir. Fakat gercekte ha-
sat zamani dayanikli veya sert olan meyveler dahi bu
bicimindeki dismelerde ciddi bir sekilde zedelenmek-
tedir. Zararlanmalar sadece hasat zamaninda olmayip
ambalaj islemi sirasinda genis olcide artabilir. Gerek
toplayici gerekse yetistirici, topraga dismus meyveleri
de toplama egilimindedir. Bu gibi meyveler, zedelenmis
olmalar ve kuflenmeye egilimleri nedeniyle genellikle
taze olarak tlketime elverigli degildir. Bu tip meyvelerin
elden cikmasi igin bunlarin diger meyvelerden ayriimasi
gerekmektedir.

Turuncgillerde toplama kabi olarak ici stngerle
kaplanmis (yastikli) sepetler kullaniimalidir. lyi yapilmis
hasat ekipmani, hasat zararlarinin en aza indiriimesine
genis olcude yardim edebilir. Meyveler siniflama ve am-
balaj evlerine nakledilecekse blyuk bahce sandiklarina
bosaltiimasi istenebilir. Bahce sandiklarinin temiz, duz-
gln ve siki olmasi iyi sonug alinmasi icin zorunludur.

Sekil. 1. Hasat Olumuna Gelmig Satsuma Mandarin (Meyve Rengi)

Paketleme Evi islemleri

Bazi Urlnler hasattan hemen sonra bahcedeyken pa-
zara gonderilecek sekilde hazirlanir. Genelde ise merkezi
bir yere tagsinmasi tercih edilir. Hasat edilen meyveler en
kisa sUrede uygun kosullarda paketleme evine tasinmali
ve en az 1-2 gun bekletildikten sonra islenerek ambalaj-
lanmalidir. Bir-iki gunlUk bekletme esnasinda kabuk biraz
su kaybeder bunun sonucu kabuk htcrelerinin zararlan-
malari azalmaktadir. Limonlar depolanmadan 6nce en az
7-10 gun golgede meyve kabugundaki suyu atmasi igin
bekletildikten sonra ambalajlanarak depoya alinmalidir.

Paketleme evine gelen Urdnler ise asagidaki islem-
lerden gegirilir.

1) On yikama ve ilaglama (Drencher)
2) Sarartma (Satsuma, enter gibi erkenci Urlinlerde)

3) Secme, Ayiklama

www.turktob.org.tr
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Sekil.3. Limonlarda Gurime Kaybi

4) Yikama

5) Mumlama ve ilaglama
6) Siniflama

7) Boylama,

8) Ambalajlama

9) Pazara Tasima

www.turktob.org.tr

Sonug

Turuncgillerde hasat sonrasi muhafaza ve raf Gmrandn
uzun olmasi icin hasadin kurallara uygun olarak yapilimasi
gerekmektedir. Ulkemizde her yil tire gore degismekle
beraber ortalama kayiplar %20-30 arasinda gercekles-
tigi belirtiimektedir. Bu miktarin azaltimasi icin 6zellikle
turuncgillere yonelik hasat sonrasi AR-GE merkezi ge-
rekmektedir. Bu AR-GE merkezinde hasattan tlketiciye
ulasincaya kadar gecen surede yapilan islemlere yonelik
yapilacak calismalarla kayiplar minimuma indirilebilir.
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