Ekolojik istekleri-Iklim

Muz 30. Kuzey ve 31. Guney enlemleri arasinda yetismektedir.

Israil’de 34., Tirkiye’de ise 36-37. enlemlerde bazi mikro klimalarda
yetismektedir.

Ancak lGlkemiz kosullarinda soguk riski 6Gnemlidir.




Iklim

15.6d. |Yillik Kurak |Ort.
alti Yagis- |aylar  |sicaklik
gun. |mm
Singapur | _ 2413 _ 27.2
Alanya 10-5 1034 4-9 18.7




Sicaklik

Sicakhk +2-3 dereceye dusiince kritik sicaklik baslar.

O derecede muz zarar gormeye baslar.

-1 derecede toprak Ustl organlari donar.

Donmus meyveler siyah bir renk alarak olgunlasmaz.




Sicaklik

Aylik ortalama sicaklik 26-27 derece,

Aylik yagis 100mm (aylik yagis 50mm’nin altina
diserse sulama gerekir),

Gece-glinduz ve yaz-kis sicaklik farklarinin az
olmasi,

Kis minimum sicakliginin 12 dereceden asagi
dismemesi muz icin ideal kosullardir.



RuUzgar

Yapraklarin parcalanmasi ve sapindan kirilmasi,

Yalanci govdenin kirilmasi,

Bitkinin kokten sokilmesi,

Kéklerde zararlanma nedeniyle hastalik zararlari gibi sorunlar olusur.




Toprak

Besin maddelerince zengin, allivyal, derin, gecirgen, gevsek olmaldir.

Muz kokleri toprakta engelleri iyi asamadigl icin muz topragi tassiz ve iyi
islenmis olmalidir.

%7 humus, %55 kum, %35 kil, %3 kirec ideal toprak yapisidir.




Toprak

Kire¢ ve pH muz icin 6nemli degildir.

pH5-7 yada 6-7 olmal..

Taban suyunun yiksek olmasindan hoslanmaz.
Toprak iyi drene edilmelidir.

Tuz %0.5 ten fazla olmamalidir.

Yorgun topraklarda muz iyi gelismez.



Iklim

Uygun iklim kosullarinda muz her mevsim meyve vermektedir.

Bir ocaktan her 3 ayda bir salkim alinir.

Govdeden salkim ¢ikinca yani muz dogunca sicaklik 12 derecenin altina
dismemelidir.




Iklim

Ulkemiz kosullarinda muzun dogus zamanini sicak aylara getirilmesi
gerekmektedir.

Ocaklarda 2-3 adet yalanci govde birakilarak , her ocaktan 2-3 adet
salkim kesilir.

Gebelik donemi de sicak olmalidir,serin doneme rastlarsa meyveler
kiictik olur.




Cogaltma

Tohumla

Partenokarp muzlarda ,yumrudan cikan yavru bitkilerle ( kilic yapraklilar
tercih edilmektedir),

Yumru ile (yumru goz sayisina gore parcalanir).




Bahce tesisi

Kuzeyi kapali,soguktan korunmus yerler tercih edilir,

Taslar iyice temizlenir,

800-100 cm derinlikte krizma tercih edilir,

2.5x2.5, 3.5x3.5 veya 4x4 aralik mesafede bahce tesis edilir.




Bahce tesisi

Muz dusuk sicakliklara duyarh bir meyve turtdur.

Ortii altina alindiginda hem soguktan korunmakta hem de gebelik ve
dogum zamani sicak ortamda gerceklesmektedir.

Meyveler disariya gore daha kaliteli olmaktadir.




Bahce tesisi

Muz ¢ok yillik bir bitkidir( 40-50 yil yagsamaktadir),

Topraktan cok fazla besin maddesi kaldirmasi nedeniyle 15-20 yilda bir
sokulup,birkac yil dinlendirmeli ve sonra yeniden tesis yapiimalidir.




KGltUrel uygulamalar

Toprak isleme

Sulama

Gubreleme

Bir muz bitkisi topraktan 0.5-4 kg N,1-1.2 kg P, 7-8 kg K, 0.8 kg Ca
kaldirmaktadir.




KGltUrel uygulamalar

Mducadele

Budama (meyvesi kesilen yalanci gévde toprak ylizeyinden kesilir ),

Meyve salkimlarinin soguklardan korunmak amaciyla keten bezi yada
plastikle ortulmesi,

Bahcelerde soguktan koruyucu énlemlerin alinmasi.




Hasat

Muz meyvesinin gelisme devresi uygun ekolojilerde 110-130 giin (bazi
yillarda 75-150gtin),

Turkiye kosullarinda 4-5 ay ( 120-150gtin ) dir.

Muz meyvesi yesil renkte iken hasat edilir.




Hasat

Meyve bitki Uzerinde olgunlasmaya birakilirsa,

Hasat edilip olgunlastirilanlara gore daha fazla nisasta ve daha az seker
olusturur,

Meyvelerde kabuk catlar ve cesitli hastalik ve zararlilar meyvenin
degerini dusurur.




Hasat

Muz meyvesi ¢cok erken gelisme devresinde bile ( meyve 5-7 cm
boyunda ) normale yakin aroma olusturur ve gecte olsa olgunlasmasini

tamamlar.

Yetistirici yesil kaldigi en gec tarihte hasat eder.




Hasat zamani

Hevenk ekseninin sarkikhgi,

Meyvenin koselilik durumu ( meyve gelisme devresinin sonuna dogru
meyve etinin gelismeye devam etmesi ile gelismesi yavaslayan kabuga
dogru basing yaparak koselilik kaybolur ve kesit yuvarlak olur),




Hasat zamani

Meyve ucundaki cicek kalintisinin dokununca dismesi,

Erkek organin kurumasi gibi goézlemlere gore hasat zamani belirlenir.

Yakin pazarlar icin koseliligin kaybolmasi tercih edilirken uzak pazarlar
icin meyveler koseli kesitte olmalidir.




Hasat

Hevenk meyve ekseninin 30-40 cm Gzerinden kesilir

Hevenk ya bltln olarak yada taraklara ayrilarak pazarlanabilir.

Lateksin hava ile okside olmasindan kaynaklanan kararmayi 6nlemek
icin hipoklorid banyosunda 10 dak.yikanir.




Hasat

Genellikle bir fungisitle muamele edilir.

Bu suya kararmalari dnlemek icin anti oksidantlar ( sitrik asit, askorbik
asit ) ilave edilir.

Kurutulduktan sonra polietilen (tGlkemizde kagitlarla) 6rtilere sarilir ve
karton kutularda ambalajlanir.




Olgunlastirma

Hasat edilen muz meyvesi koyu yesil kabukludur.

Uygun donemde hasat edilen muzlar 18-24 derece sicaklikta bir yada iki
hafta icinde kendiliginden olgunlasirlar.

Bunun altindaki ve tzerindeki sicakliklar olgunlasma icin uygun
degillerdir.




Olgunluk

Sicakhk 13 dereceye dlsiince olgunlasma durur.

24-32 derecelerde ( olgunlasma metabolizmasi bozuldugu icin )
olgunlasan muzlar yesil kalirlar, cekici bir renk kazanamazlar.




Olgunluk

Meyve bitki Gzerinde birakilirsa olgunlasma suresi
40-50 gun uzayabilir.

Fizyolojik gelisme suresi ileri olan meyvelerde
olgunlasma, gelismesi geri olanlardan daha erken
olur.

Belirli bir hasat olgunluguna ulasmadan hasat
edilen muzlar distan etilen uygulamasi yapilmadan
olgunlasamazlar.



Muhafaza

Muzun muhafazasinda isitma soz

konusudur.
Havalandirma iyi olmalidir.

Muz meyvesi 14 derecede 3000Kcal/glin /ton isI enerjisi aciga cikartir.

Muzda hasat geciktirildikce meyvelerin olgunlasma streleri kisalir.




MUHAFAZA

Muz meyvesi 23 derecede 1-2 hafta siire ile depolanabilmektedir.

Depoda bagil nem %90-95 olmalidir.

Kontrolli atmosferde %4-5 oksijen, %5 karbondioksitli ortamda 3-4
hafta dayanabilmektedir.




Olgunlastirma

Muz kendi cikardigi etilen ile ( dogal )

Karpit uygulamasi ( karpitin ¢ikardigi asetilen gazi ) ile

Ethrel ile

Etilen gazi ile olgunlastirilabilir.




Olgunlastirma

Hizli olgunlastirma:Ortam sicakhgi 20-21 derece,

Oransal nem % 90-95
Havalandirma yapilmiyor
1000ppm etilen uygulaniyor

Bu kosullarda 24 saat bekletiliyor.

Daha uzun sirede i¢c karamasi



Yari hizli olgunlastirma

Ortam sicakligi 18 derece

Oransal nem %85
Havalandirma yapilmiyor

1000ppm etilen uygulaniyor

Meyveler 2-3 gtinde olgunlasiyor




Yavas olgunlastirma

Ortam sicakligi 14-15 derece

Oransal nem % 80-85
Havalandirma yapiliyor

Etilen uygulamasi yok

Kabukta renk donustiimiine kadar bekleniyor




Olgunlastirma

Olgunlastirma odalarinda bagil nemin iyi aroma
olusumu icin % 93-95 olmasi ve sararma
basladiktan sonra kabuk catlamasinin onlenmesi
icin nemin %85 ‘e dusurilmesi gerekmektedir.

Bagil nemin %85’in altina dlismesi cavendish
muzlarda olgunlasmada anormalliklere ve su
kaybina neden olmaktadir.

Bu muzlar tUsime zarari gibi klimakterik
gostermezler.



Depolama ve olgunlasma ile
ilgili sorunlar

Hasat zamaninin gecirilmesi

Depolamanin geciktirilmesi
Depo kosullarinin bozuk olmasi

Meyvelerde patojen zararlari

Usiime zararlari




