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HACCP

* Tuketici sagligini tehdit edebilecek fiziksel,

kimyasal ve mikrobiyolojik tehlikelerin
tanimlanmasi,

* Bunlarin onemi ve ortaya c¢ikma olasiliginin

degerlendirilmesi sonucu derekli koruyucu
onlemlerin alinmasi,

* Besinlerin uretimi sirasinda ortaya c¢ikan
tehlikelerin onlenmesi, ortadan kaldirilmasi veya
tolere edilebilir duzeylere dusurulmesi saglanir.




Terminoloji

« HACCP

e HACCP plam

e Tehlike

e Risk

 Tehlike analizi

e Kontrol

* Kontrol noktasi

e Kritik kontrol noktasi
o Kritik limit

e [zleme

e Diuizeltici onlemler

* Dogrulama



HACCP Sisteminin Prensipleri

Prensip 1: Tehlikenin analiz edilmesi (hazard
analysis).

Prensip 2: Kritik Kontrol Noktalarinin (Critical
Control Point; CCP) belirlenmesi

Prensip 3: Kritik limitlerin belirlenmesi

Prensip 4. Kritik Kontrol Noktalari (CCP) izleme
sisteminin belirlenmesi

Prensip 5: Duzeltici onlemlerin alinmasi (belli bir

CCP’nin kontrol saglamamasi halinde)
Prensip 6. Kayitlarin tutulmasi ve dokumentasyon.
Prensip 7: Dogrulama




Prensip 1- Tehlike analizi

 Tehlikenin tamimlanmasi

e Tehlikenin degerlendirilmesi
— Biyolojik tehlike
— Kimyasal tehlike
— Fiziksel tehlike




Prensip 2- CCP’nin Belirlenmesi

CCP: Gida giivenligine iliskin tehlikenin
onlenmesi, ortadan kaldirilmas1 Vveya
kabul edilebilir seviyeye diisiiriilmesine
yonelik etkin kontrol isleminin
uygulandig yer, asama veya islemdir.

 CCP1
« CCP2




Prensip 2- CCP’nin Belirlenmesi

CCP1: ogida isleme sistemlerinde tehlikenin
tamamen ortadan kaldirildig:

CCP2: tehlikenin kontrol edildigi ancak

eliminasyonunun garanti edilemedigl ver,
asama veya Islemdir.




Prensip 3- Kritik limitlerin
belirlenmesi

° Kritik limit her bir Kkritik kontrol
noktasinda (CCP) kabul edilebilirligi kabul
edilemezlikten ayiran maksimal veya minimal
degerlerdir.

o Belirlenen |limit asilmamah, hizlh ve
kolay kontrol edilebilir olmah, ayrica son
iiriinde olmast gereken mikrobiyolojik
Kriterleri saglamahdar.




Prensip 4. CCP’nin izlenmesi

Izleme iiretimin baslangici veya akisi
sirasinda bir CCP’de kontrol disina
cikilmasi halinin belirlenmesini amaclar.

Bu asama, kontrol icin onemli faktorlerin
sistematik olarak gozlenmesi, ol¢iilmesi
ve/veya kayit altina alinmasini icerir.




Prensip 5- Duzeltici onlemlerin
alinmasi

Bir CCP’de sapmalarin goriilmesi ve
belirlenen Kritik  limitlerin  asilmasi
durumunda ortaya cikabilecek saghk
tehlikelerinin  onlenebilmesi icin alinacak
etkin diizeltici uygulamalardur.

e Sapma ve limit asma sorunlarmmin sikhkla
ortaya c¢ikmasi durumunda HACCP plam
gozden gecirilmelidir.




Prensip 6- Kayitlarin tutulmasi ve
dokumentasyon

Gida isletmelerinde uygulanan HACCP
plaminda, CCP’lerin izlendigi ve mevcutsa
Kritik limitlerin asildig1 durumlari ve bunlara
yonelik diizeltici uygulamalar ile dogrulamayi
iceren Kkayitlarin tutuldugu ve dokumente
edildigi bir sistem bulunmahdar.




Prensip 7- Dogrulama

 \Verifikasyon, belli bir gida iiretiminde
uygulanan HACCP sisteminin etkin olarak
calismasinmi ve gida guvenliginin saglanmasini
dogrulayan bir sistemdir.

e Bu amacla hazirlanan HACCP plam ve
HACCP sisteminin dogru cahlisip calismadigi
diizenli olarak gozden gecirilmelidir.




CCP KARAR AGACI



S.1. Tammmlanan tehlike i¢in koruyucu énlemler mevcut mu?

CCP degildir. Durunuz
Bu asamada kontrol giivenlik i¢cin sart mi?

Asama, 1slem, tiriin degistiriniz

S.2. Bu asama tehlikenin varhgm elemine ediyor ya da kabul edilebilir bir seviyeye
indiriyor mu?

S.3. Tanomlanmus tehlikelerle kontaminasyon kabul edilebilir bir seviyenin
iistiinde mi olusuyor, yoksa kabul edilemez seviyeye yiikselebilme
ihtimallerimi var?

CCP degildir. Durunuz

S.4. Tammmlanmus tehlike(leri) elemine edecek ya da kabul edilebilir
seviyeye indirebilecek baska bir asama var om?

CCP degildir. Durunuz

CCP
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