ICME SUTU TEKNOLOJISI

Pastorize Siit Teknolojisi

Pastorizasyonun Tammi: Klasik anlamda siite 63 ° C’de 30 dakika veya 72 ° C’de 15 saniye
1s1 islemi uygulanmasi ve siitiin derhal 4 ° C ‘ye sogutulmasidir.

Amag

. Patojen mikroorganizmalari yikimlanmasi

. Saprofit mikroorganizmalarin 6nemli bir kisminin yikimlanmasi
. Krema tabakasmimn azalmasi

. Fosfataz enziminin inaktivasyonu

Pastorizasyon sirasinda, siitiin organoleptik niteliklerinin en az etkilenmesinin saglanmasina
dikkat edilmelidir.
Tablo 5. Siitiin pastorizasyonunda kullanilan 1s1-zaman parametreleri

Sicaklik Zaman Pastorizasyon Tipi

63°C 30 dk Yavas pastorizasyon (LTLT)(Low Temperature Long Time)
72 °C 15sn Cabuk pastorizasyon (HTST) (High temperature Short Time)
89 °C 1sn Yiiksek pastorizasyon (HHST) (Higher-Heat Shorter Time)
90 °C 0.5sn Yiiksek pastorizasyon (HHST) (Higher-Heat Shorter Time)
94 °C 0.1sn Yiiksek pastorizasyon (HHST) (Higher-Heat Shorter Time)
96 °C 0.05 sn Yiiksek pastorizasyon (HHST) (Higher-Heat Shorter Time)

Tablo 6. Siitiin yag miktar1 % 10’un iizerindeyse veya tatlandirict ilave edilmigse
uygulanacak pastorizasyon parametreleri

Sicaklik | Zaman Pastdrizasyon tipi

69°C 30 dakika Yavas pastorizasyon (LTLT) (Low Temperature Long Time)
80°C 25 saniye Cabuk pastorizasyon (HTST) (High temperature Short Time )
83°C 15 saniye Cabuk pastorizasyon (HTST) (High temperature Short Time )

Pastorize icme siitii iretim basamaklar



Cig siit
Temizleme (Klarifikasyon ve krema ayirma)
Homojenizasyon

Yag oranimin ayarlanmasi (Standardizasyon)

Pastorizasyon
Sogutma
Ambalajlama
Depolama
Cig siitiin tasimasi gereken ozellikler
. Duyusal 6zellikleri uygun olmalidir.
. Kimyasal bilesimi normal olmalidir.
. Bakteriyolojik kalitesi normal olmalidir.
. Asitligi artmamis olmalidir.
. Yabanc1 madde icermemelidir.
Pastorizasyon tipleri ve ozellikleri
. Yavas pastorizasyon (LTLT- Diisiik sicaklik- uzun zaman)

Siit 63 °© C’de 30 dakika sitilir. Isitma indirekttir. Is1 alisverisi metal ceperler ile olur.
Kullanilan kazanlar ¢ift cidarhidir. Isitma sirasinda cidarlar arasinda buhar veya sicak su
sirkiile olur. Siite sicaklik gecisi i¢ duvar araciligi ile olur. Isitma sirasinda siit yavas yavas
karistirthir.  Daha sonra yine su ile sogutulur. Kazanin dis duvari 1s1 kaybini 6nlemek i¢in
yalitilmustur.

. Cabuk pastorizasyon (HTST- Yiiksek si- kisa zaman)

Siit yiizeyleri genis, sicak metal plakalar arasindan ince bir tabaka halinde akitilarak 72 ° C’ye
kadar 1sitilir. Bu sicaklikta 15 sn tutulur. Sonra siiratle 5-10 ° C’ye sogutulur.

UHT Siit Teknolojisi

Steril siit, Tirk Gida Kodeksine gore “hermetik olarak kapatilmis opak ambalajlarda
sterilizasyon islemi uygulanarak, bozulma yapan tiim mikroorganizmalarin ve bunlarin
sporlarinin yok edilmesiyle elde edilen siit” olarak tanimlanmaktadir.

*

> Uzun siire bozulmadan saklanabilen ve bu muhafaza siiresinde siitiin niteliklerini
bozabilecek veya tiiketici sagligi igin tehlike yaratabilecek mikroorganizmalar1 icermeyen
slite genel olarak steril siit denir ve bu tanim UHT siit tanimin1 olusturur.



R Siit 135 °C’de 2-5 saniye 1sitilir ve derhal 4 ° C’ye sogutulur.

<> Siit sterilizasyonu paketleme Oncesi yapilir, steril atmosfer altinda steril paketlere
dolum yapilir.

AVANTAILARI

. Yiiksek kalite

— Siit ¢cok kisa siire sicakliga maruz kalir. Komponentler daha az etkilenir.
. Uzun raf 6mrii

— Buzdolab1 gerekmeksizin 3 aydan fazladir.

. Paket olciileri:

— Gida isletmeleri i¢in biiyiik paketleme (10 litre) imkan1 saglar.
. Daha ekonomiktir:

— Paketleme, depolama ve transport daha ekonomiktir.
YONTEMLERI

Uygulanan 1sitma metoduna gore ikiye ayrilir:

. Direkt 1sitma metodu

— Buharm siite enjeksiyonu

— Siitiin buhara enjeksiyonu

Indirekt 1sitma metodu

— Tibiiler tip
— Yiizeyi kazman tip
— Plakali tip

Direkt 1sitma yonteminde en 6nemli avantaj; siit yiiksek sicaklik derecesine indirekt yonteme
gore daha az maruz kaldig1 i¢in siitiin sicaga duyarli komponentlerinde daha az hasar
meydana gelir.
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