EKOLOJIK MEYVECILIK

Ekolojik meyvecilikte ¢esit seciminde dikkate alinacak hususlar
Ekoloji

Toprak istegi

Hastalik ve zararhlara dayaniklilik

Verim

Pazar talebi

Ekolojik meyvecilikte yer seciminde dikkate alinacak hususlar:
® Secilen ceside uygun toprak yapisi

e Meterolojik veriler (Sicaklik, riizgar, yagis 6lciimleri)
Uygun toprak

pH5.57.25.5-

Taban suyu ytliksek

Besin maddelerince zengin

Yapay kimyasal giibreleme yapilmamis

Zararhlardan ari (Nematodlar, mantari hastaliklar)
Mikrobiyal yapisi iyi

Toprak hazirhgi

Toprak analizi

Yesil giibreleme

Lime stlfiir uygulamasi

Toprak solarizasyonu

Mineral giibreleme

Kompost giibrelemesi

Mikrobiyal giibreleme

Uygun (en az) toprak isleme

Yesil giibreleme:

e Baklagil yem bitkisi

® Yabanci ot

® Diger yem bitkileri

e Toprak pH’sini diizenleme
[ ]

Topragin pH’sin1 diizenleme, nematod ve mantarlarla miicadele icin yapilir

Kireg-kiikiirt karisimi hazirlama:

100 Kg klorsuz su

25 Kg toz alg1 tasi (Jips),

2 Kg. Bezir yag1 karisimi hazirla

1 hafta beklet.

1ton suyla karistir, topraga puiskiirt

Toprak solarizasyonu

e Pahali bir teknik olmakla birlikte ¢ok etkilidir

® Yas veya nemli toprak iistiine, sicak yaz aylarinda, transparan polietilen naylon
serilerek uygulanir

¢ 8 hafta bekletilir

® Yabanci ot, nematodlar basta olmak iizere, zaralilarla miicadelede etkilidir.

Mineral giibreleme

¢ Topragin nem tutma kapasitesini yiikseltmek ve humus olusturmasini

gliclendirmek ve eksik mineral maddenin topraga verilebilmesi i¢in yapilir



Analiz sonuclarina gore her bir fidan i¢in 0.5 Kg uygulanir.

Kullanilabilecek mineral giibreler

izinli ilaglar: www.tarim.gov.tr

Kontrol ve sertifikasyon kurulusunun izni alinmalidir.

Mikrobiyal giibreleme

Topragin mikrobiyolojik aktivitesini artirmak

Minerallerin kolay alinmasini saglamakmek, azot ve fosfor vb elementleri fikse
etmek icin kullanilir

Kullanilabilen mikrobiyal giibreler: Rhizobium bakterileri, Azoto bakteriler,
Azospirillum , Clostridium , Mavi yesil algler, Mikorizalar Azospirillum,
Clostridium,

Bitki koruma:

Kullanilabilecek insektisitler

sttlegen, sigirkuyrugu, yalanci safran vb. bitkilerin ¢igeklerinden elde edilen
ekstraktlar .) piretrinler) .)

Yag asiti potasyum tuzu (yumusak sabun, arap sabunu),

Potasyum alum kainit ), Lime kiikiirt (kalsiyum polisiilfit Ayn1 zamanda fungusit
ve akarist ), (kainit), polistlfit- akarist

Parafin yaglar1 (Ayn1 zamanda akarisit ), akarisit

Mineral yaglar (Ayn1 zamanda fungusit ), etilakol (Ispirto) (100 Kg suya, 300 gr.
Arap sabunu, 150 gr mavi ispirto soliisyonu), fungusit), -

Sarimsak ektrakti ( 100 Kg suya 300 gr. sarimsak ekstrakti karistirilarak elde
edilen soliisyon) ), ),

Biyolojik zararli kontrolii i¢in kullanilacak mikroorganizmalar (Bakteri, viriis ve
mantar gibi mikroorganizmalar)

Tuzak, Dagiticy, uzaklastirici ve gekicilerde kullanilan maddeler ( Diamonyum
fosfat, Hidrolize proteinler, Methaldehyde , Feromon , Deltamethrin veya lambda
cyhalothrin , Kuartz tuzu), Hint keneviri Methaldehyde, Feromon, cyhalothrin,
Faydali bocekler

Preditorler

Toprak hazirligi

Toprak hazirhiginda (ilk y11) pulluk kullanilabilir .

Daha sonraki yillarda tirmik, kilttivator, diskaro vb kullanimi tercih edilmelidir
Egimli yerlerde varsa, kontiirvari isleme yapilmaldir

El aletleriyle isleme olanag varsa tercih edilmelidir

Uygun sulama

"Damla Sulama” tercih edilmelidir.

Meyve Bahcesinin bakimi

Her yil yesil glibreleme tekrar edilir

En az 5 senede bir toprak analizi yapilarak, eksik maddenin tamamlanmasi i¢in
uygun giibreleme yapilir

Az sayida toprak isleme

Her yil (En az 1 kez) budama yapilir

Diizenli hastalik ve zararh kontroli yapilarak, uygun bitki koruma materyali
kullanilir

Geleneksel ihra¢ meyvelerimiz

Elma (Halka veya dilim kesimli kurutulmus meyve olarak)



Kayis1 (Kuru ve ¢ok az miktarda konsantre olarak)

Uziim ve incir (Kuru olarak)

Zeytin (Sofralik ve zeytinyagi)

Findik, camfistigi, antepfistig1 (Kuruyemis, ezme, ¢ikolata vb. yapiminda
kullaniliyor

Pazar1 biiyiiyen ve Pazar degeri yiiksek meyveler:

Kiraz (Ozellikle beyaz kiraz likér yapiminda kullanihiyor, pembe ve kirmizi hem
soralik, hem de likor ve sarap yapiminda kullaniliyor) kiraz- kirmizi- sofralik,
Bogiirtlen, ahududu, frenk ve bektasi tiziimii (Yas olarak; sofralik olarak,
likor, sarap ve meyvesuyu yapiminda, dondurulmus olarak; pasta, dondurma ve
meyveli yogurt yapiminda kullaniliyor)

Visne (Yas olarak; sofralik olarak, likér, sarap ve meyve suyu yapiminda,
dondurulmus olarak; pasta, dondurma ve meyveli yogurt yapiminda, kurutulmus
olarak; kek ve biskiivit yapiminda )



