Ankara Üniversitesi
Kütüphane ve Dokümantasyon Daire Başkanlığı 
Açık Ders Malzemeleri

Ders izlence Formu

	Dersin Kodu ve İsmi
	VET308/A Gıda Hijyeni ve Kontrolü

	Dersin Sorumlusu
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	Dersin Düzeyi
	Lisans 

	Dersin Kredisi
	2

	Dersin Türü
	Zorunlu

	Dersin İçeriği
	Gıda kimyası, su hijyeni

	Dersin Amacı
	Hayvansal gıdaların yapılarına giren protein, yağ, karbonhidrat gibi temel bileşenlerin mevcut yasa ve yönetmeliklere uygunluğu yönünden halk sağlığının korunmasına yönelik gerekli bilgilerle donanımının sağlanmasıdır. Ayrıca içme ve kullanma suları ile hayvansal kökenli gıdaların hijyenik kaliteleri, uygun muhafaza koşulları ve tekniklerinin öğretilmesi amaçlanmıştır.

	Dersin Süresi
	14 hafta / Haftada 2 saat

	Eğitim Dili
	Türkçe 

	Ön Koşul
	Yok 
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