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	8.hafta
	Gıda Güvenliğine İlişkin Tanımlar 

	
	

	
	

	9.Hafta

	Gıdaların Mikrobiyel Ekolojisi 

	
	

	
	

	10.Hafta
	Gıdalardan Kaynaklanan Sağlık Riskleri

	
	

	
	

	11.Hafta
	Bakteriyel Gıda İnfeksiyon ve İntoksikasyonları (Salmonella, Shigella, Staphilococcus, Listeria) 

	
	

	
	

	12.Hafta
	Bakteriyel Gıda İnfeksiyon ve İntoksikasyonları (Clostridium, Bacillus, Campylobacter, E.coli) 

	
	

	
	

	13.Hafta
	Prionel Hastalıklar ve Mikotoksinler 

	
	

	
	

	14.Hafta
	Viral ve Paraziter Gıda İnfeksiyon ve İntoksikasyonları 

	
	

	
	


	
