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ENDUSTRIYEL MIKROBIYOLOJIDE STARTER HAZIRLAMA

. STARTER, Kelime anlami1; BASLATICI

. Kontrollii kosullar altinda, belli bir iiretim amaciyla kullanilan mikroorganizma
kiiltliri

Saf kiiltiir

. Mikrobiyel tiretimlerde, genellikle, tek bir mikroorganizmadan gogaltilmis saf kiiltiir
ile calisilmak istenir.

. Gelisme ortaminda yabanci bir mikroorganizmanin bulunmasi istenmez.

. Bunun i¢in gelisme ortami, asilama Oncesi sterilize edilerek  dogal

mikroorganizmalardan arindirilir.

Ya da fazla miktarda starter ilave edilerek, dogal mikroorganizmalar ¢ogalamadan,
starter kiiltiirlin ortama hakim olmasi saglanir.
. Starter tek bir mikroorganizmadan ¢ogaltilmis saf kiiltiir ya da karigik kiiltiir olabilir.

Fermantasyon endistrisinde kullanilan mikroorganizmalar herhangi bir fermantasyonun
basarili olup olmamasinda baslica etkendir. Ciinkii fermantasyonun katalisti
mikroorganizmadir. Bu nedenle bir mikrobiyel kiiltiirden prosese uygun bazi Ozellikler
aranir.

ALKOL FERMANTASYONUNDA KULLANILAN MAYALAR

Alkol fermantasyonunda kullanilan mayalar Saccharomyces cerevisiae tiiriine ait mayalar
olup, teknik olarak "ispirto mayalar1" olarak tanimlanirlar.

S.cerevisiae tiiriine dahil her maya alkol tiretiminde kullanilamaz. Alkol fermentasyonu igin
segilen S.cerevisiae susu disinda kalan, fakat bu tiire ait mayalar bile alkol endiistrisinde
"yabani maya" olarak tanimlanir.

Ancak, asil yabani mayalar, diger bir cok fermantasyon iirlinlerinin {iretiminde oldugu gibi,

zar yapan ve olusan alkolii par¢alayarak alkol kaybina neden olan mayalardir.

Alkol fermantasyonunda kullanilacak mayadan istenilen ozellikler

. Etkili substrat kullanima,

. Hizli fermantasyon,

. Yiiksek etanol verimliligi ve toleransi,

. Diistik pH'ya dayaniklilik,

. Yiiksek sicakligr dayaniklilik,

. Hiicrelerin yiiksek oranda canliligi,

. Maya kiitlesinin teknik yonden kolay islenebilmesi,
. Enfeksiyonlara kars1 dayaniklilik,

. I¢ki iiretiminde iyi aromaln {iriin vermesi



SARAP MAYALARININ GENEL OZELLIiKLERI

. Sarap mayalar1 Saccharomyces cinsine ait, ¢ogunlukla S.cerevisiae olmak iizere
S.bayanus, S.ellipsoides ve S.pastorianum tiirleri igerisindedir.
. Alt fermantasyon mayalar1 olup, fermantasyon sivisinin ig¢inde veya dibinde

fermantasyon yaparlar. Fermantasyon sonunda kolaylikla ¢cokme 6zelligindedirler.

Sarap mayalarindan istenilen 6zellikler

. Fermantasyon derecesi yiiksek olmali,

. Yiiksek ve diisiik 1s1ya dayanikli olmal,

. Kuvvetli kiikiirtlenmis sirada ¢alisabilmeli,

. Yiiksek alkole dayanikli olmali,

. Kirmizi sarap iiretiminde kullanilan maya tanene duyarli olmamali,
. Yiiksek seker konsantrasyonuna dayanikli olmali,

. Az kopiik olusturmali,

. Kap cidarina tutunmamali ve dibe kolay ¢okmeli,

. Cevre kosullarina dayanikli olmals,

. Sarapta 6zel tat ve koku maddeleri olusturabilmeli,

. Sarapta arzulanmayan fermantasyon yan tirlinlerini az olusturmali.

Bira mayalan

Bira mayalar1 teknik yonden "iist ve alt fermantasyon mayalar1" olarak iki gruba ayrilirlar.
* Ust fermantasyon mayalari (S. cerevisiae) fermantasyon sirasinda maysenin yiizeyine
ciktiklar1 halde,

* Alt fermantasyon mayalari (S. carlsbergensis)

Fermantasyon sirasinda mayse i¢inde kalirlar ve fermantasyonun sonuna dogru dibe ¢okerler.

Bira mayalarinda istenilen o6zellikler

1-Biraya yabanci bir flavor vermemelidir

2-Hizla ¢ogalabilmelidir.

3- Koplik durumu 2—3 giin siirmeli, bu silirenin sonunda kopiik hizla ¢okmelidir.
4-Fermantasyondan sonra s1v1 berrak olmalidir.

5- Tortunun saglamlig1 ve rengi de mayanin se¢iminde 6nemlidir. Tortu yeknesak olmali ve
yiizeyi diiz olmalidir.

6- Rengi agik sar1 olmali, esmer olmamalidir.

7-Fermantasyonun seyrinde kopiik olusumu, kopiik ¢okiisii, berraklasma agamalari birbirini
izlemelidir.



