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Serbetciotu ile aromatize edilen malt sirasinin alkol
fermantasyonuna ugratiimasi ile elde edilen dusuk
alkollu, karbondioksit iceren bir igkidir.

Uretim asamalarini da ifade eden tanim:

Arpanin ¢imlendirilip kurutulmasi ile elde edilen maltin
su ile belli kogullar altinda mayselenmesi ve siranin
serbetciotu ile kaynatilmasindan sonra alkol
fermantasyonuna ugratiimasiyla meydana gelen, alkol
ve CO2 igeren bir ickidir.
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Biraciligin M. O. 4000-5000 yillarina ve daha 6ncesine kadar uzanan,
en eski uretim sanati oldugu buluntulardan anlasiimaktadir.

Tipi, tadi, gorunusu itibariyle bugun bildigimiz biralardan tamamen
farkli olan ilk biralar ayni zamanda gundelik tiketilen besin
maddelerindend..

Ortacag boyunca bira teknolojisinde onemli gelismeler oldu ve ¢esni
verici bir hammadde olarak ilk kez serbetciotu kullanildi.

Ancak bugun bildigimiz biranin yapilabilmesi icin 19.yuzyila kadar
uretim tekniginde ve Ozellikle Mikrobiyoloji alaninda yeterli bir birikim
olusmasi gerekmistirr Bu donemde maya dorduncu hammadde olarak
biraciliga girmistir.



BIRA URETIMININ ASAMALARI

MALT
Arpanin islatiimasi, Cimlendirme, Kurutma-kavurma

BIRA

Oglutme, Mayseleme, Stizme, Kaynatma, Serbetciotu
ilavesi, Sogutma, Fermantasyon, Dinlendirme,
Filtrasyon, Siseleme, Pastorizasyon
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Fermantasyon Sogutma™

Etiketleme Stoklama ve Dagitim




ARPA e MALT = BIRA

100 kg 75-80 kg 400 litre

Hammadde Ara Urln Urlin

Malt fabrikalari hammaddeye yakin, yani arpa uretim bolgelerinde;

Bira fabrikalari ise tuketim bolgelerinde kurulurlar. (")rnek;



THE BREWERY PROCESS

PACKAGING DISTRIBUTION
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Sekil 3. Bira Uretimi Akun Semasi
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Bira Hammaddeleri

* Arpa

* Malt katkilari
°* Su

» Serbetciotu
* Maya
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Arpa

Oteki hububatlara oranla bira teknigi acisindan
cok belirgin bazi ustunluklere sahiptir.

*Danenin etrafini geviren kavuzlar, malt yapma sirasinda uygulanan
karistirma isleminde embriyo'yu korurlar.

*kavuzlar maysenin suzulmesi icin ¢ok elverigli dogal bir suzme
tabakasi olustururlar.

*Arpa malti ekstrakti ve enzimleri biracilik yonunden daha uygundur

*Genis bir yetisme alanina sahiptir.



Arpa tanesinin bilesimi (iyi biralik)

Su*

% 9-12

Yag % 2.5



Serbetciotu

Serbetciotu iki evcikli ¢ok yillik tirmanici bir bitkidir.
Baslica kullanim alani biraciliktir.
Biraya karakteristik aci tat ve koku verir

Kozalak yapraklarinin dip kisminda bulunan altin
sarisi rengindeki lupulin tanecikleri esas degerli
unsurdur.
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Serbetciotu

Serbetci otunun biracilik bakimindan onemli unsurlari

Kuru serbetci otunda (%)

Acl recineler 18.3
Tanen 3.0
Eteri yaglar 04
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Su

Biranin % 85-90°1 sudur ve bu su sarapta oldugu gibi
hammaddeden gelmez, disaridan katilir.

Kullanilan suyun bilesimi biranin karakteri Uzerinde
cok etkilidir.

Gunumuzde su isleme uniteleri sayesinde sular, bira
icin istenilen bilesime getirilebilmektedir.

Uretilecek biranin 10-15 kati su gereklidir.

Kullanma suyunun igletme icerisinde geri dongusu
ile, gunumuzde bu rakam 6-8 katina indirilmistir.
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Malt katkilar

Kullanilan katki maddeleri
* Maltlanmamis hububat
* Seker

Katki kullanmanin amaci;
Maliyeti dusurmek
Ekstrakt verimini arttirmak
Ekstraktin bilesimini duzeltmek



