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Et ve et uriinleri
mikroorganizmalarin gelisimi
acisindan cok elverisli bir ortam
olduklarindan, halk saghgi
kapsaminda son derece éonemli gida
maddeleridir.

Saghkh, giivenilir ve iistii kalitede
et iiretimi icin mikrobiyolojik ve ©
hijyenik  kontrol  hizmetlerinin § 7
kesim oncesi, kesim sonrasi,
muhafaza, parcalama gibi iiretimin || |
tiim asamalarinda bilincli olarak = 4
yurutiilmelerine baghdir.




Potansiyel Tehlike Tipleri

Biyolojik — L. monocytogenes, Salmonella, E. coli O157:H7 vb.
Kimyasal — temizlik malzemelerti, allerjenler, antibiyotikler vb.

Fiziksel — cam, metal, kemik parcalar vb.



Biyolojik Tehlikeler

Et patojen gelisimi icin uygun bir ortamdir

Kesim sonrasi sicaklik gibi faktorler optimal gelisime
uygundur.

Patojen gelisimi ve toksin salgilayabilmesi icin belirli bir
sureye gereksinim vardir.

Patojenler ve Bozulma Yapic1 Mikroorganizmalar

Bozulmaya bagh olarak renk, aroma ve lezzette
degisiklikler sekillenir

Patojenlere bagh olarak hastaliklar ve zaman zaman olum
olusur



Bozulma

Mikrobiyel gelismeye ve metabolitlerine bagh olarak kalite
niteliklerinde degisiklikler sekillenir.

Yag oksidasyonu, renk ve lezzet degisiklikleri

Genel canli sayis1 her zaman etin raf omru veya guvenirligi
icin bir gosterge olmayabilir.



Ette bulunabilen mikroorganizmalarin bir kistsm dogrudan
Insan  saghgim  etkilemeksizin  iiriinlerin  bozulup
kokusmalarma; bir kismm 1se belirli bir bozukluk
olusturmaksizin  dogrudan Insan ve  hayvanlarin
hastalanmalarina ve hatta 6lmelerine neden olur.

Bu nedenle, halk saghgr ve ekonomik yonden ciddi
kayiplarin onlenmesi ac¢isindan oncelikle mikrobiyel
bulasmanin kaynaklari ve yollarimin belirlenmesi gereklidir.




Kontaminasyon Nedenleri

Isletme plan1 ve yapim
Donanim dizayni

Cig materyaller
Isletme hijyeni
Temizlik ve sanitasyon



BULASMA KAYNAKLARI :

Intravital Bulasma :
Kesim oncesi saghk durumu

Nakil ve padoklama kosullar:
Hayvanlara uygulanan muamele

Kesim oncesi onlemler




Intramortem Bulasma :

Kesim yontemlerinin yanhs uygulam? | ;
Kesim ekipmaninin temizligi *\" :
Kusma refleksi

Kanin akitilma derecesi



Postmortem Bulasma :

Derinin yuzulmesi
I¢ organlarin ¢ikarilmasi
Sogutma
Parcalama
Uriine isleme
Personel

Kkisisel temizlik, giysiler
Ekipman

bicak, tasima araclari
Su
Hava



Kesim sonrasinda;

Genel canl sayis :
Karkas yiizeyinde 10* — 10° / cm?
Kiitiiklerde 1.0x10° — 8.0x107 /cm?

Kiyma makinesinden c¢ikan
orneklerde 2.4x10°-2.5x107/g

Isci onliikleri 9.0x108 /cm?
Cizmeler 9.9x107 /cm?

Tasima arabalar1  9.7x107 /cm?



Tablo : Kesimhanede bashca bulasma kaynaklar: ve derecleri

Bulasma Kaynagi Bulasma Derecesi
(%)

Kir ve hayvan derileri
Mezbaha ici hava Kkirliligi

I¢c organ icerigi
Nakil ve muhafaza
Parcalama ve paketleme

Arac, gerec¢ ve personel
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Etlerin mikrobiyel floralarim iceren mikroorganizmalarin
biiyiik cogunlugu diisiik 1s1 derecelerinde, proteince zengin
karbonhidratca fakir olan ortamlarda gelisebilme ve
iireyebilme yetenegine sahiptirler.

Ayrica, oksijen ve yiiksek rutubete de gereksinim
duyarlar.

Psudomonas ve Achromobacter gibi psikrofilik bakteriler

Mikrokok, Laktobasil, Streptokok, Flavobakter, Leukonostok,
Pediokok, Aerobakter, Basiller, Klostridium ve Proteus
tiirlerine ait yine psikrofilik sartlarda gelisebilen bakteriler
bulunabilirler.

Ayrica, maya ve kiifler de 6zellikle soguk muhafaza ve islenmis
iiriinlerde bulunabilen mikroorganizmalardur.



Tablo : Taze et ve et iirinlerinde bozulmaya neden olan
bashica mikroorganizmalar

Mikroorganizma

Etki

Taze et ve kKiyma

Pseudomonas
Akromobakteri
Flavobakteri

Yapiskan, sulu, yesil renkli,
floresans pigment, beyaz ve
cesitli renkte koloniler

Laktobasil
Mikrokok

Yapiskan, tutkalimsi bir
goruniim; eksime ve
kokusma

Kiirlenmis sucuk

Mikrokok/Maya

Yiizeysel yapiskanhk ve
renk degisimi

L_eukonostok
Mikrokok

Mat renksiz bolgeler, renkte
tamamen bozulma

Laktobasil

Yesil bir renk almasi




Maya ve kiifler
Mikrokok Yaplskalvlllk2 re1.1k
bozuklugu; ileri asamada

L_eukonostok bozulma

Fermente sucuklar | Streptokok

Basiller :
. Zehirlenme
Klostridium

Streptokoklar Eksime, bozulma




Ette Bakteriyel Gelismeyi Etkileyen

Bashca Faktorler
Sicakhik pH
Zaman Yeni teknolojiler
Oksijen

Icerik ve bilesim
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Sekil : Taze sigir etinde farkh sicaklik derecelerinde mikrobiyel
iiremenin seyri




Sekil : Farkl isilarda bir psikrofilik bakterinin jenerasyon siireleri



Bakteriyel iireme 4 evrede gelisir :
| — Latent devre
Il — Logaritmik devre
11 — Durma devresi
IV — Olme-Azalma devresi

m
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