Peroksidaz aktivitesi, elma, seftali ve
visne gibi meyvelerde termal
|sIemIer|n uygunlugunun
kontroliinde de bir kriter olarak

alinir.

Peroksidaz, meyvelerde oksidatif
renk degisikligine de dolayl yoldan
etkilidir.



» Degisik yontemlerle tayin edilebilir
bunlardan en fazla kullanilan ikisi

I. Rezidu hidrojen peroksidin
titrimetrik olarak tayini

2. Aromatik aminobilesiklerin ve
fenolik bilesiklerin oI<S|dasyonu ile
meydana gelen pigment miktarinin
kolorimetrik olarak olculmesi



e Polifenol oksidaz aktivitesi

* Bu enzim, yapraklarin kloroplastlarinda
veya vakuollerde veya her iki yerde birden
meydana gelebilir.



e Polifenol oksidaz, meyvelerde
oksidatif esmerlesmeye neden
olur.gayin fermentasyonu ile
kakaonun kuri sirasindaki
esmerlesmeden de sorumludur.



Tayin yontemleri iki sekildedir

Fenolik maddelerin aerobik oksidasyonu
sonucu absorbe edilen O2 derecesinin
olcumu

O?2 elektrodu yardimiyla ortamdaki

cozunur O2 miktarindaki azalmanin
olcumu



o Fosfataz aktivitesi

Istya karsi oldukga dayaniksiz oldugu igin
situn pastorize edilip edilmediginin veya
pastorizasyonun yeterli olup olmadiginin
belirlenmesinde bir indeks olarak
cullanihr.




o Amilaz aktivitesi

Ozellikle ekmek yapilacak unlarda
onemlidir. Unlarda hem alfa hem de beta
amilazlar bulunur. Fakat kurak ve yari
kurak yerlerde yetisen bugdaylarin alfa
amilaz aktivitesi dusuk olur. Hamur
fermentasyonunun normal yurumesi ve
ekmek kalitesinin de iyi olmasi igin alfa
amilaz aktivitesinin yeterli olmasi gerekir.



* Unlarda amilaz aktivitesi tayininde en ¢ok
-Kolorimetrik yontemler

- Viskozimetrik yontemler

kullanihr.



