oeker surubu hazirlama

Genellikle %65—70 oranlarinda hazirlanir

y

filtre edilerek bir tanka alinir,

<

gerektikce buradan alinarak kullanilir.

Seker surubu hazirlamada;
* seker surubu cizelgesi kullanilarak,

* sekerin yogunlugu dikkate alinarak
hesaplama yapillir.




Ornek 12: %66 sakaroz iceren 500 L
seker surubu hazirlamak icin gerekli seker
ve su miktarini ve elde edilen seker
surubunun kutlesini hesaplayiniz.



Ornek 13: Bir 6nceki 6rnekte verilen
soruyu, seker surubu tablosu
kullanmadan, sakarozun yogunlugunun
1.61 g/mL oldugu gerceginden hareketle
cozunuz. Elde edilen seker surubunun
yogunlugunu "kg/L" olarak hesaplayiniz.



Ornek 14: 750 L suya seker ilave edilerek,
%66 seker iceren bir surup
hazirlanacaktir. Bu amacla gerekli seker
miktarini ve elde edilen surubun hacmini
ve kutlesini hesaplayiniz.



" A
Meyve Sularinin Ayarlanmasi:

Bu amacla yapilan hesaplamalarda kuru
madde icerigine bagl olarak;

= meyve sularinin yogunluklarinin
bilinmesi gerekmektedir.



Ornek 15: Kuru madde icerigi %72 olan
elma suyu konsantresinden, kuru madde
icerigi %12 olan 10 000 L elma suyu
hazirlanacaktir. Bu amacla gerekli su ve
konsantrenin miktarini kutle ve hacim
olarak hesaplayiniz.



Elma suyu konsantratinin rekonstitiisyonu

Elma suyu

5210,85 kg »

KM, % 10,5

Elma suyu *
konsantresi, (C)

KM, % 72

Ayarlanmig elma
Elma suyu
suyu, (A)
ayarlama tanki KM. % 12




Ornek 17: Bir meyve suyu fabrikasinda islenen
vishelerden, KM igerigi %16, asit miktari %2 olan visne
suyu elde edilmektedir. Bu nitelikteki vigsne suyu; su ve
seker ilavesiyle KM icerigi %14 olan ve asit miktari %0.8
olacak sekilde ayarlanarak tuketime verilecektir. 4000 L
vigshe suyuna ilave edilmesi gereken:

a) %68' lik seker surubu, su ve ayarlanmis meyve suyu
miktarini

b) Seker surubu yerine, kristal seker kullanildiginda gerekli
seker, su ve ayarlanmis meyve suyu miktarini
hesaplayiniz.



Ornek 18: %68 KM ve %7.1 asit iceren
visne suyu konsantresinden %65'lik s.s. ve
su kullanilarak 100 000 kutu (200 mL/kutu)
visne nektari hazirlanacaktir.

Hazirlanacak visne nektarinin KM' si %14,
asit miktari ise %0.8 olmasi istenmektedir.
Buna gore, gerekli konsantre, s.s. ve su
miktarini hesaplayiniz.



Ornek 19: Bir 6nceki soruda, visne
nektarina ne miktarda visne konsantresi
eklenmesi gerektigini hesaplayiniz. Visne
aromasinin mekaniki konsantrasyonu
1:250' dir.
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Mekanikl konsantrasyon:

"Kag litre meyve suyundan ne
kadar aroma konsantresi”
alindigini gosterir.



Ornek 20: KM icerigi %12, asit miktari
%0.5 olan 4500 kg seftali pulpundan, KM
icerigi %14, asit miktar1 %0.6 olan seftall
nektari hazirlanacaktir. Seker, %66 seker
iceren surup olarak ilave edilecegine gore,
Ilave edilmesi gereken su, s.s. ve sitrik asit
miktarlariyla, elde edilecek nektar miktarini
hesaplayiniz.
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Meyve sulari ve
nektarlarin
hazirlanmalarinda kutle
dengesi hesaplamalarina
iliskin uygulamalar
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" =l
Bazl meyve sulari;

Dogal halindeyken;
= Bilesimi

= Fiziksel niteligi nedeniyle icilebilir
nitelikte deqildir.

Ornegin:
= Kivami yogun (seftali, kayisi),
= Aromasi fazla (mango),
= Asitligi yetersiz ya da fazla (visne) olabilir.
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Icilebilir hale getirilmesi icin;
Bu meyve sularina;

= SUu,

m seker ve

= asit ilave edilmesi gerekebillir.

= Bu yolla hazirlanmis meyve igecekler,
meyve suyu olarak tanimlanamazlar,
bunlara “nektar” denir.
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Meyve suyu ayarlama;

Bircok meyve suyu konsantre edilerek
saklanip,

y

Daha sonra nektara (visnelerde) veya
dogal meyve suyuna (elmalarda) islenirler.

Bu amacla; duruma bagli olarak yalniz su
veya su, seker ve asit ilave edilir.
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" T
= Su: konsantrelerin sulandiriimasinda
demineralize edilmis su, diger amaclarla
llavesinde Ise en az icme suyu niteliginde
Iyi bir su kullaniimalidir.

= Seker:
» kristal seker,
» seker surubu (onerilen bir yoldur)

m ASIt:
> kristal halde
» %50’lik bir ¢cozelti
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