Ankara Universitesi
Kiitiiphane ve Dokiimantasyon Daire Baskanligi
Acik Ders Malzemeleri

Ders izlence Formu

Dersin Kodu ve Ismi GDM322 SOGUTMA TEKNOLOJisi
Dersin Sorumlusu PROF.DR. AYLA SOYER

Dersin Diizeyi LISANS

Dersin Kredisi 2

Dersin Tiirii SECMELI

Sodgutma ile ilgili temel kavramlar, sogutma sistemleri ve
calisma ilkeleri, sogutkanlar, soguk depolar, soguk depolarda
yalitim, defrost sistemleri, gidalarin muhafazasinda soguk
uygulamasi, sogutma ytku, gida dondurma, donma olayi, gida
Dersin Igerigi dondurma sistemleri ve yontemleri, gidalarin dondurulmasinda
sogutma yukl, donma hizi ve donma siresi, dondurucu
kapasitesi, donmus gidalarin ¢ozlilme yéntemleri,
dondurulmus gidalarda islem sirasinda ve depolama sirasinda
kalite degisimleri.

Gidalarin soguk uygulanarak muhafaza edilmesinde uygulanan
Dersin Amaci ilkeler, yontemler, hesaplamalar ve gida kalitesindeki
degismelerin irdelenmesi
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