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TEBLIG

Tarim ve Koyisleri Bakanligindan:

TURK GIDA KODEKSi AROMATIZE SARAP, AROMATIZE SARAP BAZLI iCKi VE
AROMATIZE SARAP KOKTEYLI TEBLIGI
(TEBLIG NO: 2006/28)

Amac
MADDE 1 — (1) Bu Tebligin amaci, aromatize sarap, aromatize sarap bazli icki ve aromatize sarap kokteylinin
teknigine uygun ve hijyenik sekilde iiretim, hazirlama, isleme, muhafaza, depolama, tasima ve pazarlamasini saglamak
iizere bu iriinlerin 6zelliklerini belirlemektir.

Kapsam
MADDE 2 — (1) Bu Teblig aromatize sarap, aromatize sarap bazli icki ve aromatize sarap kokteylini kapsar.
Hukuki dayanak

MADDE 3 — (1) Bu Teblig, 16/11/1997 tarihli ve 23172 miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan "Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeligi" ne gore hazirlanmistir.

Tanimlar

MADDE 4 — (1) Bu Tebligde gegen:

a) Aromatize sarap: Bu Tebligin 1 nolu Ekinde yer alan iiriinlerden (b) bendi haricindeki diger iiriinlere, {iziim sirast
veya fermantasyon halindeki iiziim siras1 veya bunlarin karisimlari eklenerek veya eklenmeyerek, bir veya daha fazlasinin
karistirilmasi ile elde edilen, retsina sofra sarabi hari¢ aromalandirilmis sarabi,

b) Aromatize sarap bazli igki: Bu Tebligin 1 nolu Ekinin (a) ve (e) bendi haricindeki diger iiriinlere, tiziim sirast
veya kismen fermente edilmis iiziim siras1 veya bunlarin karisimlar: eklenerek veya eklenmeyerek, bir veya daha fazlasinin
karistirilmasi ile elde edilen, retsina sofra sarabi ve alkol ilavesi ile iiretilen saraplar hari¢ aromalandirilmis sarabi,

¢) Aromatize sarap kokteyli: Sarap veya liziim siras1 veya bunlarin karigimindan elde edilen aromalandirilmig sarabu,

ifade eder.

Genel islem tamimlar1

MADDE 5 — (1) Bu Tebligde gegen:

a) Tatlandirma: Aromatize sarap, aromatize sarap bazli icki ve aromatize sarap kokteylinin hazirlamasinda kullanilan
yar1 beyaz seker, beyaz seker, rafine beyaz seker, dekstroz, fruktoz, glukoz surubu, sivi seker, invert sivi seker, invert seker
surubu, rektifiye konsantre lizim sirasi, konsantre iiziim sirasi, taze {iziim sirasi, yanmis seker, bal, kegiboynuzu surubu
veya bu maddelerle benzer etki yapabilecek diger dogal karbonhidratlari,

b) Yanmis seker: Baz, mineral asit veya diger kimyasal katkilar igermeyen sakarozun kontrollii 1sitilmasiyla elde
edilen triinii,

¢) Aromalandirma: Aromatize sarap, aromatize sarap bazli i¢ki ve aromatize sarap kokteylinin hazirlamasinda
kullanilan, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi Aroma Maddeleri Boliimiine uygun aromalar veya aromatik bitkiler veya
baharatlar veya kendine has aromaya sahip gida maddelerini veya bunlarin karisimlarini,

¢) Renklendirme: Aromatize sarap ve aromatize sarap kokteyli hazirlamasinda kullanilan, Tiirk Gida Kodeksine
uygun bir veya daha fazla renklendiriciyi,

d) Alkol ilavesi: Aromatize sarap veya uygun oldugu durumlarda aromatize sarap bazl igki liretiminde tek basina
veya karistirilarak kullanilan;
1) Uziim kokenli etil alkolii,

2) Sarap alkolii veya kuru tiziim alkolii,

3) Tarimsal etil alkolii,

4) Sarap distilat1 veya kuru tiziim distilati,

5) Tarimsal distilati,
6) Kanyak veya liziim cibresi distilat igkisini,
7) Kuru iiziim distilat i¢kisini,

¢) Hacmen gergek alkol miktari: 20 °C sicakliktaki {iriiniin %100 hacmindeki ayni1 sicaklikta 6lgiilen hacmen saf
alkol miktarini,

f) Hacmen potansiyel alkol miktari: Uriindeki sekerin tamaminin fermantasyonu sonucu elde edilen, 20 °C
sicakliktaki {irtiniin %100 hacmindeki ayni sicaklikta dlgiilen hacmen saf alkol miktarini,

g) Hacmen toplam alkol miktar1: Hacmen gercek alkol miktar1 ile hacmen potansiyel alkol miktarinin toplamini,

§) Hacmen dogal alkol miktar1: Herhangi bir zenginlestirme yapilmamus iirtindeki hacmen toplam alkol miktarini,

h) Aromatize sarap, aromatize sarap bazl igkiler ve bunlara ait 6zel hiikiimlerde yer alan iiriinlerde, invert seker
cinsinden seker igerigine gore:

1) Ekstra sek: Seker igerigi 30 g/L’den az oldugunu,

2) Sek: Seker igeriginin 50 g/L’den az oldugunu,

3) Domi sek: Seker igeriginin 50 g/L ile 90 g/L arasinda oldugunu,

4) Yar tatli: Seker igeriginin 90 g/L ile 130 g/L arasinda oldugunu,

5) Tatli: Seker igeriginin 130 g/L’den fazla oldugunu,

1) Cografi isaret: Belirgin bir niteligi, {inii veya diger 6zellikleri itibariyle kokeninin bulundugu bir yore, alan, bolge
veya lilke ile 6zdeslesmis aromatize sarap, aromatize sarap bazli i¢ki ve aromatize sarap kokteylini gosteren isaretleri,

ifade eder.

Uriin bzellikleri

MADDE 6 — (1) Bu Tebligde gegen iiriinlere ait dzellikler asagida verilmistir:



a) Aromatize saraplarin;

1) Hacmen gergek alkol miktar: en az %14.5 olmak iizere % 22’ye kadar,

2) Hacmen toplam alkol miktari ise %17.5 veya daha fazla

olmalidur.

b) Aromatize saraplarda Tiirk Gida Kodeksi Aromalar Boliimiinde tanimlanan dogal aroma maddeler ve aroma
karigimlart ile aromatik bitkiler, baharatlar veya aromalandirma amagli kullanilan gidalar, aroma maddesi olarak
kullanilir. Aromatize saraplarda:

1) Dogala 6zdes vanilya aromast,

2) Yumurta, badem veya kayisi i¢eren iirlinlerde ise aromay1 giiglendirmek igin, bunlara ait dogala 6zdes aromalar
veya bu aromalarin karigimi

kullanilabilir.

¢) Sek olarak satisa sunulan aromatize saraplarin hacmen toplam alkol miktar1 en az %16, ekstra sek olarak satisa
sunulan aromatize saraplarin hacmen toplam alkol miktari ise en az %15 olmalidir.

¢) Aromatize sarap liretiminde kullanilan, alkol ilave edilerek fermantasyonu durdurulan sarap ve/veya taze {iziim
strasinin, son iriindeki orant en az %75 olmalidir.

d) Aromatize saraplara 5 inci maddenin (d) bendinde tanimlanan iriinler kullanilarak alkol ilavesi yapilabilir.

¢) Aromatize sarap bazli i¢kilerin hacmen gergek alkol miktari en az %7 olmak iizere %14.5’¢ kadar olmalidir.

f) Aromatize sarap bazl ickilerde Tiirk Gida Kodeksi Aromalar Boliimiinde tanimlanan dogal aroma maddeleri,
aroma karigimlari ve dogala 6zdes aroma maddeleri ile aromatik bitkiler, baharatlar veya aromalandirma amagli kullanilan
gidalar aroma maddesi olarak kullanilir.

g) Bu Tebligin 8 inci maddesinde yer alan tanimlarda belirtilmesi halinde, aromatize sarap bazli igkilere alkol ilave
edilebilir.

&) Aromatize sarap bazli igkilerin liretiminde kullanilan sarabin son iiriindeki orani %50’den az olmamalidir.

h) Aromatize sarap kokteylinin hacmen gergek alkol miktart %7’den az olmalidir.

1) Aromatize sarap kokteylinde Tiirk Gida Kodeksi Aromalar Boliimiinde tanimlanan dogal aroma maddeleri, aroma
karigimlart ve dogala 6zdes aroma maddeleri ile aromatik bitkiler, baharatlar veya aromalandirma amacl kullanilan gidalar
aroma maddesi olarak kullanilir.

i) Aromatize sarap kokteyline alkol ilave edilemez.

j) Aromatize sarap kokteylinin iiretiminde kullanilan sarap veya liziim sirast veya bunlarin karigiminin son {iriindeki
orani en az %350 olmalidir.

k) Aromatize saraplar, aromatize sarap bazli ickiler ve aromatize sarap kokteyli tatlandirilabilir.

1) Aromatize saraplar ve aromatize sarap kokteylleri renklendirilebilir. 7 nci maddede tanimlanan Vermut,
Bitter aromatize sarap, Yumurta bazli aromatize sarap ve Vikeva viiniglogi/Starkvinsglogg hari¢ diger aromatize saraplar
sadece karamel ile renklendirilebilir.

m) Bu Teblig kapsaminda yer alan {iriinlerin hazirlanmasinda kullanilan su, ilgili mevzuatina uygun olmalidir. Bu
iirinlerin iiretiminde tercihen distile veya demineralize su kullanilir. Katilacak su iiriiniin dogasini degistirmemelidir.

n) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerde kullanilan renklendirici, aroma maddeleri veya diger izin verilen gida
katki maddelerinin seyreltilmesi ve ¢dziinmesinde kullanilan etil alkol tarimsal etil alkol olmali ve kullanilan miktar
renklendirici, aroma maddeleri veya diger izin verilen gida katki maddelerinin seyreltilmesi ve ¢6ziinmesinde kullanilan
miktardan fazla olmamalidir.

0) Bu Tebligin 4, 7, 8 ve 9 uncu maddelerinde tanimlanan iiriinler, tanimlarinda belirtilen kriterlere ve Tebligin bu
maddesinde verilen 6zelliklere uygun olmalidir. Aksi takdirde bu tiriinler Teblig kapsaminda tanimlanan {iriin isimleri ile
piyasaya sunulamaz.

6) Aroma ve sarap lrilinleri iceren hacmen alkol miktar1 en az %1.2 olan ve bu Teblig hiikiimlerini
karsilamayan aromatize ickilerin satis tanimlarinda sarap iiriinii olduguna dair herhangi bir ifade bulunamaz.

p) Bu Teblig kapsaminda yer alan iriinleri iretirken kullanilan aroma maddeleri veya bunlarin
karigimlari, aromatikbitkiler, baharatlar veya aromali gida maddeleri son iiriine sarabinkinden farkli duyusal 6zellikler
kazandirmalidir.

1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerde kullanilabilecek hammaddeler Ek-1’de verilmistir. Uriinlerin iiretiminde
kullanilan tarimsal etil alkoliin 6zellikleri Ek-2’ye uygun olmalidir.

s) Bu Tebligin 4 iincii maddesinde tanimlanan iriinlerin iiretilmesinde kullanilan sarap ve sira, Sarap Bilimi
uygulamalarina uygun olarak {iretilmelidir.

s) Bu Teblig kapsaminda yer alan iirlinlere ait cografi isaretler Ek-3’de verilmistir.

t) Bu Tebligin Ek-3’iinde yer alan adlandirmalar, {iriiniin karakterinin ve nihai kalitesinin kazanildig: iiretim
asamasinin, belirtilen cografi alanda gerceklestigini gdsteren isaretler olup bu adlandirmalar Tiirk Patent Enstitiisii’'nce
cografi igaret olarak tescil edilmeleri halinde koruma altina alinir.

Ozel hiikiimler

MADDE 7 — (1) Aromatize sarap tanimina uyan ve "aromatize sarap" ifadesi yerine de kullanilabilen iiriinler agsagida
yer almaktadir.

a) Vermut: Aromatize sarap iiretiminde kullanilan saraplardan elde edilen, artemisia cinsi bitkiler veya bu bitkilerden
uygun metotlarla elde edilen maddeler veya bunlarin karigimlar: kullanilarak kendine 6zgii karakteristik tadi verilen ve
sadece karamelize seker, sakaroz, {iziim sirasi, aritilmig konsantre iiziim sirasi ve konsantre liziim sirasi ile tatlandirilarak
elde edilen aromatize saraptir.

1) Vermut iiretiminde artemisia ile birlikte diger aromatik maddelerden uygun metotlarla elde edilen maddeler de
kullanilabilir.

b) Bitter aromatize sarap: Bitter aroma karakteristiginde olan aromatize saraptir. Bitter vino’larda kullanilan "bitter"
ifadesi, bu Tebligin genel hiikiimlerine aykir: olmamalidir. Bitter aromatize saraplarda, baskin bitter aromasini veren aroma



maddesi "bitter aromatize sarap" ifadesi ile birlikte kullanilmalidir. Bu iiriin kapsaminda yer alan aromatize saraplarda ana
aroma maddesi olarak;
1) Dogal kinin aromast kullanilan saraplar "Quinquina sarap",
2) Dogal gentian aromasi kullanilan ve izin verilen sar1 ve/veya kirmizi renklendiricilerle renklendirilen saraplar
"Bitter vino",
3) Pelin ve gentiandan elde edilen dogal aroma igeren ve izin verilen sar1 ve/veya kirmizi renklendiricilerle
renklendirilen saraplar ise "Americano"
ifadeleri veya diger dillerdeki esdeger ifadeler iiriin ad1 yerine veya iiriin adin1 desteklemek igin kullanilabilir.

¢) Yumurta bazli aromatize sarap: Iyi kalitede yumurta saris1 veya onun tiirevleri ilave edilerek elde
edilen aromatizesaraptir. "Yumurta bazli aromatize garap" ifadesi, bu iiriinlerin en az %80 "Marsala sarab1" icermesi halinde
"cremovo" ismi ile, en az %80 "Marsala sarab1" ve en az 60g/L yumurta saris1 igermesi halinde ise "cremovo zabaione" ismi
ile desteklenebilir. Son iiriindeki;

1) Yumurta saris1 igerigi en az 10 g/L,

2) Seker igerigi invert seker cinsinden 200 g/L’den fazla olmalidir.

d) Vikeva viiniglogi/Starkvinsglogg: Aromatize sarap liretiminde kullanilan saraplardan elde edilen, kendine 6zgii
karakteristik tad1 karanfil veya tar¢in veya bunlarin karisimimdan gelen ve tatlandirilabilen aromatize saraptir.

1) Bu iiriinlerin iiretiminde karanfil veya tar¢in veya bunlarin karisimlariyla birlikte diger baharatlar da
kullanilmalidir.

MADDE 8 — (1) Aromatize sarap bazli i¢ki tanimia uyan ve "aromatize sarap bazli igki" ifadesi yerine veya bu
ifade ile birlikte kullanilabilen {iriinler asagida yer almaktadir.

a) Sangria: Saraptan elde edilen, dogal turunggil ekstrakt: veya esansi ile aromalandirilmis ve bu meyvelerin suyu
eklenerek veya eklenmeden iiretilen, aromatize sarap bazli igkidir.

1) Bu iiriinlere, gerektiginde baharat ve karbondioksit ilave edilebilir ve tatlandirilabilir.

2) Hacmen gergek alkol miktar1 %12°den az olmalidir.

3) Igerisinde turunggil meyvesinin meyve pulp ve kabugundan gelen kat1 pargaciklar bulunabilir.

4) Rengi sadece hammaddeden kaynaklanan renk olmalidir.
5) Uriin ismi Ispanya ve Portekiz’de iiretilenler hari¢ olmak iizere iiretildigi {ilkenin veya belirli bolgenin adiyla
......... da iiretilmistir" ifadesi ile desteklenmelidir.
6) Sadece Ispanya ve Portekiz’de iiretilen iiriinlerde "aromatize sarap bazli icki" ifadesi yerine "Sangria" ifadesi
kullanilabilir.
b) Clarea: Madde-8 (a) bendinde tanimlanan sekilde beyaz saraptan iiretilen aromatize sarap bazli igkidir.
1) Uriin ismi, Ispanya’da iiretilen iiriinler diginda, iiretildigi iilkeye veya daha smirli bir bolgeye gore "........... da
tretilmigtir" ifadesi ile desteklenebilir.
2) Sadece Ispanya’da iiretilen iiriinlerde "aromatize sarap bazli igki" ifadesi yerine tek basmna "Clarea" ifadesi
kullanilabilir.
¢) Zurra: Madde-8’in (a) ve (b) bentlerinde tanimlanan iiriinlere, Tiirk Gida Kodeksi Distile Alkollii ickiler Tebliginde
tanimlanan brendi veya kanyak ilave edilerek ve genellikle meyve parcaciklart eklenerek iiretilen aromatize sarap bazli
ickidir.
1) Hacmen gergek alkol miktar1 %9 ve lizerinde, %14’den az olmalidir.

¢) Bitter soda: Bitter vino’ya karbondioksit veya karbonatli su ilave edilerek elde edilen aromatize sarap bazl igkidir.

Bu iiriinlerde kullanilacak olan "bitter" ifadesi, bu Tebligin genel hiikiimlerine aykirt olmamalidir.
1) Son iirlinde bitter vino orani en az %50 olmalidir.
2) Bitter vino’da kullanilan renklendiriciler bitter soda’da da kullanilabilir.
3) Hacmen gergek alkol miktar1 %8 ve lizerinde, %10.5’dan az olmalidir.

d) Kalte ente: Sarap, dogal kdpiiren sarap veya suni kopiiren sarabin, dogal yari kdpiiren sarap veya suni yari kopiiren

sarap ile karigimina limon veya limon ekstrakti ilave edilmesi ile elde edilen aromatize sarap bazl igkidir.
1) Son iiriinde en az %25 oraninda dogal kdpiiren sarap veya suni kopiiren sarap bulunmalidir.
e) Gliihwein: Sadece kirmizi veya beyaz saraptan elde edilen, genellikle tar¢in veya karanfil
ile aromalandirilanaromatize sarap bazli igkidir.
1) Glithwein; Tatlandirma sirasinda ilave edilen su harig, su ilave edilemez. Beyaz sarap kullanilarak elde edilen
iirtinlerde, {iriin etiketinde yer alan "Glithwein" ifadesi "beyaz sarap" ifadesi ile desteklenmelidir.

2) Viinglogi/Vinglogg: Sadece kirmizi veya beyaz saraptan elde edilen, genellikle tar¢in veya karanfil
ile aromalandirilan aromatize sarap bazl ickidir. Beyaz sarap kullanilarak elde edilen iiriinlerde, iiriin etiketinde yer alan
"Viinglogi/Vinglogg" ifadesi "beyaz sarap” ifadesi ile desteklenmelidir.

f) Maiwein: Asperula odorata bitkileri veya bunlarin ekstraktlari kullanilarak elde edilen, baskin
tadi Asperulaodorata olan aromatize sarap bazl igkidir.

g) Maitrank: Asperula odorata bitkilerinin maserasyon edildigi veya bunlarin ekstraktlarinin ilave edildigi sek beyaz
saraba, portakal veya diger meyvelerden elde edilen genellikle meyve suyu, konsantresi veya ekstrakti formundaki tirinlerin
ilave edilmesiyle iiretilen, en fazla %5 oraninda seker ile tatlandirilmis aromatize sarap bazli igkidir.

MADDE 9 — (1) Aromatize sarap kokteyli tanimia uyan ve "aromatize sarap kokteyli" ifadesi yerine veya bu ifade
ile birlikte kullanilabilen iiriinler asagida yer almaktadir.

a) Sarap bazli kokteyl: Son iiriiniin toplam hacminde konsantre iiziim sirasi oran:t en fazla %10 ve seker
orani invertseker cinsinden 80 g/L’ den az olan aromatize sarap kokteylidir.
b) Uziim bazli aromatize suni yar1 kopiiren kokteyl: Sadece iiziim sirasindan elde edilen, hacmen gergek alkol
miktar1 %4°den az olan aromatize sarap kokteylidir.
1) igerdigi karbondioksit sadece fermantasyondan gelen karbondioksittir.
Katki maddeleri



MADDE 10 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinler "Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi" nin Gida Katki
Maddeleri béliimiinde yer alan hiikiimlere uygun olmalidir.
Aroma maddeleri
MADDE 11 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlere ilave edilecek aroma maddeleri "Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeligi"nin Gida Aroma Maddeleri béliimiinde yer alan hiikiimlere uygun olmalidir.
Bulasanlar
MADDE 12 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinler "Tiirk Gida Kodeksi Y 6netmeligi"nin Bulasanlar béliimiine
uygun olmalidir.
Veteriner ilaclari kalinti limitleri
MADDE 13 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlere hayvansal kdkenli bir bilesen ilave edildiginde, bu
bilesenin veteriner ilag kalint1 diizeyi "Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi"nin Veteriner Ila¢ Kalintilar1 Béliimiine uygun
olmalidur.
Hijyen
MADDE 14 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinler "Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi"nin Gida Hijyeni
boliimiinde yer alan genel kurallara uygun olmalidir.
Ambalajlama, etiketleme ve isaretleme
MADDE 15 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iirlinlerin ambalajlanmast ve isaretlenmesi "Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeligi"nin Ambalajlama ve Etiketleme-Isaretleme béliimiine uygun olmalidir. Bunun yan sira asagidaki kurallara
da uyulur:
a) Aromatize saraplarda "aromatize sarap" ifadesi yerine "sarap bazli aperatif” ifadesi kullanilabilir. Ancak {iriinii
tanimlamakta kullanilan "aperatif" ifadesi bu Tebligin kapsamina aykirt olmamalidir.
b) Aromatize sarap bazli i¢kilerin etiketinde "Dogal kpiiren" ifadesi kullanilabilmesi i¢in, kullanilan dogal kopiiren
sarap orant en az %95 olmalidir.
¢) Aromatize sarap, aromatize sarap bazli igkiler ve bunlara ait 6zel hitkiimlerde yer alan iriinlerde "tatli" ve "yar1
tatli" ifadelerinin yerine, invert seker cinsinden seker icerigi g/L olarak belirtilebilir.
¢) Bu Teblig hiikiimlerine uymayan iiriinler, satig tanimlarinda "benzer", "gibi", "sitil", "aromal1" seklinde ifadelerle
insan tiiketimine sunulamaz.
d) Bu Teblig kapsaminda tanimlanan iiriinlerin satiginda iiriin adi ile birlikte kullanilan ana aroma maddesi ile
desteklenebilir.
¢) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerin iiretiminde kullanilan alkol tek bir hammaddeden geliyorsa, alkol elde
edildigi hammadde ile birlikte iiriin etiketinde belirtilebilir. Eger alkol birden fazla hammaddeden geliyorsa bunlar etiket
iizerinde belirtilmez.
f) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerin iiretiminde kullanilan aroma maddeleri, renklendiriciler ve diger katki
maddelerinin iiretiminde kullanilan etil alkol, bilesen olarak etiket {izerinde yer almaz.
g) Aromatize sarap kokteyllerinde kullanilan "kokteyl" ifadesi, bu Tebligin kapsamina aykirt olmamalidir.
Tasima ve depolama
MADDE 16 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan {irlinlerin tasinmasi ve depolanmasinda "Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeligi'"nin Tasima ve Depolama bdliimiindeki kurallara uyulmalidir.
Numune alma ve analiz metotlari
MADDE 17 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan {irlinlerden, iiretim hattindan ve muhafaza deposundan numune
alinmasinda "Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi"nin Numune Alma ve Analiz Metotlar1 bolimiindeki kurallara uyulmalidir.
Numune uluslararasi kabul gérmiis metotlara gore analiz edilmelidir.
Avrupa Birligine uyum
MADDE 18 — (1) Bu Teblig, "Aromatize Saraplar, Aromatize Sarap Bazli igkiler ve Aromatize Sarap Kokteyllerinin
tanimlanmasi, tarifi ve piyasaya arzi ile ilgili genel kurallar lizerine 10 Haziran 1991 Tarih ve 1601/91/EEC sayili Konsey
Tlzugi" dikkate alinarak Avrupa Birligine uyum ¢ergevesinde hazirlanmistir.
Tescil ve denetim
MADDE 19 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinleri lireten ve satan isyerleri; tescil ve izin, ithalat islemleri,
kontrol ve denetim sirasinda bu Teblig hiikiimlerine uymak zorundadir. Bu hiikiimlere uymayan isyerleri hakkinda 5179
sayill Gidalarm Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun Hiikmiinde Kararnamenin Degistirilerek Kabulii
Hakkinda Kanun’un hiikiimlerine gore yasal islem yapilir.
Denetim
MADDE 20 — (1) Bu Tebligde yer alan hiikiimlerin uygulanmast ile ilgili denetim, 5179 sayili Gidalarin Uretimi,
Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun Hitkmiinde Kararnamenin Degistirilerek Kabulii Hakkinda Kanun’a gére Tarim
ve Koyisleri Bakanlig1 tarafindan yerine getirilir.
GECICi MADDE 1 - (1) Halen faaliyet gosteren ve bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinleri iireten ve satan isyerleri
1 yil icinde Teblig hiikiimlerine uymak zorundadir. Bu siire i¢cinde gerekli diizenlemeleri yapmayan séz konusu iiretim
yerlerinin faaliyetine izin verilmez. Bu siirenin sonunda s6z konusu iiretim yerleri ile Teblig hiikiimlerine uymayan iiriinleri
satan isyerleri hakkinda 5179 sayili Gidalarin Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun Hiikmiinde Kararnamenin
Degistirilerek Kabulii Hakkinda Kanun’a gore yasal islem yapilir.
Yiiriirlik
MADDE 21 — (1) Bu Teblig yayim1 tarihinde yiiriirliige girer.
Yiiriitme
MADDE 22 — (1) Bu Teblig hiikiimlerini Tarim ve K&yisleri Bakani yiiriitiir.



Ek-1
Hammaddeler

a. Alkol ilave edilerek fermantasyonu durdurulmus taze {iziim sirasi
b. Fermantasyonu devam eden geng sarap

c. Sofra sarabi liretimine uygun sarap

¢. Sofra sarabi

d. Likor sarabi

e. Dogal kopiiren Sarap

f. Suni kopiiren sarap

g. Dogal yar1 kopiiren sarap

§. Suni yar1 kopiiren sarap

Ek-2

Tarmmsal Etil Alkoliin Ozellikleri

Ozellikler
Duyusal Ozellikler Hammaddesine 6zgii olandan bagka
koku ve tat bulunmamali
Alkol miktar1 (hacmen %) en az 96.0

Toplam asitlik
%100 liik alkolde asetik asit en fazla 1.5
cinsinden gram/hektolitre)

Esterler
(%100 liik alkolde etilasetat en fazla 1.3
cinsinden gram/hektolitre)

Aldehitler
(%100 liik alkolde asetaldehit en fazla 0.5
cinsinden gram/hektolitre)

Yiiksek alkoller
(%100 liik alkolde metil-2 propanol 1 en fazla 0.5
cinsinden gram/hektolitre)

Metanol
(%100 liik alkolde gram/hektolitre) en fazla 50

Buharlagma Kalintisi en fazla 1.5
(%100 liik alkolde gram/hektolitre)

Ugucu azotlu bazlar
(%100 liik alkolde azot cinsinden en fazla 0.1
gram/hektolitre)

Furfural Bulunmamali




Ek-3
Sarap Bazhi Aromatize Ickilerin Cografi Isaretleri

Niirnberger Glithwein
Thiiringer Gliihwein

Vermouth de Chambéry
Vermouth di Torino



