ALKOL VE ALKOLLU iCKi TESISLERININ HAiZ OLMALARI GEREKEN TEKNiK SARTLAR, KURULMALARI,
ISLETILMELERI VE DENETLENMELERINE iLiSKiN USUL VE ESASLAR HAKKINDA YONETMELIK ©

BIRINCI KISIM
Genel Hiikiimler

Amag

Madde 1 - Bu Yonetmeligin amaci, alkol ve alkolli ickilerin Gretimine yonelik diizenlemeleri
yaparak, halk sagligini, tiketici ve Uretici menfaatlerini koruyacak énlemleri belirlemektir.

Kapsam

Madde 2 - Bu Yonetmelik, alkol ve alkolli ickilerin Giretimine iliskin izin, izleme, denetim usul ve
esaslarini kapsar.

Dayanak

Madde 3 - Bu Yénetmelik, 4619 sayili Kanun ile degisik 4250 sayili ispirto ve ispirtolu igkiler
inhisari Kanunu ile 4733 sayil Tiitiin, Tatiin Mamulleri, Tuz ve Alkol isletmeleri Genel Midurliigiiniin
Yeniden Yapilandirilmasi ile Tiitiin ve Titiin Mamullerinin Uretimine, i¢ ve Dis Alim ve Satimina, 4046
saylll Kanunda ve 233 sayili Kanun Hikminde Kararnamede Degisiklik Yapilmasina Dair Kanun
hiikiimlerine dayanilarak hazirlanmistir.

Tanimlar

Madde 4 - Bu Yonetmelikte gecen;

Kurul : Titiin, Titin Mamulleri ve Alkolli ickiler Piyasasi Diizenleme Kurulunu,
Kurum : Tiitiin, TGtin Mamulleri ve Alkollii ickiler Piyasasi Diizenleme Kurumunu,

Firma : Alkol ve alkolli igki Gretimiyle ilgili olarak tesis kurma ve lretim izin belgesi alan gercek
ve tlzel kisileri,

Alkollii icki : Hacmen % 0,5 ve daha fazla alkol iceren bira, sarap ve Tiirk Gida Kodeksinde yer
alan distile alkollu ickiler ile bu kodekste yer almamakla birlikte belirtilen sinirlama dahilinde alkol
iceren diger icecekleri,

Alkol : Etil alkol(,

Gida Alkolii : Tirk Gida Kodeksi Distile Alkollii ickiler Tebliginde tanimlanan tarimsal kékenli etil
alkolt,

Sanayi Tipi Etil Alkol : Diger etil alkolleri,

ifade eder.

IKINCI KISIM
Alkol ve Alkollii igki Tesisi Kurmak igin
Basvuru Sekli ve Gerekli Sartlar
Basvuru sekli



Madde 5 - (Degisik:RG-12/07/2007-26580)

Alkol ve alkolli icki sektorline yeni Uretici olarak girecek, mevcut Uretimini veya mevcut
Gretiminin bir kismini farkli kategoride bir alkolli icki Gretimine donlstirecek veya mevcut Gretimine
farkli kategoride bir alkolli icki ekleyecek gercek ve tlizel kisiler, gerekli izin taleplerini asagidaki bilgi
ve belgeleri iceren ¢ takim dosya halinde bir dilekgeyle, sahsen veya yetkili temsilcisi vasitasiyla
Kuruma intikal ettirirler.

a) Tirkiye Ticaret Sicili Gazetesinde yayimlanmis ana s6zlesmesi ve yetkili imzalara iliskin imza
sirktleri,

b) Son bir ay icinde diizenlenmis faaliyet belgesi ile faaliyet 6zgecmisini ve hedefledigi faaliyeti
tanimlayan 6zel beyani,

c) Gergek kisiler icin basvuru sahibinin, tlizel kisiler icin firmanin en yiiksek karar organi baskan
ve Uyelerinin, 4733 sayil Titiin, Titin Mamulleri, Tuz ve Alkol isletmeleri Genel MudirlGgiinin
Yeniden Yapilandiriimasi ile Tiitiin ve Titiin Mamullerinin Uretimine, i¢ ve Dis Alim ve Satimina, 4046
saylli Kanunda ve 233 sayili Kanun Hikmiinde Kararnamede Degisiklik Yapilmasina Dair Kanun ile
4250 sayili ispirto ve ispirtolu ickiler inhisari Kanununa muhalefetten veya kacgakgiliktan, sahte alkol,
metanol veya alkoll(i icki Giretmek veya piyasaya arz etmekten hikim giymediklerini belirtir son alti
ay icinde alinmis Adli Sicil Belgesi,

d) ilgili vergi daireleri ve Sosyal Sigortalar Kurumundan son bir ay icinde alinmis muaccel vergi
ve prim borcu bulunmadigina iliskin belge,

e) Disarida yerlesik gercek ve tizel kisilerin Hazine Mustesarligindan aldiklari izin ve/veya tesvik
belgesi ile Tirkiye Ticaret Sicili Gazetesinde yayimlanmis ana sdzlesmesi ve yetkili imzalara iliskin
imza sirkuleri,

f) Devlet Planlama Teskilati Mistesarliginin yirirlikteki formatina uygun olarak hazirlanmis ve
"Teknoloji Se¢imi" boliminde, bu Yonetmeligin ilgili hikiimlerine uygunlugun incelenmesine imkan
verecek proses, makine ve donanim, yerlesim tanimlamasi yapilmis fizibilite raporu ve elektronik
ortama aktarilmis kopyasi,

g) Bu Yonetmeligin 21 inci maddesi cercevesinde hesaplanan tesis kurma izin bedelinin dortte
biri tutarindaki basvuru bedelinin Kuruma 6dendigini gosterir makbuz,

h) Mevzuat uyarinca fabrika kurulmasina yonelik ilgili kuruluslardan alinmasi gereken yasal
izinler icin basvuruda bulunuldugunu gosterir belgeler.

Eksik bulunan dosyalar bir ay icinde tamamlanmaz ise basvurular isleme konulmaz. Eksik
bulunan dosyalarin bir ay icinde tamamlanmamasi veya projeden vazgecilmesi halinde sézkonusu
basvuru bedeli iade edilmez.

(Ek fikra:RG-18/12/2010-27789) Kamu kurum ve kuruluslari ile 2547 sayili Yuksekdgretim
Kanunu kapsaminda faaliyette bulunan Universitelerin arastirma-gelistirme ve egitim amach sarap



ve/veya meyve sarabi Uretmek amaciyla yapacaklari miracaatlara Kurumca dogrudan uretim izni
verilir. Elde edilen trinlerin degerlendirme sekline iliskin usul ve esaslar Kurumca belirlenir.

Uriinlerin tanimlanmasi ve iiretim yeri (Degisik Bashk:RG-17/6/2014-29033)

Madde 6 - (Degisik fikra:RG-12/07/2007-26580) Alkol ve alkollii icki Gretimiyle ilgili temel
teknik tanimlarda Tirk Gida Kodeksi Tebligi, ilgili teblig bulunmamasi halinde yirirlakteki Turk
Standartlari, standardi bulunmayan diger alkol ve alkolll ickilere yonelik teknik tanimlamalar icin ise
dinya literattrinin uygulanmis kabulleri, uluslararasi mevzuat, ikili veya ¢oklu anlasmalar ve mense
Ulke standartlari dikkate alinir.

Uretilmesi projelendirilen gida alkolii ve alkollii ickilerin hazirlanmasinda kullanilan su, katki
maddeleri ile diger islem yardimcilari Tiirk Gida Kodeksi Tebliglerine, Tlirk Standartlarina ve ilgili gida
mevzuatina ve 6zel durumlarda diinya icki literatlriinin uygulanmis kabullerine uygun olmalidir.

(Ek fikra:RG-17/6/2014-29033) Bira uretim tesisleri konutlarin bulundugu binada veya agik
alkolll icki satisi yapilan mekanlarla ayni binada bulunamaz.

Yeni teknolojinin uygulanmasi

Madde 7 - (Degisik fikra: RG-31/12/2002-24980) Bira ve sarap haric alkolll icki ve alkol Gretim
tesisi yeni teknolojinin uygulandig bir tesis olmalidir.

Bu tesislerde Uretilecek trlinler icin yeni teknoloji, halen Glkemizde uygulanmakta olan proses
tanimlari ile, Griiniin mense Ulkelerinde genel kabul gormis ve uygulanmakta oldugu kanitlanabilen
bir prosesi veya 6zel bir arastirma sonucu hazirlanmis ve uygulanabilirligi icin gerekli yasal sinai
mulkiyet haklari tesis edilmis bir prosesi ve bu proses icin kullanilan yeni makine ve ekipmani ifade
eder.

Entegre tesis kurulmasi

Madde 8 - Bira ve sarap haric alkolli icki ve alkol Grretim tesisi entegre bir tesis olmalidir.

Alkol ve distile alkollii icki Gretiminde entegre tesis asgari olarak;

a)Alkol, raki, kanyak, brendi, meyve brendisi, meyve likorleri kategorilerinde yapilan
Uretimlerde Urlintn karakteristik hammaddesinden itibaren,

b)Viski ve tahil brendisi kategorilerinde yapilan tGretimlerde malt ve tahil maltini takiben,

c) (Degisik:RG-12/07/2007-26580) Ardigc aromali ickiler, votka, likérler kategorilerinde yapilan
Uretimlerde, Uretim kapasitelerine gore ihtiya¢ duyacaklari en az miktara esdeger oranda hissedar
veya malik olunan tesisin irlint olan gida alkoli girdisini veya karakteristik hammaddesini takiben,

piyasaya hazir Grliin sunumuna kadar Gretimin yapildigi tesisi tanimlar.

(Degisik fikra:RG-12/07/2007-26580) Bunlarin disinda kalan Uretimler igin entegre tesis tanimi
uluslararasi uygulamalar ve karakteristik hammaddesi gézéniinde tutularak Kurumca belirlenir.

Tesisin kapasitesi

Madde 9 - Bira ve sarap harig alkolli icki ve alkol Uretim tesisi, satisa hazir Grlinler bazinda en
az 1.000.000 litre/yil Uretim yapmaya yeterli kapasitede projelendirilmelidir. Alkol ve alkolli icki
Uretim tesislerinde hammadde girisinden Urin ¢ikisina kadarki tiim asamalar kitle dengesi agisindan
kapasiteye uygun olmalidir.

Tesisin ekipmani



Madde 10 - Gida alkoll ve alkolll igki Uretim tesislerinde hammadde ve katki maddeleri ile
temas eden her tirli madde ve malzemeler, ilgili mevzuatca gida ile temasi uygun gorilen nitelikte
olmahdir.

Tesisteki hammadde, yari Grlin, Griin stoklama ekipmani, kalite ve miktar kontroli yapilmasina
izin verecek sekilde projelendirilmeli, sayag, boru, vana ve numune alma musluklari, agikta ve rahat
ulasilabilir konumda yerlestirilmeli, isletmenin teknik altyapisi ylrirlikteki Tlrk Standartlarina uygun
olmahdir.

Kalite kontrol sistemi

Madde 11 - Tesiste hammadde girisinden Urin ¢ikisina kadar prosesin her asamasinda isin
tekniginin gerektirdigi kalite kontrol sistemi kurulmal; kalite kontroliinde sorumluluk dagilimi,
ornekleme noktalari, ornekleme sekli, analiz periyotlari, tesis laboratuvarinin ve uzman
laboratuvarlarin yapacagi analizler ve degerlendirme esaslari gibi tim detaylar tanimlanmalidir.

Yan iiriin, artik ve atiklarin degerlendirilmesi

Madde 12 - Alkol ve alkolli icki Uretim tesislerinden g¢ikan yan Urin ve atiklarin nasil
degerlendirilecegi ve atiklarin aritilma ve imha edilme yontemleri ilgili mevzuata uygun sekilde
projelendirilmelidir.

Uriin sinirlamasi
Madde 13 - (Degisik:RG-12/07/2007-26580)

Alkol ve alkollli icki Uretim tesisleri, birbirinden tamamen ayrilmis proses Uniteleri seklinde
kurulmahdir. Alkolli icki tesislerinin ayni kategori bazinda projelendirilmesi esastir. Farkli
kategorilerde alkolli ickilerin birlikte Gretilebilmesi icin Kurumdan olabilirlik raporu alinmasi gerekir
ve bu rapor; bu Yonetmeligin 15 inci maddesinde tanimlanan proses asamalarinin her biri icin, ayni
tesiste ayni veya farkli ekipmanlardan yararlanilabilecegine yonelik degerlendirme, liretim prosesinin
gerekleri ve kategorilerin ayri olarak izlenebilirligi ve piyasa riski yaratip yaratmadigl géz onlinde
bulundurularak diizenlenir.

Sorumlu yonetici bulundurma

Madde 14 - Alkol ve alkolli icki Gretim tesisinde bulunmasi gereken “Sorumlu Yonetici”; gida,
kimya, ziraat mihendisligi ve esdeger fakiltelerin, mifredati fermantasyon, distilasyon gibi sektore
ozel konulari iceren ilgili bélimlerinden, en az dort yillik lisans veya yilksek lisans egitimi alarak
mezun olmalidir. Yurtdisinda alkolll icki konusunda uzmanlik egitimi veren okul mezunlari da bu
amagcla istihdam edilebilir.

(Ek fikra:RG-31/12/2002-24980) Yillik tretim kapasitesi 1.000.000 litrenin altinda kalan sarap
ve bira isletmelerinde “Sorumlu Yonetici” gorevi, 5 isletmeye kadar, ayni kisi tarafindan ifa edilebilir.

Kodeks ve standartlarda belirtilen iiriinlerin projelendirilmesi

Madde 15 -Tirk Gida Kodeksi ve Tirk Standartlarinda tanimlanan alkol ve alkolll igkilerin
Uretim tesislerinin projelendirilmesinde gdzoniinde bulundurulacak temel Uretim asamalarina iliskin

bilgiler kategori bazinda asagida belirtilmistir.

A) Raki liretim tesisi projesi agsagidaki islemleri kapsamalidir:



a) Sira Uretim islemleri: Yas Gzim kullanildiginda, Gzim alma ve presleme ve/veya kuru Gziim
kullanildiginda, zim alma, ambarlama, kesme-ezme, su ile karistirma suretiyle zim sirasi elde
etme,

b) Mayse iretim islemleri: Uziim sirasinin fermantasyon kaplarinda maya eklenerek uygun
sartlarda fermantasyonu suretiyle mayse elde etme,

c) Maya Uretim ve hazirlama islemleri: Mayayi laboratuvarda ve takiben maya c¢ogaltma
setinde isletme boyutunda ¢ogaltma veya kuru aktif mayayi fermantasyon igin hazirlama,

d) Suma Uretim islemleri: Maysenin ayrimsal distilasyon kolonlari ve baglantili
yogunlastiricilardan olusmus distilasyon Unitesinde, en fazla %94.5 alkole kadar distile edilmesi
suretiyle suma elde etme ve stoklama,

e) Raki lretim islemleri: Sumanin veya Uriindeki toplam alkoliin en az %65’i sumadan gelecek
sekilde gida alkoli ile karistiriimis sumanin, 5.000 litre veya daha kiiclik hacimli geleneksel bakir
imbiklerde, anason tohumu (pimpinella anisum) ile ikinci kez distile edilmesi suretiyle raki elde etme
ve stoklama,

f) Rakinin doluma hazirlanmasi islemleri: Rakinin, su ile seyreltilmesi, rafine beyaz seker ile
tatlandiriilmasi, en az bir ay dinlendirilmesi suretiyle doluma hazir raki elde etme ve stoklama,

g) Rakinin piyasa sunumuna hazirlanmasi islemleri: Rakinin filtre edilmesi, dolum tanklarinda
stoklanmasi, uygun makinelerde doldurulmasi ve ambalajlanmasi suretiyle satisa hazir raki elde etme
ve stoklama.

B) Viski liretim tesisi projesi asagidaki islemleri kapsamalidir:

a) Hammadde alim islemleri: Malt veya piring hari¢ tahil malti yapma veya alma, stoklama,
bakim,

b) Tahil sirasi Gretme islemleri: Malt veya tahil maltini 6gltme, su ile karistirma, malt enzimleri
veya gerektiginde dogal enzim katkisi ile sekerlendirerek sira yapma, siizerek posa ayirma,

c) Mayse uretim islemleri: Tahil sirasinin, fermantasyon kaplarinda maya eklenerek uygun
sartlarda fermantasyonu suretiyle mayse elde etme,

d) Maya Uretim ve hazirlama islemleri: Mayay! laboratuvarda ve takiben maya ¢ogaltma
setinde isletme boyutunda ¢ogaltma veya kuru aktif mayayi fermantasyon icin hazirlama,

e) Viski distilati Gretim islemleri: Maysenin amaca uygun bir distilasyon Unitesinde, genellikle
iki kademeli geleneksel yontem ile, en fazla %94.8 alkole kadar distile edilmesi suretiyle viski distilati
elde etme,

f) Viski Gretim islemleri: Viski distilatinin, 700 litreden kiiclik mese ficilarda kademeli olarak su
ile seyreltilerek en az 3 yil slire ile olgunlastirilmasi suretiyle viski elde etme ve stoklama,



g) Viskinin doluma hazirlanmasi islemleri: Olgunlasmasi tamamlanmis viskilerin gerek goriilen
harmanlama ve son seyreltme islemi uygulanarak doluma hazir viski elde etme ve stoklama,

h) Viskinin piyasa sunumuna hazirlanmasi islemleri: Viskinin filtre edilmesi, dolum tanklarinda
stoklanmasi, uygun makinelerde doldurulmasi ve ambalajlanmasi suretiyle satisa hazir viski elde etme
ve stoklama.

C) Kanyak liretim tesisi projesi asagidaki islemleri kapsamalidir:
a) Sira Uretim islemleri: Yas Gzim alma ve presleme suretiyle Gzim sirasi elde etme,

b) Kanyak sarabi Uretim islemleri: Siranin fermantasyon kaplarinda maya eklenerek uygun
sartlarda fermantasyonu suretiyle kanyak sarabi elde etme,

c) Maya Uretim ve hazirlama islemleri: Mayayi laboratuvarda ve takiben maya c¢ogaltma
setinde isletme boyutunda ¢ogaltma veya kuru aktif mayayi fermantasyon igin hazirlama,

d) Kanyak distilati Gretim islemleri: Sarabin amaca uygun bir distilasyon Unitesinde, genellikle
iki kademeli geleneksel yontem ile, en fazla %86 alkole kadar distile edilmesi suretiyle kanyak distilati
elde etme ve stoklama,

e) Kanyak Gretim islemleri: Kanyak distilatinin 1.000 litreden biyik mese figilarda en az bir yil,
daha kictk ficilarda, kademeli olarak su ile seyreltilerek en az alti ay bekletilerek olgunlastiriimasi
suretiyle kanyak elde etme ve stoklama,

f) Kanyagin doluma hazirlanmasi islemleri: Olgunlasmasi tamamlanmis kanyaklarin gerek
gorulen harmanlama, katkilandirma ve son seyreltme islemi uygulanarak doluma hazir kanyak elde
etme ve stoklama,

g) Kanyagin piyasa sunumuna hazirlanmasi islemleri: Kanyagin filtre edilmesi, dolum
tanklarinda stoklanmasi, uygun makinelerde doldurulmasi ve ambalajlanmasi suretiyle satisa hazir
kanyak elde etme ve stoklama.

D) Tahil brendisi tretim tesisi projesi asagidaki islemleri kapsamalidir:

a) Tahili Uretime hazirlama islemleri: Tahil alma, ambarlama, bakim yapma, temizleme,
siniflandirma suretiyle maltlik tahil elde etme ve stoklama,

b) Tahil malti Gretim islemleri: Malthk tahili su ile i1slatma, gimlendirme, kurutma-kavurma
suretiyle malt elde etme ve stoklama,

c) Tahil sirasi Uretim islemleri: Tahil maltini 6gltme, su ile karistirma, malt enzimleri veya
gerektiginde dogal enzim katkisi ile sekerlendirerek sira yapma, siizerek posa ayirma,

d) Mayse Uretim islemleri: Tahil sirasinin, fermantasyon kaplarinda maya eklenerek uygun
sartlarda fermantasyonu suretiyle mayse elde etme,



e) Maya (lretim ve hazirlama islemleri: Mayayi laboratuvarda ve takiben maya ¢ogaltma
setinde isletme boyutunda ¢ogaltma veya kuru aktif mayayi fermantasyon icin hazirlama,

f) Tahil brendisi Gretim islemleri: Maysenin amaca uygun bir distilasyon Unitesinde en fazla
%95 alkole kadar distile edilmesi suretiyle tahil brendisi elde etme ve stoklama,

g) Tahil brendisinin doluma hazirlanmasi islemleri: Tahil brendisinin su ile seyreltilmesi,
katkilandirilmasi, en az bir ay dinlendirilmesi suretiyle tahil brendisi elde etme ve stoklama,

h) Tahil brendisinin piyasa sunumuna hazirlanmasi islemleri: Tahil brendisinin filtre edilmesi,
dolum tanklarinda stoklanmasi, uygun makinelerde doldurulmasi ve ambalajlanmasi suretiyle satisa
hazir tahil brendisi elde etme ve stoklama.

E) Brendi liretim tesisi projesi agsagidaki islemleri kapsamalidir:

a) Sarap distilati Gretim islemleri: Sarap ve saraba uygulanan islemlerden kalan sarabin, uygun
distilasyon Unitesinde en fazla %94.8 alkole kadar damitilmasi suretiyle sarap distilati elde etme ve
stoklama,

b) Brendi Uretim islemleri: Dogrudan bu Yonetmeligin 15 inci maddesinin (C) bendinde
tanimlanan kanyak distilatinin veya Uriindeki toplam alkoliin %50’sine kadar sarap distilati katiimig
kanyak distilatinin, su ile kademeli olarak seyreltilerek, 1.000 litreden buyik mese figilarda en az bir
yil, daha kigclk ficilarda en az alti ay bekletilmek suretiyle olgunlastiriimasiyla brendi elde etme ve
stoklama,

c) Brendinin doluma hazirlanmasi islemleri: Olgunlasmasi tamamlanmis brendiye gerek goriilen
harmanlama, katkilandirma ve son seyreltme islemi uygulanarak doluma hazir brendi elde etme ve
stoklama,

d) Brendinin piyasa sunumuna hazirlanmasi islemleri: Brendinin filtre edilmesi, dolum
tanklarinda stoklanmasi, uygun makinelerde doldurulmasi ve ambalajlanmasi suretiyle satisa hazir
brendi elde etme ve stoklama.

F) Meyve brendisi Uiretim tesisi projesi asagidaki islemleri kapsamahdir:

a) Hammadde alim islemleri: Meyve alma, uygun sartlarda stoklama,

b) Meyveyi iretime hazirlama islemleri: Uretilecek brendi tiiriine gére meyveyi ayiklama,
cekirdegini c¢ikarma, ezme, kesme, kabugunu alma, suyunu cikarma, konsantre elde etme gibi

islemlerinden birini veya birkagini uygulamak suretiyle meyveyi Gretime hazirlama ve stoklama,

c) Mayse iretme islemleri: Uretime hazir hale getirilen meyvenin, fermantasyon kaplarinda
maya eklenerek uygun sartlarda fermantasyonu suretiyle mayse elde etme ve stoklama,

d) Maya Uretim ve hazirlama islemleri: Mayay! laboratuvarda ve takiben maya ¢ogaltma
setinde isletme boyutunda ¢ogaltma veya kuru aktif mayayi fermantasyon icin hazirlama,



e) Meyve brendisi Uretim islemleri: Maysenin amaca uygun bir damitma Unitesinde, genellikle
iki kademeli geleneksel yontem ile, en fazla %86 alkole kadar distile edilmesi suretiyle meyve brendisi
distilati elde etme ve stoklama,

f) Meyve brendisinin doluma hazirlanmasi islemleri: Meyve brendisi distilatinin su ile
seyreltilmesi, katkilandirilmasi, en az bir ay dinlendirilmesi suretiyle doluma hazir meyve brendisi elde
etme ve stoklama,

g) Meyve brendisinin piyasa sunumuna hazirlanmasi islemleri: Meyve brendisinin filtre
edilmesi, dolum tanklarinda stoklanmasi, uygun makinelerde doldurulmasi ve ambalajlanmasi
suretiyle satisa hazir meyve brendisi elde etme ve stoklama.

G) Ardig aromali igki Uretim tesisi projesi agsagidaki islemleri kapsamalidir:

a) Hammadde alim islemleri: Malik veya hissedar oldugu isletmede Uretilen tahil brendisi veya
gida alkoliiniin temini, ardi¢ tohumu (juniperus communis), aromatik bitki ve bitki kisimlari gibi katki
maddelerinin temini ve stoklama,

b) Ardic aromali icki ve distile cin Uretim islemleri: Tahil brendisi ve/veya gida alkoltiniin,
Urinde ardi¢c karakteri belirgin olacak sekilde ardi¢ tohumu ve diger aromatik bitki ve/veya bitki
kisimlari kullanilarak, maserasyon ve/veya distilasyon ve/veya katkilandirma suretiyle ardic aromali
icki elde etme ve stoklama; ya da,

Gida alkoliiniin, geleneksel imbiklerde ardic tohumu ve diger aromatik bitki ve/veya aramotik
bitki kisimlari ile birlikte ikinci kez distilasyonu suretiyle distile cin elde etme ve stoklama,

c) Ardig aromali ickinin doluma hazirlanmasi islemleri: Ardig aromali igkinin su ile seyreltilmesi,
katkilandirilmasi, en az bir ay dinlendirilmesi suretiyle doluma hazir ardig aromali icki elde etme ve
stoklama,

d) Ardig aromali igkinin piyasa sunumuna hazirlanmasi islemleri: Ardi¢ aromal igkinin filtre
edilmesi, dolum tanklarinda stoklanmasi, uygun makinelerde doldurulmasi ve ambalajlanmasi
suretiyle satisa hazir ardi¢ aromali icki elde etme ve stoklama.

H) Votka iiretim tesisi projesi agagidaki islemleri kapsamalidir:

a) Gida alkolii retim islemleri: Uretimde kullanilacak gida alkoliinii, bu Yoénetmelikte
belirtildigi sekilde maliki veya hissedari oldugu isletmede tretme,

b) Votka Uretim islemleri: Rektifikasyon veya aktif kdmirden filtrasyon ve ardindan basit
distilasyon veya esdeger islemlerden gecirilmesi ile votka elde etme ve stoklama, su ile seyreltiime,
seker ile katkilandirma, stoklama,

c) Votkanin doluma hazirlanmasi islemleri: Votkanin su ile seyreltilmesi, tatlandiriimasi,
katkilandirilmasi, en az bir ay dinlendirilmesi suretiyle doluma hazir votka elde etme ve stoklama,



d) Votkanin piyasa sunumuna hazirlanmasi islemleri: Votkanin filtre edilmesi, dolum
tanklarinda stoklanmasi, uygun makinelerde doldurulmasi ve ambalajlanmasi suretiyle satisa hazir
votka elde etme ve stoklama.

1) Meyve likérii Uiretim tesisi projesi asagidaki islemleri kapsamalidir:

a) (Degisik:RG-12/07/2007-26580) Hammadde alim islemleri: Meyve, gida alkoli veya maliki
oldugu isletmede Uretilen tarimsal distilat veya distile alkolli ickinin temini ve stoklama,

b) Meyveyi lretime hazirlama islemleri: Uretilecek meyve likérii tiirine gére meyveyi
ayiklama, cekirdegini cikarma, ezme, kesme, kabugunu alma, suyunu ¢ikarma gibi islemlerden birini
veya birkagini uygulamak suretiyle meyveyi liretime hazirlama, stoklama,

c) Meyve likérii Giretme islemleri: Uriindeki %100’liik alkol cinsinden 100 litre alkol i¢cin en az 25
kg meyve kullaniimasi esasiyla, meyvenin, alkol ve/veya distilat ve/veya brendiler ile maserasyonu
suretiyle meyve likori elde etme ve stoklama,

d) Meyve likérinin doluma hazirlanmasi islemleri: Meyve likoriinin su ile seyreltiimesi,
tatlandiriimasi, katkilandiriimasi, en az bir ay dinlendirilmesi suretiyle doluma hazir meyve likori elde
etme ve stoklama,

e) Meyve likoriiniin piyasa sunumuna hazirlanmasi islemleri: Meyve likériinln filtre edilmesi,
dolum tanklarinda stoklanmasi, uygun makinelerde doldurulmasi ve ambalajlanmasi suretiyle satisa
hazir meyve likori elde etme ve stoklama.

J) Likor liretim tesisi projesi asagidaki islemleri kapsamalidir:

a) Hammadde alim islemleri: Maliki veya hissedari oldugu isletmede Uretilen gida alkold,
tarimsal kokenli distilat ve/veya bir veya daha fazla distile alkollii ickinin temini, katki ve tatlandirma
maddeleri temini ve stoklama,

b) Likoér Uretim islemleri: Gida alkolu ve/veya tarimsal kokenli distilat ve/veya distile alkolli
ickilerin gida mevzuatina uygun olarak aromalandiriimasi, sit, st Grlinleri, meyve, sarap gibi tarimsal
Urlnler ile katkilandiriimasi suretiyle likér elde etme ve stoklama,

c) Likorin doluma hazirlanmasi islemleri: Likdrin su ile seyreltilmesi, tatlandiriimasi,
katkilandirilmasi, en az bir ay dinlendirilmesi suretiyle doluma hazir likor elde etme ve stoklama,

d) Likorin piyasa sunumuna hazirlanmasi islemleri: Likorin filtre edilmesi, dolum tanklarinda
stoklanmasi, uygun makinelerde doldurulmasi ve ambalajlanmasi suretiyle satisa hazir likor elde
etme ve stoklama.

K) Bira liretim tesisi projesi agagidaki islemleri kapsamalidir:
a) Hammadde alma ve hazirlama islemleri: Arpa alarak temizleme, siniflandirma suretiyle

biralik arpa elde etme ve/veya malt alma, serbetciotu (humulus lupulus) alma, siniflandirma,
stoklama ve bakim,



b) Malt Gretme islemleri: Biralik arpayi su ile i1slatma, ¢imlendirme, kurutma-kavurma suretiyle
malt elde etme, stoklama ve bakim,

c) Sira Uretme islemleri: Malti 6glitme, su ile karistirma, malt enzimleri veya dogal enzimlerle
sekerlendirerek sira yapma, serbetciotu ile kaynatma, silizerek ve sogutarak posa ve tortusundan
ayirma,

d) Geng bira Uretim islemleri: Siranin, fermantasyon kaplarinda maya eklenerek uygun
sartlarda fermantasyonu suretiyle geng bira elde etme,

e) Maya lretim ve hazirlama islemleri: Mayay! laboratuvarda ve takiben maya ¢ogaltma
setinde isletme boyutunda ¢ogaltma veya kuru aktif mayayi fermantasyon igin hazirlama,

f) Bira Uretim islemleri: Geng¢ biranin dinlendirme tanklarinda uygun sartlarda ikincil
fermantasyonunu tamamlamasi ve dinlendirilmesi suretiyle bira elde etme,

g) Biranin doluma ve piyasa sunumuna hazirlanmasi islemleri: Biranin, uygun durultma,
berraklastirma filtrasyon islemlerinden gecirilmesi ile dolum tanklarinda stoklanmasi, uygun
makinelerde doldurulmasi, pastdrizasyonu ve ambalajlanmasi suretiyle satisa hazir bira elde etme ve
stoklama.

L) Sarap ve/veya meyve sarabi liretim tesisi projesi asagidaki islemleri kapsamalidir: (Degisik
baslik:RG-12/07/2007-26580)

a) Uziim alma ve fermantasyona hazirlama islemleri: Yas (izim alma, sap-salkim ayirma, tane
patlatma, sikma ve kademeli olarak sirasini alma, yas Gzim veya sirada koruyucu onlemleri alma,
Uretilecek sarap gesidine gore cibreli veya cibresiz (izim sirasi elde etme,

b) Ham sarap lretim islemleri: Uziim sirasinin ilgili mevzuatta belirtilen iriin ¢esidine gore,
maya eklenerek fermantasyon kaplarinda uygun sartlarda fermantasyonu suretiyle ham sarap elde
etme,

c) Maya Uretim ve hazirlama islemleri: Mayayi laboratuvarda ve takiben maya c¢ogaltma
setinde isletme boyutunda ¢ogaltma veya kuru aktif mayayi fermantasyon igin hazirlama,

d) Sarap dretim islemleri: Ham sarabin Uretildigi Gzim c¢esidine ve Uretildigi yila gore
ayrimlanarak, kendine 6zgl karakterini koruyacak uygun sartlarin saglanmasi suretiyle saklanmasi ve
olgunlastiriimasi,

e) Sarabin doluma hazirlanmasi islemleri: Gerekli olgunlugu kazanmis saraplarin, piyasa talebi
ve marka tanimlarina gore harmanlanmasi, durultma, stabilizasyon, berraklastirma ve
katkilandirma islemlerinden biri veya birkaginin uygulanmasi ile doluma hazir sarap elde etme ve
stoklama,

f) Sarabin piyasa sunumuna hazirlanmasi islemleri: Sarabin filtre edilmesi, dolum tanklarinda
stoklanmasi, uygun makinelerde doldurulmasi ve ambalajlanmasi suretiyle satisa hazir sarap elde
etme ve stoklama.



g) (Ek:RG-12/07/2007-26580) Meyve sarabinda ise; bu bendin (a), (b), (c), (d), (e) ve (f) alt
bentlerindeki proses asamalarinin kullanilan meyveye uygun olacak sekilde gerceklestiriimesi.

M) (Ek:RG-12/07/2007-26580)'Y Aromatize sarap, aromatize sarap bazli icki, aromatize sarap
kokteyli Giretim tesisi projesi asagidaki islemleri kapsamalidir:

a) Dokme sarap Uretim islemleri: Bu maddenin birinci fikrasinin L bendinin (a), (b), (c) ve (d) alt
bentleri geregince dokme sarap elde etme,

b) Alkol derecesinin ayarlanmasi: Aromatize sarap ve aromatize sarap bazli igki Uretimi igin
gerektiginde, ilgili mevzuat hikimlerine uygun olarak dékme sarabin alkol derecesinin yikseltilmesi,

Aromatize sarap kokteyli Gretimi icin, ilgili mevzuat hikimlerine uygun olarak dékme sarabin
alkol derecesinin, su ve/veya iziim sirasi ilavesiyle dustrilmesi,

c) Aromalandirma ve tatlandirma: Aromatize sarap, aromatize sarap bazli icki ve aromatize
sarap kokteyli Gretimi icin, alkol derecesi ayarlanmis yari mamdlin, ilgili mevzuat hiikiimlerine uygun
olarak aromalandirilmasi ve/veya tatlandiriimasi,

d) Renklendirme: Aromatize sarap ve aromatize sarap kokteyli Gretimi igin, alkol derecesi
ayarlanmis yari mamiilan, ilgili mevzuat hikiimlerine uygun olarak renklendirilmesi,

e) Aromatize sarap, aromatize sarap bazli icki, aromatize sarap kokteylinin piyasa sunumuna
hazirlanmasi:  Uriinlerin filtre edilmesi, dolum tanklarinda stoklanmasi, uygun makinelerde
doldurulmasi ve ambalajlanmasi suretiyle satisa hazir (irlin elde etme ve stoklama.

N) Gida alkolii Giretim tesisi projesi asagidaki islemleri kapsamalidir:

a) Hammadde alim islemleri: Tirk Gida Kodeksi-Distile Alkollii ickiler Tebliginde belirtilen
tarimsal hammaddelerden bir veya daha fazlasini alma ve stoklama,

b) Hammaddeleri Uretime hazirlama islemleri:Kullanilan hammaddelerin 6zelligine gore
presleme, ezme, kesme, sulandirma, buharlama, ¢cimlendirme, maltlama, mayseleme gibi islemlerden
birini veya birden fazlasini uygulamak suretiyle cibreli ve/veya cibresiz fermantasyona alinacak
sira elde etme ve stoklama,

c) Mayse Uretim islemleri: Siranin fermantasyon kaplarinda maya eklenerek uygun sartlarda
fermantasyonu suretiyle mayse elde etme,

d) Maya Uretim ve hazirlama islemleri: Mayay! laboratuvarda ve takiben maya c¢ogaltma
setinde isletme boyutunda ¢ogaltma veya kuru aktif mayayi fermantasyon igin hazirlama,

e) Gida alkoliinin Uretim islemleri: Maysenin, rektifikasyon, dimetilizasyon, purifikasyon gibi
ayrimsal distilasyon kolonlari ve baglantili yogunlastiricilardan olusmus distilasyon linitesinde distile
edilmesi ve stoklanmasi,



f) Gida alkolUnin piyasa sunumuna hazirlanmasi islemleri: Gida alkoliiniin dolum tanklarinda
stoklanmasi, uygun makinelerde doldurulmasi ve uygun kaplarda ambalajlanmasi suretiyle satisa
hazir gida alkoli elde etme ve stoklama.

0) Sanayi tipi etil alkol Uretim tesisi projesi asagidaki islemleri kapsamalidir:

a) Hammadde alim islemleri: TS 1810 Standardinda tanimlanan tarimsal hammaddelerden biri
veya daha fazlasi ile diinya alkol literatlriinde uygulama oOrnekleri yer alan diger tarimsal olmayan
hammaddeleri alma ve stoklama,

b) Hammaddeleri Uretime hazirlama islemleri: Kullanilan hammaddenin 6zelligine goére
projelendirilen islemler,

c) Sanayi tipi etil alkoliiniin Uretim islemleri: Kullanilan hammaddenin 6zelligine gore
projelendirilen Uretim prosesi,

d) Sanayi tipi alkoliin piyasa sunumuna hazirlanmasi islemleri: Uretilen sanayi tipi alkoliin
dolum tanklarinda stoklanmasi, gida alkoll olarak kullaniimasini 6nlemek amaciyla insan tiiketimine
sunulmasini engelleyecek ancak ilgili sanayi kolunda kullaniimasina zarar vermeyecek sekilde igine
uygun denatiiran maddeler ilave etmek suretiyle denatlire edilmesi, uygun makinelerde
doldurulmasi, uygun kaplarda ambalajlanmasi suretiyle satisa hazir hale getiriimesi ve yapilan
denatlirasyona uygun olarak stoklanmasi,

Getirilecek projeler ayrica, enerji temini, sogutma, Uriine katilacak ve proseste kullanilacak
suyun ayri islemlerle hazirlanmasi gibi yardimci proses Unitelerinin ¢alisma prensiplerini, yan (irlin ve
artiklarin degerlendirilme yontemleri ile atiklarin aritilmasina ve imhasina yonelik ilgili mevzuat
cercevesinde hazirlanmis projeyi icerecektir. Aritma ve imha projelerinin incelenmesinde ilgili
kurulusun onayi aranacaktir.

(Ek fikra:RG-31/12/2002-24980) (Miilga fikra:RG-23/1/2013-28537)

Diger liriinlerin projelendirilmesi

Madde 16 - Tirk Gida Kodeksi ve Tirk Standartlarinda tanimlari verilenler disinda kalan alkol
ve alkollu ickilerin projelendiriimesinde, bu Ydnetmeligin altinci maddesindeki hiukimler dikkate
alinir. Dosyanin Kurum tarafindan incelenmesi sirasinda proje sahibi, istenen her tirli bilgi ve belgeyi
gecerli onaylari igerir sekilde teslim etmekle yukimludur.

Metil alkol konusunda uriin veya yan Urln olarak iliskisi olan firmalarin tabi olacagi izin ve
denetim usulleri Kurumca yayimlanacak teblig ile diizenlenir.

Alkolll icki ve alkol tanimi disinda kalan ve etil alkol iceren karisimlar konusunda girdi, trin
veya yan Urln olarak iliskisi olan firmalarin tabi olacagi izin ve denetim usulleri Kurumca yayinlanacak
teblig ile dlizenlenir.

UCUNCU KisIm
izinler ve Denetim
Tesis kurma izni

Madde 17 - (Degisik:RG-12/07/2007-26580)



Bu Yonetmeligin 5 inci maddesine gore tamamlanmis basvurular, ilgili mevzuat, toplum saghgi
gerekleri, isin rasyonel o6lcitleri, Griin ve piyasaya sunum kalitesi ve diger ticari degerlendirmeler
gozetilerek, en gec Uc¢ ay icinde Kurumca degerlendirilir ve Kurul tarafindan karara baglanir. Karar
firmaya teblig edilir. Bu Yonetmeligin 21 inci maddesi cergevesinde hesaplanan tesis kurma izin bedeli
bakiyesinin firma tarafindan Kuruma 6dendigini gosterir makbuzun Kuruma ulastirilmasini takiben
Tesis Kurma izin Belgesi, diizenlenir.

(Ek fikra:RG-26/12/2012-28509)? Tesis kurma izin belgesi ti¢ yil gecerlidir. Bu siire icerisinde
deneme (retimine baslayacagina dair yazil bildirimde bulunmayan firmalar; siire bitiminden 6nce
gerekgelerini iceren dilekge ile basvurmalari halinde, Kurumca yerinde inceleme yapilir. inceleme
sonucunda, projenin tamamlanmama gerekgelerini iceren rapor Kurula sunulur. Kurulca uygun
gorilmesi durumunda, bir defaya mahsus, Ug yillik stirenin sonundan itibaren gecerli olmak tzere bir
yillik ek siire verilebilir. Verilen slire icinde projesini tamamlamayan firmalarin tesis kurma izin belgesi
iptal edilmis sayilir. Bu durumda tahsil edilmis tesis kurma izin bedeli iade edilmez.

Uretim izni alinincaya kadar teknik gerekcelere dayanan proje revizyonu gerektiginde,
uygulama oncesi Kurum bilgilendirilir. Ancak tesis yeri degisikliginde Kurumdan izin alinmasi
zorunludur. Yapilan proje revizyonunun kapasiteyi arttirmasi durumunda tesis kurma izin bedeli yeni
kapasite degeri lizerinden hesaplanarak tamamlattirilir. Proje revizyonunun kapasiteyi azaltici yonde
olmasi durumunda, herhangi bir bedel iadesi yapilmaz.

Uretim izni

Madde 18 -Tesis kurma iznini alarak projesini gergeklestiren ve isletmesini Uretime hazir hale
getiren firmalar, Kuruma yazili bildirimde bulunarak deneme (retimine baslar. Deneme (retimi
sirasinda Kurum tarafindan gerekli goriilen izleme ve yonlendirici bilgi aktarimi amaciyla uzman
gorevlendirilir ve bu sirecte elde edilen driinin nasil degerlendirilecegi konusu Kurum tarafindan
karara baglanir. Karar baglayici niteliktedir.

(Degisik fikra:RG-15/02/2005-25728) Deneme uretiminin olumlu sonuglanmasi halinde, varsa
cografi isaret, marka, etiket, sise, kapak tescil belgelerinin birer 6rnegi ile birlikte tretim izni almak
Gzere Kuruma basvurulur. Basvuru, en ge¢ onbes glin icinde Kurul tarafindan karara baglanir.

(Ek fikra:RG-15/02/2005-25728) Olgunlastiriimasi veya yaslandiriimasi gereken Urinlerin
deneme Uretimi, doluma ve piyasa sunumuna hazirlanmasi islemlerine iliskin proses Unitelerinin
tamamlanmasi beklenmeden Kurumdan izin alinmak suretiyle, birinci fikrada belirtilen usule uygun
olarak yapilabilir.

(Ek fikra:RG-15/02/2005-25728) Uriinler piyasaya arz edilmeden énce iiretim izni alinmasi
zorunludur.

(Degisik fikra:RG-4/6/2003-25128) Uretim izinleri yillik denetim sonuglari olumlu bulunan
firmalar icin 5 yil gecerli olup, firmalar sire bitiminde Kuruma basvurarak izinlerini miteakip 5 yil igin
temdit ettirmek zorundadirlar. Yillik denetimlerde, lretim izni verilmesinde aranan kosullarin varlig
aranir.

Proje tadilat izni



Madde 19 - (Degisik:RG-12/07/2007-26580)

Mevcut lretimine ayni kategori icinde bir baska alkolll icki veya yari mamul ekleyecek veya
cikaracak, mevcut kapasitesini artiracak veya ayni lriini elde etmek lizere proses degisikligi getiren
makine degisimi yapacak firmalar, projelendirdikleri tadilatin niteligini ve gerekgesini aciklayan bilgi
ve belgeler ile, proje tadilat izni almak Gzere Kuruma basvururlar. Basvuru, en geg iki ay icinde Kurul
tarafindan karara baglanir. Tesisin tamaminin veya bira ve sarap tesislerinin bir béliminin baska
yere tasinmasi, proje tadilat izni kapsaminda degerlendirilir.

(Ek fikra:RG-26/12/2012-28509)® Proje tadilat izni oniki ay gegerlidir. Tadilatlarini
tamamlayamayan firmalar; bu sire icerisinde gerekgelerini iceren dilekce ile basvurmalari halinde,
Kurumca yerinde inceleme vyapilir. inceleme sonucunda, izin verilen projenin tamamlanmama
gerekeelerini iceren rapor Kurula sunulur. Kurulca uygun gorilmesi durumunda, bir defaya mahsus,
oniki aylik slirenin sonundan itibaren gecerli olmak Uzere alti aylik ek siire verilebilir. Verilen sire
icerisinde tadilatin gerceklestirilen kismi izin kapsaminda kabul edilir. Bu durumda tahsil edilen proje
tadilat izin bedeli iade edilmez. Gergeklestiriimeyen kisim, talepte bulunulmasi halinde yeni proje
tadilati olarak degerlendirilir.

Alkol Uretim tesislerinde UrGndn, kullanim amacina uygun olarak belirlenen piyasaya arz
sekillerinde degisiklik yapilmasi kapsaminda yapilacak proses degisiklikleri, proje tadilat iznine tabidir.

Devir izni ve tasfiye (Degisik madde basligi:RG-12/07/2007-26580)
Madde 20 - (Degisik: RG-15/02/2005-25728)

Alkol veya alkolll icki Gretim izni sahibi firmalara ait fabrika, imalathane, imlahane veya ticari
isletmelerin veya bu gibi yerlerin isletme hakkinin ya da sirket hisselerinin, Ulglincl kisilere
devredilebilmesi Kurum iznine tabidir. Bu amacla yapilacak talep, bu Yonetmeligin 5 inci maddesinin
(a), (b), (c), (d) ve (e) bentlerinde belirtilen bilgi ve belgelerle birlikte Kuruma intikal ettirilir. Talebin
uygun gorilmesi halinde Uretim izni glincellenir.

(Ek fikra:RG-12/07/2007-26580) Alkol ve alkollii icki tretim tesislerinin tasfiye usull, Kurumun
iznine tabidir. Uretim iznini haiz firma tarafindan, yetkili organlarindan tasfiye karari aldiktan sonra,
makine ekipmaninin malzeme, hammadde, yarimamul ve {rlin stoklarinin degerlendirilme sekli
belirtilerek Kuruma basvurulur ve basvuru en geg bir ay icinde karara baglanir.

izin bedelleri

Madde 21 — (Degisik birinci fikra:RG-31/12/2015-29579) Tesis kurma izni maktu bedeli; bira
icin en az 7.500 TL; sarap ve aromatize sarap icin 20.000 litre/yil veya daha az kapasitede en az 2.000
TL ve 20.000 litre/yil’dan daha fazla kapasitede en az 5.000 TL; aromatize sarap bazli icki ve aromatize
sarap kokteyli icin en az 25.000 TL'dir. Tesis kurma izin bedeli, proje kapasitesi tizerinden yillik beher
bin litre basina, bira icin 7,5 TL; sarap ve aromatize sarap icin 12,5 TL; aromatize sarap bazli icki ve
aromatize sarap kokteyli icin 40,23 TL; distile alkolll ickiler icin 85 TL olarak hesaplanir. Basvuru
sirasinda hesaplanan bedelin dortte biri, tesis kurma izin belgesi verilirken bakiyesi tahsil edilir.



(Degisik ikinci fikra:RG-31/12/2015-29579) Uretim izni maktu bedeli; bira icin en az 7.500 TL;
sarap ve aromatize sarap icin 20.000 litre/yil veya daha az kapasitede en az 2.000 TL ve 20.000
litre/yil'dan daha fazla kapasitede en az 5.000 TL; aromatize sarap bazl icki ve aromatize sarap
kokteyli icin en az 25.000 TL'dir. Uretim izin bedeli, kendi projesine ait tesis kurma izin bedeli kadar
hesaplanir. Proje tadilati izin bedeli ise; mevcut Uretime ayni kategori icinde bir alt kategori
eklenmesinde ve kapasite artirrminda, yillik bin litre Gzerinden aromal bira, yari kopiren sarap
(2204.21. ve 2204.29.'da yer alan), meyve sarabi hari¢ tesis kurma izin bedelinin iki kati seklinde
hesaplanip izin verilmeden dnce tahsil edilir. Bira tesislerinde; aromal bira tretimi icin en az 15.000
TL, sarap tesislerinde; yari kdplren sarap (2204.21. ve 2204.29.'da yer alan), meyve sarabi Uretimi
icin ayri ayri en az 25.000 TL maktu olmak Uzere, proje kapasitesi tzerinden yillik beher bin litre
basina 40,23 TL proje tadilat izni bedeli alinir.

(Miilga fikra:RG-4/6/2003-25128) (Yeniden diizenleme:RG-26/12/2012-28509) izin bedelleri,
Kurul Kararinin firmalara teblig tarihinden itibaren kirkbes gilin icerisinde Kurum hesabina yatirilir.
Bedeli suresi icerisinde yatirmayan firmalarin izinleri iptal edilmis sayilir.

(Degisik fikra: RG-31/12/2002-24980) Bu bedeller, 01/01/2004 tarihinden itibaren her yil 213
Sayili Vergi Usul Kanunu’na gére Maliye Bakanligi’'nca belirlenen yeniden degerleme orani ile
glincellenir.

Denetim

Madde 22 - Alkol ve alkollii icki isletmelerinde, liretim prosesinin tim asamalarinda, belirlenen
denetim programina uygun olarak veya slphe ve sikayet Uzerine denetim yapilir. Ayrica, bu
Yonetmeligin uygulanmasi icin gerekli goriilen gozetim gorevlerini ylritmek lizere Kurumca tesisde
personel gorevlendirilebilir. Gorevlendirilecek personelin temini konusunda Maliye Bakanligi ve
piyasada faaliyetini slirdirmekte olup yasal izinlerini tamamlamis bulunan tiizel kisiler ile gerekli
koordinasyon saglanir.

Firmalar tarafindan diizenlenecek raporlar

Madde 23 - (Degisik:RG-12/07/2007-26580)

Uretim iznini haiz firmalar, Mart, Haziran, Eyliil ve Aralik ayi sonu itibariyle {ic aylik faaliyetlerini
gosterir isletme raporlarini, alkolli icki firmalari bu Yonetmelik ekinde bulunan formlara, alkol
firmalari ilgili Teblig ekinde bulunan formlara isleyerek, takip eden ayin en ge¢ 20 nci glini mesai
bitimine kadar, elektronik ortamda ve imzal kopyasini gondermek suretiyle Kuruma intikal ettirmek
zorundadir.

DORDUNCU KISIM
(Degisik kisim baghgi: RG-15/02/2005-25728)

Yaptirimlar

Yaptinmlar



Madde 24 — (Bashgiyla birlikte degisik: RG-15/02/2005-25728)

Bu Yonetmelik ve diger ilgili mevzuat hiikiimlerinin ihlal edilmesi halinde asagidaki idari
yaptirimlar uygulanir:

a) Bu Yonetmeligin 5, 18 ve 19 uncu maddelerinde belirtilen basvuru ve izinler kapsaminda
Kurum’a verilen bilgi ve belgelerde eksiklik veya mevzuata aykiriligin veya degisiklik meydana
geldiginin, iznin verilmesinden sonra tespit edilmesi halinde; eksiklik veya aykiriligin giderilmesi igin
firmalara Kurum tarafindan uygun bir sire verilir. Gerektiginde bu silire bir defaya mahsus olmak
Gzere uzatilabilir. Bu sire iginde ihlalin giderilmemesi halinde, iznin ¢ aya kadar askiya alinmasina
veya iptaline Kurulca karar verilebilir.

b) Kurum tarafindan bu Yonetmelik veya diger ilgili mevzuat ile belirlenen teknik veya idari
dizenlemelere ya da kontrol sartlarina aykiri hareket edilmesi ile kayit disi faaliyetlere imkan verecek
unsurlarin tespiti hallerinde, s6z konusu ihlalin giderilmesi icin Kurum tarafindan uygun bir sire
verilir. Bu sire i¢cinde s6z konusu ihlalin giderilmemesi veya ayni nitelikteki ihlalin ilk ihlal tarihini
izleyen bes yil icerisinde tekerriri halinde, iznin (¢ aya kadar askiya alinmasina veya iptaline Kurulca
karar verilebilir.

c) ihlalin giderilmesi icin siire verilmesine imkan bulunmayan veya siire verilmesinin gereksiz
oldugu hallerde uyari yaptirimi uygulanmasina karar verilir. Ayni nitelikteki ihlalin ilk ihlal tarihini
izleyen bes yil icerisinde tekerriiri halinde, iznin Ui¢c aya kadar askiya alinmasina veya iptaline Kurulca
karar verilebilir.

d) Kurumdan izin alinmaksizin alkol ve alkolli i¢ki Ureten fabrika, imalathane
veya imldhanelerin ya da bu gibi yerlerin isletme hakkinin Gglinci kisilere devredilmesi veya iznin
askiya alindigi siire icinde faaliyete devam edilmesi hallerinde iznin iptaline karar verilir.

Bu maddenin birinci fikrasindaki idari yaptirimlarin yani sira;

a) Kurumdan tesis kurma izni ve lretim izni almadan alkollu icki Gretmek lzere fabrika, tesis
veya imalathane kuran ve isletenler; isyerleri veya ikametgahlarinda s6z konusu maddeleri tretenler,
bu fiilleri isleyenlere yardim edenler, liretim izin streleri doldugu halde siireyi uzatmayanlar, Gegici 1
inci madde uyarinca lretim izni glincellemesi yapmayanlar, izni askiya alindigi veya iptal edildigi halde
faaliyete devam edenler ve Kurumdan izin almaksizin s6zkonusu tesisleri devralip isletenler hakkinda
03/01/2002 tarihli ve 4733 sayili Kanunun 8 inci maddesi uyarinca,

b) Yukarida (a) bendinde belirtilen hallerde lretilen Urtnlerle bunlarin yapilmasina yarayan alet
ve vasitalar ve Uretim girdileri ile ilgili olarak 08/06/1942 tarihli ve 4250 sayili Kanunun 25 inci
maddesi uyarinca,

c) Bu Yonetmelik ve diger ilgili mevzuatla belirlenen kontrol sartlari ile fenni ve idari kayitlara
aykiri hareket edilmesi halinde 4250 sayili Kanunun 26 nci maddesi uyarinca,

d) Alkol ve alkolli icki Greten fabrika, imalathane ve imlahaneleri veya bu gibi yerlerin
isletmek hakkini Kurumdan izin almadan UGgclnci kisilere devredenler ve izinsiz devralanlar hakkinda
4250 sayili Kanunun 35 inci maddesi uyarinca,



e) Kurumdan "Olabilirlik Raporu" alinmaksizin, ayni kategoride olmayan {rinleri
Uretenler ile distile alkollU icki Giretimi yapilan bir tesiste etil alkol, sirke ve benzeri baska bir madde
Uretenler, Uretim tesislerinde Kurumca izin verilenler disinda Uretim yapanlar, alkol ve alkollu icki
yapilmasina yarayabilen ve izin verilenler disinda kalan diger maddeleri tesise sokanlar hakkinda
4250 sayili Kanunun 36 nci maddesi uyarinca,

f) Aylik satis raporlarinda satis rakamlarini gercege aykiri géstermek suretiyle vergi kaybina
neden olanlar hakkinda 4250 sayili Kanunun 37 nci maddesi uyarinca

Adli mercilere su¢ duyurusunda bulunulur.

BESINCI KISIM
Gegici Hiikiimler

Gegici Madde 1- (Degisik birinci cliimle: RG-23/05/2004-25470) Bu Yonetmeligin yurirlige
girdigi tarihte faaliyette olan alkol ve alkolli icki Greten isletmeler, 31/12/2004 tarihine kadar bu
Yonetmelik hikimlerine uygun olarak Uretim izni glincellemesi yapmak icin Kuruma basvurmak
zorundadirlar. (Degisik ikinci ciimle: RG-31/12/2002-24980) izin basvurusu, bu Yénetmeligin 5 inci
maddesinde (a) ve (e) bentlerinde kayith belgeler ile (f) bendindeki fizibilite raporu yerine proses ve
proses makinelerinin tanimlandigl bir faaliyet raporu eklenerek ve elektronik ortama aktariimis
kopyasi ile birlikte bir dosya halinde Kuruma vyapilir. izin basvurusu, bu Yonetmeligin 5 inci
maddesinde (a) ve (e) bentlerinde kayitl belgeler ile (f) bendindeki fizibilite rapor raporu yerine
proses ve proses makinelerinin tanimlandigi bir faaliyet raporu eklenerek ve elektronik ortama
aktarilmis kopyasi ile birlikte bir dosya halinde Kuruma yapilir. Basvuru lzerine Uretim izni verilmekle
birlikte, firmanin durumu Yonetmelik hikimleri agisindan degerlendirilerek uygunlugu denetlenir ve
varsa eksik bulunan hususlarin tamamlanmasi igin Kurum tarafindan firmaya uygun bir sire verilir.
(Miilga son ciimle: RG-4/6/2003-25128) (...)

Gegici Madde 2- Bu Yonetmeligin yururlige girdigi tarihte Tatln, Tatin Mamulleri, Tuz ve Alkol
isletmeleri Genel Miidirligiiniin mevcut suma tesisleri, raki retim tesisi kurmak icin basvuracak
firmalarin tam ya da kitle dengesi acisindan projelendirilen kapasitesine uygun orandaki kismi
milkiyetine gecirilmek kaydiyla entegre tesis kapsamina dahil edilebilir. Projelendirme sirasinda bu
tesislerin ayri mahalde bulunmasina Kurumca izin verilebilir.

GECiCi MADDE 3 - (Ek:RG-26/12/2012-28509)

17 nci ve 19 uncu maddelerin ikinci fikrasinda belirlenen siireler; bu maddenin yirirlige
girmesinden 6nce verilmis izinler de dahil, hangi asamada olursa olsun verilecek izinler icin de
gecerlidir.

GECiCi MADDE 4 - (Ek:RG-23/1/2013-28537)

Bira Uretimi yaparak dolum yapmadan Uretim yerinde acik olarak satan firmalar, 15/1/2014
tarihine kadar tesislerine dolum ekipmani ilave ederek urettikleri biranin dolumunu yapacak ve
ambalajli olarak piyasaya arz edecek hale getirmek zorundadir. Bu sarti yerine getirmeyen firmalarin
izinleri iptal edilir.

GECIiCi MADDE 5 - (Ek:RG-17/6/2014-29033)



Konutlarin bulundugu binalarda veya acik alkoll icki satisi yapilan mekanlarla ayni binada bira
tiretimi yapan ve bu Yonetmeligin yayim tarihinden 6nce Kurumdan Uretim izin Belgesi almis bulunan
firmalar bu maddenin yayimi tarihinden itibaren 2 yil icinde tesislerini bu Yonetmelige uygun hale
getirirler.

GECIiCi MADDE 6 — (Ek:RG-31/12/2015-29579)

21 inci maddenin birinci ve ikinci fikralarinda belirlenen bedeller 2016 yili igin de gecerlidir.
ALTINCI KISIM
Son Hikiimler

Yiirurlik

Madde 25- Bu Yonetmelik yayimi tarihinde yirirlige girer.

Yiirlitme

Madde 26 - Bu Yonetmelik hikiimlerini Titin, Titin Mamulleri ve Alkollii ickiler Piyasasi
Dizenleme Kurumu Baskani yiritar.

(1) Bu bent, 12/07/2007 tarihli ve 26580 Resmi Gazete’de yayimlanan Yénetmelik ile eklenerek,
diger bentler buna gére teselsiil ettirilmistir.

(2) 26/12/2012 tarihli ve 28509 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Yénetmelik dedisikligi ile 17
nci maddesine ikinci fikra, 19 uncu maddesine ikinci fikra eklenmis ve diger fikra buna gére teselsiil
ettirilmistir.

3 21/12/2013 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan ve bu Yénetmelikle ilgili hiikiim iceren Alkol
ve Alkollii icki Tesislerinin Haiz Olmalari Gereken Teknik Sartlar, Kurulmalari, isletiimeleri ve
Denetlenmelerine iliskin Usul ve Esaslar Hakkindaki Yénetmeligin 21 inci maddesi geregince 2014
yilinda, tesis kurma izni, Uretim izni ve proje tadilat izni bedellerinin Tutln ve Alkol Piyasasi
Dizenleme Kurulunun 11/12/2013 tarihli ve 7666 sayali Karari asagidaki gibidir;



Ek-1

BiRA URETIMI UC AYLIK iISLETME RAPORU

Ait Oldugu Dénem:

Kurum Sicil No:

Firma Ticaret Unvam:

1 2 3 4 5 6
Markas: Alt Kategorisi Alkol Derecesi Uretimde Kullamilan Dinem Igi Uretim (litre) Dinem Sonu Stok (kg)
(% Hacmen) F

Dikme

Ambalajh

Dikme

Ambalajl

Dinem I¢i Giren (kg)

TOPLAM :

Fire (litre):|

Hammaddeler ithal Yurtiginden Alinan

Uretim

Dénem i¢i Kullamm (kg)

Dinem Sonu Stok (kg)

Arpa Malt
Bugday Malti

veeeee. Malti

Serbetciotu

Serbetciotu Ekstrakt

[Ekstrakt

Maddeleri

Tarih:
Yetkili adi soyad:

Firma kagesi ve imza:



Ek - 2A1

SARAP URETIMI UC AYLIK iSLETME RAPORU

Ait Oldugu Dénem:

Kurum Sicil No;|

Firma Ticaret Unvani:|

1 2 3 4 5 6 7
s Dinem iq:i Uretim (litre) Dénem .Sunu SEok
" Uretimde (litre)
. Alt Alkol Derecesi

Markasi Uriin Yili i Kullamlan
Kategorisi (% Hacmen) P,

Uziim Cesidi

Dikme Ambalajh Dikme Ambalajh
.
TOPLAM
Fire (litre):|

Dénem Sonu Markalaymams Dikme

Sarap Stogu

Uziim Cesidi

Sarap Miktari
(litre)

TOPLAM ¢

Tarih:
Yetkili Adi Soyadi:
Firma Kasesi ve imza:




Ek - 2A2
SARAP URETiMIi UC AYLIK iISLETME RAPORU

Akde Bagh Firmasi (Akdi Uretici) Olanlar igin

Ait Oldugu
Kurum Sicil No:|
Firma Ticaret Unvam:|

1 2 3 4 5 6 ]
1 - " - Dinem igi Uretim Dinem Sonu Stok
—_ t Alkol Derecesi Jretimde Kullamlan
Mark i I : (litre) (litre)
N e Kategorisi (% Hacmen) Uziim Cesidi

Dokme Ambalajh | Dokme | Ambatajt

TOPLAM ;|

Fire (litre):| |

Dinem iginde Akde Bagh Firmadan (Akdi Uretici) Alinan Dékme Ham Sarap ile Tigili Bilgiler

Akde Bagh Firma (Akdi Uretici) Alman Sarabim Alt Kategorisi sarap Miktar (litre

Dinem Sonu Markalagsmamis Dokme
Sarap Stogu

Uziim Cesidi

Tarih:

Yetkili Adi Soyadi:

Firma Kagesi ve imza:

TOPLAM




Ek-2B

SARAP URETIMi KAMPANYA BiLDIiRiM RAPORU

Ait Oldugu Dénem:|

Kurum Sicil No:|

Firma Ticaret Unvani:

1 2 | 3 4 5
Uretimde Kullamlan Uziim .
Alt Uretilen Sarap
Kategorisi Miktan (litre)
Cesidi Bilgesi Miktan (kg)
Adakarasi
Alicante Bouschet
Bogazkere

Kirnizi Sarap

Cabernet Sauvignon

Cabernet Franc

Carignan

Cinsault

Cal Karas:

Gamay

Grenache

Horozkarasi-

Kalecik Karasi

Karalak

Karasakiz

Merlot

« | Moltepulciano

Mourvévedre

Okiizgozii

Papaz Karasi

Pinot Meunier

Pinot Noir

Portugieser

Sangiovese

Sergi Karasi

Syrah

Beyaz Sarap

Akdimrit

Bornova Misketi

Beylerce

Chardonnay

Chenin

Clairette

Colombard

Dikiilgen

Emir

. o,
I

Kabarcik

Maccabeu

Narince

Riesling

Rumi

Sauvignon Blanc

Semillon

Sultam Cekirdeksiz

Sungurlu

Sylvaner

Ugni Blanc

Vasilaki

Yapincak

Sayfa /2




Ek - 2B

SARAP URETiMi KAMPANYA BiLDiRiM RAPORU

Ait Oldugu Dinem:
Kurum Sicil No:
Firma Ticaret Unvam:

1 2 3 4 5
Uretimde Kullanilan Uziim ;
Alt Uretilen Sarap
Kategorisi Miktan (litre)
Cesidi Biolgesi Miktan (kg)
.

Pembe Sarap

Tabii Képiiren

Sarap

Likir Sarab

Tarih:
Yetkili Adi Soyadi:
Firma Kasesi ve imza:

Sayfa2/2




Ek-2C
KOKENI KONTROLLU SARAPLIK UZUM BAGCILIGI ve SARAPCILIK RAPORU

* EK - 2C' nin kendi baglanindan ve anlasmali oldugu bag fireticilerinin baglarindan elde edilen iiziimlerle garap iiretimi yapan veya saraplik iiziim aldig: bag takip eden sarap
iireticileri findan doldurulmasi g i

Ait Oldugu Dénem:
Kurum Sicil No:

Firma Ticaret Unvam:

) Bagin Bulundugu Yore / Parsel N
Bagaliga lliskin Veriler sk Thulimcugn Ydre/ Eaceei o

Yetistirilen Uziim Cesidi

Hektar Bagina Dikilen Omea Sayisi

Budama Yoéntemleri

Asma Boyu

Tomurcuk Sayis1

Hektar Basina Alinan Verim

IHasul Zamam

[Siradaki Seker Miktar (g/litre)

Sarapgihiga fliskin Veriler Markasi

Ilizi'lm Cesidi/ Yiizdesi

Uretim Ydntemleri

Elde Edilen Verim

Indirgen Seker Miktari (g/litre)

Alkol Derecesi (% Hacmen)

Tadim Degerlendirmesi

Tarih:
Yetkili Adi Soyadi:
Firma Kasesi ve imza:



Ek - 2D
MEYVE SARABI URETIMI UC AYLIK iSLETME RAPORU

Ait Oldugu Dénem] v
Kurum Sicil No|
Firma Ticaret Unvam:|
1 2 3 4 5 6
Dinem i¢i Uretim (litre) Donen(l"Sl::)u Stok
Alt Alkol Derecesi |Uretimde Kullaml
Markas: s o
Kategorisi (% Hacmen) Meyve Cesidi
Dékme Ambalajh Dékme Ambalajh
TOPLAM :
Fire (litre):|

Dénem Sonu Markalagsmamig Dikme]
Meyve Sarabi Stogu

Sarap Miktar

Meyve Cesidi ditre)

Tarih:

Yetkili Adi Soyadi:

Firma Kasesi ve imzasi:

TOPLAM ¢




Ek-2E
MEYVE SARABI URETIMi KAMPANY A BILDiRiM RAPORU

Ait Oldufiu Donem:

Kurum Sicil No:

Firma Ticaret Unvam:

1 | 2 I 3 3

Uretimde Kullamlan Meyve
Uretilen Sarap

Miktar (litre)
Cesidi Bijlgesi Miktan (kg)

Ahududu

Armut

Ayva

Bogiirtlen

Elma

Erik

Kavun

Kayist

Nar

Portakal

Seftali

Visne

Tarih:
Yetkili Adi1 Soyadi:
Firma Kagesi ve imza:




AROMATIZE SARA

Ait Oldugu Donem:
Kurum Si
Firma Ticaret Unvam:

Ek-3

No:

AROMATIZE SARAP BAZLI iCKi, AROMATIZE SARAP KOKTEYLI URETiMi UC AYLIK iSLETME RAPORU

Uziim Kokenli Etil Alkol

[Sarap Alkoll veya Kuru Usziim
Alkolu

Tanmsal Etil Alkol

[Sarap Distilat veya Kuru Uziim)
Distilat

[ Tanmsal Distilat

Kanyak veya Uzim Cibresi
Kuru Uzim Distilat Igkisi
[Uziim Sirast

Yetkili Adi Soyadi:
Firma Kasesi ve imza:

T 7 3 ] 5
7 PR
Dratine KaWamaldn Hameiglr Désnem igi Uretim (litre) Dénem Sonu Stok litre)
Markasi Alt Kategorisi Aol Deréces (itre)
(% Hacmen) i
Sarap Uziim Sirast Diskme Ambalajl Dikme Ambalajh
TOPLAM:
Fire (litre):
Ditnem Sonu Stok (litre):
Sarap Uretimi
Donem igi Uretim (litre) | Alkol Derecesi (% Hacmen) Dinem Sonu Stok (litre)
Uretimde Kullamtan Diger |\ o) perecesi (% Hacmen) Diinem igi Giren (litre) Dinem Sonu Stok (ltre)
Hammaddeler
Tarih:




Alt Oklugy Dine:

Firma Ticaret Unvans|

Ek-4
RAKI URETIMI UC AYLIK iSLETME RAPORU

Suma U retiminde Hammadde Takibi

Fire (litre mA}:

Firma Kagesi ve fnza:

i o
— Donetsann [ DO et | o [ e s rcn St Ot
Ahnan (kg) ey tg) Suma (litre mA) 7Y
Vay Uziim
Rala (rotiminde Hammadde Takibi
Marka Bazmds Raks Cretiminde Kullanilan Miktar -
Tarmsal DistilaTanmsal Edt Alkol
mA)
coven Dl Sumass litre ma
reeer Drfindi Susmas litre mA)
. Uziimil Sumass ltre mA|
‘il Sumass fitre mA
Kuru (ziim Sumas (itre mA|
Tarmsal Etil Alkol (liire mA
Anason hcn Bazinds Raks Oretiminde Kullamlan Mildar Etren B Bl
(kg)
Dinem fci Satn Alman (kg) J‘ E } } %
TRk Uretiod
- S, ‘Dinem Sonu Stok
Alkol Derecesi e igi Oretim Qltre ma)
Mk (% Hacmen) Gitre mA)
Ambalajh Dakme Toplam Tarih:
Vetkill adh sayadr:




Ek-5
VOTKA, LIKOR VE ARDIC AROMALI iCKi URETIMi UC AYLIK iSLETME RAPORU

At Oldugu Donem: [

Firma Ticaret Unvam: |

N 2t Dénem lgerisinde Dénem Ierisinde N
Dimem gl Cretilen Orvetimce Kuliamba Olusan Fire Diinem Sonu Stok
[Tarumsal £l Alkol (iire mA)
Dinem Sonu Stok.
Markan Kategorisi Alkol Derecesi Dinem fgi Oretim (litre mA}
: (Votka, Cin, Likiir) (% Haemen) dlitre mA)
Ambalajli Diskme Toplam
Fire (litre mA)
Tarih:
Vedldli adt so,

Firma kayesi ve



Firma Ticaret Unvani:

I Tanimsal Etil Alkol (litre mA)

Ait Oldugu Dinem:

Kurum Sicil No:

Ek-6

MEYVE LiKORU URETiMi UC AYLIK iSLETME RAPORU

Dénem igi Satin Alinan

Dinem gerisinde
Uretimde Kullamlan

Dénem Sonu Stok

Ahnan Hammaddenin Ady

Dénem i¢i Sati Alinan

Dénem igerisinde
Uretimde Kullamlan

Dinem Sonu Stok

rhetgiotu

Kahve - Kakao

Nane
Gill

Digerleri

Alt Kategorisi

Markasi

(Cilek Likdri, Visne
Likbrii, Kakao Likérii,

vb.)

Alkol Derecesi
(% Hacmen)

Dénem igi Uretim
(litre mA)

Dénem Sonu Stok
(litre mA)

Ambalajh

Dokme

Toplam

Fire (litre mA);]

Tarih:

Yetkili ady soyad:
Firma kagesi ve imza:




Ek-7

UZUM KOKENLI DISTILAT iCKILERiI URETiMI UC AYLIK iSLETME RAPORU

Ait Oldugu Dénem:
Kurum Sicil No:

Firma Ticaret Unvam:

Kanyak Uretiminde Hammadde Takibi

. Dénem [cerisinde Donem i Dg::::e[r:;l Dénem fei
Dénem ici Satm | . ¢ Dénem Sonu  |Uretilen Kanyak| Uretilen Sarap
Hammadde Uretimde Kullanilan 3 2 Kanyak
Alnan (kg) (kg) Stok (kg) Sarab (litre Distilat Distilat
mA) (litre mA) (litre mA)
Yas Uziim
“anzm icerisinde Dowéin Sona Stk
Uretimde Kullanilan (itre mA)
(litre mA)
Kanyak Sarab
Kanyak Uretiminde
Kullamlan Kanyak Distilati
Brendi Uretiminde
Kullamilan Kanyak Distilati
Brendi Uretiminde
Kullamlan $Sarap Distilaty
Kanyak Uretimi
s Dénem Sonu Stok
Alkol Derecesi Dinem Igi Uretim (litre mA)
Marien (% Hacmen) (litre mA)
Ambalajh Dikme Toplam
Fire (litre mA):|
Brendi Uretimi
bé Diénem Sonu Stok
s Y (litre mA)
Donem l¢erisinde Igerisinde Db ici
M Alkol Derecesi | Uretimde Kullanilan Uretimde e
arkasi 2 Uretim
(% Hacmen) Sarap Distilat: Kullamlan (litre mA) P e
(litre mA) Kanyak Distilati Ambalajh Dékme Toplam
(litre mA)
Fire (litre mA);]
Tarih:

Yetkili adi soyadi:
Firma kasesi ve imza:




Ait Oldugu Dénem:
Kurum Sicil Noz
Firma Ticaret Unvani:

E

k-8

VisKi URETiMi UC AYLIK iSLETME RAPORU

Viski Uretimind

le Hammadde Takibi

Donem igi Satin Alnan (kg)

Dinem igi Uretimde

Dénem Sonu Stok

Dinem fgi Uretilen

Dinem Sonu Viski

Hammadde Dinem i¢i Uretilen (kg)| . : Viski Distilati Distilati Stogn
fthal Yerli Enlunian {hg) ke) (litre mA) (litre mA)
Malt
Tahil Malts
Viski Uretimi
Uretimde Kullamlan Mali | Oretimde Kullanl Diows Sonn Stok
retimde Kullanilan Ma retimde Kullanilan i
Alkol Dy i i litre mA,
Markast R Rerosed Viski Distilat Tahil Viskisi Distlan | DOnem Isi Oretim ! )
(% Hacmen) Rere ol ivemk (litre mA)
L ) ( ) Ambalajl Dikme Toplam

Fire (litre mA )|

Tarih:
Yetkili adi soyadi:

Firma kagesi ve imza:




