EK-1

DISTILE ALKOLLU iCKi KATEGORILERININ TANIMLARI VE
OZELLIKLERI
Bu Teblig kapsaminda bulunan distile alkollii igkilerin tanimlart ve 6zellikleri asagida
gosterilmistir:
a) Raki: Yalmzca suma veya tarimsal etil alkol ile karigtirilmig sumanin, dolum hacmi
5000 litre veya daha kiigiik geleneksel bakir imbiklerde, Tiirkiye’de yetisen anason tohumu
(Pimpinella anisum) ile distile edilmesiyle sadece Tiirkiye’de iretilen distile alkollii igkidir.

Rakinn;
1) Uretiminde bakir imbige alman toplam alkoliin en az %65°1 suma olmalidir.

2) Uretilmesinde seker kullanilmast durumunda bu seker rafine beyaz seker olmals,
kullanilan seker miktari iirtin litresinde en fazla 10 gram olmalidir.

3) Ugucu madde igerigi, hacmen %100 alkoliin hektolitresinde 100 grama esit veya
daha fazla olmalidir.

4) Metanol igerigi, hacmen %100 alkoliin hektolitresinde 150 gramdan fazla
olmamalidir.

5) Anason tohumundan gelen ugucu yagin anetol miktari, tirtinin litresinde en az 800
miligram olmalidur.

6) Hacmen alkol miktar en az %40 olmahdir.

7) Dolum 6neesi en az bir ay dinlendirilmelidir. ‘

b) Rom: Seker kamigi melasi, seker kamisi veya seker kamigi suyundan elde edilen
surubun sadece alkol fermentasyonu ve hacmen en fazla %96’ya kadar distilasyonu ile
iiretilen distilatm kullamlmasiyla elde edilen ve romun -belirli duyusal 6zelliklerini tasiyan
distile alkollii igkidir.

1) Ozel aromatik karakteri olan romlar; seker kamigt suyunun alkol fermentasyonu ve
distilasyonu ile iiretilir, .

2) Ozel aromatik karakteri olan romlarin; Uguéu madde igerigi, hacmen %100 alkoliin
hektolitresinde 225 grama esit veya daha fazla olmalidir.

3) Fransa’nin deniz agm filkelerinin ve Madeira Otonom Bglgesi’nin cografi isaret
tescili tagtyan romlar1 “Tarimsal” ifadesi ile birlikte satisa surulabilir.

4) Romun hacmen alkol miktari en az %37,5 olmalidir.

5) Roma alkol ilavesi yapilmamalidir.

6) Rom tatlandirilmamalidir.



7) Renklendirici olarak sadece ilave karamel igerebilir.

8) Uretiminde kullamlan, hacmen en fazla %90 alkol derccesindeki tarimsal distilatin
hammaddesinin {iretimin yapildig1 bolgeden gelen cografi isaret tescili tasiyan romlar
“geleneksel” ifadesi ile desteklenebilir. “Geleneksel” kelimesinin kullanim, kategori adi
olarak “rom” a ve cofrafi isaretlere eklenecek olan “sekerden firetim” veya “tarmmsal”
terimlerinin kullanimini engellemez.

c) Viski / whisky / whiskey: Tahil mayselerinin ve/veya 6giitiilmemis diger tahillarin
malt icerigindeki diastaz enzimi ve/veya diger dogal enzimler ile sekerlendirilmeleri, maya ile
fermentasyonu ve kullanilan hammaddenin tat ve kokusuna sahip olmasi igin hacmen en fazla
%94,8 alkole kadar distilasyonu ile elde edilen distilatin, en az iig yil sire ile kapasitesi 700
litreyi gegmeyen ahsap figilarda olgunlastirilmas: sonucu elde edilen distile alkollii igkidir.

1) Viskinin hacmen alkol miktari en az %40 olmalidir.

2) Viskiye alkol ilavesi yapilmamalidir.

3) Son distilata sadece su ve renklendirme i¢in karamel eklenebilir.

4) Son distilat {iretim stirecinde ortaya gikan renk, tat ve kokuyu muhafaza etmelidir.

5) Viski tatlandirilmamali veya aromalandinlmamalidir, renklendirme i¢in kullamlan
sade karamel diginda herhangi bir katki maddesini igermemelidir.

¢) Tahil distilat igkisi: Fermente tahul mayselerinin distilasyonu ile elde edilen ve
kullamlan hammaddenin tat ve kokusunu tastyan distile alkollii igkidir.

Duyusal 6zelliklerini kullanilan hammaddeden- alan fermente talul mayselerinin
hacmen alkol miktar1 en fazla %95 olacak gekilde distile edilmesi ile elde edilen tahil distilat
ickileri “tahil brendisi” olarak adlandirilir,

1) Kom harig, tahil distilat i¢kisinin ve tahul brendisinin hacmen alkol miktar1 en az
%35 olmalidir,

2) Tahil distilat ickisine alkol ilavesi yapilmamahdir.

3) Tahul distilat i¢kisi aromalandiriimamaldr,

4) Tahil alkollii igecegi renklendirici olarak sadece ilave karam.él igerebilir.

d) Sarap distilati: Sadece sarabin veya distilasyon igin kuvvetlendirilmis sarabim,
hacmen en fazla %86’ya kadar distilasyonundan veya sarap distilatinin hacmen en fazla
%86’ya kadar yeniden distilasyonu ile tiretilen distilattan elde edilen distile alkollii igkidir.

Sarap distilaty; (¢) bendinde yer alan olgunlastirma sartlarindaki siire kadar veya daha
uzun stire olgunlastirilirsa sarap distilatvkanyak olarak piyasaya arz edilebilir.

Sarap distilatinin;



1) Ugucu madde igerigi hacmen %100 alkoliin hektolitresinde 125 grama esit veya
daha fazla olmalidur.

2) Metanol igerigi, hacmen %100 alkoliin hektolitresinde en fazla 200 g olmalidir.

3) Hacmen alkol miktar1 en az %37,5 olmalidur.

4) Alkol ilave edilmemelidir.

5) Aromalandirilmamalidir, bu durum geleneksel iiretimler i§in de gegerlidir.

6) Renklendirici olarak sadece ilave karamel igerebilir.

e) Brendi / Brandy / Weinbrand: Dogrudan sarap distilatindan ya da sarap distilatinin
son {iriin{in hacmen %50’sini gegmeyecek miktarda, hacmen en fazla %94,8’e kadar distile
edilmis sarap distilat1 ile harmanlanmasindan elde edilen distile alkollii ickidir.

Bu icki, 1000 litreden biyiik figilarda en az bir y1l, daha kiigiik hacimli figilarda en az
6 ay olgunlagtirilir,

Brendinin;

1) Ugucu madde igerigi hacmen %100 alkoliin hektolitresinde 125 grama esit veya
daha fazla olmalidrr.

2) Metanol igerigi, hacmen %100 alkoliin hektolitresinde en fazla 200 g olmalidir.

3) Hacmen alkol miktari en az %36 olmalidur.

4) Brendi, Brandy veya Weinbrand’e alkol ilavesi olmamalidir.

5) Brendi, Brandy veya Weinbrand aromalandirilmamalidir. Bu geleneksel iiretim
yontemlerini hari¢ tutmamaktadr. ‘

6) Brendi, Brandy veya Weinbrand renklendirici olarak sadece ilave karamel
ierebilir.

f) Uziim cibresi distilat igkisi / tiziim cibresi: Fermente ve distile edilmis tiziim
cibresinden elde edilen distile alkollii igkidir, Distilasyon islemi dogrudan su buhari ile veya
sonradan su ilave edilerek gergeklestirilir. Cibrenin distilasyonda bulunmas: halinde hacmen
en fazla %86’ya kadar distile edilmelidir. Aym1 hacmen alkol miktarinda tekrar distile
edilebilir. |

Uziim cibresi distilat igkisinin;

1) Ugucu madde igerigi hacmen %100 alkoliin hektolitresinde 140 grama esit veya
daha fazla olmalidir,

2) Metanol igerigi, hacmen %100 alkoliin hekiolitresinde en fazla 1000 g olmahdr.

3) Bu igkinin iiretilmesinde tiziim cibresine eklenen tortu, 100 kg {iziim cibresinde 25

kg’dan fazla olmamalidir.



4) Tortudan elde edilen alkol miktart son {iriindeki toplam alkol miktarinin % 35’inden
fazla olmamalidir.

5) Hacmen alkol miktar1 en az %37,5 olmalidir.

6) Uziim cibresi distilat igkisine alkol ilavesi olmamalidir.

7) Uziim cibresi distilat ickisi aromalandiriimamalidir, Buna geleneksel iiretim de
dahildir.

8) Uziim cibresi distilat igkisi renklendirici olarak sadece ilave karamel igerebilir,

g) Meyve cibresi distilat igkisi: Uziim cibresi hari¢ meyve cibresinin fermentasyonu ve
hacmen en fazla %86’ya kadar distilasyonu ile iiretilen distilattan elde edilen distile alkollii
ickidir, Ayni hacmen alkol miktarinda yeniden distile edilebilir.

Meyve cibresi distilat i¢kisinin;

1) Ugucu madde igerigi, hacmen %100 alkoliin hektolitresinde 200 grama esit veya
daha fazla olmalidir.

2) Metanol igerigi, hacmen %100 alkoliin hektolitresinde en fazla 1500 g olmalidir.

3) Sert ¢ekirdekli meyve cibresi distilat ickilerinde hidrosiyanik asit igerigi, hacmen
%100 alkoliin litresinde 7 gramdan fazla olmamalidir.

4) Hacmen alkol miktar1 en az %37,5 olmalidir.

5) Meyve cibresi distilat ickisine alkol ilavesi olmamalidir.

6) Meyve cibresi distilat i¢kisi aromalandirlmamalidir.

7) Meyve cibresi distilat igkisi renklendirici olarak sadece ilave karamel igerebilir.

8) Satista kullanilan isim meyvenin ismi ve bunu takip eden “Cibre alkollii i¢ecegi”
nden olusabilir. Eger farkli meyvelerin posalar kullanilirsa, satig ismi “Meyve cibresi alkollii
icecegi “ olmalidir.

§) Kuru tiziim distilat igkisi / kuru iiziim brendisi / raisin brandy: “Corinth Black” veya
“Moscatel of the Alexandria” gesitlerinin kurutulmasiyla elde edilen iiziim ekstraktinin alkol
fermentasyonu ile elde edilen iriiniiniin, distile edilmesi ile elde edilen distile alkolli i¢kidir.
Distilatin, kullanilan hammaddenin tat ve kokusuna sahip olmasi iéin hacmen en fazla %
94,5’¢ kadar distile edilmesi gerekir.

1) Kuru tiziim distilat ickisinin hacmen alkol miktar1 en az %37,5 olmalidur.

2) Kuru tiztim distilat igkisine alkol ilavesi olmamalidir.

3) Kuru iiziim distilat i¢kisi aromalandirimamalidir.

4) Kuru tiziim distilat igkisi renklendirici olarak sadece ilave karamel igerebilir.

h) Meyve distilat igkisi: 2 alt kategoriye ayrilir:



1) Meyve brendisi: Sadece, gekirdekli veya gekirdeksiz taze etli meyvelerin veya bu
tiir meyve, liziimsii meyve ya da sebzelerin alkol fermentasyonu ve kullanilan meyvenin tad
ve kokusunu korumak amaciyla hacmen en fazla %86’ya kadar distile edilmesi ile iiretilen
distilattan elde edilen distile alkollii igkidir.

Meyve brendisinin,

- Ugucu madde igerigi, hacmen %100 alkoliin hektolitresinde 200 grama egit veya
daha fazla olmalidir.

- Cekirdekli taze meyvelerden elde edilen ickilerde, hidrosiyanik asit miktari, hacmen
%100 alkoliin hektolitresinde en fazla 7 g olmaldir.

- Metanol igerigi, hacmen %100 alkoliin hektolitresinde en fazla 1000 g olmalidir.
Ancak; metanol miktar1 hacmen %100 alkoliin hektolitresinde; erik (Prunus domestica L.),
Avrupa erigi (Prunus domestica L. var syriaca), erik (Prunus domestica L.), elma (Malus
domestica Borkh), armut (Pyrus communis L.),ahududu (Rubus idaeus L.),boglirtlen (Rubus
Sruticosus auct. aggr.),kayisi(Prunus armeniaca L.) ve seftaliden (Prunus persica (L.) Batsch);
elde edilen distilat ickilerinde en fazla. 1200 g; Williams armutu (Pyrus communis L. cv
Williams’), kumizi frenk tzimii (Ribes rubrum L.), frenkiiztimii (Ribes nigrum L.), kug
iivezi- yabani iivez (Sorbus aucuparia L.), miirver (Sambucus nigra L.), ayva(Cydonia
oblonga Mill.), ardig (Juniperus communis L. and/or Juniperus oxicedrus L.). elde edilen
distilat i¢kilerinde en fazla 1350 g olmalidir. Williams tiirii armutlardan {iretilen armut
brendilerinde sadece “williams” ad: kullanilabilir. Meyve brendisi olarak tanimlanan igkilerde
meyve ad1 “brendi” ifadesinden ¢nce kullamlmalidir. Bu iiriinler meyve adi ile birlikte
“wasser” olarak da adlandirilabilir. Kiraz brendisi “kirsch”, erik brendisi “slivovitz” olarak da
adlandinlabilir.

- Meyve brendisinin hacmen alkol miktari en az %37,5 olmalidir.

- Meyve brendisine alkol ilavesi yapilmamalidir,

- Meyve brendisi aromalandirilmamalidir.

- Iki ya da daha fazla meyve, liziimsii meyve veya sebzenin .birlikte distile edildigi
durumlarda, {iriin “meyve brendisi” veya “sebze brendisi” olarak satilabilir. Urlin ismi azalan
agirliklart goz oniinde bulundurularak, kullamlan meyve, iiziimsii meyve veya sebze isimleri

ile desteklenebilir.

2) Meyve alkola igkileri: Kismen fermente olmus veya fermente olmamis bogiirtlen
(Rubus fruticosus auct. aggr.), ¢ilek (Fragaria spp.), yaban mersini (Vaccinium myrtillus L.),
ahududu (Rubus idaeus L.), kumzi frenk tiztimii (Ribes rubrum L.), beyaz frenk tiztimii



(Ribes niveum Lindl.), frenkiiztimii (Ribes nigrum L.), cakal erigi (Prunus spinosa L.), kus
iivezi-yabani tivez (Sorbus aucuparia L.), bahge {ivezi (Sorbus domestica L.) ¢obanpiiskiilii
(Hlex aquifolium and flex cassine L.), keklik iiziimii (Sorbus torminalis (L.) Craniz), miirver
(Sambucus nigra L.), Bektasi tizimii (Ribes uva-crispa L. syn. Ribes grossularia), kizileik
(Vaccinium L. subgenus Oxycoccus), kirmiza meyveli ayiiiziimii (Vaccinium vitis-idaea L.),
yitksek mavi yemis (Vaccinium corymbosum L.), kir igdesi (Hippophae rhamnoides L.),
kusburnu (Rosa canina L.), turuncu bogirtlen (Rubus chamaemorus L.), karga tiziimii
(Empetrum nigrum L.), kutup bogtirtleni (Rubus arcticus L.),murt (Myrtus communis 1..),muz
(Musa spp.), carkifelek meyvesi (Passiflora edulis Sims), ambarella/altin elma/domuz erigi
(Spondias dulcis Sol. ex Parkinson), boz erik (Spondias mombin L.), ceviz(Juglans regia L.),
findik (Corylus avellana L.), kestane (Castanea sativa L.), turunggil (Citrus spp. L.), dikenli
incir (Opuntia ficus-indica) gibi meyvelerin en fazla 20 litre tarimsal etil alkol veya distilat
ickisinde veya distilat ( 100 kg fermente olmugs ayn1 meyveden elde edilmis) ile maserasyonu

ve ardindan en fazla %86’ya kadar distilasyonu ile elde edilen distile alkollii igkidir.
- Meyve alkola igkilerinin hacmen alkol miktar1 en az %37,5 olmalidir.

- Meyve alkola igkileri aromalandirlmamalidir.

1) Geist (kullanilan hammadde veya meyvenin ismi ile): Asagida yer alan fermente
edilmemis meyve veya taneli meyvelerin veya sebzelerin, kabuklu yemiglerin veya otlar, giil
yapraklar gibi diger bitkisel tirtinlerin tarimsal etil alkolde maserasyonu ve ardindan en fazla
%86’ya kadar distilasyonu ile elde edilen distile alkollii igkidir.

-Bogiirtlen (Rubus fruticosus auct. aggr.),

-Cilek (Fragaria spp.),

-Yaban mersini (Vaccinium myrtillus L.),

-Ahududu (Rubus idaeus L.),

- Kirmuzi frenk tiziimii (Ribes rubrum L.),

- Beyaz frenk tiziimti (Ribes niveum Lindl.),

-Frenk tiztimii (Ribes nigrum L.),

-Cakal erigi (Prunus spinosa L.),

- Kus {ivezi-yabani tivez (Sorbus aucuparia L.),

- Bahge tivezi (Sorbus domestica L.),

-Coban pliskiilti (/lex aquifolium and llex cassine L.),

-Keklik tiziimii (Sorbus torminalis (L.) Crantz),

-Miirver (Sambucus nigra L.),

-Bektasi liztimtii (Ribes uva-crispa L. syn. Ribes grossularia),

-Kiziletk (Vaccinium L. subgenus Oxycoccus),



-Kirmizi meyveli ayttizimii (Vaccinium vitis-idaea L.),

-Yiiksek mavi yemig(Vaccinium corymbosum L.),

-Kir igdesi (Hippophae rhamnoides L.),

-Kugburnu (Rosa canina L.),

-Turuncu bogiirtlen (Rubus chamaemorus L.),

-Karga tiztimti (Empetrum nigrum L.),

-Kutup boglirtleni (Rubus arcticus L.),

-Murt (Myrtus communis L.),

-Muz(Musa spp.),

-Carkifelek meyvesi (Passiflora edulis Sims),

-Ambarella/altin elma/domuz erigi (Spondias dulcis Sol. ex Parkinson),

-Boz erik (Spondias mombin L.)

-Ceviz (Juglans regia L.),

-Findik (Corylus avellana L.),

-Kestane (Castanea sativa L.),

-Turunggil (Citrus spp. L.),

-Dikenli incir (Opuntia ficus-indica).

1) Geist (kullanilan hammadde veya meyvenin ismi ile) in hacmen alkol miktari en az
%37,5 olmalidur.

2)Geist aromalandirilmamalidir.

i) Elma sarabi distilat ickisi/cider spirit-armut sarabi distilat igkisi/perry spirit: Sadece
elma garab1 veya armut garabinin distilasyonu ile elde edilen distile alkollii igkidir. Kullanian
hammaddenin tad ve kokusuna sahip olmas i¢in hacmen alkol miktar1 en fazla %86’ya kadar
distile edilir.

1) Ugucu madde igerigi, hacmen %100 alkoliin hektolitresinde 200 grama esit veya
daha fazla olmalidir.

2) Metanol igerigi, hacmen %100 alkoliin hektolitresinde en fazla 1000 g olmalidur,

3) Hacmen alkol miktar en az %37,5 olmalidir.

4) Elma sarabi distilat igkisi veya armut sarabi distilat igkisine alkol flavesi
olmamalidir.

5) Elma sarabn distilat igkisi veya armut sarabi distilat igkisi aromalandirilmamalidir.

6) Elma sarabi distilat ickisi veya armut sarabi distilat igkisi renklendirici olarak

sadece ilave karamel igerebilir.



j) Gentian distilat ickisi: Gentian koklerinin tarimsal etil alkol ilave edilerek veya
edilmeyerek fermentasyonu ve elde edilen fermente gentianin distilasyonu ile elde edilen
distile alkollti ickidir.

1) Gentian distilat igkisinin hacmen alkol miktar1 en az %37,5 olmahdr.

2) Gentian distilat igkisi aromalandiriimamalidir,

k) Meyve likdrit: Meyvelerin tarimsal etil alkolde ve/veya tarimsal distilatta ve/veya
teblig kapsamunda yer alan distilat ickilerinde maserasyonu ile elde elden distile alkolii
ickidir.

1) Meyve likériinde kullanilan meyve miktart hacmen %100 alkoliin 20 litresinde en
az 5 kilogram olmalidur,

2) Meyve likériintin aromasi, kullanilan meyveden gelen aromalar diginda aroma
maddeleri ve/veya aroma karigimlar ile desteklenebilir. Bu igkilerde Tiirk Gida Kodeksi
Aroma Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi Tasiyan Gida Bilesenleri Yonetmeliginde yer alan
aroma verici maddeler ve aroma verici karigimlar kullanilir. Ancak ickinin karakteristik tadi
ve rengi sadece kullanilan meyveden gelmelidir.

3) Meyve likériiniin hacmen alkol miktar1 en az %15 olmalidir.

) Ardig aromali distile alkollii igkiler: Tarmsal etil alkole ve/veya tahil distilat
ickisine ve/veya tahil distilatina ardig tohumu ( Juniperus oxicedrus L. ve/veya Juniperus
communis L.) ile tat ve koku kazandirilmasi suretiyle elde edilen distile alkolli igkidir.
Uretiminde ilave olarak Tiirk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi
Tagiyan Gida Bilegenleri Yonetmeliginde yer alan aroma verici maddeler ve/veya aroma
preparatlar1 ve/veya aromatik bitki ve/veya aromatik bitki kisimlar1 kullamilabilir. Bu aromalar
ve/veya bitki kistmlar1 ardi¢ aromasini azaltsa bile, ardicin diger duyusal 6zellikleri belirgin
olmaldir.

1) Ardi¢ aromal: distile alkollﬁ ickilerin hacmen alkol miktar1 en az %30 olmalidir.

2) Ardig aromal distile alkollii igkiler satig ismi olarak Wacholder veya genebra’y:
tagtyabilir. i

m) Cin/gin: Cin duyusal olarak uygun tarimsal etil alkoliin ardig meyveleri (Juniperus
communis L.) ile aromalandiriimast ile elde edilen ardig tadi baskin olan distile alkollii i¢kidir.

-Tirk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi Tastyan Gida
Bilegenleri Yonetmeliginde yer alan aroma verici maddeler ve/veya aroma verici preparat
katilabilir.

1) Cinin hacmen alkol miktar1 en az %37,5 olmalidir.



2) Fklenen tatlandirict miktarinm son triinde 0,1 g/L’yi agmamas: halinde, cin/gin
“dry” ifadesi ile desteklenebilir.

n) Distile cin/gin: Uygun kalitede ve baglangi¢ alkol miktar1 en az %96 olan duyusal
olarak uygun tarmmsal etil alkoliin, cin tiretimine uygun geleneksel imbiklerde, ardig tohumu
ve diger aromatik bitki ve/veya aromatik bitki kisunlari ile birlikte yeniden distilasyonu ile
elde edilen ardig tad1 baskin olan distile alkollii i¢kiler i¢in kullanilabilir. “Distile cin” dogal
aroma maddeleri ile aromalandirilabilir, “London cin/gin” de bir ¢esit distile cindir.

Yukarida tanimlanan distilasyon tiriiniine, distile cin iiretiminde kullanilan distilat ve
tarimsal etil alkoliin aym bilegim, saflik ve hacim alkolde karigtirilmasi ile elde edilen
ickilerde de “distile cin” adi kullamlabilir. Ancak, tarimsal etil alkole aroma maddeleri
katilmasiyla elde edilen cin igin “distile cin” adi kullanilamaz.

1) Distile cinin hacmen alkol miktar1 en az %37,5 olmalidir.

2) Eklenen tatlandirict miktarmin son iiriinde 0,1 g/L’yi asmamas1 halinde, cin/gin
“dry” ifadesi ile desteklenebilir.

0) London Cin: London cin bir “distile cin” tipidir. Metanol igerigi hacmen %100
alkoliin hektolitresinde en fazla 5 g olan tarimsal etil alkolden elde edilir.

1) Aromas: sadece cin iiretiminde kullanilan tiim dogal bitki materyallerinin oldugu
tarimsal etil alkoliin geleneksel imbikle yeniden distilasyonundan gelir.

2) Elde edilen distilatin alkol igerigi hacmen en az %70 olmalidir.

3) Tarmmsal etil alkol ilave edilmesi durumunda Ek-2’deki 6zelliklere uygun olmalidir.
Fakat metanol igerigi hacmen %100 alkoliin hektolitresinde en fazla S g olmalidur.

4) Son tiriinde 0,1 g/L seker miktarii gegmemek kosulu ile ilave tatlandiric: ve
renklendirici igeremez.

5) Su diginda herhangi bir katki maddesi igermez.

6) London Gin’in hacmen alkol oran1 en az %37,5 olmalidir.

7) London Gin tiriintinde “’dry”” ifadesi kullarulabilir.

6) Bal Distilat Igkisi: Bal sirasmm fermente edilmesi ve distile edilmesi ile iiretilen,
%86°1ik alkol hacminde damitilan, boylece damitma iriinii hammaddelerden elde edilen
duyusal karakteristiklere sahip olan distile alkollii igkidir.

1) Bal distilat i¢gkisinin hacmen alkol miktar1 en az %35 olmalidir.

2) Bal distilat ickisine alkol ilavesi olmamalidir.

3) Bal distilat i¢kisi aromalandirilmamalidir. Sadece bal ile tatlandirilabilir.

4) Bal distilat igkisi renklendirici olarak sadece ilave karamel igerebilir.



p) Kimyon aromal distile alkollii icki: Tarimsal etil alkoliin kimyon (Carum carvi L.),
ile aromalandinimasiyla elde edilen distile alkolli igkidir.

1) Kimyon aromal: distile alkollii igkiye kimyon tadi baskin olmasi kosuluyla Tiirk
Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi Tagiyan Gida Bilegenleri
Yonetmeliginde yer alan dogal aroma verici maddeler veya aroma verici preparatlar ilave
edilebilir. .

2) Kimyon aromal1 distile alkoll ickinin hacmen alkol miktar1 en az %30 olmalidir.

r) Akvavit ya da Akuavit: Akvavit ya da Akuavit, bitki veya baharat distilatiyla
aromalandiriimig tarimsal etil alkol kullanilarak tiretilmis kimyon aromali ve/veya dereotu
tohumu aromal distile alkollii ickidir.

1) Akvavit ya da akuavitin hacmen alkol miktari en az %37,5 olmalidir.

2) Akvavit ya da Akuavite Tirk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma Verme
Ozelligi Tagtyan Gida Bilesenleri Yonetmeliginde yer alan dogal aroma maddeleri ve/veya
dogal aroma preparatlar1 ilave edilebilir. Ancak bu igkilerin aromas: biiyiik dlgiide kimyon
(Carum Carvi L.) velveya dereotu tohumunun (4nethum graveolens L.) distile edilmesi ile
olugmakta olup esansiyel yaglar kullanilmamaktadir.

3) Acilik verici maddeler {irliniin tadinda baskin olmamalidar.

4) Kuru madde igerigi en fazla 15 g/L olmalidir.

s) Anason aromal: distile alkollii igkiler: Tarimsal etil alkoliin, y1ldiz anason (Zllicium
verum Hook f.), anason (Pimpinella anisum), rezene (Foeniculum vulgare Mill.) ekstrakti
veya aym aromatik igerie sahip diger herhangi bir bitki ile aromalandirilmasiyla elde edilen
distile alkollii igkidir. Anason aromali distile alkollii i¢ki iiretiminde, anason tadinin baskin
olmasi kaydiyla diger dogal bitki ekstrakti veya aromatik tohumlar da kullamlabilir. Anason
aromal1 distile alkollii igkilerde hacmen alkol miktar1 en az %15 olmalidir.

1) Anason aromali distile alkollii ickilerin tiretilmesinde yalmzca Tiirk Gida Kodeksi
Aroma Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi Tastyan Gida Bilesenleri Yonetmeliginde yer alan
dogal aroma verici maddeler ve aroma verici preparatlar kullanilabilir. |

2) Anason aromali distile alkollii igkilerin tiretiminde asagidaki tiretim metotlarindan
herhangi biri kullanilir:

- Maserasyon ve/veya distilasyon, -

-Tarimsal etil alkoliin yukarida belirtilen bitki kisimlari veya tohumlan ile yeniden

distilasyonu,



- Anason aromali bitki ekstraklarimin dogal distilasyonunundan elde edilen distilatin
ilavesi,

- Yukarida belirtilen bu ii¢ metodun kombinasyonu.

s) Pastis: Anason aromali distile alkollii ickinin “pastis” olarak adlandirilabilmesi i¢in
glisithizik asit olarak da bilinen kalkon adli renklendiriciyi igeren meyan kokii
(Glycyrrhiza spp.) dogal ekstrakt: icermesi gerekir.

Pastisin;

1) Meyan kokii miktari 0,05 g/L’den az 0,5 g/L’den ¢ok olmamalidir.

2) Seker miktar1 invert geker cinsinden 100 g/L’dan daha az olmalidir.

3) Anetol diizeyi en az 1,5 g/L en gok 2 g/L. olmalidir.

4) Hacmen alkol miktar1 en az %40 olmalidr,

5) Pastis’in hazirlamiginda yalnizea Tiirk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma
Verme Ozelligi Tagtyan Gida Bilesenleri Yonetmeliginde yer alan dogal aroma maddeleri ve
dogal aroma preparatlari kullanilabilir.

t) Anis: Anis, karakteristik tadi sadece anason (Pimpinella anisum) ve/veya yildiz
anason (Hllicium verum Hook f) velveya rezene (Foeniculum vulgare Mill.)’den gelen
anason aromal1 distile i¢kidir.

1) Anisin hacmen alkol miktar1 en az %35 olmalidir.

2) Anisin iiretilmesinde yalmzca Tiirk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma
Verme Ozelligi Tastyan Gida Bilesenleri Yonetmeliginde yer alan dogal aroma maddeleri ve
dogal aroma preparatlart kullanilabilir.

u) Distile Anis: Anisin toplam alkol miktarinin en az %20 sinin anisten gelmesi
durumunda anason (Pimpinella anisum) ve/veya yildiz anason (Hllicium verum Hook f.)
velveya rezene (Foeniculum vulgare Mill) ve cografi isaret olmasi durumunda mastic ve
diger aromatik tohumlar, distile edilmis bitkiler ya da meyveleri iceren anis tiirtidiir.

1) Distile Anisin hacmen alkol miktar1 en az %35 olmalidur, -

2)Distile Anisin hazirlaniginda Tiirk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma Verme
Ozelligi Tasiyan Gida Bilesenleri Yonetmeliginde yer alan dogal aroma maddeleri ve dogal
aroma preparatlari kullanilabilir.

ii) Bitter distile alkollii i¢ki / Bitter: Tarimsal etil alkoliin Ttrk Gida Kodeksi Aroma
Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi Tasiyan Gida Bilesenleri Yonetmeliginde yer alan aroma
maddeleri ve/veya aroma preparatlan ilave edilerek aromalandiriimast ile elde edilen baskin

olarak bitter tada sahip distile alkollii i¢kidir.



1) Bitter distile alkollii igkinin hacmen alkol miktar1 en az %15 olmalidir.

2)Bitter distile alkollti ickinin adlandirilmasinda  “amer” veya “bitler” adi
kullanilabilir.

v) Votka/ Vodka: Patates ve/veya tahil veya diger tarimsal hammaddelerden elde
edilmis tarmsal etil alkolin hammaddesinden gelen duyusal ozelliklerinin se¢imli olarak
azaltilmasi amaciyla distilasyonu ve/veya rektifikasyonu, aktif kémiirden filtrasyonu veya
esdeger islemlerden gegirilmesi ile elde edilen distile alkollii igkidir. Votkaya baskin
aromasinin diginda 6zel duyusal ozellikler kazandirilabilir,

1) Votkaya sadece fermente edilmis ham maddesinden elde edilen distilatta bulunan
dogal aroma verici bilesenleri eklenebilir.

2) Votkanin hacmen alkol miktari en az %37,5 olmalidir.

3) Tarimsal etil alkol i¢in maksimum kalint1 seviyesi metanol hari¢ Ek-2’de belirtilen
sartlara uymalidir.

4) Votkanin metanol miktari, hacmen %100°lik alkoliin hektolitresinde en fazla 10
gram olmalidir.

5) Patates ve/veya tahildan iiretilmeyen votkanin etiketi, sunumu, tanimlamasi,
tarmmsal etil alkoliin tiretilmesi i¢in kullanilan hammaddenin ismi ile desteklenecek sekilde
“,....” den tiretilmigtir seklinde bir belirti/isaret tagimalidir.

y) Aromali Votka: Aromal1 votka, kullanilan hammaddeler diginda baskin bir aromaya
sahip olan votkadir.

1) Aromal: votkanin hacmen alkol miktar en az %37,5 olmalidur.

2) Aromali votka tatlandirilmig, harmanlandirilmig, aromalandirilmus, dinlendirilmis
ya da renklendirilmig olabilir.

3) Baskin aromanin adi votka adt ile birlikte kullanilabilir.

z) Likor: Tarimsal etil alkoliin, tarimsal distilatin veya bir veya daha fazla distile
alkollii ickinin veya bunlarin karigimlarinin aromalandirilmasy, tatlandiriimast ve kullanilmasi
halinde siit, krema, diger siit iiriinleri, meyve, sarap, aromatik sarap giBi tarimsal tiriinler ilave
edilmesi ile elde edilen distile alkollii igkidir.

Likoriin,

1) Seker miktari, invert seker cinsinden en az 100 g/L olmalidir.

2) Gentian ile aromalandirilarak hazirlanan gentian likérlerinde veya benzer aromatik

bitkilerle hazirlanmig likdrlerde seker miktar1 invert seker cinsinden en az 80 g/L olmalidir.



3) Sadece kiraz distilat igkisinin bulundugu kiraz likérlerinde ise seker miktar1 invert
seker cinsinden en az 70 g/L olmalidir.

4) Likorlerin hacmen alkol miktar1 en az %15 olmalidur.

5) “Jaegertee”, “Jagertee”, “Jagatee” ismi, Avusturya’da bazi distile i¢ki veya ¢ay
esanslar1, dogal aroma maddeleri ilave edilerek hazirlanan, hacmen alkol miktar1 en az %22,5
olan, invert seker cinsinden 100 g/L seker igeren likorler igin kullanilur.

6) Likoriin {iretilmesinde yalmzca Tiirk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma
Verme Ozelligi Tagtyan Gida Bilesenleri Yonetmeliginde yer alan aroma verici madde ve
aroma verici preparatlar kullanilabilir.

aa) Creme de cassis: Creme de cassis invert seker cinsinden litrede 400 gram seker
igeren kus tizlimii likoriidiir.

1) Creme de cassis’ in hacmen alkol miktar1 en az %15 olmalidr.

2) Creme de cassis’ in iiretilmesinde yalmzca Tiitk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve
Aroma Verme Ozelligi Tastyan Gida Bilesenleri Yonetmeliginde yer alan aroma verici madde
ve aroma verici preparatlar kullanilabilir.

3) Uriin isimlendirmesinde likér terimi de ilave edilebilir.

ab) Yumurta likorii / advocaat / avocat / advokat: Tarimsal etil alkolden elde edilen,
yumurta sarisl, yumurta beyazt ve seker veya bal igeren, aromalandirilmis veya
aromalandirilmamus distile alkollii igkidir.

Yumurta likoriiniin;

1) Seker veya bal miktar1 invert seker cinsinden en az 150 g/L. olmalidir.

2) Yumurta sarist miktari en az 140 g/L olmalidir.

3) Hacmen alkol miktari en az %14 olmalidir.

4) Yumurta likorii / advocaat / avocat / advokatin iiretilmesinde yalnizca Tiirk Gida
Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi Tagtyan Gida Bilesenleri Yonetmeliginde
yer alan aroma verici madde ve aroma verici preparatlar kullanulabilir.

ac) Yumurtal likor: Tarimsal etil alkolden elde edilen, yurnurté sar1s1, yumurta beyazi
ve seker veya bal igeren, aromalandirilmis veya aromalandirimamug distile alkollii igkidir.

Yumurtali likériing

1) Seker veya bal miktar1 invert seker cinsinden en az 150 g/L olmahdir.

2) Yumurta saris1 miktari en az 70 g/L olmalidir.

3) Yumurtali likoriin hacmen alkol miktar1 en az %15 olmalidir.



4) Yumurtalr likoriin tiretilmesinde yalmzcea Tiirk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve
Aroma Verme Ozelligi Tastyan Gida Bilesenleri Yoénetmeliginde yer alan dogal aroma verici
madde ve aroma verici preparatlar kullanilabilir,

a¢) Creme de (kullanilan hammadde veya meyve adi takip eder): Creme de olarak
adlandirilan alkollii igkiler invert seker cinsinden litrede 250 gram seker igeren likérlerdir.
Creme de ifadesi, siit iiriinlerinin haricinde kullalan hammadde ve meyve adi ile devam
eder.

1) Hacmen alkol miktari en az %15 olmalidur.

2) Creme de (kullanilan hammadde veya meyve adi takip eder) nin tiretilmesinde
yalmzca Tiirk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi Tasiyan Gida
Bilesenleri Yonetmeliginde yer alan aroma verici madde ve aroma verici preparatlar
kullandabilir.

3) Isimlendirmede likor ifadesi kullamlabilir.

ad) Spritglogg / Vikevd glogi: Tarimsal etil alkoliin Tirk Gida Kodeksinde yer alan
dogal targin ve/veya karanfil aromast ile aromalandiriimasi ile elde edilen distile alkolli
ickidir. Tiirk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi Tasiyan Cida
Bilesenleri Yoénetmeliginde yer alan dogal bitki ekstrakti aromalari da kullanilabilir. Ancak,
kullanilan baharatin aromasi baskin olmalidir. Sarap ve sarap triinlerinin igerigi %50’yi
gegmemelidir. Spritglggiin hacmen alkol miktar1 en az %15 olmahdr.

1) Spritglogg’ in tiretiminde agagidaki metotlardan biri kullanilir;

- Maserasyon ve/veya distilasyon,

- Tar¢in veya karanfilin dogal aromasinin ilavesi,

- Tarimsal etil alkoliin yukarida belirtilen bitki kisimlar1 veya tohumlar ile yeniden
distilasyonu,

- Yukarida belirtilen ti¢ metodun kombinasyonu.

ae) Berenburg veya Beerenburg: Tarimsal etil alkol kullamilarak, meyve veya bitki
veya bunlarin par¢alarinin maserasyonu ile tiretilen, gentian kokii (Gentiana lutea L.) ardig
meyvesi (Juniperus communis L.) ve defne yapraklart (Laurus nobilis L.) distilatlarimn 6zel
aromasint igeren, agik kahveden koyu kahveye dogru renk degisimi olan, invert seker
cinsinden en fazla 20 g/L. tatlandirilabilen ve hacmen alkol miktar1 en az %30 olan distile

alkollii ickidir.



1) Berenburg ya da Beerenburg’un hazirlamginda Tirk Gida Kodeksi Aroma
Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi Tagtyan Gida Bilesenleri Yonetmeliginde yer alan dogal
aroma verici madde ve aroma verici preparatlar kullanilabilir.

af) Guignolet: Kirazin tarimsal etil alkolde maserasyonu ile elde edilen likordiir.

1) Hacmen alkol miktar1 en az %15 olmahdir.

2) Madde (z) de likorler i¢in belirlenen tatlandirma ile ilgili kurallar uygulanur.

3) Uriin isimlendirmesinde likor ifadesi kullanilabilir.

ag) Punch au rhum: Alkol igerigi sadece “rom” dan saglanan likérdiir.

1) Hacmen alkol miktar1 en az %15 olmahdir.

2) Madde (z) de yer alan likorler igin belirlenen tatlanduma ile ilgili kurallar
uygulanr,

3) Uriin isimlendirmesinde likor ifadesi kullanilabilir.

ag) Pastis de Marseille: Anetol miktar1 2 g/L, hacmen alkol miktar1 en az %45 olan
pastis “Pastis de Marseille” olarak adlandirilir.

Pastis de Marseille’nin hazirlamginda yalnizca Tiirk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve
Aroma Verme Ozelligi Tasiyan Gida Bilesenleri Yonetmeliginde yer alan dogal aroma verici
maddeler ve aroma verici preparatlar kullanilabilir.

ah) Sloe gin: Cakal eriginin cin iginde maserasyonu ve miimkiinse ¢akal erigi suyunun
eklenmesi ile sadece dogal aroma maddeleri kullanilarak iiretilen, hacmen alkol miktar en az
%25 olan likérdiir. Sloe Gin’in hazirlaniginda Tiirk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma
Verme Ozelligi Tagtyan Gida Bilesenleri Yonetmeliginde yer alan aroma verici madde ve
aroma verici preparatlar kullamlabilir. Uriin isimlendirmesinde likor ifadesi kullanilabilir,

1) Sloe Aromal Distile Alkollii Igki veya Pacharan: En az 125 gram ¢akal eriginin
(Prunus spinosa L.) tarimsal etil alkolde maserasyonu ve dogal anis ve/veya distile anis
ilavesi ile iiretilmig, baskin ¢akal erigi tadina sahip, hacmen alkol miktar1 en az %25, son
tirtindeki invert seker miktar1 80-250 g/I olan, duyusal 6zellikleri, rengi ve tadi ozellikle
kullanilan meyve ve anisden gelen distile alkollii igkidir, Ispanya’da iirétilmesi kosuluyla, sloe
aromali distile alkollii icki isminin yerine “Pacharan” ismi kullanilabilir. spanya disinda
tiretilmesi durumunda “Pacharan” ismi sadece “Sloe aromali distile alkolli igki” ifadesini
desteklemek amagli ve tretildigi yerin
kullanilabilir.

... da tretilmistir” seklinde belirtilmesi halinde

at) Topinambur veya Jerusalem artichoke distile ickisi: Sadece yer elmasi

yumrularimn (Helianthus tuberosus L.) fermentasyonu ve hacmen atkol miktari en fazla %86



olacak sekilde distile edilmesiyle elde edilen, hacmen alkol miktar1 en az %38 olan distile
alkollii i¢kidir.

1) Topinambur veya Jerusalem artichoke distile ickisine alkol ilavesi olmamalidir,

2) Topinambur veya Jerusalem artichoke distile igkisi aromalandirilmamalidir.

3) Topinambur veya Jerusalem artichoke distile i¢kisi renklendirici olarak sadece ilave
karamel igerebilir.

ai) Hefebrand veya tortu distile igkisi: Ozellikle sarabin tortusunun veya fermente
edilmis meyvenin tortusunun hacmen alkol miktar1 %86’dan az olacak sekilde distile
edilmesi ile elde edilen distile alkollii igkidir.

1) Hacmen alkol miktar1 en az %38 olmalidir.

2) Hefebrand veya tortu alkollii igkisi terimi kullanilan ham madde isimleri ile
desteklenebilir.

3) Hefebrand veya tortu alkollii i¢kisine alkol ilavesi yapilmamalidir.

4) Hefebrand veya tortu alkollii igkisi aromalandirilmamalidr.

5) Hefebrand veya tortu alkollii ickisi renklendirici olarak sadece ilave karamel
icerebilir.

aj) Sambuca: Renksiz anason aromali, anason (Pimpinella anisum L.), yildiz anason
(Ulicium verum L.) veya diger aromatik bitkilerin distilatint igeren, hacmen alkol miktari en az
%38 olan, seker igerigi invert seker cinsinden litrede en az 350 grama esit olan, dogal anetol
miktart litrede 1 gramdan fazla 2 gramdan az olan likordiir.

1) Madde (z) de yer alan likorler igin belirlenen tatlandirma ile ilgili kurallar
uygulanir.

2) Uriin isimlendirmesinde likér ifadesi kullanilabilir.

ak) Mistra: Anason veya dogal anetol ile aromalandirilan, anetol igerigi 1 gramdan az
2 gramdan fazla olmayan, ayrica aromatik bitkilerin distilatlarini igeren, hacmen alkol miktar
%40’dan az %47’ den fazla olmayan, seker eklenmeyen renksiz likérdi_ir.

1) Mistranin hazirlaniginda yalnizea Tiirk Gida Kodeksi Arorﬁa Vericiler ve Aroma

Verme Ozelligi Tagtyan Gida Bilesenleri Yonetmeliginde yer alan dopal aroma verici
maddeler ve aroma verici preparatlar kullanilabilir.

al) Maraschino veya Marrasquino: Renksiz, aromasint maraska kiraz distilatindan
veya kiraz maserasyon iiriinlinden veya kiraz pargalarmimn alkol igindeki maserasyonundan
alan, hacmen alkol miktart en az %24 olan, seker igerigi invert seker cinsinden en az 250

g/L’ye esit olan likordiir.



1) Madde (z) de yer alan likdrler igin belirlenen tatlandima ile ilgili kurallar
uygulanir. ‘

. 2) Urlin isimlendirmesinde likér ifadesi kullanilabilir.

am) Nocino: Cevizin biitiin yesil kabugunun (Juglans regia L.) maserasyonu ve/veya
distilasyonu ile aromalandirilan, hacmen alkol miktar1 en az %30 olan, seker miktar1 invert
seker cinsinden en az 100 g/L olan likérdiir.

1) Madde (z) de yer alan likérler igin belirlenen tatlandirma ile ilgili kurallar
uygulanir.

2) Uriin isimlendirmesinde likor ifadesi kullanilabilir.

an) Bierbrand veya eau de vie de biere: Taze biranin normal basing altinda hacmen
alkol miktar1 %86’dan az olacak sekilde dogrudan distilasyonu ile elde edilen, duyusal
karakteristigi biradan gelen ve hacmen alkol miktar1 en az %38 olan distile alkollii igkidir.

1) Bierbrand veya eau de vie de biere’e alkol ilavesi yapilmamalidir.

2) Bierbrand veya eau de vie de biere aromalandirilmamalidir.

3) Bierbrand veya eau de vie de biere renklendirici olarak sadece ilave karamel
igerebilir.

ao) Bal veya Mead Nektar: Bal veya mead nektar fermente bal maysesi ve bal distilati
ve/veya tarimsal etil alkoliin kanigimumin aromalandirilmas: ile tiretilen, hacmen en az %30
fermente edilmis bal maysesi igeren bir alkollii igkidir.

1) Bal veya Mead nektarin hacmen alkol miktar1 en az %22 olmalidir.

2) Bal ya da Mead nektarmn hazirlaniginda bal tadinn baskin olmast kosulu ile Tiirk
Y 6netmeligindeki dogal tatlandirici madde ve preparatlar kullanilabilir.

3) Bal veya Mead nektar yalmizca bal ile tatlandirilabilir.

ad) Diger distile alkollii igkiler

1) Rum-Verschnitt: Almanya’da iiretilen, rom-alkol karigimindan elde edilen ve son
iirtindeki alkoliin en az %5’ romdan gelen distile alkollt f(;kidir. Hacrﬁen alkol miktar1 en az
%37,5 olmahdir. Uriin etiketinde Verschnitt ve Rum ifadeleri aym yaz1 karakterinde, punto
bitytikligiinde, renkte ve aym satirda yer almalidir. Uriiniin Alman pazan diginda satildig
yerlerde ise alkoliin igerii etikette yer almalidir.

2) Slivovice: Cek Cumbhuriyeti’nde iiretilen, hacmen alkol miktar1 en fazla %30 olan
ve tarimsal etil alkole son distilasyondan ¢nce erik distilat1 ilave edilmesi ile elde edilen
distile alkollii ikidir. Slivovice adinin distile alkollii ik ifadesi ile birlikte iirtin etiketinde
goriilebilir sekilde yer almas: gerekmektedir. Uritniin Cek Cumhuriyeti pazart disinda satildig

yerlerde alkol igerigi etikette yer almalidar.



Tarmsal Etil Alkoliin Ozellikleri

EK-2
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Distile Alkollii ickilere Ait Cografi Isaretler

EK-3

Ulke (Uriiniin
Uriin Kategorisi Cografi Isaret teknik olarak
tammlandig1
cografi bolge)
1.Rom
Rhum de la Martinique Fransa
Rhum de la Guadeloupe Fransa
Rhum de la Réunion Fransa
Rhum de la Guyane Fransa
Rhum de sucrerie de la Baie du Fransa
Galion
Rhum des Antilles francaises Fransa
Rhum des départements frangais Fransa
d'outre-mer
Ron de Mélaga Ispanya
Ron de Granada Ispanya
Rum da Madeira Portekiz
Ron de Guatemala Guatemala
2. Viski/Whisky/Whiskey )
Scotch Whisky Birlesik krallik
(Iskogya)
Irish Whiskey/Uisce Beatha frlanda
Eireannach/Irish Whisky (1)
Whisky espafiol Ispanya
Whisky breton/Whisky de Bretagne Fransa
Whisky alsacien/Whisky d'Alsace Fransa
3. Tahul distilat ickisi:
Fau-de-vie de seigle de marque Litksemburg
nationale luxembourgeoise
Kom/Kornbrand Almanya,
Avusturya, Belgika
(Almanca konugan
tilkeler)
Miinsterlénder Korn/Kornbrand Almanya
Sendenhorster Korn/Kornbrand Almanya
Bergischer Kom/Kornbrand Almanya
Emslénder Korn/Kornbrand Almanya




Haseltinner Korn/Kornbrand Almanya
Hasetaler Korn/Kornbrand Almanya
Samané Litvanya
4. Sarap distilat1
Eau-de-vie de Cognac Fransa
Eau-de-vie des Charentes Fransa
Fau-de-vie de Jura Fransa
Cognac Fransa
(The denomination ‘Cognac’ may be Fransa
supplemented by the following terms:
— Fine Fransa
— Grande Fine Champagne Fransa
— Grande Champagne Fransa
— Petite Fine Champagne Fransa
— Petite Champagne Fransa
— Fine Champagne Fransa
— Borderies Fransa
— Fins Bois Fransa
— Bons Bois) Fransa
Fine Bordeaux Fransa
Fine de Bourgogne Fransa
Armagnac Fransa
Bas-Armagnac Fransa
Haut-Armagnac Fransa
Armagnac-Ténaréze Fransa
Blanche Armagnac Fransa
Eau-de-vie de vin de la Marne Fransa
Eau-de-vie de vin originaire Fransa
d'Aquitaine
Fau-de-vie de vin de Bourgogne Fransa
Eau-de-vie de vin originaire du Fransa
Centre-Est
Eau-de-vie de vin originaire de Fransa
Franche-Comté
Eau-de-vie de vin originaire du Bugey Fransa
Eau-de-vie de vin de Savoie Fransa
Eau-de-vie de vin originaire des Fransa
Coteaux de la Loire
Eau-de-vie de vin des Cdtes-du-Rhdone Fransa
Eau-de-vie de vin originaire de Fransa

Provence




Eau-de-vie de Faugéres/Faugeres

Fransa

Eau-de-vie de vin originaire du
Languedoc

Fransa

Aguardente de Vinho Douro

Portekiz

Aguardente de Vinho Ribatejo

Portekiz

Aguardente de Vinho Alentejo

Portekiz

Aguardente de Vinho da Regifio dos
Vinhos Verdes

Portekiz

Aguardente de Vinho da Regido dos
Vinhos Verdes de Alvarinho

Portekiz

Aguardente de Vinho Lourinhd

Portekiz

CyHrrypnapcka rpo3osa

pakus/[ po3noBa paxus o1
Cynrypuape/Sungurlarska grozdova
rakya/Grozdova rakya from
Sungurlare

Bulgaristan

Crusencka nepna (CrnuBeHcka
Ipo3/10Ba paKus/] po3ToBa pakus OT
Crusen)/Slivenska perla (Slivenska
grozdova rakya/Grozdova rakya from
Sliven)

Bulgaristan

Crpanmxancka Myckatosa
pakusi/MyckaToBa pakus oT
Crpanmxka/Straldjanska Muscatova
rakya/Muscatova rakya from Straldja

Bulgaristan

TTomopwuiicka rpo3iosa
paxusi/['po3oBa paxus oT
[Tomopue/Pomoriyska grozdova
rakya/Grozdova rakya from Pomorie

Bulgaristan

Pycencka 6ucepna rpo3nosa
pakust/brcepHa rpo3oBa pakus oT
Pyce/Russenska biserna grozdova
rakya/Biserna grozdova rakya from.
Russe

Bulgaristan

bypracka Myckarosa
pakust/Myckaropa paxus oT
Byprac/Bourgaska Muscatova
rakya/Muscatova rakya from Bourgas

Bulgaristan

Jobpymkancka MycKaToBa
paxus/MycKaToBa pakus oT
Hobpymka/Dobrudjanska muscatova
rakya/muscatova rakya from Dobrudja

Bulgaristan




CyxXuHZOICKa TPo3/0Ba Bulgaristan
pakus/[ po3noBa pakus oT
Cyxungon/Suhindolska grozdova
rakya/Grozdova rakya from Suhindol
Kaprnorcxa rpo3oBa pakust/I'po3ioBa Bulgaristan
Paxus or Kapnoso/Karlovska
grozdova rakya/Grozdova Rakya from
Karlovo
Vinars Tarnave Romanya
Vinars Vaslui Romanya
Vinars Murfatlar Romanya
Vinars Vrancea Romanya
Vinars Segarcea Romanya
S.Brendi/
Brandy/Weinbrand
Brandy de Jerez Ispanya
Brandy del Penedés Ispanya
Brandy italiano ftalya
Brandy Attikng/Brandy of Attica Yunanistan
Brandy Iehomovviicov/Brandy of the Yunanistan
Peloponnese
Brandy Kevtpuciic EMGO0ag/Brandy of Yunanistan
central Greece
Deutscher Weinbrand Almanya
Wachauer Weinbrand Avusturya
Weinbrand Diirnstein Avusturya
Pfilzer Weinbrand Almanya
Karpatské brandy $pecidl Slovakya
Brandy frangais/Brandy de France Fransa
6. Uziim cibresi distilat
ickisi
Marc de Champagne/Eau-de-vie de Fransa
marc de Champagne '
Marc d'Aquitaine/Eau-de-vie de marc Fransa
originaire d'Aquitaine
Marc de Bourgogne/Eau-de-vie de Fransa
marc de Bourgogne
Marc du Centre-Est/Eau-de-vie de Fransa
marc originaire du Centre-Est
Marc de Franche-Comté/Eau-de-vie Fransa
de marc originaire de Franche-Comté
Marc du Bugey/Eau-de-vie de marc Fransa




originaire de Bugey

Marc de Savoie/Eau-de-vie de marc Fransa
originaire de Savoie

Marc des Coteaux de la Loire/Eau-de- Fransa
vie de marc originaire des Coteaux de

la Loire

Marc des Cotes-du-Rhone/Eau-de-vie Fransa
de marc des Cotes du Rhéne

Marc de Provence/Eau-de-vie de marc Fransa
originaire de Provence

Marc du Languedoc/Eau-de-vie de Fransa
marc originaire du Languedoc

Marc d'Alsace Gewlirztraminer Fransa
Marc de Lorraine Fransa
Marc d'Auvergne Fransa
Marc du Jura Fransa
Aguardente Bagaceira Bairrada Portekiz
Aguardente Bagaceira Alentejo Portekiz
Aguardente Bagaceira da Regifio dos Portekiz
Vinhos Verdes

Aguardente Bagaceira da Regifio dos Portekiz
Vinhos Verdes de Alvarinho

Orujo de Galicia Ispanya
Grappa Italya
Grappa di Barolo Italya
Grappa piemontese/Grappa del Italya
Piemonte

Grappa lombarda/Grappa di Italya
Lombardia

Grappa trentina/Grappa del Trentino ftalya
Grappa friulana/Grappa del Friuli ftalya
Grappa veneta/Grappa del Veneto Italya
Stidtiroler Grappa/Grappa dell'Alto ftalya
Adige

Grappa siciliana/Grappa di Sicilia Italya
Grappa di Marsala ftalya
Towovdid/Tsikoudia Yunanistan
Towovdd Kpfieng/Tsikoudia of Crete Yunanistan
Toinovpo/Tsipouro Yunanistan
Toinovpo Makedoviag/Tsipouro of Yunanistan
Macedonia

Toinovpo Oeocoriog/Tsipouro of Yunanistan




Thessaly

Toinovpo TopvaPov/Tsipouro of Yunanistan
Tyrnavos
Eau-de-vie de marc de marque Litksemburg
nationale luxembourgeoise
ZBavio/TGPavio/Ziava/Zivania Kibris
Torkslypalinka Macaristan
7. Meyve distilat ickisi
Schwarzwilder Kirschwasser Almanya
Schwarzwilder Mirabellenwasser Almanya
Schwarzwélder Williamsbirne Almanya
Schwarzwilder Zwetschgenwasser Almanya
Frinkisches Zwetschgenwasser Almanya
Frénkisches Kirschwasser Almanya
Frankischer Obstler Almanya
Mirabelle de Lorraine Fransa
Kirsch d'Alsace Fransa
Quetsch d'Alsace Fransa
Framboise d'Alsace Fransa
Mirabelle d'Alsace Fransa
Kirsch de Fougerolles Fransa
Williams d'Orléans Fransa
Stidtiroler Williams/Williams [talya
dell'Alto Adige
Siidtiroler Aprikot/Aprikot dell'Alto Italya
Adige
Stidtiroler Marille/Marille dell'Alto Italya
Adige
Stidtiroler Kirsch/Kirsch dell'Alto Italya
Adige
Siidtiroler Zwetschgeler/Zwetschgeler ftalya
dell'Alto Adige
Stidtiroler Obstlet/Obstler dell'Alto Italya
Adige
Siidtiroler Italya
Gravensteiner/Gravensteiner dell'Alto
Adige
Stidtiroler Golden Delicious/Golden Italya
Delicious dell'Alto Adige
Williams friulano/Williams del Friuli Ttalya
Sliwovitz del Veneto Italya

Sliwovitz del Friuli-Venezia Giulia

Italya




Sliwovitz del Trentino-Alto Adige Italya

Distillato di mele trentino/Distillato di Italya

mele del Trentino

Williams trentino/Williams del Italya -

Trentino

Sliwovitz trentino/Sliwovitz del Italya

Trentino

Aprikot trentino/Aprikot del Trentino [talya

Medronho do Algarve Portekiz

Medronho do Bugaco Portekiz

Kirsch Friulano/Kirschwasser italya

Friulano

Kirsch Trentino/Kirschwasser Italya

Trentino

Kirsch Veneto/Kirschwasser Veneto ftalya

Aguardente de péra da Lousd Portekiz

Eau-de-vie de pommes de marque Litksemburg

nationale luxembourgeoise

Eau-de-vie de poires de marque Litksemburg

nationale luxembourgeoise

Eau-de-vie de kirsch de marque Litksemburg

nationale luxembourgeoise

Eau-de-vie de quetsch de marque Liiksemburg

nationale luxembourgeoise

Fau-de-vie de mirabelle de marque Litksemburg

nationale luxembourgeoise

Fau-de-vie de prunelles de marque Liiksemburg

nationale luxembourgeoise

Wachauer Marillenbrand Avusturya

Szatmari Szilvapalinka Macaristan

Kecskeméti Barackpalinka Macaristan

Békési Szilvapalinka Macaristan

Szabolcsi Almapalinka Macaristan

Gonci Barackpalinka Macaristan

Péalinka Macaristan,

Avusturya (sadece
Niederosterreich,

Burgenland,

Steiermark, Wien
bélgelerinde iiretilen
kayis1 distilat
ickileri)




Ujfehért6i meggypélinka Macaristan
Bogacka slivovica Slovakya
Brinjevec Slovenya
Dolenjski sadjevec Slovenya
Tposircka cimBoBa pakus/CnuBoBa Bulgaristan
pakus ot Tposia/Troyanska slivova
rakya/Slivova rakya from Troyan
CunucrpeHcka Kaciena Bulgaristan
paxus/Kaitcuena paxus ot
Cunucrpa/Silistrenska kaysieva
rakya/Kaysieva rakya from Silistra
Tepaencka kaiicruena paxus/Kaitcuesa Bulgaristan
pakus ot Tepsen/Tervelska kaysieva
rakya/Kaysieva rakya from Tervel
JloBemnka ciuBoBa pakus/CaiBoBa Bulgaristan
paxust ot Jlopew/Loveshka slivova
rakya/Slivova rakya from Lovech
Palinci ' Romanya
Tuica Zetea de Mediesu Aurit Romanya
Tuicd de Valea Milcovului Romanya
Tuicd de Buzau Romanya
Tuicd de Arges Romanya
Tuica de Zalau Romanya
Tuic3 Ardeleneasca de Bistrita Romanya
Horinca de Maramures Romanya
Horinca de Cimérzana Romanya
Horinca de Seini Romanya
Horinca de Chioar Romanya
Horincd de Lapug Romanya
Turt de Oas Romanya
Turt de Maramures Romanya
Hrvatska loza Hirvatistan
Hrvatska stara §ljivovica Hirvatistan
Slavonska $ljivovica Hirvatistan
Pisco (4) Peru

8. Elma Sarab Distilat

ickisi/ Armut Sarabi

Distilat ickisi
Calvados Fransa
Calvados Pays d'Auge Fransa
Calvados Domfrontais Fransa
Eau-de-vie de cidre de Bretagne Fransa




Fau-de-vie de poiré de Bretagne Fransa

Eau-de-vie de cidre de Normandie Fransa

Eau-de-vie de poiré de Normandie Fransa

Eau-de-vie de cidre du Maine Fransa

Aguardiente de sidra de Asturias Ispanya

Eau-de-vie de poiré du Maine Fransa

Somerset Cider Brandy (2) Birlesik Krallik
9. Votka

Svensk Vodka/Swedish Vodka Isveg

Suomalainen Vodka/Finsk Finlandiya

Vodka/Vodka of Finland

Polska Wodka/Polish Vodka Polonya

Laugaricio vodka Slovakya

Originali lietuvi$ka degtiné/Original Litvanya

Lithuanian vodka

Latvijas Dzidrais Letonya

Rigas Degvins Letonya

Estonian vodka Estonya
10. Geist

Schwarzwilder Himbeergeist Almanya
11. Gentian distilat ickisi

Bayerischer Gebirgsenzian Almanya

Stidtiroler Enzian/Genziana dell'Alto ftalya

Adige

Genziana trentina/Genziana del [talya

Trentino

12. Ardi¢ aromah distile
alkollii ickiler

Geniévre/Jenever/Genever

Belgika, Hollanda,
Fransa
(Départements Nord
(59) and Pas-de-
Calais (62)),
Almanya (German
Bundeslénder
Nordrhein-
Westfalen and
Niedersachsen)

Geniévre de grains, Graanjenever,
Graangenever

Belgika, Hollanda,
Fransa
(Départements Nord
(59) and Pas-de-




Calais (62)

Jonge jenever, jonge genever

Belgika, Hollanda

Oude jenever, oude genever Belgika, Hollanda
Hasseltse jenever/Hasselt Belgika (Hasselt,
Zonhoven,
Diepenbeek)
Balegemse jenever Belgika (Balegem)
0" de Flander-Oost-Vlaamse Belgika (Oost-
Graanjenever Vlaanderen)
Peket-Pekét/Peket-Pekét de Wallonie Bel¢ika (Région
wallonne)
Geniévre Flandres Artois Fransa
(Départements Nord
(59) and Pas-de-
Calais (62))
Ostfriesischer Korngenever Almanya
Steinhéger Almanya .
Plymouth Gin Birlegik Krallik
Gin de Mahén ispanya
Vilniaus DZinas/Vilnius Gin Litvanya
Spisska borovicka Slovakya
Slovenska borovicka Juniperus Slovakya
Slovenska borovicka Slovakya
Inovecka borovicka Slovakya
Liptovska borovicka Slovakya
13. Akvavit / Akuavit
Dansk Akvavit/Dansk Aquavit Danimarka
Svensk Aquavit/Svensk Isveg
Akvavit/Swedish Aquavit
14. Anason aromah distile
alkollii ickiler
Anis espafiol Ispanya
Anis Paloma Monforte del Cid Ispanya
Hierbas de Mallorca Ispanya
Hierbas Ibicencas Ispanya
Evora anisada Portekiz
Cazalla Ispanya
Chinchén Ispanya
Ojén Ispanya
Rute Ispanya
JaneZevec Slovenya

15. Distile Anis




Ouzo/O6lo

Kibr1s, Yunanistan

0Co Mutikfvg/Ouzo of Mitilene Yunanistan
0o Mhapapiov/Ouzo of Plomari Yunanistan
Ovlo Kahapdrac/Ouzo of Kalamata Yunanistan
Ovlo Bpdxng/Ouzo of Thrace Yunanistan
0vo Makedoviac/Ouzo of Yunanistan
Macedonia -

16. Bitter distile alkollii icki

/ Bitter
Deménovka bylinnd horka Slovakya
Rheinberger Kriuter Almanya
Trejos devynerios Litvanya
Slovenska travarica Slovenya

17. Aromah Votka
Herbal vodka from the North Podlasie Polonya
Lowland aromatised with an extract of
bison grass/Waodka ziotowa z Niziny
Poétnocnopodlaskiej aromatyzowana
ekstraktem z trawy zubrowej
Polska Wédka/Polish Vodka (5) Polonya
Originali lietuviska degtiné/Original Litvanya
Lithuanian vodka (5)

18. Likor
Berliner Kiimmel Almanya
Hamburger Kiimmel Almanya
Miinchener Ktimmel Almanya
Chiemseer Klosterlikor Almanya
Bayerischer Krauterlikor Almanya
Irish Cream (3) irlanda
Palo de Mallorca Ispanya
Ginjinha portuguesa Portekiz
Licor de Singeverga Portekiz
Mirto di Sardegna Italya
Liquore di limone di Sorrento Italya
Liquore di limone della Costa Italya
d'Amalfi
Genepi del Piemonte Italya
Genepi della Valle d'Aosta Italya
Benediktbeurer Klosterlikor Almanya
Ettaler Klosterlikér Almanya
Ratafia de Champagne Fransa

Ratafia catalana

Ispanya




| Alkollii Tcki veya
Pacharan

Anis portugués Portekiz
Suomalainen Finlandiya
Marjalikoori/Suomalainen
Hedelmilik§dri Finsk Bérlikor/Finsk
Froktlikér/
Finnish berry liqueur/Finnish fruit
liqueur
Grossglockner Alpenbitter Avusturya
Mariazeller Magenlikor Avusturya
Mariazeller Jagasaftl Avusturya
Puchheimer Bitter Avusturya
Steinfelder Magenbitter Avusturya
Wachaver Marillenlikor Avusturya
Jigertee/Jagertee/Jagatee Avusturya
Hiittentee Almanya
Allazu Kimelis Letonya
Cepkeliy Litvanya
Deménovka Bylinny Likér Slovakya
Polish Cherry Polonya
Karlovarské Hotka Cek Cumhuriyeti
Pelinkovec Slovenya
Blutwurz Almanya
Cantueso Alicantino Ispanya
Licor café de Galicia Ispanya
Licor de hierbas de Galicia Ispanya
Génépi des Alpes/Genepi degli Alpi Fransa, Italya
Muotiyo Xiov/Masticha of Chios Yunanistan
Kitpo Né£ov/Kitro of Naxos Yunanistan
Kovpkovét Képropoac/Koum Kouat Yunanistan
of Corfu
Tevrotpa/Tenioura Yunanistan
Poncha da Madeira Portekiz
Hrvatski pelinkovac Huirvatistan
19. Créme de cassis
Cassis de Bourgogne Fransa
Cassis de Dijon Fransa
Cassis de Saintonge Fransa
Cassis du Dauphiné Fransa
Cassis de Beaufort Litksemburg
i 20. Sloe Aromah Distile Pacharan navarro Ispanya




21.Maraschino/Marrasquin
o/Maraskino

Zadarski maraschino

Hirvatistan

22. Nocino
Nocino di Modena Italya
Orehovec Slovenya
Diger distile alkollii ickiler
Pommeau de Bretagne Fransa
B Pommeau du Maine Fransa
Pommeau de Normandie Fransa
Svensk Punsch/Swedish Punch Isveg
Inlénderrum Avusturya
Birwurz Almanya
Aguardiente de hierbas de Galicia Ispanya
Aperitivo Café de Alcoy Ispanya
Herbero de la Sierra de Mariola Ispanya
Koénigsberger Birenfang Almanya
OstpreuBischer Barenfang Almanya
Ronmiel Ispanya
Ronmiel de Canarias Ispanya
Genievre aux Belgika, Hollanda,
fruits/Vruchtenjenever/Jenever met Fransa
vruchten/Fruchtgenever (Départements Nord
(59) and Pas-de-
Calais (62)),
Germany (German
Bundeslénder
Nordrhein-
Westfalen and
Niedersachsen)
Domaéi rum Slovenya
Irish Potcen/Irish Poitin Irlanda
Trauktiné Litvanya
Trauktiné Palanga Litvanya
Trauktiné Dainava Litvanya
Hrvatska travarica Hirvatistan

(1) ‘Trish Whiskey/Uisce Beatha Eireannach/Irish Whisky’ cografi isaretleri [rlanda ve
Kuzey Irlanda bolgelerinde iiretilen viskiyi kapsar.
(2) ‘Somerset Cider Brandy’ cografi isaretli tiriin ‘Elma Sarabi Distilat Ickisi’ ifadesi

ile birlikte isimlendirilir.

(3) “Irish Cream’ cografi isareti Irlanda ve Kuzey Irlanda blgelerinde tiretilen likore

kargilik gelen Uriinleri kapsar.

(4) Tebligde bahsi gegen ‘Pisco’ cografi isaretinin Sili mengeili tirlinlerde kullanimi
Birlik ile $ili arasinda 2002 yilinda imzalanan ortaklik anlagmasi ile koruma altina

alinmugtir.

(5) Urlin etiketinde ‘aromal votka’ ifadesi yer alir. ‘Aromalr’ ifadesi iiriinde kullamlan
baskin aromamin adiyla yer degistirebilir.




