INTERESTERIFIKASYON



Interesterifikasyon Islemi

* Yag modifikasyon tekniklerinden birisi olan interesterfikasyon
katalizor esliginde yag asidi zinciri uzerinde degisiklik olmadan
yag asitlerinin gerek molekul ici gerekse molekuller arasi
dagilima ugratiimasi islemidir.

* Bu islem daha ¢ok yaglarin fiziksel ozelliklerinin modifiye
edilmesinde kullanilir.



Interesterifikasyon

* Yonlendiriimemis (Random)
* Yonlendirilmis (Directed)

olmak uzere 2 sekilde uygulanir



Ydnlendirilmemis Int.

Yonlendiriimemis Iinteresterfikasyonlarda reaksiyona
mudahale edilmez ve islem reaksiyon dengeye ulasinca
sona erdirilir. Burada tamamen istatistiki dagilima gore
yag asitleri tekrar dagilima ugratilir. Bu nedenle her yag
asidinin  miktarina gore olusabilecek trigliseritlerde

bulunma sarti esittir.



Yonlendirilmis Int.

Yonlendirilmis interesterifikasyonda ise reaksiyona
mudahale edilir ve 0Ozellikle doymus trigliseritler belirli
araliklarda kristallestirilerek uzaklastirilir. Ustteki sivi

veya alttaki kati faz amaca gore kendi icinde yeniden

interesterifiye edilebillir.



INTERESTERIFIKASYON REAKSIYONLARI

* Kimyasal (kimyasal katalizorler kullanilarak)

* Enzimatik (Lipaz grubu enzimler kullanilarak)

Olmak tzere 2 sekilde gerceklestirilebilir.



Kimyasal katalizorler enzimatik olana gore daha yogun kullanilir. En ¢ok bilinen
Kimyasal katalizorler; saf Na, K ve bunlarin tuzlar (yiiksek sicakliklarda kullanilir)

Ile Na-metilat veya Na-etilat (diisiik sicakliklarda kullanilir) gibi alkoksitlerdir.

Na NaOH CH;ONa
K KOH C,H:ONa
Alkoksit

Reaksiyonda kullanilacak yag veya karisim mutlaka belli kalitede olmali ve

kurutulmus olmalidir.
Ozellikle su, serbest yag asitleri ve peroksitler katalizor zehiri olarak bilinir ve

Oonemli oranda katalizoru inaktive ederler.



Diger katalizor grubu enzimler olup bunlara bio-katalizérler de
denilmektedir.

Enzimler islevlerine gore,

1. Spesifik olmayan enzimler (kimyasal katalizorler gibl yag
asitlerini istatitiksel dagilima ugratirlar)

2. 1,3 spesifik enzimler (yogun bir sekilde kullanilmaktadir)

3. Yag asitlerine spesifik enzimler



Lipaz etki mekanizmasi (Senanayake and Shahidi

2005)

spesifik olmavan hpaz
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Sonuc olarak interesterifikasyon

*Yag asitlerinde izomerizasyona neden olmadan
veniden dagilima ugratarak, yaglarin fiziksel
Ozelliklerini degistirebilir

* Buna karsin, yaglarin oksidatif stabiliteleri diser ve
vagda yag asiti metil esterleri ile kismi gliseritler
olusabilir (bunlari uzaklastirmak icin deodorizasyon
islemi gereklidir)



