Kendimizi sitnayalim

1- Asagidakilerden hangisi meyve ve sebze isleme teknolojisi sinifina girmez?
a)Regel liretimi b)Salga tiretimi c)Meyve suyu iiretimi
d)Meyve ve sebzelerin kurutulmalari e)lsinlama

2- Asagidaki meyvelerden hangisi nektar tip meyve suyuna islenmez?
a)Seftali b)Nar c)Kayisi d)Visne e)Erik

3- Asagidaki meyve sularinin hangisinde ekstraktor kullanilir?
a)Elma suyu b)Kayis1 nektari c¢)Visne nektar1
d)Portakal nektar1 ~ e)Domates suyu

4- Asagidaki meyvelerden hangisine ¢ekirdek ¢ikarma islemi uygulanir?
a)Elma b)Uziim c)Visne d)Nar e)Armut

5- Asagidakilerden hangisi meyve suyu isleme asamalarindan degildir?
a)Cekirdek ¢cikarma b)Pastorizasyon ¢)Yikama ve ayiklama
d)Haglama  e)Durultma

6- Sitrus hattinda meyve suyu randimani hangi sinirlar arasinda yer alir?
a)%35-37 b)%20-23 €)%40-45 d)%70-89 e)Higbiri

7- Asagidakilerden hangisi kutu konserveciliginde hava ¢ikarma isleminin sonuglaridan
degildir?

a) Oksidatif bozulmalar engellenir

b) Kutu materyalinde korozyon (asinma) engellenir,

¢) Kutu kapatildiktan sonra istenen vakum saglanir,

d) Aroma ve renk maddeleri istenen 6l¢iide korunamaz,
e) Mikrobiyel bozulmanin 6niine ge¢ilmis olur.

8- Mikroorganizmalarin 1s1l yolla 6limii iizerine asagidaki faktorlerden hangisi etkili
degildir?

a)Ortamdaki baslangic mikroorganizma sayist
b)Mikroorganizmalarin yasi
¢)Ortamin pH’s1
d)Ortamdaki tuz, seker konsantrasyonu
e)Uriiniin kalori degeri

9- Asagidakilerden hangisi kurutmanimn amaglarindan degildir?
a)Hizl1 kurutmak b)Kaliteli iiriin elde etmek

c) kalite kaybmin miimkiin oldugunca az tutulmasi



d)son iiriindeki kalite beklentilerinin yiikseltilmesi,
e)enerji verimliligi
10- Salganin kutulara dolum sicakligi kag °C’dir?
a)75°C b)93°C c)121°C d)45°C €)60°C
Kendimizi sinayalim cevap anahtan
1-e  Cevabiniz yanlis ise “Girig” boliimiinii gozden geg¢iriniz.

2-b  Cevabmiz yanlis ise “Meyve suyu iiretimi” boliimiinii gozden gegiriniz.

3-d Cevabiniz yanlis ise “Sitrus hatt” béliimiinii gdzden ge¢iriniz.

4-c Cevabiniz yanlis ise “Meyve suyu liretimi” boliimiinii gdzden gegiriniz.

5-d Cevabiniz yanlis ise “Konserve tiretimi” boliimiinii gdozden geg¢iriniz.

6-a Cevabiniz yanlis ise “Sitrus hatt” béliimiinii gdzden gegiriniz.

7-e Cevabiniz yanlis ise “Konserve liretimi” boliimiinii gozden gegiriniz.

8-e Cevabmiz yanlis ise “Konserve iiretiminde kritik noktalar” boliimiinii gdézden
geciriniz.

9-a Cevabiniz yanlis ise “meyve ve sebze kurutma” bdliimiinii gdzden geciriniz.

10-b  Cevabiniz yanlis ise “Salga tiretimi” boliimiinii gozden gegiriniz.



