MERCIMEK
TS 143 / 1982

* Kabuklu Mercimek: Baklagiller ( Laguminosae -
Fabaceae ) familyasindan Lens esculenta Moench
(Lens culinaris Medik.) tirine giren kiltur bitkilerinin
kurutulmus taneleridir.

* [¢c Mercimek: Kabuklari soyulup cenekleri birbirinden
ayrilmis veya ayrilmamis ve kabuklarindan
temizlenmis mercimek taneleridir.

* Kapsam: Bu standart, piyasaya kurutulmus olarak
sunulan kabuklu ve ic mercimekleri kapsar. Tohumluk
oldugu belirtilen mercimekleri kapsamaz.



SINIFLANDIRMA

Mercimekler botanik bakimdan yapilarina gore cesitlere;
Ozelliklerine gore de derecelere ayrilirlar.

Cesitler:

— Sultani mercimek (Yaprak mercimek, Pul
— mercimek)

— Yesil mercimek (Sira mercimek)
— Kabuklu kirmizi mercimek

- Kimizi i¢ mercimek
- Yesilimsi sari mercimek



Mercimegin Derece ve Ozellikleri

OZELLIKLER DERECELER

I I
Nem miktari, kutlece, %, en ¢ok 14.5 14.5
Yabanci madde miktari, kutlece, 1 2

%, en ¢ok

Kalbur alti miktari, kutlece, %, en ¢ok 1 3
Bozuk tane, kutlece, %, en cok 1 3
Kirik tane, kutlece, %, en cok 3 5
Diger cesitlerden karisma orani, kutlece, 5 10

%, en ¢ok




NOHUT
TS 142 / KASIM 1982

, baklagiller (Laguminosae)
familyasindan Cicer arietinum L.
tirine giren kaltur bitkilerinin
kurutulmus tohumlaridir.

. SINIFLANDIRMA

. Nohut, botanik bakimdan
yapilarina gore cesitlere; T
ozelliklerine gore de derecelere i
ve iriliklerine gore boylara ayrili

1. Kogbasi ( ispanyol, Liiks )
2. Kusbasi ( Leblebilik, kaba )
3. Yuvarlak ( Bezelyemsi, sira )

4. Kansik ( % 20) P e
. Dereceler: IRILII.< Elek Genigligi
1. Derece A (Enlr) 9 mm
2. Derece —

B (Iri) 8—-9 mm

C (Orta) 5-8 mm




Nohuttun boylara gore derece ve ozellikleri

OZELLIKLER

I Il I | I I
Nem miktari, agirlikca, %, en cok 145 | 145 | 145 | 145 14.5 14.5
Yabanci madde, agirlikgca, %, en ¢cok 0.5 1 0.5 1 1 3
Kalburalti miktari, agirlikga, %, en gok 1 3 1 3 1 3
Bozuk tane miktari, agirlikgca,%, en ¢ok 1 3 1 3 1 3
Kirik tane miktari, agirlikgca, %, en cok 1 3 1 3 1 3
Diger cesitlerden karisma orani, agirlikca, 5 10 5 10 | Serbt. | Serbt

%, en ¢ok

Diger cesitler arasindaki kegi ve pi¢ orani, 2 5 2 5 Serbt. | Serbt

agirlikca, %, en ¢ok




TS 141 / 1982

Konu: Bu standard, kuru fasulyenin tanimina, siniflandirma ve
Ozelliklerine, numune alma, muayene ve deneylerine ile
piyasaya arz sekline dairdir.

Tanim (Kuru fasulye): Baklagiller (Laguminosae = Fabaceae)
familyasindan Phaseolus vulgaris L., Phaseolus coccineus syn.
Phaseolus multiflorus L. tirine giren kultur bitkilerinin
kurutulmus taneleridir.

Siniflandirma ve  Ozellikler:  Kuru fasulyeler, botanik
bakimindan vyapilarina goére cesitlere, O0zelliklerine gore
derecelere ve iriliklerine gore boylara ayrilirlar.



Cesitler:
Tombul

Dermason
Selanik
Battal
Seker
Barbunya
Bomba




Dereceler

|. Derece

ll. Derece
Boylara Ayirma:

(A) En iri boy kuru fasulyeler, delik acikhgi 8 mm (Horoz
cesitlerde 7 mm) olan yuvarlak delikli elek Gzerinde kalan
tanelerdir.

(B) Iri boy kuru fasulyeler, delik acikligi 8 mm (Horoz cesitlerde
7 mm) olan yuvarlak delikli elekten gecen ve delik acikhgi 5
mm’lik olan elek Gizerinde kalan tanelerdir.



Kuru Fasulyenin Derece ve Ozellikleri

OZELLIKLER DERECELER
I I
Bomba cesidi kuru fasulyede nem miktari, 17 17
agirlikca % en cok
Diger cesitlerde 14.5 14.5
Yabanci madde miktari,agirlikca 1 2
% en ¢ok
Kalbur alti miktari,agirlikca % en cok 1 3
Bozuk tane, agirlikga % en cok 1 3
Kirik tane, agirlikca % en ¢ok 1 3
Diger cesitlerden taneler,agirlikca 5 10

% en ¢ok




