SITRIK ASIT
ELDES]




LIMONDAN SITRIK ASIT ELDESI

SITRIKASIT
Fermentasyon yoluyla elde edilen urunlerdendir. Melastan hareketle ve
Aspergillus niger yardimiyla glikoz ve sakarozdan elde edilir.




DENEYIN YAPILISI:
Limonlar ikiye ayrilip sikilir ve bir meziirde olgiilir (A ml)

Bell1 bir miktar alinip tizerine esit hacimde su 1lave edilerek
seyreltilir.

%10 NaOH c¢ozeltis1 (ortami notrallestirmek amaciyla)
yavas yavas ilave edilir.

Turnusol kagidi ile kontrol edilir..

Pamuktan stiziliir. 1

Stuiziinti behere alinir

Uzerine CaCl, ¢ozeltisinden (Ca-sitrat1 ¢oktiirmek amaciylz

beyaz renkli ¢Okelek elde edene kadar eklenir.
1-2 dk. bek alevinde kaynatilir




Stiziiliir (diiz siizge¢ kagidindan)

VAN

COKELEK SUZUNTU
(beyaz, Ca - Sitrat )

|

% 2’lik H,SO, yavas yavas ilave edilir
(CaSO/1 cokturerek, sitrik asiti serbest halde agiga
cikarmak amaciyla)
(fazla ilave edilirse kapsulde isitilirken komurlesir)

1

CaSO, cokturulur




Stzulir (pilili stizge¢ kagidi)

v ~

Stizlintii (Sitrik asit) Cokelek (CaSO,)

(I-2 ml alinip % 2’lik H,SO, ilave edilerek,
Cokme olup olmadigi kontrol edilir.
P

uzuntu bek alevinde kapsulde KISIK ATESTE yogunlastirilir

|

Olusan kristaller 80 °C'lik—Jp Tartilir (B 0r)
etiivde kurutulur % verim hesabi
yapilir.




A ml limon suyunda B g kristal (sitrik asit)
100 ml'de Xg

Verim: % X g/ml olarak bulunur.



